ANEXO 01

LEI N°15.947, DE 26 DE DEZEMBRO DE 2013

LElI N° 15947, DE 26 DE DEZEMBRO DE 2013 (Projeto de Lei n°® 311/13, dos Vereadores Andrea
Matarazzo — PSDB, Arselino Tatto — PT, Floriano Pesado — PSDB, Goulart — PSD, Marco Aurélio Cunha —
PSD e Ricardo Nunes - PMDB) Dispde sobre as regras para comercializacdo de alimentos em vias e areas
publicas - comida de rua - e d& outras providéncias. FERNANDO HADDAD, Prefeito do Municipio de Sao
Paulo, no uso das atribuigcdes que Ihe sdo conferidas por lei, faz saber que a Camara Municipal, em sessao
de 27 de novembro de 2013, decretou e eu promulgo a seguinte lei:

Art. 1° O comércio e a doacao de alimentos em vias e areas publicas - comida de rua - devera atender aos
termos fixados nessa lei, excetuadas as feiras livres.

Art. 2° Esta lei tem como objetivo geral fomentar o empreendedorismo, propiciar oportunidades de
formalizacéo, e promover o uso democratico e inclusivo do espago publico.

Art. 3° Para os efeitos dessa lei, considera-se comércio ou doacéo de alimentos em vias e areas publicas as
atividades que compreendem a venda direta ou a distribuicdo gratuita ao consumidor, de carater
permanente ou eventual e de modo estacionario. Paragrafo Gnico. O comércio de alimentos de que trata
esse artigo sera realizado conforme as seguintes categorias de equi pamentos:

| - categoria A: alimentos comercializados em veiculos automotores, assim considerados 0s equipamentos
montados sobre veiculos a motor ou rebocados por estes, desde que recolhidos ao final do expediente, até
0 comprimento maximo de 6,30m (seis metros e trinta centimetros); Il - categoria B: alimentos
comercializados em carrinhos ou tabuleiros, assim considerados os equipamentos montados em estrutura
tracionada ou carregada pela forca humana;

Il - categoria C: alimentos comercializados em barracas desmontaveis.

Art. 4° (VETADO) Dos Alimentos

Art. 5° Os alimentos autorizados a serem comercializados por cada categoria serdo definidos em decreto
regulamentador.

Art. 6° Fica vedada a comercializacdo de bebidas alcodlicas pelos equipamentos das categorias A, B e C,
exceto em caso de eventos mediante autorizagcdo especifica do Poder Executivo. Da Comisséo de
Comida de Rua

Art. 7° (VETADO) § 1° (VETADO) § 2° (VETADO) § 3° (VETADO) § 4° (VETADO) § 5° (VETADO)

Art. 8° (VETADO)

Art. 9° Decreto regulamentador dispora sobre o funcionamento e periodicidade da Comisséo,
complementada, se necessario, por ato do Subprefeito. Do Termo de Permisséo de Uso

Art. 10. (VETADO) § 1° (VETADO) § 2° Fica vedada a concesséo de Termo de Permissdo de Uso - TPU a
interessado inscrito no Cadastro Informativo Municipal - CADIN.

Art. 11. Cabera ao Subprefeito competente a emissdo do Termo de Permissdo de Uso — TPU. § 1°
(VETADO) § 2° (VETADO)

Art. 12. A concessdo do Termo de Permissdo de Uso devera levar em consideracdo: | - a existéncia de
espaco fisico adequado para receber o equipamento e consumidores; |l - a adequagdo do equipamento
guanto as normas sanitarias e de seguranca do alimento em face dos alimentos que serdo comercializados;
Il — a qualidade técnica da proposta; IV — a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido,
levando em consideracdo as normas de transito, o fluxo seguro de pedestres e automdveis, as regras de
uso e ocupacgdo do solo; V - o nimero de permissfes ja expedidas para o local e periodo pretendidos; VI —
as ewventuais incomodidades geradas pela atividade pretendida; VIl — a qualidade do servigo prestado, no
caso de permissionario que pleiteia novo Termo de Permisséo de Uso para o0 mesmo ponto.

Art. 13. Fica vedada a instalacdo de equipamentos de qualquer categoria nas Zonas Estritamente
Residenciais - ZER.

Art. 14. A instalacdo de equipamentos em passeios publicos devera respeitar a faixa livie de 1,20m (um
metro e vinte centimetros) para circulagao.



Art. 15. As solicitacdes de permissdo que incidam sobre a utilizagdo de vias e areas publicas no interior de
parques municipais serdo analisadas pelo respectivo conselho gestor e decididas pelo Diretor do
Departamento de Parques e Areas Verdes da Secretaria do Verde e Meio Ambiente, aplicando-se todas as
demais regras dessa lei. Paragrafo Unico. Podera o Diretor negar, motivadamente, a emissao de Termo de
Permissdo de Uso - TPU, sendo-lhe wedada a emissdo de Termo sem parecer favoravel do Conselho
Gestor.

Art. 16. As solicitagbes de permissdo que incidam sobre \vias e areas publicas limitrofes a parques
municipais serdo analisadas e decididas, conjuntamente, pelo Subprefeito e pelo Diretor do Departamento
de Parques e Areas Verdes - DEPAVE. Paragrafo tnico. (VETADO)

Art. 17. Os casos omissos serdo decididos pelo Subprefeito.

Art. 18. E vedada a concess&o de mais de um Termo de Permissédo de Uso - TPU & mesma pessoa juridica.
§ 1° E vedada a concesséo de Termo de Permiss&o de Uso - TPU & pessoa fisica. § 2° Nao sera concedida
permissdo de uso a sécio ou conjuge de qualquer sécio de pessoa juridica ou de titular de firma individual,
j& permissionérias. § 3° (VETADO) § 4° Fica limitado a 2 (dois) Termos de Permissé@o de Uso os contratos
celebrados por meio de franquia empresarial, atendido ao disposto neste artigo.

Art. 19. Um mesmo ponto podera atender a dois permissionarios diferentes desde que exergam suas
atividades em dias ou periodos distintos.

Art. 20. A permissdo de uso serd suspensa, sem prévio aviso, nas hipéteses de realizagcao de servigcos ou
obras e de modificacdo na sinalizagéo da via quando impedirem o regular estacionamento do equipamento
no local autorizado. Paragrafo Unico. O permissionario cuja permissao de uso tenha sido suspensa nos
casos de que trata esse artigo podera requerer & Subprefeitura a sua transferéncia para um raio de até 50
m do ponto atual, que decidira.

Art. 21. A permisséo de uso podera ser revogada a qualquer tempo por descumprimento das obrigacdes
assumidas em decorréncia de sua outorga, bem como em atendimento ao interesse publico, mediante
regular processo administrativo, garantida a ampla defesa do interessado.

Art. 22. Todo evento organizado por pessoa juridica de direito privado que ocorra em vias e areas publicas
ou em area privada de uso comum, com comercializacdo de alimentos por meio dos equipamentos
previstos no art. 3°, devera ter responsavel pelo controle de qualidade, seguranca e higiene do alimento.
Do Procedimento de Solicitacdo do Termo de Permissao de Uso

Art. 23. O pedido terd inicio com a solicitagdo do interessado junto & Subprefeitura competente, assim
considerada aquela em que se situa o local pretendido para localizagdo do equipamento. § 1° A solicitagédo
devera ser feita em formulério préprio e acompanhada dos seguintes documentos, sem prejuizo de outros a
serem fixados em decreto regulamentador:

| - cépia do Cadastro de Pessoas Fisicas do representante legal da pessoa juridica;

Il — copia do Cadastro Nacional da Pessoa Juridica;

Il - identificacdo do ponto pretendido contendo rua, nimero, bairro, CEP, e foto do local, e definicdo do
periodo e dias da semana em que pretende exercer sua atividade, ndo podendo ser inferior a 4 (quatro)
horas nem superior a 12 (doze) por dia pleiteado;

IV - descricado dos equipamentos que serdo utilizados de modo a atender as condi¢des técnicas necessérias
em conformidade com a legislacdo sanitaria, de higiene e seguranca do alimento, controle de gera¢ do de
odores e fumaga,

V - indicacdo dos alimentos que pretende comercializar;

VI - (VETADO)
VIl - (VETADO)
VIl — copia do certificado de realizacdo de curso de boas praticas de manipulagdo de alimentos; IX -

descricdo da utilizag&o de toldos retrateis fixos ao veiculo e de mobiliario (mesas, bancos e cadeiras), se
assim desejar, no caso de equipamentos das categorias A, B e C. § 2° Para a comercializag&o de alimentos
em vias e areas publicas por ocasido de eventos publicos ou privados o interessado devera indicar o evento
ou calendario de eventos do mesmo género ou local, os equipamentos e seus respectivos alimentos a
serem comercializados, ficando vedada a permissdo quando se tratar de evento que tenha por objeto
central feira gastronémica ou similar.

Art. 24. (VETADO) Paragrafo Unico. (VETADO)



Art. 25. Para a realizacao de eventos na forma do art. 22, o responsavel pelo mesmo devera solicitar um
Unico alvara junto a Subprefeitura, contemplando todos os equipamentos que serao instalados. Art. 26.
(VETADO)

Art. 27. Podera a andlise do pedido estabelecer as mudangas que julgar necessarias com relagdo a
adequacdo técnica do equipamento, o grupo de alimentos que se pretende comercializar, localizagéo, e
colocacgao de toldo retratil e fixo ao equipamento, mesas, bancos e cadeiras.

Art. 28. Em caso de andlise favoravel do pedido, sera realizado chamamento publico para recebimento de
propostas de interessados no mesmo ponto, que indicardo a categoria de equipamento pretendido e os
alimentos a serem comercializados.

Art. 29. Edital do chamamento fixard prazo para que os interessados apresentem a documentagcao
constante do art. 23 junto a Subprefeitura.

Art. 30. Para os efeitos do chamamento publico, o solicitante inicial n&o precisar4d manifestar-se novamente
nem juntar nova documentacao.

Art. 31. Havendo mais de um interessado pelo mesmo ponto que também tenha apresentado a
documentagcdo completa e tempestivamente, a sele¢do sera realizada atendendo aos critérios estabelecidos
no art. 12.

Art. 32. As sessbes de selecdo serdo divulgadas no Diario Oficial da Cidade e deverdo ocorrer na sede da
Subprefeitura, sendo aberto ao acompanhamento dos interessados.

Art. 33. O indeferimento da solicitagdo, devido & inadequac¢éo do ponto pretendido, devera ser informado
pela Subprefeitura competente, mediante publicagdo no Diario Oficial da Cidade. Paragrafo Unico. Qualquer
reconsideragdo posterior que viabilize a emissdo do Termo de Permissdo de Uso para o ponto, entdo
considerado inadequado, devera ser publicada no Diario Oficial da Cidade.

Art. 34. Aqueles que, comprovadamente, exerceram de modo continuo nos ultimos 2 (dois) anos, antes da
vigéncia dessa lei, atividade em determinado ponto, terdo preferéncia pelo mesmo, ficando dispensados da
selecdo técnica, porém dependerdo do atendimento dos requisitos constantes do art. 23.

Art. 35. (VETADO)

Art. 36. Findo o procedimento de sele¢cdo, a Subprefeitura devera publicar no Diario Oficial da Cidade, no
prazo de 15 (quinze) dias, o Termo de Permissdo de Uso, especificando a categoria do equipamento,
alimentos autorizados na forma do art. 5°, endereco de sua instalacao, dias e periodos de funcionamento.
Art. 37. Publicado o Termo de Permissdo de Uso, 0 permissionéario tera prazo de 90 (noventa) dias,
prorrogavel justificadamente uma Unica vez por igual periodo, para se instalar efetivamente, realizar
inspec¢éo junto & Coordenacgdo de Vigilancia Sanitaria antes de seu efetivo funcionamento, e comprovar a
regularidade das alteragcbes do veiculo junto ao érgdo de transito quando aplicavel, sob pena de
cancelamento do TPU. Da Renovacado do Termo de Permisséo de Uso

Art. 38. (VETADO) Paragrafo Unico. (VETADO)

Art. 39. (VETADO) Do Prego Publico

Art. 40. O prego publico devido pela ocupacédo da area, a ser pago anualmente, sera definido pelo Poder
Executivo e tera como base de célculo o valor do metro quadrado efetivamente utilizado constante da
Planta Genérica de Valores e as categorias de equipamento. Do Permissionéario

Art. 41. O permissionario fica obrigado a:

| - apresentar-se, durante o periodo de comercializagdo, munido dos documentos necessérios a sua
identificacdo e a de seu comércio, exigéncia que se aplica também em relacdo aos prepostos e auxiliares;

Il - responder, perante a Administragdo Municipal, pelos atos praticados por seu preposto e auxiliares
guanto a observancia das obrigagcdes decorrentes de sua permissao e dos termos dessa lei;

Ill - pagar o pregco publico e os demais encargos devidos em razao do exercicio da atividade, bem como
renovar a permissao no prazo estabelecido;

IV - afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagédo, o seu Termo de Permisséo de Uso;
V - armazenar, transportar, manipular e comercializar apenas os alimentos aos quais esta autorizado;

VI - manter permanentemente limpa a area ocupada pelo equipamento, bem como o seu entorno,
instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido, que devera ser acondicionado em saco
plastico resistente e colocado na cal¢cada, observando-se os horarios de coleta bem como cumprir, no que
for aplicavel, o disposto na Lei n° 13.478, de 30 de dezembro de 2002;



VIl - coletar e armazenar todos os residuos solidos e liquidos para posterior descarte de acordo com a
legislagdo em vigor, vedado o descarte na rede pluval,

VIII - manter higiene pessoal e do vestuario, bem como assim exigir e zelar pela de seus auxiliares e
prepostos;

IX - manter o equipamento em estado de conservacao e higiene adequados, providenciando os consertos
que se fizerem necessarios;

X - manter copia do certificado de realizacdo do curso de boas praticas de manipulacdo de alimentos pelo
permissionario e por seus prepostos e auxiliares, e emitido por instituicdo de ensino regularmente inscrita no
Ministério da Educacédo ou por técnicos das SupervisGes de Vigilancia em Saude - SUVIS, ou por entidade
particular credenciada junto a Coordenacao de Vigilancia em Saude - COVISA.

Art. 42. Ao menos um dos sdOcios da pessoa juridica permissiondria de qualquer equipamento devera
comparecer e permanecer presente no local da atividade e durante todo o periodo constante de sua
permisséao, sendo-lhe facultada a colaboracéo de auxiliares e prepostos.

Art. 43. Somente sera concedida permissao de uso para o solicitante cujo veiculo esteja cadastrado junto ao
Cadastro Municipal de Vigilancia Sanitaria - CMVS, para os equipamentos das categorias A e B.

Art. 44. Sera permitido ao titular da permissao solicitar, a qualquer tempo, o cancelamento de sua
permissédo, respondendo pelos débitos relativos ao preco publico.

Art. 45. Os permissionarios de equipamentos das categorias A e B poderdo obter, junto a concessionaria de
eletricidade, sua respectiva ligacao elétrica, dentro dos procedimentos especificados pela concessionaria.
Art. 46. Fica proibido ao permissionario:

| - alterar o seu equipamento;

Il - manter ou ceder equipamentos e/ou mercadorias para terceiros;

IIl - manter ou comercializar mercadorias ndo autorizadas ou alimentos em desconformidade com a sua
permissao;

IV - colocar caixas e equipamentos em areas publicas e em desconformidade com o Termo de Permisséo
de Uso;

V - causar dano ao bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;

VI - permitir a permanéncia de animais na area abrangida pelo respectivo equipamento;

VIl - montar seu equipamento fora do local determinado;

VIII - utilizar postes, arvores, gradis, bancos, canteiros e edificacBes para a montagem do equipamento e
exposi¢cao das mercadorias;

IX - perfurar calgadas ou vias publicas com a finalidade de fixar seu equipamento;

X - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspe¢cdo, sem procedéncia, alterados,
adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;

Xl - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tdbuas, encerados ou toldos, com o
propésito de ampliar os limites do equipamento e que venham a alterar sua padronizacgéo.

XIl - apregoar suas atividades através de quaisquer meios de divulgacao sonora;

XIll - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do equipamento;

XIV - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condi¢cdes de uso determinado para tal;
XV - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio ou de outra origem, nas vias ou logradouros
publicos;

XV1 - utilizar a via ou area publica para colocagdo de quaisquer elementos do tipo cerca, parede, diviséria,
grade, tapume, barreira, caixas, vasos, vegetacdo ou outros que caracterizem o isolamento do local de
manipulagéo e comercializagao;

XVII - colocar na via ou &rea publica qualquer tipo de carpete, tapete, forrag&o, assoalho, piso frio ou outros
que caracterizem a delimitacdo do local de manipulacdo e comercializagcdo. Dos Equipamentos.

Art. 47. O armazenamento, transporte, manipulacdo e venda de alimentos devera observar as legislagfes
sanitarias vigentes no ambito federal, estadual e municipal.

Art. 48. Os equipamentos das categorias A e B deverdo realizar, antes de seu efetivo funcionamento,
inspecao de conformidade com a legislacdo sanitaria junto a Coordenacédo de Vigilancia Sanitaria —
COVISA.

Art. 49. Decreto regulamentador poderd dispor sobre 0s equipamentos minimos necessarios para exercicio
da atividade.



Art. 50. Todos os equipamentos deverdo ter depodsito de captacdo dos residuos liquidos gerados para
posterior descarte de acordo com a legislacdo em vigor, vedado o descarte na rede pluvial.

Art. 51. Os equipamentos ndo terdo demarcagdo exclusiva em vias e &reas publicas, bem como estardo
isentos do pagamento de zona azul, podendo permanecer nos termos de sua permissdo. Da Fiscalizacéo.
Art. 52. Compete a COVISA a fiscalizagdo higiénico-sanitaria e a Subprefeitura o atendimento do
estabelecido no Termo de Permisséo de Uso.

Art. 53. Fica submetido & fiscalizacdo o estabelecimento usado pelo permissionario para qualquer tipo de
preparo ou manipulagéo do alimento a ser comercializado em \Vias e areas publicas. Da Lei Cidade Limpa
Art. 54. A weiculacdo de anincios em qualquer equipamento devera atender ao disposto na Lei n° 14.223,
de 26 de setembro de 2006. Da Doagéao e Distribui¢ao

Art. 55. Fica autorizada a doacdo e a distribuicdo gratuita, em vias e areas publicas, de alim entos
manipulados e preparados para consumo imediato, condicionada a previa autorizagdo da Subprefeitura
competente, dispensados o procedimento de chamamento publico, a obtencdo de Termo de Permisséo de
Uso e o pagamento de preco publico. 8§ 1° O pedido de que trata esse artigo devera vir acompanhado de
descricdo do equipamento a ser utilizado na doacgdo ou distribuicdo, comprovacdo do atendimento das
normas de higiene e seguranca do alimento, do registro do local de produgcdo junto a autoridade
competente, se 0 caso, e indicagdo do local, dias e periodos pretendidos para a doacao e distribuicdo. § 2°
Fica dispensada de autorizacdo a distribuicdo de produtos industrializados registrados nos 6rgdos de
vigilAncia sanitaria e que ndo dependam de manipulacdo para preparo. § 3° O interessado devera observar,
no que couber, as obrigacfes e vedagdes previstas nos arts. 41 e 46. Das Infracfes Administrativas

Art. 56. Considera-se infragdo administrativa toda acdo ou omissdo que viole as regras para
comercializagcdo, doacao ou distribuicdo de alimentos em vias e areas publicas nos termos fixados nessa lei.
§ 1° S0 autoridades competentes para lavrar Auto de Infrac&o e Imposicdo de Penalidade - AlIP e instaurar
processo administrativo os funcionarios da Coordenacdo de Vigilancia Sanitaria - COVISA e os assim
designados pelas Subprefeituras. § 2° Qualquer pessoa, constatando infragéo, podera dirigir representacao
as autoridades relacionadas no paragrafo anterior.

Art. 57. As infracdes a essa lei ficam sujeitas, conforme o caso, as seguintes san¢des administrativas, sem
prejuizo das de natureza civil e penal:

| - adverténcia;

Il - multa;

Ill - apreenséo de equipamentos e mercadorias;

IV - suspenséo da atividade;

V - cancelamento do Termo de Permissdo de Uso. Paragrafo Gnico. Se o infrator cometer,
simultaneamente, duas ou mais infracGes, ser-lhe-do aplicadas, cumulativamente, as sancfes a elas
cominadas.

Art. 58. A adverténcia sera aplicada pela inobservancia das disposi¢des desta lei e da legislagdo em vigor,
ou de preceitos regulamentares, quando o permissionario cometer uma das seguintes infracdes:

| - deixar de afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagdo, o seu Termo de Permissao
de Uso;

Il - deixar de portar cépia do certificado de realizagcdo do curso de boas praticas de manipulagdo de
alimentos.

Art. 59. A multa sera aplicada, de imediato, sempre que 0 permissionario:

| - ndo estiver munido dos documentos necessarios a sua identificag&o e a de seu comércio;

Il - descumprir com sua obrigacdo de manter limpa a area ocupada pelo equipamento, bem como seu
entorno, instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido, que deverd ser acondicionado e
destinado nos termos dessa lei;

Il - deixar de manter higiene pessoal e do vestuario, bem como exigi-las de seus auxiliares e prepostos;

IV - deixar de comparecer e permanecer, a0 menos um dos sécios, no local da atividade durante todo o
periodo constante de sua permissao;

V - colocar caixas e equipamentos em areas particulares e areas publicas ajardinadas;

VI - causar dano a bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;

VIl - montar seu equipamento ou mobiliario fora do local determinado;



VIl - utilizar postes, arvores, grades, bancos, canteiros e residéncias ou imdveis publicos ou particulares
para a montagem do equipamento e exposi¢cdo de mercadoria;

IX - permitir a presenca de animais na area abrangida pelo respectivo equipamento e mobiliario;

X - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, bancos, caixotes, tdbuas, encerados, toldos ou outros
equipamentos, com o propésito de ampliar os limites do equipamento e que venham a alterar sua
padronizagao;

Xl - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do equipamento;

XIl - colocar na calgada qualquer tipo de carpete, tapete, forracdo, assoalho, piso frio ou outros que
caracterizem a delimitacdo do local de manipulacdo e comercializagdo dos produtos;

Xl - perfurar calgcadas ou vias publicas com a finalidade de fixar equipamento. 8 1° Ser& aplicada multa em
caso de reincidéncia das infrag8es punidas com adverténcia. § 2° O valor da multa de que trata este artigo
sera fixado em regulamento préprio. § 3° (VETADO)

Art. 60. A suspensdo da atividade serd aplicada quando o permissionario cometer uma das seguintes
infracdes:

| - deixar de pagar o prego publico devido em razao do exercicio da atividade;

Il - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio, ou de outra origem nas vias e logradouros publicos;
Il - deixar de destinar os residuos liquidos em caixas de armazenamento e, posteriormente, descarta-los na
rede de esgoto;

IV - utilizar na via ou area publica quaisquer elementos que caracterizem o isolamento do local de
manipulagéo e comercializagao;

V - ndo manter o equipamento em perfeito estado de conservacdo e higiene, bem como deixar de
providenciar os consertos que se fizerem necessarios;

VI - descumprir as ordens emanadas das autoridades municipais competentes;

VIl - apregoar suas atividades através de qualquer meio de divulgacao sonora;

VIl - efetuar alteragdes fisicas nas vias e logradouros publicos;

IX - manter ou ceder equipamentos ou mercadorias para terceiros;

X - alterar o seu equipamento. § 1° A suspensao sera por prazo variavel entre 1 (um) e 360 (trezentos e
sessenta) dias em funcdo da gravidade da infragdo. § 2° Ser& aplicada a pena de suspenséo das atividades
em caso de reincidéncia das infracdes punidas com multa.
Art. 61. A apreensdo de equipamentos e mercadorias devera ser feita acompanhada do respectivo auto de
apreensdo e ocorrera nos seguintes casos:

| - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspecdo, sem procedéncia, alterados,
adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;

Il - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condicdes de uso determinados pela lei ou
aquelas fixadas pela vigilancia sanitaria;

Ill - para as categorias A e B, utilizar equipamento que ndo esteja cadastrado junto ao Cadastro Municipal
de Vigilancia Sanitaria - CMVS.

Art. 62. O Termo de Permissao de Uso serd cancelado por ato do Subprefeito nas seguintes hip6teses:

| - reincidéncia em infragc6es de apreensdo ou suspensao;

Il - quando houver transferéncia do Termo de Permissdo de Uso ou alteragdo do quadro societario da
empresa permissionaria em desacordo com esta lei;

Ill - quando o permissionario armazenar, transportar, manipular e comercializar bens, produtos ou alimentos
diversos em desacordo com a sua permissdo. Paragrafo tnico. O cancelamento do Termo de Permisséo de
Uso também implicara na proibicao de qualquer obtengéo de novo Termo em nome da pessoa juridica e de
seus sQcios.

Art. 63. As infragcdes administrativas serdo acompanhadas da lavratura de Auto de Infracdo e Imposicédo de
Penalidade - AlIP.

Art. 64. O Auto de Infracdo e Imposicdo de Penalidade - AlIP sera lavrado em nome do permissionario
socio-administrador, podendo ser recebido ou encaminhado ao seu representante legal, assim considerados
0s seus prepostos e auxiliares. Paragrafo Unico. Presumir-se-a o recebimento do Auto de Infracdo e
Imposicdo de Penalidade - AlIP quando encaminhado ao enderego constante do Cadastro Nacional da
Pessoa Juridica do permissionario.



Art. 65. O autuado tera prazo de 10 (dez) dias para apresentacdo de defesa, com efeito suspensivo, dirigido
ao Supervisor de Fiscalizacdo da Subprefeitura competente, contado da data do recebimento do Auto de
Infracdo. § 1° Contra o despacho decisério que desacolher a defesa, caberd recurso, com efeito
suspensivo, dirigido ao Subprefeito, no prazo de 30 (trinta) dias contados da data da publicacdo da deciséo
no Diario Oficial da Cidade. § 2° A decis&o do recurso encerra a instancia administrativa.  Disposi¢des
Finais

Art. 66. Fica revogada a Lei n° 12.736, de 16 de setembro de 1998, e suas posteriores altera¢ des.

Art. 67. Fica estabelecido prazo de 6 (meses) para que permissionarios nos termos da Lei n°® 12.736, de 16
de setembro de 1998, procedam a compatibilizacdo com esta lei, estando dispensados de pagamento de
novo preco publico.

Art. 68. Fica estabelecido prazo de 6 (seis) meses para a regularizacao de que trata o art. 33 desta lei.

Art. 69. O Executivo regulamentara esta lei no prazo de 60 (sessenta) dias, contados da data de sua
publicagao.

Art. 70. Esta lei entrard em vigor na data de sua publicacdo. PREFEITURA DO MUNICIPIO DE SAO
PAULO, aos 26 de dezembro de 2013, 460° da fundacdo de S&o Paulo. FERNANDO HADDAD,
PREFEITO ROBERTO NAMI GARIBE FILHO, Respondendo pelo cargo de Secretario do Governo
Municipal Publicada na Secretaria do Governo Municipal, em 26 de dezembro de 2013.



ANEXO 02

PROJETO DE LEI N° 808/2014

Ementa:
Disp8e sobre as regras para comercializagdo de alimentos em trailers, vans e weiculos similares — comida
de rua — e da outras providéncias.

Autor(es): VEREADOR MARCELO QUEIROZ

A CAMARA MUNICIPAL DO RIO DE JANEIRO
DECRETA:

Art. 1° O comércio e a doacdo de alimentos em \Vias e areas publicas - comida de rua - devem atender aos
termos fixados nesta Lei, excetuadas as feiras livres.

Art. 2° Para os efeitos desta Lei considera-se comércio, ou doacao de alimentos em vias e areas publicas,
as atividades que compreendam a venda direta, ou a distribuicdo gratuita ao consumidor, de carater
permanente ou eventual e de modo estacionario.

Art. 3° As atividades descritas no art.1° poderéo ser realizadas nas vias publicas, pragas e terrenos
devidamente autorizados, respeitado o estacionamento e a circulagao de outros veiculos.

§ 1° A instalagdo de equipamentos de apoio, como mesas e cadeiras, em passeios publicos, devera
respeitar a faixa livre de um metro e vinte centimetros para a circulagao de pedestres.

§ 2° Os horarios destinados as feiras liwes e outros eventos de interesse publico deverdo ser respeitados.
§ 3° Nos horéarios destinados & area de lazer na orla carioca e ruas devidamente fechadas para este fim, a
atividade devera ser restrita, de forma a privilegiar a live circulacao e o lazer das pessoas, e sujeitas a
regulamentacado da prefeitura.

§ 4° Fica autorizada, fora de Zona Residencial - ZR-1, a atividade no horério noturno, observadas as
disposic¢des legais sobre a protecao contra a poluigdo sonora e desde que o0 permissiondri o ndo utilize
equipamentos de sonorizagao.

Art. 4° E vedada a concess&o de mais de uma Permiss&o de Uso & mesma pessoa juridica.

§ 1° E vedada a concesséo de Permissdo de Uso a pessoa fisica.

§ 2° N&o sera concedida Permisséo de Uso & sdécio ou conjuge de qualquer sécio de pessoa juridica ou de
microempreendedor individual, ja permissionarias.

Art. 5° A concesséo do Termo de Permissédo devera levar em consideragéo:

| - a existéncia de espaco fisico adequado para receber o equipamento e consumidores;

Il - adequacgdo do equipamento quanto as normas sanitarias e de seguranga do alimento em face dos
alimentos que serdo comercializados;

IIl - a compatibilidade entre o equipamento e o local pretendido, levando em consideragdo as normas de
transito, o fluxo seguro de pedestres e automaoveis, as regras de uso e ocupac¢ao do solo;

IV - 0 nUmero de permissdes j& expedidas para o local e o horario pretendido, e

V - a qualidade do servico prestado, no caso de permissionario que pleiteia renovagao da Permissédo de Uso
para 0 mesmo ponto.

Art. 6° Um mesmo ponto podera atender a dois permissionarios diferentes desde que exercam suas
atividades em dias e periodos distintos.

Art. 7° A Permissao de Uso podera ser suspensa, sem prévio aviso, nas hipoéteses de realizagédo de servicos
ou obras e de modificagdo na sinalizagdo da via quando impedirem o estacionamento regular do
equipamento no local autorizado.

Paragrafo Gnico. O permissionario, cuja Permisséo de Uso tenha sido suspensa nos casos de que trata
esse artigo, podera requerer ao 6rgao responsavel da Prefeitura sua transferéncia para outro ponto em um
raio de cinquenta metros.

Art. 8° A Permisséo de Uso podera ser revogada a qualquer tempo por descumprimento das obriga¢cdes
assumidas em decorréncia de sua outorga, bem como em atendim ento ao interesse publico, mediante
regular processo administrativo, garantida a ampla defesa do interessado.

Art. 9° Aqueles que, comprovadamente, exerceram de modo continuo nos Ultimos dois anos, antes da
vigéncia desta Lei, atividade em determinado ponto, terdo preferéncia pelos mesmos, desde que atendam,
no prazo estipulado pela regulamentagédo, os requisitos previstos na regulamentacéo a ser produzida pelo
Poder Executivo.



Art. 10. O permissionario fica obrigado a:

| - apresentar-se, durante o periodo de comercializagdo, munido dos documentos necessarios a sua
identificacdo e a de seu comércio, exigéncia que se aplica também em relagdo aos prepostos e auxiliares;
Il - responder, perante a Administragdo Municipal, pelos atos praticados por seu preposto e auxiliares
guanto a observancia das obrigagcdes decorrentes de sua permissao e dos termos desta Lei;

Il - pagar o preco publico e os demais encargos devidos em razdo do exercicio da atividade, bem como
renovar a Permisséo no prazo estabelecido;

IV - afixar, em lugar visivel e durante todo o periodo de comercializagédo, o seu Termo de Permisséo de Uso;
V - armazenar, transportar, manipular e comercializar apenas os alimentos previamente autorizados;

VI - manter permanentemente limpa a area ocupada pelo equipamento, bem como o seu entorno,
instalando recipientes apropriados para receber o lixo produzido, que devera ser acondicionado em saco
plastico resistente;

VIl - coletar e armazenar todos os residuos sélidos e liquidos para posterior descarte de acordo com a
legislacdo em vigor, vedado o descarte na rede pluvial;

VIII - manter higiene pessoal e do vestuario, bem como assim exigir e zelar pela de seus auxiliares e
prepostos, e

IX - manter o equipamento em bom estado de conservagédo e higiene adequados, providenciando os
consertos que se fizerem necessérios;

Art. 11 Ficam proibidos ao permissionario:

| — comercializar bebidas alcodlicas;

Il - alterar o seu equipamento;

IIl - manter ou ceder equipamentos e/ou mercadorias para terceiros;

IV - manter ou comercializar mercadorias ndo autorizadas ou alimentos em desconformidade com a sua
Permisséo;

V - colocar caixas e equipamentos em areas publicas e em desconformidade com o Termo de Permissédo de
Uso;

VI - causar dano ao bem publico ou particular no exercicio de sua atividade;

VIl - permitir a permanéncia de animais na area abrangida pelo respectivo equipamento;

VIII - montar seu equipamento fora do local determinado;

IX - utilizar postes, arvores, gradis, bancos, canteiros e edificagdes para a montagem do equip amento e
exposi¢do das mercadorias;

X - perfurar calcadas ou vias publicas com a finalidade de fixar seu equipamento de apoio;

Xl - comercializar ou manter em seu equipamento produtos sem inspe¢do, sem procedéncia, alterados,
adulterados, fraudados e com prazo de validade vencido;

Xll - fazer uso de muros, passeios, arvores, postes, banco, caixotes, tdbuas, encerados ou toldos, com o
propésito de ampliar os limites do equipamento e que venham a alterar sua padronizacéo;

XIll - apregoar suas atividades através do quaisquer meios de divulgagéo sonora;

XIV - expor mercadorias ou volumes além do limite ou capacidade do equipamento;

XV - utilizar equipamento sem a devida permissdo ou modificar as condi¢cdes de uso determinado para tal;
XV - jogar lixo ou detritos, provenientes de seu comércio ou de outra origem, nas vias ou logradouros
publicos, bem como deixar o lixo produzido pela sua atividade, no passeio publico;

XVII - utilizar a via ou area publica para colocacao de quaisquer elementos do tipo cerca, parede, divisoria,
grade, tapume, barreira, caixas, vasos, vegetacao ou outros que caracterizem o isolamento do local de
manipulacdo e comercializagao, e

XVIII - colocar na via ou area publica qualquer tipo de carpete, tapete, forragcédo, assoalho, piso frio ou out ros
que caracterizem a delimitagdo do local de manipulacdo e comercializagao.

Art. 12 Fica autorizado o Poder Executivo a cobrar pela utilizagdo do Espago Publico, devendo o pregco
publico devido pela ocupacéo ter como base de célculo o valor do metro quadrado efetivamente utilizado
pelo permissionério.

Art. 13 O Poder Executivo regulamentara esta Lei no prazo de noventa dias, contados da data da sua
publicagao.

Art. 14 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicacéo.

Plenario Teotoénio Villela, 07 de maio de 2014.
Vereador MARCELO QUEIROZ

PP

JUSTIFICATIVA




Esta Lei tem como objetivo geral fomentar o empreendedorismo, propiciar oportunidades de formalizacéo e
promover o uso democratico e inclusivo do espago publico.

E cada vez mais comum o comércio de alimentos nos logradouros publicos do Rio de Janeiro.

Eles representam uma atividade importante e, por praticarem pregos mais baratos do que lanchonetes e
restaurantes, séo muitas vezes a op¢do mais viavel para trabalhadores, familias e jovens que frequentam

espacos publicos de lazer de dia ou a noite.

Dentro do contexto supracitado, o presente projeto pretende impor condic6es que, por outro lado, impegam
gue a regulamentacdo em questdo venha a desrespeitar a ordem publica e/ou desestimular os
comerciantes regularmente constituidos, que certamente contam com estrutura mais custosa.

Por isso, este Projeto de Lei pretende, entre outras coisas, proibir o comércio de bebidas alcodlicas,
viabilizar o pagamento de prego publico pelo permissionario, proibir o uso de equipamentos de som etc,
visando a incrementar a atividade turistica e o empreendedorismo do carioca.
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ANEXO 03

PORTARIA ESTADUAL SES/ RS 78 /09

Aprova a Lista de Verificagcdo em Boas Préticas para Servigcos de Alimentagao, aprova Normas
para Cursos de Capacitacdo em Boas Préaticas para Servicos de Alimentacdo e da outras
providéncias.

A SECRETARIA DA SAUDE DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL ADJUNTA no uso de suas
atribuicoes e,

CONSIDERANDO a Resolugcdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004, que disp8e sobre o Regulamento
Técnico de Boas Préticas para Servi¢cos de Alimentagéo;

CONSIDERANDO a necessidade constante de aperfeicoamento das a¢cfGes de controle sanitario na area de
alimentos Vvisando a protecao a saude da populacéo;

CONSIDERANDO a necessidade de harmonizacdo de acBes de inspecdo sanitaria em estabelecimentos
gue atuam na &rea de servicos de alimentagdo em todo territrio estadual,

CONSIDERANDO a necessidade da padronizagdo de instrumentos de verificacdo das Boas Praticas para
0s Servicos de Alimentacéao;

CONSIDERANDO a necessidade de regulamentar os Cursos de Capacitagdo em Boas Praticas para
Senvicos de Alimentacéo;

CONSIDERANDO a necessidade de regulamentar os procedimentos inerentes ao responsavel pelas
atividades de manipulagéo dos alimentos para Servigos de Alimentacao;

CONSIDERANDO que a Resolugcdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 pode ser complementada pelo
orgao de vigilancia sanitaria estadual e municipal visando abranger requisitos inerentes as realidades locais
e promover a melhoria das condi¢gdes higiénico-sanitarias dos servi¢os de alimentagéo.

RESOLVE:

Art. 1° - Aprovar a Lista de Verificagdo em Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo e outras
providéncias complementares a RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004,constante no Anexo |.

Art. 2° - Aprovar a regulamentacdo dos Cursos de Capacitagdo em Boas Praticas para Servicos de
Alimentacdo, constante no Anexo Il.

Art. 3° - Aprovar a regulamentacdo de procedimentos inerentes ao responsavel pelas atividades de
manipulagcado dos alimentos para servicos de Alimentacéo, constante no Anexo Ill.

Art. 4° - Determinar a Fiscalizagdo Sanitaria Estadual a supervisdo do cumprimento da referida norma de
forma suplementar e/ou complementar & Fiscalizagdo Municipal, de acordo com as diretrizes do Sistema
Unico de Saude e pactuacdes vigentes.

Art. 5° - A inobservancia ou desobediéncia ao disposto na presente Portaria configura infragcdo de natureza
sanitaria, na forma da Lei n°® 6437, de 20 de agosto de 1977, sujeitando o infrator as penalidades previstas
nesse diploma legal.

Art. 6° - Fica revogada a Portaria Estadual n°® 542/06, publicada no Diario Oficial da Unido em 19 de outubro
de 2006.

Art. 7° - Esta portaria entra em vigor na data de sua publicacao.
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Porto Alegre, 28 de janeiro de 2009.
ARITA BERGMANN

Secretaria de Estado da Saude Adjunta
ANEXO | -PORTARIA N°78/2009

1. Alcance

1.1 Objetivo

Estabelecer procedimentos de boas praticas para servigcos de alimentacdo, a fim de garantir as condigbes
higiénico-sanitarias do alimento preparado.

1.2 Ambito de Aplicacéo

Essa Portaria aplica-se aos servicos de alimentacdo de acordo com o item 1.2 da Resolucdo RDC n°
216/04, além de outros servicos de alimentacdo, aqui definidos como prestadores de servicos de
alimentac&@o para eventos, mini-mercados e supermercados, ambulantes e feirantes que preparam e/ou
manipulem alimentos de risco, cozinhas de instituices de longa permanéncia para idosos, instituicbes de
ensino e demais locais que manipulem alimentos de risco.

2. Definigdes

Para efeito desta Portaria, consideram-se as definicbes constantes na Resolugdo RDC n° 216/04 e as
seguintes:

2.1 ADORNOS: objetos utilizados tais como brincos, aliancas, pulseiras, reloégios, correntes, anéis, piercing
e demais objetos pessoais que possam cair nos alimentos.

2.2 AGUA SANITARIA: solugdes aquosas a base de hipoclorito de sédio ou célcio ou litio, com teor de cloro
ativo entre 2,0 a 2,5%, dentro do prazo de validade (maximo de 6 meses). Produto que podera conter
apenas hidréxido de sodio ou célcio, cloreto de sddio ou célcio e carbonato de s6dio ou célcio como
estabilizante.

2.3 AMBULANTE: seni¢co que prepara e fornece alimento pronto para o consumo, geralmente em vias
publicas.

2.4 CONTAMINACAO: existéncia no alimento de perigo quimico, fisico ou biolégico que pode causar
alteracdes no alimento, danos fisicos e doencas transmitidas por alimentos.

2.5 COZINHA INDUSTRIAL OU EMPRESARIAL: cozinha que fornece alimentacdo pronta para uma
comunidade fixa, como uma indlstria ou empresa.

2.6 COZINHA INSTITUCIONAL: cozinha localizada dentro de creches, instituices de longa permanéncia
para idosos, escolas, presidios, quartéis, entre outros, a qual fornece alimentagcao pronta para o consumo
para uma comunidade fechada.

2.7 DOENGCA TRANSMITIDA POR ALIMENTOS (DTA): doenca causada pela ingestdo de alimentos
contaminados, com perigos biolégicos e quimicos, em condi¢des de causar doencga.

2.8 PANOS DE LIMPEZA: panos que, quando utilizados em superficies que entrem em contato com
alimentos, devem ser substituidos a cada 2 horas, ndo excedendo 3 horas, podendo ser utilizados
novamente, apos higienizacgao.
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2.9 PANOS DE LIMPEZA DESCARTAVEIS: panos que, quando utilizados em superficies que entrem em
contato com alimentos, devem ser descartados a cada 2 horas, ndo excedendo 3 horas, sem serem
utilizados novamente.

2.10 PPM: parte por milhdo (ex. 1 miligrama em 1 litro).

2.11 RESTAURANTE COMERCIAL: sdo servicos de alimentacdo com localizagdo definida ou local fixo, o
qual fornece alimentagé&o pronta para uma comunidade aberta.

2.12 SEGURANGCA DOS ALIMENTOS: conceito relativo & inocuidade dos alimentos. Pode ser alcangada
através de medidas de controle higiénico-sanitarias na producéo de alimentos, como as Boas Préticas (BP)
e 0s Procedimentos Operacionais Padronizados (POP).

2.13 VISITANTES: pessoas que nédo trabalham na preparagdo de alimentos de um servi¢co de alimentacéo e
gue se encontram temporariamente nestes estabelecimentos. Podem ser considerados visitantes o pessoal
de manutencéo, profissionais de controle de pragas, clientes, auditores, consultores, fiscais sanitarios, entre
outros.

LISTA DE VERIFICACAO EM BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO

NUmero: Ano:

1. Identificagdo da Empresa

1.1. Razéao Social:

1.2. Nome Fantasia:

1.3. Alvard/Licenca Sanitaria: 1.4. Inscricao Estadual/Municipal:

1.5. CNPJ/CPF: 1.6. Fone: 1.7. Fax:

1.8. E-mail:

1.9. Enderecgo (Rua/Avenida): 1.10- NUmero: 1.11- Complemento:
1.12. Bairro: 1.13. Municipio: 1.14. UF: | 1.15- Cep:

1.16. Ramo de Atividade:

1.17. Ndmero de Funcionérios:

1.18. Numero de Manipuladores de Alimentos:

1.19. Responsavel Técnico: 1.20. Formagéo:

1.21. Responsavel Legal/Proprietario do Estabelecimento:

1.22. Motivo da Inspecéo:

() Solicitacdo de Alvara Sanitario/Licenca Sanitaria
() Programas especificos de Vigilancia Sanitaria
() Verificagcdo ou apuracéo de Denlncia

() Renovagédo de Alvard Sanitario/Licenca Sanitaria
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Qutros:

Avaliacao

Sim

NA (%)

2. Edificagdo, Instalagbes, Equipamentos, Méveis e Utensilios

2.1. Edificagéo e instalagcfes projetadas de forma a possibilitar o fluxo ordenado
e sem cruzamentos em todas as etapas de preparacédo de alimentos.

2.2. Acesso as instalagfes independente, ndo comum a outros usos.

2.3. Dimensionamento da edificagdo e das instalagdes compativeis com todas as
operacdes.

2.4. Existéncia de separacdes entre as diferentes atividades por meios fisicos ou
por outros meios eficazes de forma a evitar a contaminagao cruzada.

2.5. Piso de material de fécil higienizagao (liso, impermeavel e lavavel) e em
adequado estado de conservag &o.

2.6. Paredes com revestimentos lisos, impermedéveis, de cores claras, de facil
higienizacao, sem cortinas e adequado estado de conservac &o.

2.7. Teto de acabamento liso, impermeavel, de cor clara, de facil higienizagéo e
adequado estado de conservagao.

2.8. Portas da area de preparagcdo e armazenamento dotadas de fechamento
automatico e barreiras adequadas para impedir a entrada de vetores e outros
animais.

2.9. Janelas de superficie lisa, de facil higienizagéo, ajustadas aos batentes com
telas milimetradas removiveis para limpeza e adequado estado de conservacéao.

2.10. Instala¢gdes dotadas de abastecimento de agua potavel corrente, possuindo
conex8es com rede de esgoto e/ou fossa séptica.

2.11. Caixas de gordura e de esgoto compativeis ao volume de residuos e
localizadas fora da area de preparacdo e armazenamento de alimentos.

2.12. Ralos, quando presentes, sifonados e grelhas com dispositivo que
permitam o fechamento.

2.13. Area interna do estabelecimento livre de objetos em desuso e da presenca
de animais.

2.14. Area externa do estabelecimento livre de objetos em desuso e da presenca
de animais.

2.15. lluminacdo da éarea de preparagdo dos alimentos proporciona a
visualizagcdo adequada de forma que as atividades sejam realizadas sem
comprometer a higiene e as caracteristicas sensoriais dos alimentos.

2.16. Luminérias localizadas na &rea de preparagdo, armazenamento e dentro
dos equipamentos que possam contaminar os alimentos, apropriadas e
protegidas contra explosédo e quedas acidentais.
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2.17. InstalacGes elétricas embutidas ou protegidas em tubulacdes externas e
integras de tal forma a permitir a higienizacado dos ambientes.

2.18. Ventilagdo e circulacdo de ar capazes de garantir o ambiente livre de
fungos, fumacga, dentre outros, que possam comprometer a qualidade dos
alimentos.

2.19. Equipamentos e filtros para climatizagdo em bom estado de conservagao.

2.20. Limpeza dos componentes do sistema de climatizagdo, troca de filtros,
manutencdo programada e periddica destes equipamentos registrados,
verificados, datados e rubricados.

2.21. A éarea de preparacdo do alimento dotada de coifa com sistema de
exaustdo interna com elementos filtrantes ou sistema de coifa eletrostéatica.

2.22. Existéncia de manutencdo programada e periddica do sistema de exaustao
e elementos filtrantes registrados, verificados, datados e rubricados.

2.23. Instalagfes sanitarias e 0os vestiarios sem comunicagéo direta com a area
de preparacado, armazenamento de alimentos ou refeitério.

2.24. Instalagdes sanitarias e os vestiarios mantidos organizados em adequado
estado de conservac 8o e portas externas dotadas de fechamento automatico.

2.25. Instalagdes sanitarias dotadas de lavatérios e supridas de produtos
destinados a higiene pessoal, como: papel higiénico, sabonete liquido inodoro
anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e produto anti-séptico, papel toalha nao
reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de secagem de maos.

2.26. Coletores de lixo, nas instalagdes sanitarias, dotados de tampa acionado
sem contato manual e higienizados sempre que necessario e no minimo
diariamente.

2.27. Lavatorios dotados preferencialmente de torneira com fechamento
automadtico, exclusivos para higiene das méaos, nas areas de manipulagcdo em
posicbes estratégicas em relacdo ao fluxo de preparo dos alimentos e em
nimero suficiente, com sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido
inodoro e produto anti-séptico, toalhas de papel nédo reciclado, ou outro sistema
higiénico e seguro de secagem das maos e coletor de papel, acionado sem
contato manual, higienizados sempre que necessario e no minimo diariamente.

2.28. Equipamentos, méveis e utensilios que entram em contato com alimentos
preparados com desenhos que permitam a higienizacdo, em estado de
conservacdo adequados, elaborados com materiais que ndo transmitam
substéncias téxicas, odores e sabores aos alimentos.

2.29. Superficies em contato com alimentos, lisas, integras, impermeaveis,
resistentes a corrosdo, de facil higienizagdo e de material ndo contaminante.

2.30. Existéncia de manutencdo programada e periédica dos equipamentos e
utensilios.

2.31. Existéncia de registro da manutencdo programada e periodica dos
equipamentos e utensilios.
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2.32. Existéncia de instrumentos ou equipamentos de medicdo criticos para a
seguranca dos alimentos, tais como termdémetros, relégios, entre outros.

2.33. Registros da calibracdo dos instrumentos ou equipamentos de medicao
criticos para a seguranca dos alimentos werificados, datados e rubricados,
guando aplicavel.

2.34. Registros da manutengcdo programada e periddica dos equipamentos e
utensilios criticos para a segurangca dos alimentos, tais como, pelo menos,
refrigeradores, congeladores e equipamentos de conservacao e distribuicdo a
quente e a frio.

3. Higienizac&o de InstalagBes, Equipamentos, Moveis e Utensilios

3.1. Existéncia de responsavel pela operacdo de higienizagdo comprovadamente
capacitado.

3.2. Operacgdes de higienizacdo das instalacfes realizadas com freqiiéncia que
garanta a manutencédo das condi¢des higiénico-sanitarias.

3.3. Existéncia de registros das operacfes de limpeza e/ou de desinfeccao das
instalagdes e equipamentos, quando n&o realizadas rotineiramente.

3.4. Registro das operagfes de limpeza e/ou de desinfeccdo das instalagdes e
equipamentos, quando ndo realizados rotineiramente verificados, datados e
rubricados.

3.5. Caixas de gordura periodicamente limpas.

3.6. Area de preparacdo do alimento higienizada quantas vezes forem
necessarias e imediatamente apés o término do trabalho.

3.7. Auséncia de substancias odorizantes ou desodorantes ou quaisquer das
suas formas utilizadas, nas areas de preparacao e armazenamento de alimentos.

3.8. Utilizag¢ao de produtos saneantes regularizados pelo Ministério da Saude.

3.9. Diluicdo, tempo de contato e modo de uso/aplicagdo dos produtos
saneantes, obedecem instrugdes recomendadas pelos fabricantes.

3.10. Produtos saneantes identificados e guardados em local reservado para
essa finalidade, sem contato com os alimentos.

3.11. Utensilios, equipamentos e materiais utilizados na higienizacao, préprios
para a atividade, conservados limpos, em nimero suficiente e guardados em
local reservado para essa atividade.

3.12. Panos de limpeza descartaveis, quando utilizados em superficies que
entram em contato com alimentos, descartados a cada 2 horas, ndo excedendo
3 horas, ndo sendo utilizados novamente.

3.13. Panos de limpeza nédo descartaveis, quando utilizados em superficies que
entram em contato com alimentos, trocados a cada 2 horas, ndo excedendo 3
horas.

3.14. Panos de limpeza nao descartaveis limpos através de esfregagdo com
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solucdo de detergente neutro, desinfetados através de fervura em agua por 15
minutos ou solucdo clorada a 200ppm, por 15 minutos, enxaguados com agua
potavel e corrente.

3.15. Higieniza¢ao de panos de limpeza utilizados em superficies que entram em
contato com alimentos realizada em local préprio para esse fim, em recipientes
exclusivos para essa atividade, separados de outros panos utilizados para outras
finalidades. Secagem dos panos em local adequado.

3.16. Funcionarios responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalagbes
sanitarias e higienizacdo de panos com uniformes apropriados e diferenciados
daqueles utilizados na manipulacéo de alimentos.

3.17. Esponjas de limpeza, quando utilizadas em superficies que entram em
contato com alimentos, desinfetadas diariamente, por fervura em agua, por no
minimo 5 minutos ou outro método adequado.

4. Controle Integrado de Pragas

4.1. Edificacéo, as instala¢6es, os equipamentos, os moveis e os utensilios livres
de vetores e pragas urbanas.

4.2. Existéncia de acles eficazes e continuas de prevencdo de controle de
vetores e pragas urbanas, com o objetivo de impedir a atracdo, o abrigo, o
acesso e ou proliferacdo dos mesmos.

4.3. Controle quimico, quando aplicavel, realizado por empresa especializada,
conforme legislacao especffica.

4.4. Quando da aplicagdo do controle quimico, empresa estabelece
procedimentos de pré e pos-tratamento, a fim de evtar a contaminac&o dos
alimentos, equipamentos e utensilios.

4.5. Existéncia de registros que comprovam o controle de vetores e pragas
urbanas, tais como relatério de avaliagdo das medidas de controle realizado pela
empresa especializada.

4.6. Existéncia de registros do controle de vetores e pragas urbanas que
comprovam a regularizacao dos produtos quimicos nos 6rgaos competentes.

4.7. Registros do controle de vetores e pragas urbanas \erificados, datados e
rubricados.

5. Abastecimento de Agua

5.1. Utilizag&o de 4gua potavel para manipulacédo de alimentos.

5.2. Quando utilizada fonte alternativa, a potabilidade atestada semestralmente
mediante laudos laboratoriais.

5.3. Gelo para utilizagdo em alimentos fabricado a partir de agua potavel e
mantido em condi¢do higiénico-sanitaria que evite sua contaminagéo.

5.4. Vapor, quando utilizado em contato direto com alimentos ou superficies que
entram em contato com alimentos, produzido a partir de agua potéavel.
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5.5. Reservatorio de agua edificado e/ou revestido de material que néo
comprometa a qualidade da agua, conforme legislacdo especifica.

5.6. Reservatério de agua livre de rachaduras, vazamentos, infiltrac®&es,
descascamentos, em adequado estado de higiene e conservacao e devidamente
tampado.

5.7. Reservatério de agua higienizado em intervalo méximo de seis meses, por
empresa especializada e pessoal capacitado.

5.8. Existéncia de registro que comprovam a higienizacdo do reservatério de
agua.

5.9. Registros da higienizagcdo do reservatério de agua verificados, datados e
rubricados.

6. Manejo de Residuos

6.1. Coletores de residuos do estabelecimento de facil higienizagéo e transporte,
devidamente identificados, integros, dotados de tampas, sacos plasticos e em
nimero suficiente.

6.2. Coletores de residuos das areas de preparacdo e armazenamento de
alimentos dotados de tampas acionados sem contato manual, devidamente
identificados, integros, sacos plasticos e em nimero suficiente.

6.3. Residuos coletados na area de producdo e armazenamento de alimentos
retirados frequentemente e estocados em local fechado e isolado.

7. Manipuladores

7.1. Controle de saiude dos manipuladores realizado de acordo com legislacdo
especifica, sendo mantidos registros.

7.2. Manipuladores realizam exames admissionais e periddicos de acordo com a
legislacéo especifica.

7.3. Saude dos manipuladores supervisionada diariamente.

7.4. Manipuladores afastados quando apresentam doencas de pele, tais como
micoses de unhas e maos, lesGes e ou sintomas que possam comprometer a
qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

7.5. Uniforme dos manipuladores de cor clara, limpo, em adequado estado de
conservacao, completo (protecdo para cabelos cobrindo completamente os fios,
uniforme com mangas curtas ou compridas cobrindo a totalidade da roupa
pessoal e sem bolsos acima da linha da cintura, sem botdes ou com botdes
protegidos, calcas compridas, calcados fechados), exclusivo a area de
preparacdo de alimentos e trocados, no minimo, diariamente.

7.6. Manipuladores dotados de boa apresentacdo, asseio corporal, méos
higienizadas, unhas curtas, sem esmalte, sem adornos, sem barba ou bigode e
cabelos protegidos.

7.7. Manipuladores adotam o habito de nao fumar, falar, assobiar, espirrar, tossir,
comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o
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alimento.

7.8. Manipuladores higienizam cuidadosamente as méaos antes da manipulagéo
de alimentos, principalmente apds qualquer interrupgao, troca de atividade e
depois do uso de sanitarios.

7.9. Existéncia de cartazes de orientacdo aos manipuladores sobre a correta
higienizacdo das maos e demais habitos de higiene, afixados em locais
apropriados.

7.10. Roupas e objetos pessoais guardados em armarios reservados para esse
fim, fora da area de produgao.

7.11. Manipuladores supervisionados e capacitados periodicamente (com
frequéncia minima anual) em higiene pessoal, manipulacdo de alimentos e em
doencgas transmitidas por alimentos.

7.12. Capacita¢cdes comprovadas mediante documentacao.

7.13. Manipuladores capacitados na admissdo, abordando no minimo os
seguintes temas: contaminacdo de alimentos, doencas transmitidas por
alimentos, manipulag&o higiénica dos alimentos e Boas Préaticas em servicos de
alimentag &o.

7.14. Manipuladores de servicos de alimentagcdo para eventos, mini-mercados e
supermercados, ambulantes e feirantes que preparam e/ou manipulem alimentos
de risco, cozinhas de instituicBes de longa permanéncia para idosos, instituicfes
de ensino e demais locais que manipulem alimentos de risco comprovadamente
capacitados em Boas Préticas.

7.15. Visitantes cumprem os requisitos de higiene e salde estabelecidos para
manipuladores.

8. Matérias-Primas, Ingredientes e Embalagens

8.1. Recebimento das matérias-primas, ingredientes e embalagens realizadas
em areas protegidas e limpas.

8.2. Matérias-primas, ingredientes e embalagens inspecionadas no recebimento,
seguindo critérios pré-estabelecidos para cada produto.

Rotulagem dos produtos de acordo com a legislagcéo especifica.

8.3. Controle da temperatura no recebimento de matérias -primas e ingredientes,
de acordo com os seguintes critérios:

I. Alimentos congelados: - 12° C ou inferior ou conforme rotulagem; Il. Alimentos
refrigerados: 7° C ou inferior ou conforme rotulagem; Ill. Existéncia de registros
comprovando o controle de temperaturas no recebimento, verificados, datados e
rubricados.

8.4. Temperatura das matérias-primas, ingredientes e produtos industrializados
armazenados conforme indicagBes do fabricante ou de acordo com os seguintes
critérios:

I. Alimentos congelados: - 18° C ou inferior;

19




Il. Alimentos refrigerados: inferior a 5° C;

lll. Existéncia de registros comprovando o controle de temperaturas no
armazenamento, verificados, datados e rubricados.

8.5. Alimentos congelados armazenados exclusivamente sob congelamento,
alimentos refrigerados armazenados exclusivamente sob refrigeracdo, ou
conforme rotulagem.

8.6. Equipamentos de refrigeracdo e congelamento em numero suficiente com as
necessidades e tipos de alimentos a serem armazenados.

8.7. Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios
em um mesmo equipamento:

I. Alimentos prontos colocados nas prateleiras superiores;

Il. Alimentos semi-prontos e/ou pré-preparados nas prateleiras centrais; Ill.
Produtos crus nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais
produtos;

IV. Todos os alimentos armazenados embalados ou protegidos em recipientes
fechados e em temperaturas definidas neste regulamento.

8.8. Equipamento regulado para o alimento que necessita temperatura mais
baixa.

8.9. Durante a limpeza ou descongelamento de equipamentos de frio, alimentos
mantidos com temperatura inferior a 5° C, no caso de alimentos refrigerados, ou
< a-18°C, no caso de alimentos congelados.

8.10. Lotes das matérias -primas, ingredientes e embalagens reprovadas ou com
prazos de validade vencidos, imediatamente devolvidos ao fornecedor ou
identificados e armazenados separadamente até o destino final.

8.11. Matérias-primas, ingredientes e embalagens armazenadas em local limpo e
organizados de forma a garantir protecdo contra contaminantes.

8.12. Matérias-primas, ingredientes e embalagens armazenadas sobre paletes,
estrados e/ou prateleiras, respeitando 0s espagcos minimos para adequada
ventilagdo e higienizacéao.

9. Preparacgdo do Alimento

9.1. Matérias-primas, ingredientes e embalagens utilizadas para preparacao do
alimento em condi¢des higiénico-sanitarias, adequados e em conformidade com
a legislacao especifica.

9.2. Existéncia de adogcdo de medidas a fim de minimizar o risco de
contaminacéo cruzada.

9.3. Produtos pereciveis expostos a temperatura ambiente pelo tempo minimo
necessario para a preparacao do alimento (maximo 30 minutos).
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9.4. Alimentos ndo utilizados na totalidade acondicionados e identificados de
acordo com a rotulagem.

9.5. Tratamento térmico garante a temperatura de no minimo 70° C em todas as
partes do alimento.

9.6. Quando da utilizagcdo de temperaturas inferiores a 70° C o tratamento
térmico é garantido através das combinacdes de tempo e temperatura que
asseguram a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

9.7. Oleos e gorduras utilizados aquecidos a temperatura ndo superior a 180° C.

9.8. Oleos e gorduras substituidos quando houver alteracdo evidente das
caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais (fumaca, espuma, aroma e sabor).

9.9. Monitoramento da qualidade de 6leos e gorduras para frituras com registros
desse controle.

9.10. Descongelamento conduzido sob refrigeracdo a temperatura inferior a 5° C.

9.11. Quando utilizado o forno de microondas para descongelamento, alimento
submetido a cocg¢ao imediata.

9.12. Alimentos submetidos ao descongelamento, mantidos sob refrigeracédo
guando nao utilizados imediatamente.

9.13. Temperatura do alimento preparado e conservado a quente superior a 60°
C, por no maximo 6 horas.

9.14. Existéncia de monitoramento, registro e agado corretiva, da temperatura de
conservacao a quente.

9.15. Registro da temperatura de conservacdo a quente verificado, datado e
rubricado.

9.16. Temperatura do alimento preparado no processo de resfriamento reduzida
de 60° C a 10° C em, no méximo, 2 horas.

9.17. Produtos preparados conservados em temperaturas de 4° C ou menos,
conservados por 5 dias, ou em temperaturas superiores a 4° C e inferiores a 5°
C, conservados por menos de cinco dias.

9.18. Produtos preparados congelados em temperaturas iguais ou inferiores a -
18° C.

9.19. Alimentos preparados embalados e identificados quando armazenados sob
refrigeragcéo ou congelamento.

9.20. Existéncia de registro das temperaturas de refrigeracdo e congelamento.

9.21. Registros das temperaturas de refrigeracdo e congelamento verificados,
datados e rubricados.

9.22. Os procedimentos de higienizacdo dos alimentos hortifrutigranjeiros
seguem 0s seguintes critérios:
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I. Selecdo dos alimentos, retirando partes ou produtos deteriorados e sem
condi¢bes adequadas;

Il. Lavagem criteriosa dos alimentos um a um, com agua potavel;

Ill. Desinfeccdo: imersdo em solugao clorada com 100 a 250ppm de cloro livre,
por 15 minutos, ou demais produtos adequados, registrados no Ministério da
Saude, liberados para esse fim e de acordo com as indicacdes do fabricante;

IV. Enxaglie com adgua potavel.

9.23. Adocao de medidas de controle para os alimentos hortifrutigranjeiros que
garantam que a limpeza e, quando necessario, a desinfeccdo ndo constitua
fontes de contaminagao do alimento.

9.24. Vegetais folhosos crus, corretamente higienizados e ndo adicionados de
molho, maionese, iogurte, creme de leite ou demais ligas, preparados e prontos
para o consumo, mantidos em temperatura ambiente por no maximo 1 hora ou
conservados sob refrigeragédo por periodos maiores.

9.25. Ovos utilizados obedecendo aos seguintes critérios:
I. Utilizag&o de ovos limpos, integros e com registro no 6rgao competente;

Il. Dentro do prazo de validade, com conservagdo e armazenamento que nao
propicie contaminagao cruzada e seguindo as indica¢8es da rotulagem;

lll. Ovos lavados com agua potavel corrente, imediatamente antes do uso,
quando apresentam sujidades visiveis;

IV. Ndo séo preparados e expostos ao consumo alimentos com ovos crds, como
maionese caseira, mousse, merengue, entre outros;

V. Alimentos preparados somente com ovos pasteurizados, desidratados ou
tratados termicamente, assegurando sua inocuidade;

VI. Ovos submetidos a coccédo ou fritura apresentam toda a gema dura; VII. Ndo
sao reutilizadas embalagens dos ovos para outros fins.

9.26. Guarda de amostras (100g/100mL) de todos os alimentos preparados,
incluindo bebidas (100mL), em embalagens apropriadas para alimentos, de
primeiro uso, identificadas com no minimo a denominagéo e data da preparacéao,
armazenadas por 72 horas sob refrigeracdo, em temperatura inferior a 5° C, em
cozinhas industriais, hotéis, escolas, instituicdes de longa permanéncia para
idosos e estabelecimentos de educacéo infantil e demais estabelecimentos a
critério da autoridade sanitaria.

10. Armazenamento e Transporte do Alimento Preparado

10.1. Alimentos preparados mantidos na area de armazenamento ou aguardando
o transporte protegidos contra contaminantes.

10.2. Alimentos preparados aguardando o transporte identificados, com pelo
menos, a designacédo do produto, data de preparo e prazo de validade.
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10.3. Armazenamento e transporte do alimento preparado, da distribuicdo até o
consumo, ocorrem em condicfes de tempo e temperatura que né&o
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria.

10.4. Controle de temperatura do alimento no transporte, com registro,
verificagéo, data e rubrica.

10.5. Meios de transporte do alimento preparado higienizados e dotados de
medidas que garantam a auséncia de vetores e pragas urbanas.

10.6. Veiculos utilizados para o transporte do alimento preparado, refrigerados
ou congelados, providos de meios que garantam essas condi¢cdes durante todo o
tempo de duracgéo do trajeto e utilizados somente para esse fim.

11. Exposi¢do ao Consumo do Alimento Preparado

11.1. Area de exposigdo, consumacgado ou refeitério mantido organizado e em
adequadas condicdes higiénico-sanitarias.

11.2. Manipuladores adotam procedimentos que minimizem o risco de
contaminacdo dos alimentos preparados por meio da antissepsia das méaos ou
pelo uso de luvas descartaveis.

11.3. Equipamentos de calor e frio necesséarios a exposi¢cdo ou distribuicdo de
alimentos preparados sob temperaturas controladas devidamente dimensionados
e em adequado estado de higiene, conservacédo e funcionamento.

11.4. Existéncia de registro da temperatura do equipamento de exposi¢cdo ou
distribuicdo de alimentos preparados.

11.5. Registro da temperatura do equipamento de exposicao ou distribuicdo de
alimentos preparados verificado, datado e rubricado.

11.6. Equipamento de exposicdo do alimento preparado na area de consumacao
dotado de barreiras de protecdo que previnam a contaminagdo do mesmo em
decorréncia da proximidade ou da agéo do consumidor.

11.7. Utensilios utilizados na consumacgéo do alimento, tais como pratos, copos,
talheres devidamente higienizados e armazenados em local protegido.

Avaliagao

Sim

NA (%)

11.8. Auséncia de ornamentos e plantas na &rea de producdo e, quando
presentes na area de consumo, nao constituem fontes de contaminacao para os
alimentos preparados.

11.9. Funcionérios responsaveis pela atividade de recebimento de dinheiro,
cartdes, ndo manipulam alimentos.

12. Documentagao e Registro

12.1. Servicos de Alimentacdo dispde de Manual de Boas Praticas e de
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP) disponiveis aos funcionarios
envolvidos e a autoridade sanitaria.

12.2. Os POP contém instrucdes seqienciais das operagdes, a freqiéncia de
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execucdo e as agdes corretivas, especificando o cargo e ou a fungcdo dos
responsaveis pelas atividades e aprovados, datados e rubricados pelo
responsavel do estabelecimento.

12.3. Registros mantidos por periodo minimo de 30 dias contados a partir da
data de preparacéo dos alimentos.

12.4. Servigos de Alimentagdo tém implementado Procedimentos Operacionais
Padronizados (POP) de:

a) Higienizacao de instalagGes, equipamentos e moveis.

b) Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas.

¢) Higienizagc&do do Reservatério.

d) Higiene e Saude dos Manipuladores.

13. Responsabilidade

13.1. Responsavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos
comprovadamente submetido a Curso de Capacitagdo em Boas Praticas para
Servicos de Alimentag&o, abordando no minimo: contaminagdo de alimentos,
doencgas transmitidas por alimentos, manipulagao higiénica dos alimentos e Boas
Préaticas.

13.2. Estabelecimento dispe do documento comprobatério do Curso de
Capacitacdo do responsavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos
devidamente datado, contendo a carga horaria e conteddo programatico.

13.3. Responsavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos atualiza-se,
através de cursos, palestras, simpdsios e demais atividades que se fizerem
necessarias, pelo menos anualmente, em temas como: higiene pessoal,
manipulacéo higiénica dos alimentos e doengas transmitidas por alimentos.

13.4. Existéncia de documentos que comprovam as atualiza¢ces do responséavel
pela manipulacdo dos alimentos.

13.5. Responsavel pelas atividades de manipulagdo promove treinamentos, no
minimo, anuais em: higiene pessoal, manipulagdo higiénica dos alimentos e
doencas transmitidas por alimentos para a equipe de manipuladores de
alimentos sob sua responsabilidade.

13.6. Existéncia de documentos que comprovam a promocdo de treinamentos
para a equipe de manipuladores de alimentos do estabelecimento.

13.7. Responsavel pela manipulacdo dos alimentos em caso de surtos de
doenga transmitida por alimentos realiza notificacdo compulséria aos Orgéos
Oficiais de Vigilancia Sanitaria.

Observacoes:

Responsavel pela Inspegéo: Responsavel pelo Estabelecimento:
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Assinatura: Assinatura:

Local:

Data:

ANEXO I

Regulamentacdo do Curso de Capacitagdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentagao:

1.

8.

ANEXO Il

O Curso de Capacitacdo em Boas Praticas para Servigos de Alimentacao deve ser submetido
a apreciacdo do Setor de Alimentos da Divisdo de Vigilancia Sanitaria do Centro Estadual de
Vigilancia em Salde, através da apresentacdo da solicitacdo de um projeto, contendo os
seguintes itens:

- Nome da instituicdo de Ensino;
- Carga horaria;

- Publico-alvo;

- Conteudo Programatico;

- Material didatico na integra;

- Ministrantes e suas qualificacdes.

O Curso de Capacitacdo em Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo deve ter carga
horaria de no minimo 16 (dezesseis) horas e ministrado por instituicdo de ensino de
graduacédo ou nivel técnico registrados no 6rgdo competente. O documento comprobatério de
participacdo no Curso de Capacitacdo em Boas Préaticas deve ter validade méxima de 3 anos,
devendo ser renovado apds esse periodo, através de curso complementar descrito no item 4
do anexo Il deste regulamento.

A homologacao dar-se-4 mediante documento emitido pelo Setor de Alimentos da Divisdo de
Vigildncia Sanitaria do Centro Estadual de Vigilancia em Saude a instituicdo de ensino de
graduacéao ou nivel técnico, devendo estar de acordo com todos os itens desta Portaria.

A instituicdo de ensino de graduagdo ou nivel técnico devera solicitar anualmente a
renovacdo da homologacdo do Curso de Boas Praticas para Servicos de Alimentagdo. A
Instituicdo de Ensino de graduagédo ou de nivel técnico somente podera ministrar os Cursos de
Capacitacdo através dos ministrantes aprovados pelo Setor de Alimentos da Divisdo de
Vigilancia Sanitaria do Centro Estadual de Vigilancia em Salde. A instituicdo de ensino de
graduacdo ou nivel técnico devera oferecer aos responsaveis pela manipulagéo de alimentos
cursos complementares ao primeiro médulo, de no minimo 8 horas.

Os Cursos de Capacitagdo homologados poderdo ser acompanhados pelo Setor de Alimentos
da Divisdo de Vigilancia Sanitaria do Centro Estadual de Vigilancia em Saude ou por fiscais
sanitarios designados por este Setor, durante a sua execugao.

O(s) ministrante(s) deve(m) ter curso superior completo e comprovar especialidade na area de
alimentos ou experiéncia tedrico-prética.

Entende-se por experiéncia teodrico-pratica atividades desenvolvidas como consultoria,
auditoria, vinculo empregaticio, Visitas técnicas periddicas relacionadas a area de qualidade e
seguranca de alimentos.

A especialidade e a experiéncia serdo consideradas desde que devidamente comprovadas
por Curriculum vitae documentado.

Regulamentacdo dos Procedimentos inerentes ao Responsavel pelas Atividades de Manipulacdo dos
Alimentos para Servigos de Alimentagdo:

1

Entende-se por Responsavel pelas Atividades de Manipulagdo dos Alimentos o responsavel
técnico, proprietario ou funcionario designado.
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. Nos estabelecimentos que tém obrigatoriedade de possuir Responsavel Técnico legalmente
habilitado pelo Conselho Profissional, o contrato de prestacdo de servicos entre a empresa e
o responsavel técnico deve permanecer a disposi¢cdo da autoridade sanitaria.

. Cada estabelecimento deve ter um Responsavel pelas Atividades de Manipulacdo dos
Alimentos, submetido a Curso de Capacitagdo em Boas Praticas para Servicos de
Alimentagéo, conforme item 4.12.2 da Resolu¢&o - RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004.

. Os estabelecimentos devem dispor do documento comprobatério de capacitacdo do
responsavel pelas atividades de manipula¢éo, devidamente datado, contendo a carga horaria
e contetddo programético.

. O responséavel pelas atividades de manipulagdo deve atualizar-se anualmente em: higiene
pessoal, manipulagéo higiénica dos alimentos e doengas transmitidas por alimentos, devendo
ser comprovado mediante documentacé&o, disponivel a autoridade sanitaria.

. O responsével pelas atividades de manipulacdo deve promover treinamentos admissionais e
no minimo anuais em: higiene pessoal, manipulacdo higiénica dos alimentos e doencas
transmitidas por alimentos para a equipe de manipuladores do senico de alimentacao onde
trabalha. Tais treinamentos também podem ser ministrados por instituicbes competentes e
devem ser comprovado mediante documentacao, disponivel a autoridade sanitaria.

26



ANEXO 04

PORTARIA 1224/2014

Altera a Portaria n° 78, de 30 de janeiro de 2009, que aprova a Lista de
Verificacdo em Boas Préticas para Servigos de Alimentacgao.

Aprova Normas para Cursos de Capacitacdo em Boas Praticas para Servigcos
de Alimenta¢&o e d4 outras providéncias.

A SECRETARIA DA SAUDE DO ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL no uso
de suas atribuicdes e, CONSIDERANDO a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de
setembro de 2004, da ANVISA, que dispde sobre o Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo; CONSIDERANDO a
necessidade constante de aperfeicoamento das agdes de controle sanitario
na éarea de alimentos isando a protecdo da salde da populagdo;
CONSIDERANDO a necessidade de harmonizagdo de ac6es de inspecéo
sanitaria em estabelecimentos que atuam na area de servicos de alimentagao
em todo territorio estadual; CONSIDERANDO a necessidade de regulamentar
os Cursos de Capacitagdo em Boas Praticas para Servicos de Alimentacao;
CONSIDERANDO que a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004,
da ANVISA, pode ser complementada pelo 6rgdo de \igilancia sanitaria
estadual e municipal visando abranger requisitos inerentes as realidades
locais e promover a melhoria das condi¢gdes higiénico-sanitarias dos servigcos
de alimentagdo; CONSIDERANDO o artigo 7° da Resolugdo RDC n° 216, de
15 de setembro de 2004, incluido pela Resolugdo RDC N° 52, de 29 de
setembro de 2014, da ANVISA;

RESOLVE:

Art. 1° - Revogar o Anexo Il da Portaria n® 78, de 30 de janeiro de 2009, que
trata da Regulamentacdo do Curso de Capacitacdo em Boas Praticas para os
Senvigos de Alimentac&o.

Art. 2° - O item 1.2 do Anexo | da Portaria n® 78, de 30 de janeiro de 2009,
passa a vigorar a seguinte redacao:

1.2 Ambito de Aplicacdo: Esta Portaria aplica-se aos servicos de alimentacéo,
de acordo com o item 1.2 da Resolu¢cdo RDC n° 216/04 ou outro instrumento
legal que vier a substitui-la, além de outros servicos de alimentagcdo aqui
definidos como prestadores de servigos de alimentagdo para eventos, mini-
mercados e supermercados, ambulantes e feirantes que preparam e/ou
manipulem alimentos, cozinhas de instituicbes de longa permanéncia para
idosos, instituicbes de ensino, unidades de alimentacdo e nutricAo dos
servicos de saude e demais locais que manipulem alimentos.

Art. 3° - O Curso de Capacitagdo em Boas Praticas para os Servigcos de
Alimentagdo, Cozinhas Institucionais e Unidades de Alimentagdo e Nutricdo
dos Servicos de Saude deve ser ministrado por instituicdo de ensino de
graduacéo ou nivel técnico e por 6rgdos publicos.

Art. 4° - Esta portaria entra em vigor na data de sua publicagéo, revogando-se
as disposi¢des em contrario.

Porto Alegre, 28 de novembro de 2014.

Sandra Fagundes
ANEXO 05
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PLL N° 097/14

EXPOSICAO DE MOTIVOS

Este Projeto de Lei, inspirado na Lei Municipal n° 15.947, de 26 de dezembro de 2013, da
Cidade de S&o Paulol, visa a permitir, na Cidade de Porto Alegre, a regularizacdo de uma atividade
comercial e empresarial que é uma tendéncia mundial, conhecida como food truck, comida de rua servida
por veiculos adaptados, que se transformam em verdadeiros restaurantes de pequeno porte.

A tendéncia mundial gastrondmica encontra adeptos em nosso Estado e em nossa Cidade,
e a aprovacdo deste Projeto de Lei serd o embrido de novos empreendimentos comerciais, sempre bem -
vindos e incentivados por gerarem empregos, divisas e novas oportunidades de investimento e de lazer
para os cidadaos.

Em ano de realizacdo de jogos da Copa do Mundo aqui em Porto Alegre, importante ter
mais essa atividade para oferecer como opg¢éo de entretenimento e lazer aos turistas que para ca \iréo.

Matéria publicada no jornal “Zero Hora”, no Caderno Donna, destacou o tema com
propriedade, motivo pelo qual o reproduzimos abaixo:

Nova onda mundial da gastronomia, os food trucks transformam o conceito de comida de rua.

De comida japonesa a cozinha de autor, tudo é possivel aos caminh&ezinhos adaptados que se
transformam em restaurante nas esquinas.

Quando vocé pensa em comida de rua, o cardapio que vem a mente € composto por bauru, cachorrao ou
churrasquinho, certo? Prepare-se, entdo, para ampliar essa lista de opgdes. Tendéncia da gastronomia
mundial, os food trucks extrapolam os limites das velhas e boas carrocinhas e oferecem de tudo. De tudo
mesmo. De comida japonesa a cozinha de autor, tudo é possivel aos caminhfezinhos adaptados que se
transformam em restaurante nas esquinas. A febre comegou pelos Estados Unidos, mas j& esta ganhando
adeptos no Brasil e em outros paises da América do Sul.

Hé& alguns anos, com a crise americana, muitos restaurantes fecharam, deixando chefs desempregados. A
solucédo para quem queria sobreviver em meio a adversidade foi eliminar os custos com aluguel e
manutencado de um local tradicional e apostar no food truck. Nasceram assim locais que, até hoje, séo
referéncia nas ruas de Los Angeles, Nova York e outras grandes cidades. Até festivais de comida de rua
séo realizados em diferentes pontos dos Estados Unidos. Um dos mais conhecidos é o New England Food
Truck Festival, que ocorre no bairro de Dorchester, em Boston.

Nas ruas brasileiras ainda ha poucos food trucks, mas eles v&m surgindo devagarinho, a maioria em S&o
Paulo. Um dos mais conhecidos é a Temakeria Navan, inaugurada em janeiro por um grupo de jovens
empresarios gque estaciona regularmente na rua José Gomes Falcdo, Vila Olimpia. Dentro de uma van que
utiliza energias edlica e solar, sdo preparados 27 tipos de temakis. A especialidade do cardapio é o Salmé&o
Nuts, que mistura salméo, maionese, améndoas e macadamia.

Em maio deste ano, o chef Mércio Silva, do extinto Oryza, anunciou que pretende montar um food truck,
também em Sao Paulo, em parceria com o chef Jorge Gonzalez, ex-D.O.M. Eles pretendem abrir a van em
setembro, para oferecer almogos inspirados na comida dos botecos paulistanos — com um toque de alta
gastronomia, claro.

Tanto nos Estados Unidos como no recém-nascido mercado brasileiro, a publicidade mais forte é o boca a
boca feito por quem j& experimentou as delicias da nova geracdo dos carrinhos de comida de rua. Quando
essa nova onda gastrondmica chegar por aqui, os galchos continuardo apaixonados por bauru, cachorrao e
churrasquinho. Mas essas trés tradicionais iguarias gaudérias ganhardo, certamente, uma concorréncia de
grande estilo.2

Diante do exposto, importante que o Municipio de Porto Alegre tenha legislagdo prevendo a atividade
proposta, bem como que regulamente seu exercicio como nova fonte de lazer da populacéo, o que
pretendemos seja aprovado por nossos pares neste Projeto de Lei.
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Sala das Sessoes, 16 de abril de 2014.

VEREADOR DELEGADO CLEITON
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ANEXO 06
PLL N° 716/14

PROCESSO N° 1009/14.

PLL N°  97/14.

PARECER N2 716/14.

E submetido a exame desta Procuradoria, para parecer prévio, o Projeto de Lei do Legislativo em
epigrafe, que estabelece normas para o exercicio do comércio de alimentos “food truck” no Municipio de
Porto Alegre.

Conforme dispde a Constituicdo da Republica no artigo 30, incisos | e VIII, é de competéncia do
Municipio legislar sobre matéria de interesse local e promover adequado ordenamento territorial, mediante
planejamento e controle do e da ocupag¢éo do solo urbano.

A Lei Organica determina, também, a competéncia do Municipio para prover tudo quanto concerne
ao interesse local, para ordenar as atividades urbanas, para regulamentar e fiscalizar a utilizacdo dos
logradouros publicos, e para licenciar para funcionamento os estabelecimentos comerciais, industriais, de
seni¢o e similares (art. 8°, inciso IV e XV, art. 9°, inciso Il e XlI).

A matéria objeto da proposicdo se insere no ambito de competéncia municipal, inexistindo 6bice
juridico a tramitacédo, sob tal enfoque.

Contudo, de ressalvar que, por forca do disposto no artigo 94, incisos IV e Xll, da Lei Orgéanica,
compete privativamente ao Chefe do Poder Executivo realizar a gestdo do Municipio, preceito que, vénia
concedida, resta afetado pelos contelidos normativos do artigo 4° e dos 88 3° a 7° do artigo 9° (dispdem
sobre rendas publicas e/ou definem forma de atuagdo administrativa).

E o parecer, sub censura.

A Diretoria Legislativa para os devidos fins.

Em 17 de novembro de 2.014.

Claudio Roberto Velasquez

Procurador-Geral-OAB/RS 18.594
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ANEXO 07
DECRETO N° 17.134, de 4 de julho de 2011.

Regulamenta a Lei n° 10.605, de 29 de dezembro de 2008, que consolida, no Municipio de Porto
Alegre, a legislac&o que dispde sobre o comércio ambulante e a prestacdo de servicos ambulantes nas vias
e nos logradouros publicos, sobre a publicidade nos equipamentos desse comércio e dessa prestacao de
servicos, e revoga os Decretos n. 4.278, de 31 de dezembro de 1970; 9.212, de 26 de julho de 1988;
12.327, de 5 de maio de 1999; 12.364, de 8 de junho de 1999; 13.555, de 14 de dezembro de 2001; 14.391,
de 5 de dezembro de 2003; 14.534, de 19 de abril de 2004; 14.960, de 25 de outubro de 2005; e 15.464, de
22 de janeiro de 2007.

O PREFEITO MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE, no uso das atribuicdes legais que lhe confere o
artigo 94, inciso Il, da Lei Organica do Municipio,

DECRETA:
CAPITULO | DAS DISPOSIGOES INICIAIS

Art. 1° As atividades do comércio ambulante e a prestagdo de servico ambulante nas vias e
logradouros publicos do Municipio reger-sedo pelo disposto na Lei n® 10.605, de 29 de dezembro de 2008, e
neste Decreto, cabendo a Secretaria Municipal da Producéo, Industria e Comércio (SMIC) os procedimentos
de licenciamento e fiscalizagdo dessas atividades.

§ 1° Consideram-se vias e logradouros publicos, para efeitos de aplicagdo do disposto na Lei n°
10.605, de 2008, e neste Decreto, os bens publicos de uso comum do povo.

§ 2° Cabe ao titular da SMIC, salvo disposicdo especial ou delegacdo expressa, o despacho final
em todo o processo relacionado com o exercicio do comércio e prestacao do servico ambulante.

Art. 2° Para efeitos de aplicagdo do disposto na Lei n°® 10.605, de 2008, e neste Decreto, sera
considerado comerciante ambulante ou prestador de servico ambulante a pessoa natural ou juridica que
exerce atividade licita e geradora de renda nas vias e nos logradouros publicos do Municipio de Porto
Alegre, de forma personalissima ou por meio de auxiliares, mediante alvard de autorizacdo expedido pela
SMIC.

CAPITULO Il DAS ESPECIFICACOES DAS ATIVIDADES AMBULANTES Secéo | Das Atividades
Ambulantes lItinerantes

Art. 3° Compreendem atividades do comércio ambulante exercida de forma itinerante a
comercializagdo de:

| — &gua de coco (carrinho-geladeira);

Il — artesanato (sacola);

Ill — agUcar centrifugado - algoddo doce (haste);
IV — bijuterias (sacola);

V — hilhetes/Ioterias (sacola);

VI - bolsas/cintos (sacola);

VIl — brinquedos (sacola);

VIl — calgados (sacola);

IX — confec¢Bes (sacola);

X — cosméticos (sacola);
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XI — doces/salgados industrializados (balaio);

XIl — engraxate (caixa);

XIll — fotégrafo (maquina a tira colo);

XIV — gés (veiculo automotor);

XV — frutas e verduras (veiculo automotor);

XV1—livros (sacola);

XVII — miudezas (sacola);

XV Il — picolés/sorvetes (caixa isotérmica/carrinho);

XIX — refrigerantes (caixa isotérmica/carrinho); e

XX — sucos industrializados (caixa isotérmica/carrinho-geladeira).

Secdo Il Das Atividades Ambulantes em Ponto Mével

Art. 4° Compreendem as atividades desenvolvidas utilizando suportes ou equipamentos de apoio,
desmontaveis ou removiveis ou de veiculos:

| — acUcar centrifugado (carrinho);

Il — caldo de cana (maquina);

Ill — cachorro-quente (carrinho/veiculo automotor);
IV — churros (carrinho);

V — crepe sui¢co (maquina);

VI = churrasquinho (a carvao/a gas) (carrinho);
VIl — feiras ecologicas;

VIl — feiras (hortifrutigranjeiros);

IX — pipoca (carrinho);

X — pizza (maquina);

XI — sorvete (maquina expressalfreezer); e

XII — lanches répidos (trailer).

Paragrafo Gnico. O comércio ambulante de caldo de cana, crepe suigo, pizzas e sorvetes (maquina
expressa) somente sera autorizado dentro de area particular com atividade afim e mediante autorizagdo
prévia da Secretaria Municipal de Saude (SMS). Secdo Ill Das Atividades Ambulantes em Ponto Fixo

Art. 5° Compreendem as atividades desenvolvidas em equipamentos ndo removiveis, instalados
nas vias ou logradouros puablicos:

I — chaveiro (estande);
Il — engraxate (cadeira);

Ill — flores (estande);

32



IV — frutas e verduras (estande);

V — horto mercados (estande para frutas e verduras);

VI - jornais e revistas (estande/banca); e

VIl — sapateiro (estande).

Art. 6° O comércio ambulante poderda ser exercido com a utilizagdo dos seguintes equipamentos:
| — equipamentos (veiculos) automotores para:

a) comércio de cachorro-quente, obedecida as normas técnicas;

b) comércio de frutas da época (autoriza¢ao eventual);

¢) comércio de lenha e n6 de pinho (autorizagdo eventual); e

d) comércio de mudas e galhos de pinheiro (autoriza¢ao eventual);

Il — equipamentos de tragdo humana, obedecendo aos tipos padronizados pela SMIC, dentro das
seguintes medidas maximas e caracteristicas:

a) 1,50m (um metro e cinquenta centimetros) por 0,60m (sessenta centimetros), com 1,00m (um
metro) de altura, desprovidos de cobertura, para refrigerantes e sorvetes, sendo admitido o uso de
guardassol, com altura minima de 2,00m (dois metros) e diametro maximo de 1,50m (um metro e cinquenta
centimetros);

b) 1,90m (um metro e noventa centimetros) por 1,00m (um metro), com 2,00m (dois metros) de
altura, providos de cobertura, para o comércio de cachorro-quente;

¢) 1,50m (um metro e cinquenta centimetros) por 0,60m (sessenta centimetros), com 2,00m (dois
metros) de altura, providos de cobertura, para o comércio de pipocas, churros e agUcar centrifugado; e

d) rodados com estrutura metdlica, providos de pneus;

Il — equipamentos ndo removiveis (fixos) obedecendo aos tipos definidos em lei ou padronizados
pela SMIC, dentro das seguintes medidas maximas e caracteristicas:

a) chaveiros:

1. tipo A, com 2,00m (dois metros) por 1,32m (um metro e trinta e dois centimetros) por 2,10m (dois
metros e dez centimetros);

2. tipo B, com 2,30m (dois metros e trinta centimetros) por 1,50m (um metro e cinquenta
centimetros) por 2,10m (dois metros e dez centimetros); e

3. tipo C, com 2,70m (dois metros e setenta centimetros) por 1,70m (um metro e setenta
centimetros) por 2,10m (dois metros e dez centimetros);

b) flores, com 1,80m (um metro e oitenta centimetros) por 1,80m (um metro e oitenta centimetros),
com 2,40m (dois metros e quarenta centimetros) de altura, com toldo de 2,00m (dois metros) por 2,20m
(dois metros e vinte centimetros), na cor verde;

c¢) frutas e verduras, com 1,40m (um metro e quarenta centimetros) por 2,00m (dois metros), com
2,40m (dois metros e quarenta centimetros) de altura, com toldo de 1,40m (um metro e quarenta
centimetros) por 2,00m (dois metros), na cor amarela;
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d) jornais e revistas:

1. banca A, com 4,00m (quatro metros) por 2,50m (dois metros e cinquenta centimetros) por 3,50m
(trés metros e cinquenta centimetros);

2. banca B, com 5,00m (cinco metros) por 2,50m (dois metros e cinquenta centimetros) por 3,50m
(trés metros e cinquenta centimetros);

3. banca C, com 6,00m (seis metros) por 4,00m (quatro metros) por 3,50m (trés metros e cinquenta
centimetros);

4. estande A, com 3,10m (trés metros e dez centimetros) por 1,90m (um metro e noventa
centimetros) por 2,30m (dois metros e trinta centimetros);

5. estande B, com 2,40m (dois metros e quarenta centimetros) por 1,30m (um metro e trinta
centimetros) por 2,30m (dois metros e trinta centimetros);

6. estande C, com 2,00m (dois metros) por 1,60m (um metro e sessenta centimetros) por 2,20m
(dois metros e vinte centimetros);

7. estande D, com 1,45m (um metro e quarenta e cinco centimetros) por 0,80m (oitenta centimetros)
por 2,10m (dois metros e dez centimetros);

8. estande E, com 1,20m (um metro e vinte centimetros) por 0,40m (quarenta centimetros) por
1,90m (um metro e noventa centimetros); e

e) conserto de sapatos, com 2,80m (dois metros e oitenta centimetros) por 1,50m (um metro e
cinquenta centimetros), com 2,30m (dois metros e trinta centimetros) de altura, de lambri metélico, na cor
cinza;

IV — caixas isotérmicas para a venda de sorvetes e refrigerantes; e

V — balaio (cesta) para a venda de produtos da indUstria nacional, inclusive comestiveis, artigos de
manufatura nacional (artesanato).

Paragrafo Unico. Os equipamentos nao poderdo ser instalados a menos de 0,40cm (quarenta
centimetros) do meio-fio, ndo sendo permitida a permanéncia se, obedecido este distanciamento, restar
menos de 1,80m (um metro e oitenta centimetros) para a passagem dos transeuntes.

CAPITULO Il DAS ATIVIDADES AMBULANTES EM PONTO FIXO Secdo | Da Prestacdo de
Senvicos Ambulantes de Chaveiro

Art. 7° O licenciamento ficara condicionado a utilizacao exclusiva de estandes padronizados para o
exercicio da atividade.

Paragrafo Unico. Os estandes padronizados a que se refere o “caput” deste artigo obedeceréo ao
disposto na Lei n° 10.605, de 2008, observadas as especificagcbes expressas no art. 6°, lll, “a”, deste
Decreto.

Art. 8° O titular do Alvara de Autorizagdo podera possuir até 2 (dois) auxiliares, cujo cadastramento
dever ser previamente requerido e aprovado pela SMIC.

Art. 9° Na renovacdo do Alvard de Autorizagdo, sera sempre exigida a apresentacdo de novo
atestado de antecedentes e folha corrida, inclusive para o auxiliar, sem prejuizo da apresentacdo de outros
documentos, a critério do Setor de Licenciamento de Atividades Ambulantes, da SMIC.
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Art. 10. Para o licenciamento do estande, deverd ser obedecido um distanciamento minimo de
300m (trezentos metros) entre um e outro local autorizado, bem como de comércio regularmente
estabelecido que oferegcam os servi¢cos de conserto de fechaduras e serralheria de chaves.

Paragrafo Unico. A distancia a que se refere o “caput” deste artigo sera aferida tomando-se por
base o menor percurso a pé.

Secéao Il
Da Prestacéo de Servigos Ambulantes de Consertos Sapatos

Art. 11. O licenciamento ficara condicionado a utilizag@o exclusiva de estande padronizado para o
exercicio da atividade.

Paragrafo unico. Os estandes padronizados a que se refere o “caput” deste artigo obedeceréo ao

disposto na Lei n°® 10.605, de 2008, observadas as especificagcbes expressas no art. 6°, lll, “e”, deste
Decreto.

Art. 12. O titular do Alvara de Autorizacdo poderd possuir até 2 (dois) auxiliares, cujo
cadastramento devera ser previamente requerido e aprovado pela SMIC.

Art. 13. Para o licenciamento do estande, devera ser obedecido um distanciamento minimo de
300m (trezentos metros) entre um e outro local autorizado, bem como do comércio regularmente
estabelecido que oferecam os servi¢cos de conserto de sapatos.

Paragrafo Unico. A distancia a que se refere o “caput” deste artigo sera aferida tomando-se por
base o menor percurso a pé. Secéo Ill Do Comércio Ambulante de Flores

Art. 14. O licenciamento ficara condicionado a utilizagdo exclusiva de bancas padronizadas para o
exercicio da atividade.

Paragrafo Unico. As bancas padronizadas a que se refere o “caput” deste artigo obedecerédo ao
disposto na Lei n° 10.605, de 2008, observadas as especificagdes expressas no art. 6°, Ill, “b”, deste
Decreto, na forma do modelo constante da Instrugdo Normativa n° 11/03 — SMIC.

Art. 15. O titular do Alvara de Autorizacdo podera possuir até 2 (dois) auxiliares, cujo
cadastramento devera ser previamente requerido e aprovado pela SMIC. Secdo IV Do Comércio
Ambulante de Frutas e Verduras

Art. 16. O licenciamento ficara condicionado a utilizacdo exclusiva de bancas padronizadas para o
exercicio da atividade.

Pardgrafo unico. As bancas padronizadas a que se refere o “caput” deste artigo obedecerdo ao
disposto na Lei n°® 10.605, de 2008, observadas as especificacbes expressas no art. 6°, lll, “c”, deste
Decreto.

Art. 17. O titular do Alvara de Autorizacdo podera possuir até 2 (dois) auxiliares, cujo
cadastramento devera ser previamente requerido e aprovado pela SMIC. Secédo V Do Comércio Ambulante
de Jornais e Revistas.

Art. 18. O licenciamento ficara condicionado a utilizag&do exclusiva de equipamentos padroniza dos
para o exercicio da atividade.

Paragrafo unico. As bancas e estandes padronizados a que se refere o “caput” deste artigo
atenderdo o disposto nos arts. 36 e 37 da Lei n° 10.605, de 2008, com redacdo da Lei n® 10.807, de 7 de
janeiro de 2010, c/c o art. 6°, I, “d”, deste Decreto.
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Art. 19. O titular do Alvara de Autorizacdo podera possuir até 2 (dois) auxiliares, cujo
cadastramento devera ser previamente requerido e aprovado pela SMIC.

CAPITULO IV DAS ATIVIDADES AMBULANTES EM PONTO MOVEL Secédo | Do Comércio de
Hortifrutigranjeiros (Feiras)

Art. 20. O licenciamento ficara condicionado a utilizacdo exclusiva de bancas padronizadas para o
exercicio da atividade.

Paragrafo unico. As bancas padronizadas, a que se refere o “caput” deste artigo, obedecerdo aos
tipos e padrdes definidos pela Resolugédo n° 02/10, da SMIC.

Art. 21. O titular do Alvara de Autorizagdo podera possuir auxiliares, cujo cadastramento devera ser
previamente requerido e aprovado pela SMIC.

Art. 22. O titular do Alvara de Autorizagdo para as Feiras Ecologicas, por ocasido da concessao ou
renovacdo do alvara, devera apresentar certificado da Empresa de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural do
Rio Grande do Sul (Emater/RS) ou entidade legalmente habilitada, atestando que os produtos sdo
produzidos ecologicamente. Secao Il Do Comércio Ambulante de Churrasquinho

Art. 23. O licenciamento ficara condicionado a utilizagdo exclusiva de equipamentos padronizados
para o exercicio da atividade.

Paragrafo Unico. Os equipamentos obedecerdo ao disposto no art. 26 da Lei n° 10.605, de 2008,
observadas as especificacfes constantes do art. 22, incs. | a IV, deste Decreto.

Art. 24. Afora o cumprimento do exposto no art. 23, deverdo ser atendidas as seguintes exigéncias
para o exercicio do comércio ambulante de churrasquinho a Géas Liquefeito de Petréleo (GLP) ou a carvao:

| — declaracao firmada pelo requerente, sob as penas da lei, reconhecida em cartério, de que esta
ciente das normas sanitarias da SMS, parte integrante deste Decreto;

Il — declaragédo firmada pelo requerente, sob as penas da lei, de que o equipamento atende aos
padrdes e condi¢cdes especificadas nos respectivos modelos, parte integrante deste Decreto;

IIl — Laudo Técnico, firmado por profissional habilitado com Anotagédo de Responsabilidade Técnica
(ART), do Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia do Rio Grande do Sul (CREA),
atestando que o equipamento que opera com GLP atende as normas de prevengdo e seguranca contra
incéndio; e

IV — declaracdo firmada pelo requerente, sob as penas da lei, reconhecida em cartério, de que o
equipamento é dotado de um sistema que assegura niveis minimos de emissdo de fumacga, atendendo a
legislacdo de impacto ambiental do Municipio de Porto Alegre, parte integrante deste Decreto.

CAPITULO V DO REGRAMENTO GERAL PARA O LICENCIAMENTO DO COMERCIO E
PRESTACAO DE SERVICOS AMBULANTES

Art. 25. Na concesséo de licenciamento especial de estacionamento, deverao ser observadas, caso
a caso, as consequéncias que o exercicio do comércio ou prestacdo de servicos ambulante podera resultar,
tendo em vista, inclusive, o equipamento a ser usado e, especialmente, no que se refere:

| — ao transito, tanto de pedestres como de wveiculos, ndo sendo permitido:

a) a menos de 10m (dez metros) das faixas de seguranca e do alinhamento das constru¢cdes de vias
transversais;
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b) em vias de trafego intenso e em logradouros outros onde esteja proibido o estacionamento de
veiculos, ouvida a Secretaria Municipal dos Transportes (SMT); e

¢) num raio de 30,00m (trinta metros) de distancia dos terminais, bem como em locais de parada de
veiculos de transporte coletivo;

I — a ruidos ou aglomeracdes de pessoas, ndo sendo permitido em frente ou junto a hospitais,
edificios publicos, estabelecimentos bancérios, templos religiosos, monumentos, sedes ou residéncias de
representacdes estrangeiras, aeroportos, postos de gasolina, mercados, abrigos, galerias e outros locais
semelhantes, a critério da SMIC;

Ill — ao aspecto estético da cidade, especialmente em relacdo aos parques, pracas, jardins e outros
locais de caracteristicas paisagisticas;

IV — a promocdo turistica, proibindo-se em frente ou junto a hotéis, teatros e outros
estabelecimentos de frequéncia ou atracdo turistica, a critério da SMIC; e

V — ao comércio estabelecido e as feiras de hortifrutigranjeiros, ndo sendo permitido a menos de
50m (cinquenta metros) de estabelecimentos que comercializem artigos similares e de logradouros nos
guais estejam instalados grupos de feiras.

§ 1° Respeitadas as disposi¢cdes deste artigo, ndo poderdo, em qualquer hipétese, ser
estabelecidos mais de 4 (quatro) locais de estacionamento em uma mesma quadra, observando-se, ainda,
a distancia minima de 10,00m (dez metros) entre um e outro equipamento.

§ 2° A licenca para estacionamento em locais indicados no inc. lll, inclusive a engraxates e
fotdgrafos, dependera de pronunciamento favordvel da Secretaria Municipal do Meio Ambiente (SMAM).

§ 3° No caso de engraxates, serdo determinados pela SMIC os modelos de cadeira e guardassol a
serem usados.

§ 4° O leito viario e os canteiros centrais de ruas e avenidas nao serdo objeto de licenciamento.

Art. 26. O pedido de licenciamento devera ser feito em formulario padronizado pela SMIC e sera
nela protocolizado, devendo constar 0s seguintes elementos:

| — nome completo do requerente, nacionalidade, estado civil, filiagdo e endereco;

Il — data, localidade e unidade da Federacdo onde nasceu, ou o pais de origem, em caso de
estrangeiros (prova de situacao legal no pais);

Ill —indicacdo dos documentos de identidade, mencionada a espécie, nimero, data de emissédo e
6rgao emissor (com cépia reprografica);

IV — ramo que deseja explorar;
V —indicacdo do equipamento a ser usado, quando houver; e

VI —zona ou local em que pretende exercer a atividade, com croqui de localizacao, quando se tratar
do pedido de licenciamento especial para estacionamento.

§ 1° O simples comprovante de protocolo ndo confere qualquer direito ao requerente.

§ 2° Os pedidos que n&o obedecerem ao disposto neste artigo, bem como as especificagdes para
atividade postulada, seréo indeferidos de plano, com o consequente arguivamento.

Art. 27. Despachado favoravelmente o pedido, o requerente tera o prazo de 30 (trinta) dias para
apresentar os seguintes documentos, necessarios ao seu Alvara de Autorizagao:
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| — autorizagdo do proprietario do imovel, do sindico ou do responséavel pelo estabelecimento
comercial ou residencial em frente onde ficar posicionado o equipamento (com os respectivos documentos
comprobatérios);

Il — atestado de antecedentes e folha corrida, fornecidos pelo érgao policial competente, para
atividade de chaveiro (para o titular e auxiliar);

Il — Certificado de Registro de Licenciamento Veicular (CRLV) pelo 6rgao estadual competente,
quando for o caso;

IV — prova de haver sido o equipamento Vistoriado pelo 6rgdo competente, quando couber;
V — comprovante do pagamento de contribuicado sindical,
VI — comprovante de pagamento da Taxa de Fiscaliza¢&o, Localizagdo e Funcionamento (TFLF);

VIl — comprovante da taxa de lixo do Departamento Municipal de Limpeza Urbana (DMLU), quando
couber; e

VIl — autorizacdo da SMS, para as atividades com manipulacdo de alimentos.

§ 1° Transcorrido o prazo de que trata o “caput” deste artigo sem a manifestagéo do interessado, ou
havendo o seu decurso da data em que conheceu do deferimento sem a apresentagcdo dos documentos
elencados neste artigo, o despacho sera tornado insubsistente, encaminhando-se o processo para
arquivamento.

§ 2° Naqueles casos em que ndo houver a concessdo da declaracdo mencionada no inc. | deste
artigo, o tramite do pedido de licenciamento ficar4 sujeito a analise da SMIC, dentro dos critérios de
conveniéncia e oportunidade da Administracdo Publica Municipal, observada a situagdo imprépria que
possa ser ocasionada pela colocagdo do equipamento no local.

Art. 28. Uma vez efetivado o cadastramento do autorizado, sera emitido, pelo 6rgdo competente da
SMIC, o respectivo Alvara de Autorizacao.

§ 1° O Alvara teré validade por 1 (um) ano, a contar da data de sua emisséo, devendo seu titular,
obrigatoriamente, porta-lo e manté- -lo em local bem \visivel do seu equipamento.

§ 2° A ndo retirada do Alvara, pelo interessado, no prazo de 30 (trinta) dias contados da data de
sua emissao, dara lugar ao procedimento de que trata o § 1° do art. 27 deste Decreto.

Art. 29. A autorizacdo concedida, sempre a titulo precario, é pessoal e intransferivel, podendo ser
cassada ou anulada sem que qualquer direito assista ao autorizado.

Art. 30. N&o sera concedida a mesma pessoa mais de uma autorizagdo para exploracdo do
comércio ou prestacdo de servicos ambulante, podendo, entretanto, o autorizado, que devera exercé-la
pessoalmente, dispor de auxiliares, desde que funcionando com 0 mesmo equipamento.

8 1° Podera ser autorizado mais de um ramo de atividade com base no mesmo Alvara de
Autorizacdo, desde que sejam atividades afins.

§ 2° Os auxiliares deverdo ser cadastrados na SMIC, a requerimento do autorizado, cabendo-lhes a
apresentacado dos elementos indicados no art. 27, exceto os incs. lll, IV, Vil e VII.

§ 3° Deferido o pedido de cadastramento dos auxiliares, aplica-se ao interessado o prazo e
procedimento a que se refere o § 1° do art. 27 deste Decreto.

§ 4° O auxiliar deverd portar, ainda, o comprovante de seu cadastramento na SMIC.
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Art. 31. As disposicOes dos arts. 26 e 27 aplicam-se a renovacdo anual da autorizagdo, que devera
ser requerida no periodo que anteceda a data do seu vencimento.

§ 1° Além dos requisitos exigidos no art. 26, deveréo constar do pedido de renovagéo o numero e o
codigo do alvara do exercicio anterior.

§ 2° Apdbs o despacho favoravel, deverdo ser apresentados os documentos arrol ados no art. 27,
gue se fagam necessarios a atualizagdo do cadastro, bem como os comprovantes de que tratam os incs. V,
Vie VI

CAPITULO VI DAS TRANSFERENCIAS NO CENTRO POPULAR DE COMPRAS

Art. 32. Nao serdo admitidas transferéncias, a qualquer titulo, salvo por incapacidade fisica
definitiva ou falecimento do licenciado, apenas ao cdnjuge/companheiro ou descendente, desde que
estejam comprovadamente atuando na atividade, junto ao titular, ha mais de 1 (um) ano.

CAPITULO VII DAS AUTORIZACOES EVENTUAIS

Art. 33. As autorizacdes de que trata o art. 10 da Lei n° 10.605, de 2008, serao concedidas a
vendedores ambulantes, licenciados ou ndo, mediante pedido formulado diretamente a SMIC, para o
comércio de:

| — frutas e outros produtos agricolas tipicos do Estado, preferencialmente por produtores, durante
as respectivas safras e em locais onde o transito e o comércio estabelecido ndo sejam prejudicados;

Il — peixes e outras espécies de pescado durante a Semana Santa, em tendas com aprovagéo pela
SMIC, situadas em locais especialmente destinados a esse fim;

Ill — mudas e galhos de pinheiro, durante a época do Natal e Ano Novo, comprovada a procedéncia
regular da mercadoria, em locais onde o comércio ndo prejudique a circulagdo viaria nem cause danos ao
logradouro puablico; e

IV — lenha e né de pinho, durante o inverno, comprovada a procedéncia regular da mercadoria e
autorizacdo da Secretaria Estadual do Meio Ambiente (SEMA), em locais onde o comércio ndo prejudique a
circulagdo vidria nem cause danos ao logradouro publico.

§ 1° Aos interessados ndo licenciados como comerciantes ambulantes na SMIC, sera exigida a
apresentacao dos elementos constantes dos incs. |, II, Ill, IV, V, este quando couber, e VI do art. 26.

§ 2° As autorizagBes de que trata este artigo ndo poderdo ultrapassar o prazo de 90 (noventa) dias
e ndo poderao ser renovadas dentro do mesmo exercicio.

CAPITULO VIl DAS PENALIDADES

Art. 34. O nao cumprimento ao disposto na Lei n°® 10.605, de 2008, e neste Decreto sujeitara o
comerciante ambulante, ou o prestador de servicos ambulantes infrator, as seguintes penalidades:

| — adverténcia, mediante notificagéo;

Il — multa de 50 (cinquenta) Unidades Financeiras Municipais (UFMs);
Il — multa de 100 (cem) UFMs;

IV — suspens o da atividade por 7 (sete) dias;

V — cassacao da autorizagéo; e
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VI — apreensdo de mercadorias, de equipamentos, ou de ambos, nos casos previstos no art. 35
deste Decreto.

§ 1° Na aplicacdo das penalidades descritas nos incs. | a V deste artigo, considerar-se-a o inc. |
para a primeira autuacdo e as demais, sucessivamente, por reincidéncia, se cometidas no periodo de 2
(dois) anos.

§ 2° Quando o infrator praticar, simultaneamente, duas ou mais infragcdes, ser-lhe-do aplicadas,
cumulativamente, as penalidades a elas cominadas.

§ 3° Aos comerciantes ambulantes conhecidos como camelds, que exercerem sua atividade sem
autorizagao, serdo aplicadas as penalidades previstas na Lei n°® 9.941, de 25 de janeiro de 2006, e na sua
regulamentacao.

Art. 35. Fica sujeito a multa e a apreensdo das mercadorias, do equipamento, ou de ambos, o
comerciante ambulante ou o prestador de servicos ambulantes que:

| — ndo esteja autorizado;
Il — esteja com sua autorizagdo vencida; ou
Il — ndo esteja portando o seu alvard de autorizagéo.

§ 1° No caso da apreensdo prevista no “caput” deste artigo, sera lavrado termo, em formulario
préprio, expedido em 3 (trés) vias, no qual serdo discriminados as mercadorias e os demais apetrechos e
equipamentos apreendidos, fornecendo-se copia ao infrator.

§ 2° Paga a multa, o equipamento ou a mercadoria apreendida serd devolvida ao seu proprietario.

§ 3° As mercadorias ndo reclamadas nos seguintes prazos, conforme o tipo, serdo doadas a
estabelecimentos de assisténcia social, mediante recibo comprobatério, que ficara a disposicdo do
interessado, cancelando-se a multa aplicada:

I — mercadorias pereciveis, no prazo de 48 (quarenta e oito) horas, serdo doadas a
estabelecimentos de assisténcia social; e

Il — mercadorias ndo pereciveis, no prazo de 30 (trinta) dias, serdo doadas ao 6rgéo de assisténcia
social do Municipio de Porto Alegre.

§ 4° Aplicada a multa, continua o infrator obrigado a exigéncia que a determinou.

Art. 36. O notificado pelas penalidades previstas nos incs. Il a IV do art. 44 da Lei n® 10.605, de
2008, e neste Decreto, terd o prazo de 15 (quinze) dias, a contar da data da notificagdo, para apresentar
defesa.

Art. 37. Ao autorizado punido com cassacdo, fica facultado o encaminhamento de pedido de
reconsideracdo a autoridade competente no prazo de 30 (trinta) dias, contados da data da notificacao.

Pardgrafo Gnico. O pedido de reconsideracdo devera ser apreciado no prazo de 10 (dez) dias,
contados da data de seu protocolo, e ndo tera efeito suspensivo. Sec¢do | Das Penalidades Aplicaveis
sobre o Comércio Ambulante de Jornais e Revistas.

Art. 38. O ndo cumprimento ao disposto neste Decreto sujeitard o comerciante ambulante de jornais
e revistas as seguintes penalidades:

| — adverténcia, mediante notificacéao;
Il — multa, nos termos do art. 39 deste Decreto;
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Il — suspensdo da atividade por 7 (sete) dias;
IV — cassacgdo da autorizagao; e
V — apreensdo de mercadorias, de equipamentos, ou de ambos.

§ 1° Na aplicagdo das penalidades descritas nos incs. | a IV do “caput” deste artigo, considerar-se-4
o inc. | para a primeira autuacdo, e as demais, sucessivamente, por reincidéncia, se cometidas no periodo
de 1 (um) ano.

§ 2° Para os efeitos dos incs. lll e IV do “caput” deste artigo, considerar-se-a a repeticdo da mesma
infracdo, quando praticada pelo titular da autorizacdo ou pelos seus auxiliares, ap6s a lavratura do auto de
infracdo anterior e punido por decisdo definitiva.

Art. 39. As multas serdo graduadas segundo a gravidade das penalidades, entre 39,59 (trinta e
nove virgula cinquenta e nove) UFMs e 197,93 (cento e noventa e sete virgula noventa e trés) UFMs.

§ 1° A multa inicial sera de 39,59 (trinta e nove virgula cinquenta e nove) UFMs e tera seu valor
dobrado em caso de reincidéncia, se ocorrida no periodo de 1 (um) ano.

§ 2° O recolhimento da multa de que trata este artigo deverd ser feito pelo infrator nas 72 (setenta e
duas) horas que se seguirem a sua homologacdo, sob pena de suspensdo da atividade até o seu
pagamento.

Art. 40. Aplicar-se-4 a pena de cassacao da autorizagdo nos casos de:
| — reincidéncia em infrag&o ja punida com pena de suspenséo;

Il —interrupgéo da atividade autorizada por prazo superior a 30 (trinta) dias, sem o conhecimento da
SMIC;

Il — incidéncias reiteradas de infracdes diversas, punidas na forma desta Lei e de sua
regulamentacao;

IV — perturbagao do sossego e bem-estar publicos, quando no exercicio da atividade autorizada; e
V — solicitagcdo motivada por parte de autoridade publica no exercicio de suas competéncias.

Art. 41. O notificado pelas penalidades previstas nos incs. Il a IV do art. 48 da Lei n° 10.605, de
2008, e neste Decreto, terd o prazo de 15 (quinze) dias, a contar da data da notificacdo, para apresentar
defesa.

Art. 42. Ao autorizado punido com cassacdo é facultado encaminhar pedido de reconsideracao a
autoridade competente no prazo de 30 (trinta) dias, contados da data da notificagéo.

Paragrafo tnico. O pedido de reconsideragdo devera ser apreciado no prazo de 10 (dez) dias,
contados da data de seu protocolo, e ndo tera efeito suspensivo.

Art. 43. S&o obriga¢des especificas de todo o ambulante autorizado e de seu auxiliar:
| — obedecer ao seguinte horario de funcionamento:
a) das 7h (sete horas) as 20h (vinte horas), para a venda de frutas e verduras;

b) das 15h (quinze horas) as 22h (vinte e duas horas), para pipocas, churros e aglcar centrifugado,
admitida prorrogacgéo de horario;
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c) das 18h (dezoito horas) as 24h (vinte e quatro horas), para churrasquinho, admitida a
prorrogac do de horario; e

d) das 12h (doze horas) as 24h (vinte e quatro horas), para cachorro-quente, admitida a prorrogacao
de horério;

Il — manter continuidade no atendimento, ndo |lhe sendo permitido ausentar-se periodicamente do
local, sendo a cada 2 (duas) faltas, que sejam consecutivas ou alternadas, no periodo de 30 (trinta) dias,
penalizado conforme estabelecido neste Decreto, salvo mediante autorizagcdo expressa, ou na hipétese de
caso fortuito ou de for¢ca maior, devidamente comprovados;

Ill — retirar do logradouro publico, diariamente, logo apds o periodo de funcionamento, todo o
equipamento usado em seu COmércio;

IV — provisionar o equipamento antes do inicio do horario de funcionamento, apés o qual nao lhe
sera permitido fazé-lo;

V — remover seu equipamento e demais pertences dentro do prazo que Ihe for estabelecido pela
SMIC, quando esta achar conveniente;

VI — portar o alvara de autorizacao;

VIl — manter, em lugar visivel, o nimero de identificacao fornecido pela SMIC;

VIl — comercializar os produtos e prestar 0s servigos autorizados;

IX — abster-se de praticar as condutas vedadas pela Lei n°® 10.605, de 2008, e por este Decreto;
X —manter limpo o local de trabalho e seu entorno;

Xl — instalar coletores de lixo, conforme o estabelecido em regulamentacgéao;

XIl — tratar o pablico com urbanidade;

Xl — conservar a higiene e a boa aparéncia das respectivas instalag6es; e

XIV — quando a atividade for exercida mediante a utilizagéo de veiculo automotor, relativamente ao
estacionamento:

a) obedecer as normas do Codigo de Transito Brasileiro;

b) ter recebido parecer favoravel da Empresa Publica de Transporte e Circulagdo (EPTC);
C) evitar prejuizo e transtorno ao transito; e

d) utilizar equipamento de sinaliza¢do de acordo com as especificagfes técnicas da SMT.
CAPITULO IX DAS PROIBICOES

Art. 44. Ficam estabelecidas as seguintes proibicbes a que estdo sujeitos os comerciantes e
prestadores de servigos ambulantes, autorizados ou n&o:

| — estacionar em local proibido;
Il — usar veiculo ou equipamento sem aprovacdo da SMIC, ou modificar o que haja sido aprovado;
Ill — introduzir ramo diverso de atividade ou vender mercadoria ndo autorizada;

IV — portar Alvara de Autorizacdo do exercicio anterior;
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V — perturbacdo da ordem publica, incontinéncia publica, pratica de crimes ou contravengdes e
desobediéncia as ordens emanadas das autoridades;

VI — utilizacdo de auxiliares ndo cadastrados na SMIC;

VIl — prética ou tentativa de suborno;

VIl — venda, cessao, empréstimo ou aluguel da licenga ou ponto de estacionamento;
IX — adulteragdo no instrumental de pesos e medidas ou inexatiddo no seu uso;

X — faltar por 2 (dois) dias, consecutivos ou alternados, no periodo de 30 (trinta) dias;
XI — deixar de observar os horarios de trabalho e de aprovisionamento;

XIl — estacionar na via publica ou em local diverso do autorizado;

XIll — sobrecarregar 0 equipamento ou ocupar a area adjacente com depdsito ou exposicdo de
mercadorias;

XIV — apresentar condi¢des precarias de higiene, quanto ao asseio do vestuario ou a limpeza do
equipamento ou do local de estacionamento;

XV — apregoar mercadorias em altas vozes ou através de dispositivos que perturbem o sossego
publico;

XV — faltar com urbanidade no trato com o publico ou colegas de trabalho; e

XV Il — utilizar-se do trabalho de menores de 16 anos, salvo na condi¢éo de aprendiz (a partir dos 14
anos), nos termos da legislacdo federal.

Art. 45. Fica, ainda, proibido ao comerciante ambulante e ao prestador de servicos ambulantes:
| — estacionar nas vias e logradouros publicos, salvo autorizagdo especial;
Il — impedir ou dificultar o transito nas vias e nos logradouros publicos;

Ill — apregoar mercadorias em voz alta ou molestar transeuntes com o oferecimento de mercadorias
€ Servigos;

IV — vender, expor ou ter em depdsito:

a) mercadoria estrangeira com ingresso ilegal no Pais; e

b) mercadorias que ndo pertengam ao ramo autorizado;

V — vender, ceder, emprestar ou alugar seu local de comércio ou prestacao de servicos;

VI — transitar pelos passeios publicos conduzindo cestos ou outros volumes de grande porte;

VIl — trabalhar fora dos horarios estabelecidos para a atividade autorizada;

VIII — provisionar os veiculos ou equipamentos autorizados fora dos horarios fixados pelo Municipio;

IX — exercer a atividade autorizada sem uso de uniforme de modelo, padrdo e cor aprovados pelo
Municipio, quando for o caso;

X — utilizar veiculos ou equipamentos:
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a) que nao estejam de acordo com os modelos aprovados ou padronizados pelo Municipio, sendo
vedado altera-los;

b) sem a devida aprovacao e vistoria do 6rgéo sanitéario competente;
Xl — vender seus produtos no interior dos veiculos de transporte coletivo; e
XIl — violar o lacre colocado no equipamento.

Art. 46. Para garantia do pagamento de multa por transgressdo as normas estabelecidas pela Lei
n°® 10.605, de 2008, e neste Decreto, serdo apreendidos veiculos, mercadorias, equipamentos e tudo o mais
gue, direta ou indiretamente, estiver ligado a infrac&o.

Paragrafo Unico. O produto de apreenséo sera recolhido a local especialmente destinado a esse
fim, lavrando o respectivo auto em 3 (trés) vias.

§ 1° Cassada a autorizacdo, devera o ambulante cessar de imediato a sua atividade, recolhendo o
equipamento e as mercadorias, sob pena de apreenséo.

§ 2° Ao ambulante que tiver sua autorizagdo cassada, somente podera ser concedida outra, apés o
decurso de 2 (dois) anos.

Art. 47. A aplicacao de penalidade, que seré feita a vista do auto de infragdo, cabe:
| — ao titular da SMIC, em qualquer caso;

I — ao Diretor da Divisdo de Fiscalizagdo, nos casos de suspensdo, multa, apreensdo ou
adverténcia;

Il — ao Chefe do 6rgdo ao qual seja diretamente atribuida a fiscalizagdo do comércio ambulante,
nos casos de apreensédo ou adverténcia, verbal, ou escrita; e

IV — ao fiscal que constatar a infracdo no setor a seu cargo, nos casos de apreenséo ou adverténcia
verbal, devendo dar imediato conhecimento desta, por escrito, a seu chefe imediato.

Paragrafo Unico. O auto de infracdo serd lavrado em 3 (trés) vias, das quais a original sera
encaminhada pelo agente da fiscalizagdo em 24 (vinte e quatro) horas, a chefia competente, uma copia
entregue ao infrator e a outra conservada no talao.

CAPITULO X DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 48. Aplicam-se ao comércio ambulante e a prestacdo de servicos ambulantes, no que couber,
as disposicdes concernentes ao comércio localizado.

Art. 49. Aplicam-se, no que couberem, as disposicdes da legislacdo tributaria e do Cddigo de
Posturas, ambos do Municipio de Porto Alegre, aos casos omissos na Lei n° 10.605, de 2008, e neste
Decreto.

Art. 50. Aplica-se igualmente a Lei n°® 10.605, de 2008, e a este Decreto, no que couber, as feiras
de artesanato, feiras-modelo e feiras de hortifrutigranjeiros.

Art. 51. Fica vedado ao segmento dos comerciantes ambulantes, conhecidos como camelés, o
exercicio de suas atividades nas vias e nos logradouros publicos da regido central e das demais regifes
onde houver Centros Populares de Compras, instituidos pela Lei n® 9.941, de 25 de janeiro de 2006.

Paragrafo unico. O descumprimento ao disposto no “caput” deste artigo, ensejara a aplicagao das
penalidades previstas pela Lei n® 9.941, de 2006, e em sua regulamentacéo.
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Art. 52. O surgimento de novos ramos ou equipamentos para atividades ou prestacdo de servigcos

ambulantes no Municipio de Porto Alegre, ficardo sujeitos a aprovacédo da SMIC, observado o disposto na
Lei n° 10.605, de 2008, e neste Decreto.

Art. 53. O Secretario Municipal da Producédo Industria e Comércio determinara as providéncias

necessarias a fiel aplicagcdo das normas estabelecidas neste Decreto.

se.

Art. 54. Este Decreto entra em vigor na data de sua publicag &o.
Art. 55. Ficam revogados os Decretos n.:

| —4.278, de 31 de dezembro de 1970;

I —9.212, de 26 de julho de 1988;

II-12.327, de 5 de maio de 1999;

IV — 12.364, de 8 de junho de 1999;

V —13.555, de 14 de dezembro de 2001;

VI —14.391, de 5 de dezembro de 2003;

VIl — 14.534, de 19 de abril de 2004;

VIl - 14.960, de 25 de outubro de 2005; e

IX - 15.464, de 22 de janeiro de 2007.

PREFEITURA MUNICIPAL DE PORTO ALEGRE, 4 de julho de 2011.
José Fortunati, Prefeito.

Valter Nagelstein, Secretario Municipal da Producéo, Industria e Comércio. Registre -se e publique-

Newton Baggio, Secretario Municipal de Gestdo e Acompanhamento Estratégico.
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ANEXO 08

DECRETO N° 14.060, DE 6 DE AGOSTO DE 2010

Regulamenta a Lei n° 8.616/03, que “Contém o Cdédigo de Posturas do Municipio de Belo
Horizonte”.

O Prefeito de Belo Horizonte, no exercicio de suas atribuicOes legais, em especial as que lhe
confere o inciso VIl do art. 108 da Lei Organica do Municipio, e

Considerando o disposto na Lei n° 8.616, de 14 de julho de 2003 e suas alteracdes, decreta:
TITULO | DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - A aplicacdo da Lei n® 8.616, de 14 de julho de 2003, que contém o Cdodigo de Posturas do
Municipio de Belo Horizonte, e suas altera¢gdes, observara ao disposto neste Decreto.

Art. 2° - Dependem de prévio licenciamento, ressalvadas as exce¢des previstas no Cédigo de
Posturas e neste Decreto: | - as operagbes de construgdo, conservagdo e manutencdo e 0 uso do
logradouro publico; Il - as operacdes de construgdo, conservagdo e manutencdo e o uso da propriedade
publica ou particular, quando tais operacdes e uso afetarem o interesse publico; Ill - 0 uso do espaco aéreo
e do subsolo.

§ 1° - A isencdo de licenciamento ndo desobriga o cumprimento das exigéncias legais e
regulamentares pertinentes.

§ 2° - O protocolo do pedido de licenciamento ndo autoriza o requerente a exercer as operagdes de
que trata o caput deste artigo.

Art. 3° - O licenciamento sera feito mediante: | - apresentacdo de requerimento inicial em formulério
proprio; 1l - apresentagdo da documentacdo necesséria a instrugdo do pedido; Ill - andlise do requerimento
pelo 6rgdo competente; IV - pagamento das taxas e pregos publicos e compensagfes urbano-ambientais
devidos; V - deferimento do requerimento; VI - emissdo do Documento Municipal de Licenga - DML.

Paragrafo Unico - A documentag&o exigida nos licenciamentos seré especificada nos formularios de
requerimento padronizados pela Secretaria Municipal Adjunta de Regulagdo Urbana, com base no disposto
no Codigo de Posturas e neste Decreto, e poderdo ser obtidos via Internet, sendo vedada a exigéncia de
outros documentos sem a prévia autorizacao do referido érgao.

Art. 4° - Os procedimentos de licenciamento previstos no Codigo de Posturas e neste Decreto serdo
normatizados e padronizados pela Secretaria Municipal Adjunta de Regulacdo Urbana, ouvidos, sempre que
necessario, os 6rgéos responsaveis pelo transito, pela limpeza urbana, pelo patriménio cultural e pelo meio
ambiente, bem como por outros assuntos afetos ao objeto do licenciamento.

Art. 5° - O prazo maximo para deliberagdo sobre licenciamento requerido, contado da data da
apresentacdo da documentagcdo completa exigida, € de 30 (trinta) dias, ressalvados os prazos especificos
previstos no Cdédigo de Posturas e neste Decreto, cabendo recurso da decisdo desfavoravel, em primeira
instancia, a Secretaria de Administracdo Regional Municipal competente e, em segunda instancia, a
Secretaria Municipal Adjunta de Regulag&o Urbana.

Paragrafo Unico - No caso de necessidade de apresentacdo de documentagdo complementar, o
requerimento sera automaticamente indeferido se, no prazo maximo de 30 (trinta) dias apds o recebimento
da comunicagéo pelo requerente, ndo forem apresentados os documentos exigidos.
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Art. 6° - O DML é o instrumento de licenga, autorizacdo ou permisséo para as operacdes e 0S Us0S
previstos no art. 2° deste Decreto.

Paragrafo Unico - O documento de licenciamento deve estar afixado em local visivel e de facil
acesso a fiscalizacgéao.

Art. 7° - As informacgdes fornecidas pelo requerente para obtengcao do documento de licenciamento
dispensado de vistoria prévia serdo conferidas pelo agente municipal.

§ 1° - A divergéncia entre as informag8es prestadas e a situacdo verificada no local torna nulo o
documento de licenciamento expedido.

§ 2° - A declaracdo de nulidade sera feita por despacho fundamentado do agente municipal,
assegurando-se ao interessado o contraditorio e a ampla defesa.

Art. 8° - Salvo disposicao expressa em contrario do Codigo de Posturas, deste Decreto ou de
processo licitatério, o documento de licenciamento tera validade de 1 (um) ano, podendo ser renovado
sucessivamente, por igual periodo desde que: | - sejam mantidas todas as condi¢cdes para o licenciamento
inicial; Il - as normas da legislagdo especifica ndo tenham sido alteradas; Ill - ndo contrarie interesse publico
superveniente; IV - seja comprovado o pagamento do preco publico correspondente.

Paragrafo Unico - Caducara a licenca passivel de renovagdo, independentemente de ato
declaratério, quando néo for apresentado pelo titular o respectivo requerimento de renovacédo dentro do
prazo de validade da mesma.

Art. 9° - Dos atos do Executivo previstos neste Titulo que se relacionem a casos omissos ou a
interpretacdo dos dispositivos do Cédigo de Posturas cabe recurso ao Conselho Municipal de Politica
Urbana - COMPUR, que se manifestard dentro do prazo méaximo de 90 (noventa) dias.

TITULO II DAS OPERACOES DE CONSTRUCAO, MANUTENCAO E CONSERVACAO DO
LOGRADOURO PUBLICO

CAPITULO | DISPOSICOES GERAIS

Art. 10 - No caso de realizacdo de obra ou senvico, o responsavel por dano ao logradouro publico
devera restaura-lo integralmente, sem saliéncias, depressfes, defeitos construtivos ou estéticos,
abrangendo toda a largura e extensdao do logradouro ao longo da intervengdo, imediatamente apds o
término da obra, conforme parametros legais, normas e padrfes estabelecidos pelo Executivo.

§ 1° - Concluida a obra, o licenciado ou a empresa executora, por meio de formulario préprio, fara a
Comunicacdo de Término de Obra em Logradouro Publico ao érgédo responsavel, que fara a vistoria técnica
do local.

§ 2° - Cabe & Secretaria Municipal Adjunta de Regulacdo Urbana a emissdo, apés vistoria, do
Termo de Aceitacdo Provisdrio - TAP e do Termo de Aceitacdo Definitivo - TAD, relativos a recomposi¢ao
do logradouro publico em conformidade com o Cédigo de Posturas e com este Decreto e livre de entulho ou
outro material decorrente da obra.

§ 3° - O responséavel, o licenciado ou a empresa executora da obra respondera por qualquer
deficiéncia técnica que comprometa a estabilidade da mesma pelo prazo irredutivel de 5 (cinco) anos, a
partir da data de emissédo do Termo de Aceitacdo Provisério - TAP.

§ 4° - A realizacdo de obra decorrente da responsabilidade prevista no § 3° deste artigo enseja a
emissdo de novo Termo de Aceitagdo Provisério - TAP e o reinicio da contagem do prazo previsto no
referido dispositivo.
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Art. 11 - A faixa de pedestre na via publica deve ter largura compativel com o volume de pedestres e
garantir, por meio de demarcacao com sinalizagdo horizontal, passagem separada em ambos os sentidos,
evitando coliséo entre os pedestres.

§ 1° - Em locais de grande intensidade de fluxo de veiculos e de pedestres serd adotada,
preferencialmente, travessia nivelada com o meio-fio, observadas as normas técnicas de acessibilidade e o
Cadigo de Transito Brasileiro.

§ 2° - Os passeios lindeiros a travessias de pedestres que ndo atendam ao disposto no § 1° deste
artigo deverao ser dotados de rampa de acesso construida junto a faixa de pedestre, em sua continuacao,
garantindo a acessibilidade do trajeto.

§ 3° - Nas vias em que n&o houver faixa ou outra sinalizacdo para travessia de pedestres, a rampa
de acesso para travessia de portador de deficiéncia somente poderd ser executada caso o logradouro
correspondente apresente inclinagdo longitudinal maxima de 8,33% (oito virgula trinta e trés por cento).

§ 4° - O canteiro central ou ilha de canalizagédo de trafego interceptados por faixa de travessia de
pedestres terdo rampas, nos termos do paragrafo anterior, ou serdo nivelados com a pista de rolamento,
desde que devidamente sinalizados.

§ 5° - N&o serd permitida a colocacédo de caixa coletora de agua pluvial, grade ou boca de lobo na
sarjeta lindeira a faixa de travessia de pedestres.

CAPITULO Il DO PASSEIO

Art. 12 - Excetuada a hipétese prevista no § 2° do art. 12 do Cédigo de Posturas, € obrigagdo do
proprietario a construgdo, manutencao e conservacdo, em perfeito estado, de passeio em frente a testada
do imovel lindeiro a logradouro publico, com estrita observancia das demais normas prescritas neste
Capitulo.

§ 1° - Os atos previstos no caput deste artigo independem de licenciamento.

§ 2° - Cabe ao Executivo a reconstrucdo ou conserto de passeio no caso de alteracdo de
nivelamento, reducdo ou estrago ocasionado por preposto seu ou por arborizag &o.

Art. 13 - Caso o passeio ndo seja construido pelo proprietario do imével lindeiro no prazo legal
previsto, 0 mesmo podera ser executado pelo Executivo, cobrada a respectiva despesa, nela incluindo a

contratacdo de mao-de-obra tempordria necessaria a execugdo da obra, com acréscimo da taxa de
administracéo.

Paragrafo Gnico - A execugdo do servigo pelo Executivo ndo dispensa o proprietario do pagamento
das multas aplicadas antes da execugédo do passeio.

Art. 14 - O revestimento do passeio devera ser de material antiderrapante, resistente e capaz de
garantir a formac¢éo de uma superficie continua, sem ressalto ou depresséo, ficando vedado: | - mosaico do
tipo portugués, em logradouros com declividade superior a 10% (dez por cento); Il - o uso de pedra polida,
marmorite, pastilhas, ceramica lisa e cimento liso.

§ 1° - A Secretaria Municipal de Politicas Urbanas definir4, por meio de Portaria, os padrdes para o
revestimento de passeios, conforme a especificidade das regifes do Municipio, podendo, inclusive, fixar
prazos para a adaptacao dos existentes.

§ 2° - Os padrbes deverdo ser obedecidos inclusive para acréscimos posteriores aos passeios.

Art. 15 - O rebaixamento de meio-fio para acesso de veiculos as edificacdes e o rampamento do
passeio deverdo atender as seguintes condi¢cfes: | - 0 rebaixamento de meio-fio deverd ter a mesma
extensdo da largura do acesso a veiculos, podendo esta ser acrescida de 0,50 m (cinquenta centimetros)
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de cada lado, respeitada a extensdo maxima definida no inciso V deste artigo; Il - o comprimento da rampa
de acesso nao podera ultrapassar 1,0 m (um metro) e devera ser perpendicular ao alinhamento do meio-fio,
respeitada a faixa reservada ao transito de pedestre; Ill - o acesso de veiculos situar-se-a4 a uma distancia
minima de 5,0 m (cinco metros) do alinhamento do meio-fio da via transversal no caso de esquina; IV - da
instalagdo do acesso de veiculos ndo podera resultar prejuizo para a arborizacdo publica, cuja remocéao
poderd, excepcionalmente, ser autorizada, com anuéncia do 6rgdo ambiental competente, sendo o custo de
responsabilidade do requerente; V - para cada 10 m (dez metros) de testada de terreno sera permitido um
acesso com extensdo de até 4,80 m (quatro metros e oitenta centimetros), podendo haver acessos
subsequentes;

VI - quando separados, a distancia minima entre dois rebaixamentos, em frente a um mesmo lote,
sera de 5,20 m (cinco metros e vinte centimetros).

Paragrafo tnico - Os acessos de veiculos em postos de abastecimento deverdo atender as normas
especificas do 6rgdo municipal responsavel pelo transito, sendo admitido rebaixamento de meio-fio com
parametros diferentes dos definidos neste artigo.

Art. 16 - Na hipétese em que a Lei de Parcelamento, Ocupa¢do e Uso do Solo possibilite a
utilizacdo do afastamento frontal como area de estacionamento, havendo conflito entre a circulagdo de
pedestres e a de veiculos, 0 Executivo podera autorizar que a area reservada ao transito de pedestre seja
transferida para junto do alinhamento da edificacao, ficando a area de estacionamento no mesmo plano da
via.

§ 1° - A utilizagdo do afastamento frontal e do passeio em conformidade com o disposto no caput
deste artigo fica condicionada a: | - emissdo de parecer favoravel pelo 6rgdo municipal responséavel pelo
transito; Il - construgdo de passeio junto a edificagcdo, em conformidade com os parametros legais e
padrbes de revestimento estabelecidos; Il - integracdo do passeio construido aos passeios \izinhos,
assegurando a continuidade do fluxo de pedestres; IV - demarcagdo ou revestimento da area destinada a
estacionamento de wveiculos com material diferenciado, em conformidade com padronizacdo estabelecida
pelo 6rgado municipal responséavel pelo transito.

§ 2° - A autorizacao prevista no caput deste artigo sera de carater provisorio e devera ser requerida
a Secretaria de Administracdo Regional Municipal competente, podendo ser revogada pelo Executivo em
caso de manifesto interesse publico.

§ 3° - Enquanto durar a utilizagdo prevista no caput deste artigo, as vagas de estacionamento
criadas ficam destinadas a uso privativo.

Art. 17 - O afastamento frontal minimo das edificacdes em terrenos lindeiros a vias arteriais e de
ligacdo regional deve dar continuidade ao passeio, hdo sendo permitida a instalagdo de elementos
construtivos, exceto pilares de sustentacéo, respeitado o livre transito no local.

Paragrafo Unico - As regras referentes as operagfes de construcdo, manutencédo e conservagéo do
passeio contidas no Cédigo de Posturas e neste Decreto aplicam-se também ao afastamento frontal minimo
configurado como extensédo do passeio a que se refere o caput deste artigo.

Art. 18 - As aguas pluviais serdo canalizadas por baixo do passeio até a sarjeta lindeira a testada do
imovel respectivo, sendo proibido seu langamento sobre o passeio, inclusive através de abertura de drenos
para passagem de aguas em muro de alinhamento frontal.

Art. 19 - A construgdo, reconstrugdo, conservagdo e manutengcdo do passeio, além das demais
regras, deve respeitar: | - largura correspondente a 20% (vinte por cento) da largura da via constante no
Cadastro de Planta de Parcelamento do Solo - CP, com o meio-fio a 0,20 m (vinte centimetros) de altura em
relacdo a sarjeta; Il - declividade longitudinal paralela a da pista de rolamento; Il - declividade transwversal
variando de 1% (um por cento) a 3% (trés por cento), em diregcdo ao meiofio.
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Art. 20 - A construcao de degrau na faixa reservada ao transito de pedestre sujeita-se as seguintes
regras: | - é vedada em passeio com declividade inferior a 14% (quatorze por cento); Il - é admitida em
passeio com declividade igual ou maior a 14% (quatorze por cento) e menor ou igual a 25% (vinte e cinco
por cento); Ill - é obrigatéria em trechos de passeios com declividade acima de 25% (vinte e cinco por
cento).

Paragrafo Unico - Para as situagdes previstas nos incisos Il e Il do caput deste artigo devem ser
respeitadas as seguintes caracteristicas construtivas: | - espelho dos degraus com altura méaxima de 0,20 m
(vinte centimetros) e piso minimo de 0,25 m (vinte e cinco centimetros);

Il - uniformidade das dimensdes dos degraus; Il - patamares a cada 20 (vinte) degraus, no maximo.

Art. 21 - A faixa do passeio reservada ao transito de pedestres no passeio devera localizar-se, junto
ao alinhamento do lote ou a faixa ajardinada contigua a ele, garantida a continuidade do fluxo de pedestres
com 0s passeios vizinhos.

§ 1° - No caso de passeio com medida inferior a 2,00 m (dois metros) a largura minima da faixa
reservada a transito de pedestres sera de 75% (setenta e cinco por cento) da largura desse passeio.

§ 2° - Sera admitida a reducéo da largura da faixa do passeio reservada ao transito de pedestres no
caso de colocagcdo de mesas e cadeiras no passeio, nos termos do art. 78 do Cdédigo de Posturas, apenas
no horario que constar do DML, garantida a continuidade do fluxo ao longo do passeio.

Art. 22 - A implantagéo de faixa ajardinada no passeio é: | - admitida, desde que mantida a largura
minima da faixa reservada ao transito de pedestres; Il - obrigatéria, quando prevista em projeto urbanistico
especifico; Ill - proibida em passeios com elevado fluxo de pedestres, a critério do érgdo municipal
responsavel pelo transito.

§ 1° - Quando localizada junto ao meio-fio a faixa ajardinada deve ser somente gramada.

§ 2° - A faixa ajardinada deverd estar no mesmo nivel da faixa pavimentada contigua do passeio e

podera estar delimitada por elemento com altura maxima de: 1| - 0,10 m (dez centimetros), quando
localizada junto ao meio-fio; Il- 0,30 m (trinta centimetros), quando localizada junto ao alinhamento do lote
lindeiro.

CAPITULO Ill DA ARBORIZACAO

Art. 23 - Somente o Executivo podera executar, ou delegar a terceiro, as operagdes de plantio,
transplantio, poda e supressdo de arvores localizadas no logradouro publico, ap6s orientagdo técnica do
setor competente.

§ 1° - Excetua-se do disposto no caput o plantio das arvores previstas em projeto arquiteténico e
arborizacdo de novos parcelamentos aprovados pelo Executivo.

§ 2° - O proprietario interessado em qualquer das opera¢gdes previstas no caput apresentard
requerimento proprio ao Executivo, que o submetera a exame de seu 6rgdo competente.

§ 3° - No caso de supressdo, para atendimento a interesse especifico de particular, deferido o
requerimento, cabe ao interessado a obrigacdo de plantar novo espécime na area indicada, sem prejuizo da
reparagcdo ambiental definida pela legislacdo especifica.

Art. 24 - Os danos ao logradouro publico ou a mobiliario urbano causados nas operacdes de
transplantio, supressdo e poda de arvores, bem como outras que se fizerem necessarias para a
conservacdo e a manutencdo da arborizag&o urbana, deverdo ser imediatamente reparados por aquele que
vier a promoveé-los.

CAPITULO IV DA EXECUCAO DE OBRA OU SERVICO
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Secdo | Disposi¢cBes Preliminares

Art. 25 - Considera-se obra em logradouro publico a intervencdo nele executada, de carater
provisério ou definitivo.

§ 1° - As normas e exigéncias previstas neste Capitulo aplicam-se: | - as obras referentes a
prestacao de senvicos publicos ou privados; Il - a realizacdo de senico de manutencdo ou reparo de
gualquer natureza em instalagdo ou equipamento; Il - obras em logradouro publico de responsabilidade do

Poder Publico.

§ 2° - As regras contidas neste Capitulo regulam: | - o licenciamento; Il - a fiscalizagéo; Il - o
acompanhamento; IV - a recomposi¢cdo dos logradouros publicos abrangidos pela obra; V - a aceitagao
proviséria e definitiva de obras realizadas em logradouros publicos.

Art. 26 - A - A instalagcdo de mobiliario urbano subterraneo devera ser feita conforme projeto
previamente licenciado, ficando suas caixas de acesso na faixa destinada a mobiliario urbano.

§ 1° - Compete a Secretaria Municipal Adjunta de Regulacdo Urbana o licenciamento para a
execucao de obras em dutos subterraneos.

§ 2° - Sera realizado chamamento publico para a realizacdo de obras em dutos subterrdneos
sempre que houver solicitacdo para realizagdo dessas intervengdes por uma concessionaria.

§ 3° - O requerente ao qual for concedida licenga para a realizagdo de obras no logradouro publico
devera fazer publicar em jornal de grande circulagdo no Municipio, nota informativa relativa a intervencédo
autorizada, nos termos do § 2° deste artigo, para apurar a existéncia de outros interessados na realiza¢éo
de obras no mesmo local, os quais deverdo se manifestar no prazo de 10 (dez) dias.

§ 4° - Os eventuais interessados deverdo apresentar os respectivos projetos de realizagdo de obras
no local indicado pelo edital de chamamento publico, no prazo assinalado pelos 6rgaos indicados no § 1°
deste artigo.

§ 5° - Concluidas as obras objeto do chamamento publico, novas interven¢c6es no local ficam
proibidas durante 5 (cinco) anos.

Secdo |l Das Responsabilidades

Art. 27 - Sao considerados aptos a elaborar projetos e executar obras os profissionais legalmente
habilitados para o exercicio da atividade, aqui denominados responsaveis técnicos, bem como as empresas
constituidas por esses profissionais.

Paragrafo Gnico - Sdo deveres da concessionaria, da empresa executora e do responsavel técnico,
nos limites das respectivas competéncias: | - prestar, de forma inequivoca, informacdes ao Executivo
Municipal; Il - elaborar os projetos de acordo com a legislacdo vigente; Il - executar a obra licenciada
conforme a legislagé@o pertinente; IV - cumprir todas as diretrizes e exigéncias técnicas determinadas pelos
o6rgdos competentes municipais, estaduais e federais, conforme o caso; V - adotar medidas de seguranca
para resguardar a integridade das pessoas, das redes de infraestrutura urbana, da vegetacédo presente e da
propriedade publica e privada.

Secdo Il Do Projeto

Art. 28 - O projeto de obra no logradouro publico devera ser apresentado conforme padronizacao
grafica determinada em Portaria da Secretaria Municipal de Regulagcdo Urbana e devera conter: | - a
indicacdo do local e detalhamento da obra a ser licenciada, com o método de intervengao (destrutivo ou ndo
destrutivo) e a representacdo da recomposi¢do da pavimentacdo; Il - a indicacdo da localizagdo do canteiro
de obra ou servigo de escritério; Il - a indicacdo da localizacéo de todos os elementos, mobiliarios urbanos,
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areas ajardinadas e arborizacao existentes; IV - autorizagdo do 6rgdo municipal responsavel pelo transito
quando houver interdicdo de via publica, ainda que parcial.

§ 1° - A intervencdo em pista de rolamento, sobretudo a realizada em cruzamento de vias, devera
ser feita pelo Método Nao Destrutivo -MND, exceto nos casos de impossibilidade técnica.

§ 2° - Havendo falhas na arborizac&o, ao longo do trecho abrangido pela obra, o Executivo poderé
determinar a inclusdo no projeto do plantio de vegetacao, a critério do érgdo ambiental.

§ 3° - Deverdo ser respeitadas as diretrizes determinadas Conselho Deliberativo do Patrim6nio
Cultural do Municipio de Belo Horizonte responsavel, sempre que a interven¢gdo, no passeio ou na va
publica, se localizar em area protegida e que constitua patrimdnio cultural, histérico, artistico e paisagistico
do Municipio.

Secdao IV Do Licenciamento de Obra em Logradouro Publico

Art. 29 - Para abertura do processo de licenciamento para execucdo de obra ou servico em
logradouro puablico do Municipio serd exigida a apresentacdo de: | - registro fotografico anterior a
interveng do; 1l - projeto, contendo, inclusive as providéncias que garantirdo o transito seguro de pedestre e
veiculo, devidamente sinalizado; Il - cronograma de execucdo; IV - designacdo da empresa executora com
a respectiva Anotacdo de Responsabilidade Técnica; V - comprovacdo de pagamento das taxas, precos
publicos e compensac8es urbanisticas correspondentes.

Art. 30 - A execugdo de obra, reparo ou servico que atingir faixa ajardinada ou envolver poda ou
remogdo de elemento arbdreo dependera de prévia autoriza¢ao da Secretaria Municipal de Meio Ambiente.

Art. 31 - A decisao referente ao licenciamento ocorrera em até 7 (sete) dias, a contar da data de
protocolo do requerimento devidamente instruido com os documentos exigidos.

Art. 32 - E dispensado o licenciamento prévio para a execucdo de obra ou servico necessario para
evitar colapso de servigo publico ou risco a seguranca.

§ 1° - Nas execucdes a que se refere o caput deste artigo, o licenciamento prévio serd substituido
por comunicado escrito ao Executivo, a ser feito no prazo de até 1 (um) dia til apds o inicio da execugdo da
obra ou servico, e por requerimento de licenciamento posterior, que devera ser feito dentro de 7 (sete) dias
Uteis apoés o referido comunicado.

§ 2° - Apobs o término da execucgdo devera ser apresentado o “as built”.

Art. 33 - O Alvara de Obras em Logradouro Publico contera os langamentos sobre fixagdo da data
de inicio e término da obra, horarios para execucdo da obra tendo em vista o logradouro em que ela sera
executada, eventuais alteracdes quanto aos prazos de desenvolvimento dos trabalhos, protecdes,
sinaliza¢des e tera prazo de validade compativel com o cronograma de execugao aprovado.

§ 1° - N&o sendo possivel a conclusdo da obra no prazo especificado no Alvara, deverd ser
solicitada, durante a sua vigéncia, sua renovagao, mediante justificativa técnica.

§ 2° - Somente sera admitida a renovagdo do Alvard uma Unica vez.
Secdo V Da Execugdo da Obra em Logradouro Publico

Art. 34 - Havendo necessidade técnica de alteracdo do método construtivo ou do local de obra ja
licenciada, devera ser apresentada justificacdo prévia ao 6rgdo responsavel pelo licenciamento que, para
autorizar a modificagdo, podera exigir a apresentacao de projeto com a nova situagdo ou a abertura de novo
processo de licenciamento.
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Art. 35 - No caso de abertura de valas na pista de rolamento, devera ser garantido o acesso as
garagens dos lotes lindeiros a via e a passagem de, pelo menos, um veiculo por faixa de transito, devendo
ser utilizado, na obra de recomposicdo do logradouro, material de resisténcia compativel com o fluxo de
veiculos.

Paragrafo Unico - Enquanto a obra estiver paralisada, toda a extenséo da vala devera estar coberta
por chapas metdlicas, de maneira a permitir o liwe uso da via p Ublica.

Art. 36 - Além das condicdes expressamente previstas no Codigo de Posturas, a execugédo de obra
em logradouro publico deve observar as seguintes exigéncias: | - o logradouro puablico deve ser mantido
limpo durante a obra; Il - o material removido deve ser transportado, observando-se as disposicdes do
Capitulo VI do Titulo V do Cddigo de Posturas e do Regulamento de Limpeza Urbana, no que couber; Il -0
material escavado ou estocado, em quantidade adequada a sua imediata utilizagcdo, pode ser guardado ao
lado do meio-fio ou sobre a cal¢cada, desde que protegido e retido de modo a evitar o seu transhordo, a
obstrucdo de bocas-de-lobo e o bloqueio do curso de aguas pluviais; IV - deve ser afixada placa no local,
contendo a identificagdo da concessionaria, da empresa executora, do responsavel técnico, do nimero do
processo de licenciamento e do niumero do Alvara.

Art. 37 - No caso de interdicao de trecho do logradouro publico é obrigacdo dos responsaveis pela
obra a garantia de seguranca aos pedestres, devendo ser feita por delimitacdo de corredor de largura
minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros), por meio de tapume, tela de protecdo ou outro material
adequado, sinalizado com placas ou bandeirolas, visiveis a pedestres e condutores de veiculos, |ocalizado:
| - entre o alinhamento do meio-fio e 0 espaco utilizado pela obra ou entre este e o alinhamento dos lotes
lindeiros, conforme o caso, se houver interdicdo parcial do passeio publico em sentido longitudinal; Il - na
pista de rolamento, a partir do alinhamento do meio-fio, no caso de interdi¢céo total do passeio publico no
sentido transwversal.

§ 1° - A delimitag&o do corredor para o transito de pedestres na via publica depende de parecer
favoravel do 6Orgdo municipal responsavel pelo transito, que podera estabelecer largura minima
diferenciada.

§ 2° - A demarcacé&o do corredor devera conter sinalizagcdo especial noturna, caso necessario.

§ 3° - O corredor devera garantir a acessibilidade e o transito da pessoa portadora de deficiéncia
fisica.

Art. 38 - Os responsaveis pela realizagdo das obras previstas neste Decreto e no Cddigo de
Posturas que causarem dano de qualquer natureza a logradouro puablico ou terrenos lindeiros, sao
obrigados a executar as obras corretivas necessarias a sua recomposicdo, no prazo de 7 (sete) dias,
prorrogaveis somente mediante justificativa contida em laudo técnico.

Secdo VI Da Recomposicao do Logradouro Publico

Art. 39 - O responsavel pela execucao de obra ou servico em logradouro publico devera restaura-lo
integralmente, sem saliéncias, depressdes, defeitos construtivos ou estéticos, abrangendo toda a largura e
extensdo do logradouro ao longo da intervencao.

§ 1° - A recomposicéo da pista de rolamento devera observar o nivelamento dos Pogos de Visita -
PVs, bocas-de-lobo e grelhas de drenagem pluvial j& existentes na via ou executadas na nova intervencgao.

§ 2° - Havendo abertura de vala na pista de rolamento, a recomposi¢do da pavimentacdo devera ser
feita com o0 mesmo tipo de material encontrado.

§ 3° - A sinalizagdo de transito, horizontal ou vertical, danificada no local de intervencédo, devera ser
reimplantada conforme especifica¢gdes técnicas do 6rgdo municipal responsével pelo transito.
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Art. 40 - A recomposicdo do passeio devera ser do alinhamento do lote até o meio fio e atender aos
parametros legais e, se for o caso, aos padrdes de acabamento estabelecidos pelo Executivo.

TITULO Il DO USO DO LOGRADOURO PUBLICO
CAPITULO I DISPOSICOES GERAIS

Art. 41 - E proibida a instalac&o precaria ou permanente de obstaculo fisico ou de equipamento de
qualquer natureza no logradouro publico ou projetado sobre ele, salvo nos casos permitidos pelo Cdédigo de
Posturas, desde que regularmente licenciados.

Art. 42 - Dependerd de parecer favordvel do 6rgdo responsavel a utilizacdo: | - de logradouro
publico tombado ou inserido em conjunto urbano tombado; Il - de praga; Il - de parque; IV - de espago livre
de uso publico.

CAPITULO Il DA INSTALACAO DE MOBILIARIO URBANO
Secdo | Disposi¢cbes Gerais

Art. 43 - A instalacdo de mobiliario urbano em logradouro publico e em afastamento frontal
configurado como extensdo do passeio depende de prévio licenciamento, em proc esso definido neste
capitulo.

§ 1° - O licenciamento de mobiliario urbano em afastamento frontal configurado como extenséo do
passeio fica condicionado a autoriza¢ao, por escrito, do proprietario do imével.

§ 2° - A faixa destinada a mobiliario urbano, junto ao meio-fio, pode ser ajardinada.

§ 3° - A instalacdo de mobiliario urbano considerada de risco para a seguranga publica, tais como
relégio e termdmetro, abrigo para passageiros de transporte coletivo, monumento, poste, mastro, defensa
de protecdo para pedestre e outros, depende de apresentacdo de responsavel técnico devidamente
habilitado.

§ 4° - E vedada a instalag&o de mobiliario urbano: | - prejudicial & seguranca e ao transito de veiculo
ou pedestre; Il - que comprometa a estética da cidade; Il - que interfira na visibilidade de bem tombado; IV -
gue interfira na arborizacéo.

Art. 44 - Fica mantida a Comisséo de Mobiliario Urbano, instituida pelo art. 42 do Decreto n° 11.601,
de 9 de janeiro de 2004, composta por representantes dos 6rgdos de gestao urbana, ambiental, cultural, de
transito e de limpeza do Municipio, a qual compete: | - propor tipos e padrdes de mobiliario urbano, exceto
os de caréter artistico; Il - recomendar a autorizacdo para veiculacdo de publicidade em mobiliario urbano;
Il - sugerir padrdes especificos de mobiliario para determinada regido da cidade; IV - definir parametros
para quantificagcdo de mobiliario urbano e critérios de prioridade para localizagcdo, posicionamento e modo
de instalacdo; V - opinar em processo de licenciamento para a instalacdo, em logradouro publico, de
mobiliario ndo mencionado no Codigo de Posturas ou neste Decreto; VI - relacionar quais os demais
mobiliarios urbanos cuja instalagéo, que, por gerar risco a seguranga publica, devera atender a exigéncia do
§ 3° do art. 43 deste Decreto; VIl - determinar a transferéncia imediata do mobiliario urbano que prejudique
a seguranca, o transito de veiculos ou de pedestres ou que comprometa a estética da cidade.

§ 1° - A padronizag&do de mobilidrio urbano observara critérios técnicos e dela constardo, para cada
padrédo e tipo, as seguintes condi¢des, dentre outras: | - dimensdao; Il - formato; Il - cor; IV - material; V -
espacgo para exploracdo de publicidade, quando for o caso; VI - sistema de fixagcdo e modo de instalacéo;
VIl - tempo de permanéncia; VIII - horéario de instalagdo, substituicdo ou remocdao; IX - posicionamento no
logradouro publico, especialmente em relagcdo a outro mobiliario urbano.

§ 2° - Poderdo ser adotados diferentes padrées para cada tipo de mobili&rio urbano e acoplar dois
ou mais tipos.
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§ 3° - A localizagao e o desenho do mobiliario urbano deveréo ser definidos de forma a evitar danos
ou conflitos com a arborizagao urbana.”

§ 4° - A representacdo do 6rgdo de gestdo urbana serd exercida, no minimo, por um agente de
fiscalizag&o urbanistica.

Art. 45 - O 6rgdo municipal responsavel pelo transito solicitara a Secretaria de Administracao
Municipal Regional competente a retirada imediata do mobilidrio urbano que comprometa o transito de
veiculos ou de pedestres. Art. 46 - A instalagdo de mobiliario urbano em frente a imovel tombado, em
conjunto urbano tombado, em praca, em parque ou em &rea verde dependerd de parecer favoravel do
orgao responsavel pela gestao destes espacos.

Art. 47 - A renovacdo do DML estd condicionada a nao alteracdo do modelo padronizado
autorizado, além do cumprimento das demais condi¢des estabelecidas pela Comissdo de Mobiliario Urbano,
no Cadigo de Posturas e neste Decreto.

Art. 48 - O mobiliario urbano destinado ao exercicio de atividade geradora de residuos deve ser
dotado de coletor de lixo.

Secdo Il Da Mesa e Cadeira

Art. 49 - A area a ser destinada a colocacdo de mesa e cadeira € a do afastamento frontal da
edificacdo, desde que tal afastamento ndo seja configurado como extensao do passeio, nos termos do art.
17 deste Decreto, e se respeitem os limites com o passeio.

Paragrafo Unico - A colocacdo de mesa e cadeira na area de afastamento frontal de que trata o
caput deste artigo independe de licenciamento.

Art. 50 - Independentemente do uso do afastamento frontal, a colocacdo de mesa e cadeira podera
ser feita, mediante licenciamento, alternativamente: | - no passeio, desde que o mesmo tenha largura igual
ou superior a 3,00 m (trés metros); Il - no espaco do quarteirdo fechado; Il - na &rea de estacionamento de
veiculos em via publica local lindeira a testada do imével correspondente ao estabelecimento, quando o
passeio tiver largura inferior a 3,00 m (trés metros), mediante avaliagao do Executivo; IV - na via publica,
nos casos de feira ou evento regularmente licenciado.

§ 1° - Na hipétese de utilizagdo de area de passeio e de afastamento frontal configurado como sua
extensdo para a colocacdo de mesa e cadeira, devera ser reservada faixa de pedestre, livre de qualquer
obstéaculo, inclusive de mobiliario urbano, com largura minima de 1,00 m (um metro), respeitado o seguinte:
| - que o passeio lindeiro ao afastamento frontal utilizado para colocagédo de mesa e cadeira tenha largura
igual ou superior a 2,00 m (dois metros); Il - que o espaco utilizado ndo exceda a fachada da edificagéo,
exceto se contar com a anuéncia do vizinho lateral; Il - que sejam observadas as regras aplicaveis da
Secdo | deste Capitulo, referentes a instalacdo de mobiliario urbano em passeio.

§ 2° - O licenciamento para a colocacdo de mesa e cadeira na &rea prevista no inciso Ill do caput
deste artigo sera permitido mediante a instalagdo de tablado removivel protegido, que ndo impeca o
escoamento de agua pluvial, e podera exceder a testada do imdvel correspondente ao estabelecimento se
contar com a anuéncia do vizinho lateral.

§ 3° - O tablado removivel a que se refere o § 2° deste artigo somente podera permanecer no local
no horario definido no DML.

§ 4° - A concessao de licenca para a colocagcédo de mesa e cadeira fica vinculada a observancia dos
limites de emissé&o de ruidos, de sons e de \ibrag&es definidos na Lei n° 9.505, de 23 de janeiro de 2008.

Art. 51 - Para abertura do processo de licenciamento a que se refere o art. 50 deste Decreto, sera
exigida a apresentagdo, dentre outros documentos, de: | - cépia do Alvard de Localizagdo e
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Funcionamento; Il - layout da ocupacdo do espaco pretendido com todas as dimensdes e indicag&o da faixa
reservada ao transito de pedestres, do mobiliario urbano existente, inclusive arborizacdo, e da barreira
removivel, que devera privilegiar a paisagem urbana, com a colocacao preferencial de floreiras ou vasos
ornamentais.

Art. 52 - A area do afastamento frontal utilizada para a colocacdo de mesa e cadeira sera
computada como area Util do estabelecimento, no calculo da area maxima permitida, para fins de
licenciamento da atividade.

Paragrafo Unico - A area de que trata o caput deste artigo: | - ndo sera considerada para efeito de
calculo da taxa a ser recolhida relativa ao licenciamento da atividade; Il - devera constar do Alvara de
Localizag&o e Funcionamento.

Art. 53 - O horario permitido para a colocacdo de mesa e cadeira constara do DML e seré fixado
pelo 6rgao responsavel pelo licenciamento em fungédo das condi¢c8es locais de sossego ou de seguranca

publica e do transito de pedestre, devendo estar contido no seguinte limite de horério: | - das 7:00h (sete
horas) as 23:00h (vinte e trés horas), em logradouro com reduzido fluxo de pedestre; Il - das 11:00h (onze
horas) as 23:00h (vinte e trés horas), em logradouro com médio fluxo de pedestre; Il - das 18:00h (dezoito

horas) as 23:00h (vinte e trés horas), de segunda a sexta - feira e das 7:00h (sete horas) as 23:00h (vinte e
trés horas), nos sabados, domingos e feriados, em logradouro com intenso fluxo de pedestre; IV - das
11:00h (onze horas) as 23:00h (vinte e trés horas) na Zona Hipercentral - ZHIP, na Zona Central de Belo
Horizonte - ZCBH, na Zona Central do Barreiro - ZCB e na Zona Central de Venda Nova - ZCVN, nos
sébados.

Paragrafo tnico - O limite de 23:00h (vinte e trés horas) podera ser estendido, dependendo das
condi¢Bes locais de vizinhanga, a critério do 6rgdo responsavel pelo licenciamento, baseado em laudo de
vistoria fiscal.

§ 1° - A permanéncia de mesas e cadeiras colocadas sobre o passeio e sobre o afastamento frontal
configurado como sua extensdo apds o horario limite previsto no DML sera admitida mediante observancia
estrita dos limites de emissdo de ruidos previstos na Lei n° 9.505/08, ficando o proprietario do
estabelecimento sujeito as penalidades cabiveis em caso de inobservancia dos mesmos. Paragrafo Gnico
renumerado como § 1° e com redacéo dada pelo Decreto n® 14.186, de 12/11/2010 (Art. 1°)

§ 2° - Na hipé6tese prevista no § 1° deste artigo, a colocacdo de mesas e cadeiras fora do horério
previsto no DML n&o constitui infragdo ao Codigo de Posturas ou a este Decreto. 8§ 2° acrescentado pelo
Decreto n° 14.186, de 12/11/2010 (Art. 1°)

§ 3° - A utilizagcdo de mesas e cadeiras em desacordo com o 8§ 1° deste artigo constitui infragdo
grave ao Codigo de Posturas e sujeita o infrator as penalidades de multa, apreensédo e cassac¢ao da licenca
para colocagcdo do mobiliario urbano e do Alvara de Localizagdo e Funcionamento do estabelecimento, nos
termos do Anexo | deste Decreto. § 3° acrescentado pelo Decreto n° 14.186, de 12/11/2010 (Art. 1°)

Art. 54 - Nao sera realizada vistoria prévia para o licenciamento de mesas e cadeiras, exceto
guando se tratar de colocagdo apds as 23:00h (vinte e trés horas).

Secéo Il Do Toldo
Art. 55 - Sera admitido apenas 1 (um) toldo do tipo passarela por fachada de edificacéo.

Art. 56 - Para abertura do processo de licenciamento para instalacdo de toldo, serd exigida a
apresentacao, dentre outros documentos, de: | - cépia do Alvara de Localizagdo e Funcionamento para
estabelecimentos néo residenciais; Il - especificacdo do tipo de toldo a ser instalado e dos materiais que o
compbem; Il - planta de situacao do imével, com o0 seu respectivo corte, onde sera instalado o toldo,
indicando sua projegéo, suas dimensdes e seus afastamentos das divisas ou do alinhamento do lote; IV -
croquis do passeio, com a projecao do toldo, dimensdes e indicagcdo de mobiliario urbano existente,
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inclusive arborizagdo, no caso de instalacdo de toldo sobre o passeio; V - fotografia abrangendo toda a
fachada frontal do local de instalacdo do toldo.

Art. 57 - O documento de licenciamento para toldo ter4 validade permanente, exceto para toldo
projetado sobre passeio ou sobre afastamento frontal configurado como extensédo do passeio, caso em que
tera validade de 1 (um) ano, podendo ser renovada por periodos idénticos.

Paragrafo Unico - A validade permanente a que se refere o caput deste artigo fica condicionada a: | -
pagamento anual dos pregos publicos, quando projetado sobre o passeio; Il - manutencdo do toldo em bom
estado de conservag o e limpeza.

Secdo IV Do Sanitario Publico e da Cabine Sanitaria

Art. 58 - A instalacdo de sanitarios publicos e cabines sanitarias depende de licenciamento prévio e
devera obedecer a padrdes estabelecidos pela Comissado de Mobiliario Urbano.

Paragrafo Unico - A instalacdo de sanitarios somente poderd ocorrer em logradouros dotados de
faixa de mobiliario urbano, respeitada as dimensdes minimas da faixa do passeio reservada ao transito de
pedestres.

Art. 59 - O licenciamento dos sanitarios publicos e das cabines sanitarias fica condicionado a
apresentacao de layout da ocupacé&o do espago pretendido com todas as dimensdes e indicagdo da faixa do
passeio reservada ao transito de pedestres, do mobiliario urbano e da arborizacdo existentes.

Paragrafo Unico - A instalacdo dos sanitarios publicos e das cabines sanitarias deve observar a
localizagdo mais adequada de forma a n&o obstruir por completo a visibilidade de estabelecimento
comercial ou de prestacdo de servico localizado imediatamente em frente.

Art. 60 - A instalagdo de cabine sanitaria em ponto de taxi devera ser requerida por, no minimo, 5
(cinco) permissionarios cadastrados pelo 6rgdo municipal responsavel pelo transito, que serédo responsaveis
pela instalagdo e pela manutencéo do equipamento.

Art. 61 - A instalacdo das cabines sanitarias em ponto final de linha de 6nibus ser& providenciada
pela empresa ou pela cooperativa responsavel pelo servico, sem 6nus para os cofres publicos.

§ 1° - Cabe ao concessionario do servico a manutencdo das cabines sanitarias de forma a
proporcionar, durante todo o periodo de operacao da linha, as devidas condi¢des de higiene e conservacao.

8§ 2° - As cabines sanitarias serdo de uso exclusivo de fiscais, motoristas e trocadores, sendo
vedada a sua utilizagdo pelo publico.

Art. 62 - A mudanca da localizagdo do ponto final da linha de dnibus ou do ponto de taxi obriga a
realocagéo da cabine no novo local e a recuperacao do espaco em que ela estava instalada, no prazo de 30
(trinta) dias.

Paragrafo tinico - Ndo ocorrendo a realocagdo no prazo fixado, o 6rgdo municipal responsavel pelo
trnsito acionard a Secretaria de Administracdo Regional Municipal competente para que tenha inicio a
acao fiscal.

Art. 63 - Em pragas e parques somente serq admitida a instalag8o de sanitario publico, desde que
previamente autorizada pela Secretaria Municipal de Meio Ambiente ou pela Fundacdo de Parques
Municipais - FPM.

Secdo V Da Banca
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Art. 64 - Podera ser instalada no logradouro publico banca destinada ao exercicio da atividade
prevista na Secdo Il do Capitulo IV do Titulo Ill do Cddigo de Posturas, sendo que sua instalacdo depende
de prévio licenciamento.

Art. 65 - Os modelos padronizados de bancas de jornais e revistas serdo objeto de Decreto
especifico.

Paragrafo Unico - Nao serdo admitidos toldos adaptados aos modelos padronizados, bem como
outras alterac6es no modelo original externo da banca.

Art. 66 - A instalacdo de nova banca ou a substituigdo de banca existente fica condicionada a
autorizagcao expressa da Secretaria de Administracdo Regional Municipal competente, que indicard, apos
andlise técnica da proposta de implantacao da banca pretendida, o modelo a ser adotado, de acordo com o
local de instalagcdo, a intensidade do fluxo de pedestres, a visibilidade para o transito, a seguranca das
edificagdes vizinhas, a preservagao da paisagem urbana, a visibilidade de bem tombado, a compatibilizacdo
com outros tipos de mobiliario urbano e com a arborizagdo, e demais fatores urbanisticos e condicionantes
legais, em especial o disposto na Sec¢ao | do Capitulo Il do Titulo 11l do Cédigo de Posturas.

§ 1° - A instalacdo da banca deve observar a localizacdo mais adequada de forma a n&o obstruir por
completo a wsibilidade de qualquer estabelecimento comercial ou de prestacdo de servico localizado
imediatamente em frente.

§ 2° - O requerimento para licenciamento ou substituicdo da banca deve ser acompanhado de
layout da ocupacgéo do espacgo pretendido com todas as dimensdes e indicagdo da faixa de pedestre, do
mobiliario urbano e da arborizacao existentes, além dos afastamentos da banca com relacédo ao meio-fio, ao
alinhamento dos lotes lindeiros e a esquina mais proxima.

§ 3° - Em nenhuma hip6tese serd admitido que a banca avance sobre a faixa do passeio destinada
ao transito de pedestres.

Art. 67 - A instalac&o ou substituicdo de bancas existentes em pracas e parques depende, ainda, de
andlise técnica e parecer favordvel do 6rgdo municipal de meio ambiente, quanto a conveniéncia da
instalagéo ou substituicdo, adequacdo do modelo pretendido a urbanizacéo, paisagismo, paisagem urbana,
uso do espaco pelo publico, compatibilizagdo com outros tipos de mobiliario urbano existentes ou a serem
implantados, arvores e demais condicionantes técnicos e legais.

Art. 68 - A Comissado de Mobiliario Urbano podera propor padrdes diferenciados para determinadas
areas do Municipio.

z

Art. 69 - A utilizacdo do espaco reservado para publicidade é opcional e seu uso é restrito ao
espaco previsto em padronizacao especifica, desde que regularmente licenciados.

Art. 70 - Considera-se area da banca, em metros quadrados, a area definida pela projecdo dos
beirais, excetuando-se deste célculo a area correspondente ao prolongamento do beiral frontal.

Art. 71 - Sera permitida base para nivelamento do piso, quando necesséario, desde que ndo
ultrapasse 40,00 cm (quarenta centimetros) de altura e se restrinja ao limite das paredes da banca.

Secéo VI Do Suporte para Colocagéo de Lixo

Art. 72 - O suporte fixo para colocagdo de lixo devera, cumulativamente: | - servir a edificagdo de
uso exclusivamente residencial; Il - possuir area de projegcdo méaxima de 1,00 m2 (um metro quadrado); Ill -
possuir altura de 70 cm (setenta centimetros) a 80 cm (oitenta centimetros), contada do piso até sua parte
mais alta; IV - ser instalado sobre a faixa destinada a mobiliario urbano; V - ndo estar localizado em passeio
com intenso fluxo de pedestres.
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Paragrafo Gnico - Nas demais situacOes, o proprietario do terreno fica obrigado a adotar coletor
movel ou suporte fixo instalado na area do afastamento frontal da edificagdo.

Art. 73 - A instalagado, conservagdo, manutencdo e remo¢ao do suporte para exposicdo de lixo a
coleta é de responsabilidade do proprietario do terreno.

Art. 74 - A colocacdo do coletor mGvel no passeio ou do lixo no suporte fixo devera ser feita, no
méaximo, com 1 (uma) hora de antecedéncia da realizacao da coleta pelo servigo de limpeza urbana.

Secéo VIl Da Cagamba

Art. 75 - A concessdo do documento de licenciamento referente a colocagdo, permanéncia,
utilizagdo e transporte de cagamba em logradouro publico, fica condicionada a apresentacdo de
documentacdo prevista em formulario préprio e recolhimento de preco publico referente ao licenciamento
por unidade licenciada.

8 1° - Para efeito de célculo da taxa de licenciamento sera considerada a unidade a ser licenciada,
constituida pelo conjunto de 1 (um) caminh&o e, no méximo, 15 (quinze) cacambas.

§ 2° - O DML sera emitido em nome da empresa proprietéria da cagcamba e ter4 validade de 1 (um)
ano, podendo ser renovada por periodos idénticos.

§ 3° - O DML deveré conter a identificagcdo da empresa, a placa do caminh&o autorizado e o nimero
de cagcambas da respectiva unidade.

§ 4° - Para trafegar, o motorista do caminhdo deve portar uma via do respectivo DML.

§ 5° - A cacamba devera ser identificada com o nome e CNPJ do licenciado, nimero da licenca,
namero sequencial e nimero do telefone da empresa nas faces laterais externas, com dimensdes minimas
de 0,50 m (cinquenta centimetros) por 0,50 m (cinquenta centim etros).

Art. 76 - A colocacdo de cacamba em logradouro publico deverd obedecer a seguinte ordem de
preferéncia: | - no passeio, na faixa destinada a mobiliario urbano, desde que deixe livre, junto ao
alinhamento dos lotes, faixa para circulagdo de pedestre de no minimo 1,50 m (um metro e cinquenta
centimetros) de largura; Il - na via publica, ao longo do alinhamento do meio fio, em sentido longitudinal, nao
ultrapassando a distancia de 0,30 m (trinta centimetros), contada transversalmente a partir do meio fio; Il -
na via publica, inclinada em relacdo ao meio fio, desde que obedecida a distdncia méaxima de 2,70 m (dois
metros e setenta centimetros) entre 0 meio fio e 0 ponto da cagamba mais distante deste.

Paragrafo Gnico - Em nenhuma hipétese a cagcamba podera ultrapassar a faixa delimitada para
estacionamento de veiculos ou distancia correspondente.

Art. 77 - O horéario da operagdo de colocacédo e retirada da cagcamba, bem como da circulagdo do
caminhdo transportador, deve atender ao especificado no Cddigo de Transito Brasileiro, nas normas
municipais de transito e nos artigos 107 a 109 do Cédigo de Posturas, no que couber.

Secdo VIl Da Cadeira de Engraxate

Art. 78 - A instalacdo da cadeira de engraxate depende de padronizagdo pela Comissdo de
Mobiliario Urbano.

Art. 79 - O licenciamento para instalagdo de cadeira de engraxate, sera feito mediante requerimento
do interessado e sera deferido a critério do 6rgao competente, desde que haja vagas disponiveis e sejam
atendidas as exigéncias legais.

Secéo IX Do Abrigo para Ponto de Onibus
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Art. 80 - O abrigo para ponto de 6nibus obedecera a padrdes definidos pela Comissao de Mobiliario
Urbano, com modelos e dimensdes diferenciados, de modo a corresponder as particularidades do local de
instalac@o e ao nimero de usuarios atendidos.

Secdo X Do Quiosque em Locais de Caminhada

Art. 81 - Podera ser instalado quiosque destinado ao exercicio da atividade prevista na Secao VIl do
Capitulo IV do Titulo Il do Cédigo de Posturas, sendo que sua instalagdo depende de prévio licenciamento.

§ 1° - A instalacao do quiosque no passeio devera observar os parametros definidos pelo Cddigo de
Posturas para mobiliario urbano e faixa reservada ao transito de pedestres.

§ 2° - A instalagdo do quiosque em pragas e parques depende de prévia avaliagdo e autorizagdo do
orgédo responsavel pela sua gestao.

§ 3° - A instalagdo do quiosque deve observar a localizagdo mais adequada de forma a ndo obstruir
por completo a visibilidade de estabelecimento comercial ou de prestacdo de servicos localizado
imediatamente em frente.

Art. 82 - A instalacdo do quiosque devera observar as seguintes distancias: | - 20,00 m (vinte
metros) com relagdo aos pontos de embarque e desembarque do transporte coletivo; Il - 100,00 m (cem
metros) com relacdo a lojas que comercializem o mesmo produto.

Paragrafo Unico - As distancias previstas no caput deste artigo serdo medidas ao longo do eixo do
logradouro.

Art. 83 - O quiosque obedecerd a padrdes definidos pela Comissdo de Mobiliario Urbano, com
modelos e dimensdes diferenciados, de modo a atender as particularidades do local de instalacdo e do
produto a ser comercializado.

CAPITULO 11l DO EXERCICIO DE ATIVIDADES
Secéo | Disposi¢cbes Gerais

Art. 84 - O exercicio de atividades em logradouro publico depende de licenciamento prévio junto ao
Executivo.

§ 1° - Cabe a Secretaria de Administragdo Regional definir os locais e o nimero de vagas
disponiveis, em sua respectiva area de atuagdo, conforme o tipo de atividade a ser licenciada, sendo que o
acréscimo do numero de vagas depende de prévia anuéncia da Secretaria Municipal de Politicas Urbanas.

§ 2° - Cabe a Secretaria Municipal Adjunta de Regulacdo Urbana definir os procedimentos a serem
adotados para o licenciamento, inclusive quanto aos documentos necessarios, nao cabendo exigéncias
adicionais pelo 6rgéo responsavel pelo licenciamento.

§ 3° - A atividade de flanelinha no logradouro publico n&o serd licenciada, devendo os agentes
municipais de transito, no exercicio de sua competéncia para a fiscalizacdo dos estacionamentos nas vias
publicas do Municipio, colaborar com os 6rgdos de seguranca publica competentes, para o0 combate ao
exercicio ilegal da atividade.

Art. 85 - A utilizacdo de aparelho sonoro somente sera admitida: | - em feiras, para comunicacao de
utilidade publica; Il - em evento esporadico, nos termos do art. 98 deste Decreto.

Paragrafo Unico - E vedada a utilizacZo de aparelho sonoro para a veiculacdo de publicidade.

Art. 86 - E vedado o exercicio da atividade exclusivamente por meio de preposto, sendo admitida a
substitui¢do do titular por um periodo méaximo anual de 60 (sessenta) dias consecutivos.
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§ 1° - O preposto respondera solidariamente por todas as obrigacdes decorrentes da licenga.

§ 2° - O titular da licengca devera comunicar previamente sua substituicdo a Secretaria de
Administracdo Regional Municipal competente.

§ 3° - Cada licenciado podera indicar 1 (um) preposto.

Art. 87 - Quando o documento de licenciamento puder ser transferido, nas hip6teses elencadas no
Cdédigo de Posturas, o0 mesmo serd substituido constando o nome do substituto, mediante requerimento
deste e comprovagédo do fato que originou a transferéncia.

Art. 88 - O érgéo responsavel pelo licenciamento definir4, por meio de instru¢do normativa, a area
de atuacdo e o horario de exercicio de atividade no logradouro publico, de acordo com as especificidades
locais, devendo, tais restricdes, constarem do docum ento de licenciamento respectivo.

Art. 89 - E expressamente proibida a instalag&o de trailer em logradouro publico, & excecdo dos que,
nao se destinando a atividade comercial, tenham obtido anuéncia do 6rgdo competente para fungcdo de
interesse publico.

Secdo Il Da Atividade em Banca

Art. 90 - Podera ser exercida a atividade de comércio em banca fixa instalada em logradouro
publico, que se sujeita a prévio licenciamento, em processo licitatério.

Paragrafo Unico - O DML para a exploragdo de comércio em banca sera expedido em nome de
pessoa fisica e podera ser renovado anualmente.

Secdo Il Da Atividade em Veiculo de Tragdo Humana e Veiculo Automotor

Art. 91 - O numero de licenciados para atividades em veiculos de tragcdo humana e weiculo
automotor, a delimitacdo de area de sua respectiva atuacdo e o sistema de rodizio serdo definidos em
instrucdo normativa da Secretaria de Administracdo Regional Municipal competente, em funcédo da
especificidade local e conveniéncia administrativa.

Paragrafo Unico - A Secretaria de Administracdo Regional Municipal competente, dependendo das
caracteristicas locais, poderéa estabelecer, em area especifica, proibigcdes adicionais relativas a horarios e a
locais para o exercicio de atividade comercial em veiculos.

Art. 92 - Os critérios a serem observados pelo sistema de rodizio da atividade a que trata esta
Secdo serao definidos pela Secretaria de Administracao Municipal Regional competente.

Art. 93 - A Comisséo de Mobiliario Urbano definird o padrdo do veiculo para cada modalidade de
comércio.

Art. 94 - E permitida a instalagc&o de toldo nos weiculos automotores, desde que o mesmo: | - fique
restrito a parte traseira; Il - seja em balango com projecdo méaxima de 1,20m (um metro e vinte centimetros).

Paragrafo Unico - O uso de publicidade é restrito ao veiculo ndo podendo a area utilizada
ultrapassar 50% (cinquenta por cento) da area de carroceria do veiculo.

Secdo IV Da Atividade de Engraxate

Art. 95 - O procedimento simplificado de licitacdo para o licenciamento da atividade de engraxate
priorizara os candidatos com maior grau de caréncia socioecondmica.

§ 1° - Havendo empate, a escolha sera feita mediante sorteio.
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§ 2° - O grau de caréncia socioecondmica serd definido pela Secretaria Municipal de Politicas
Sociais.

Secdao V Do Evento

Art. 96 - O processo de licenciamento para a realizagcdo de evento no logradouro publico sera
deliberado pela Secretaria de Administracdo Regional Municipal competente, observadas as
recomendacdes dos 6rgaos de gestdo urbana e ambiental, de seguranca e de transito.

Art. 97 - O licenciamento para a realizacao de evento no logradouro publico deve atender, ainda, ao
disposto na legislacdo especifica, em especial nas Leis n° 8.762, de 16 de janeiro de 2004, e n° 9.063, de
17 de janeiro de 2005 e suas regulamentacdes.

Art. 98 - Entende-se como evento esporadico no mesmo local aquele situado em raio de distancia
inferior a 300,00m (trezentos metros) em relacao ao local licenciado.

Paragrafo Unico - O 6rgao de gestdo regional definira o nUmero de eventos permitidos em cada
local, observando-se a natureza dos eventos e as especificidades locais.

Art. 99 - Em func&o das especificidades do local e do evento, os 6rgaos referidos no art. 96 deste
Decreto poderao exigir informac8es adicionais aquelas exigidas no ato do requerimento.

Paragrafo Gnico - No caso de utilizacdo de publicidade devera ser indicada a area destinada a
instalagdo de engenhos, ficando o licenciamento condicionado ao recolhimento da taxa devida.

Secdo VI Da Feira

Art. 100 - As comissdes paritarias de cada modalidade de feira serdo compostas por: | - 6 (seis)
representantes do Executivo e igual numero de suplentes, indicados pelo Prefeito; Il - 6 (seis)
representantes dos feirantes e igual nimero de suplentes, eleitos em assembléia especialmente convocada
para este fim, pelo Executivo.

Paragrafo Unico - O regimento interno da comissédo paritaria definira as regras de funcionamento e
de realizac&o das reunides, que serdo presididas por um dos representantes do Executivo.

CAPITULO IV DA INSTALAGCAO DE ENGENHO DE PUBLICIDADE

Art. 101 - A andlise de processo de licenciamento de engenho de publicidade em local em que, de
gualquer maneira, o engenho prejudique a sinalizacdo de transito ou outra destinada a orientacao publica,
ou ainda, em que possa causar inseguranca ao transito de veiculos e pedestres, especialmente em viaduto,
ponte, canal, tinel, pontilhdo, passarela de pedestre, passarela de acesso, trevo, entroncamento, trincheira,
elevado e similares sera baseado em parecer prévio do 6rgdo municipal responsavel pelo transito.

Art. 102 - Sera considerado mobiliario urbano de pequeno porte aquele que atender a um dos

seguintes requisitos: | - possuir até 10 cm (dez centimetros) de altura e area de projecdo até 3 m2 (trés
metros quadrados); Il - possuir até 50 cm (cinquenta centimetros) de altura e area de projecao até 1,50 m2
(um e meio metros quadrados); Il - possuir até 1,50 m (um metro e cinquenta centimetros) de altura e area

de projecao até 0,50 m? (cinquenta centimetros quadrados).

Paragrafo Unico - A classificacdo do mobiliario linear, como as cercas e defensas de protecao,
levara em conta somente sua altura.

TITULO IV DAS OPERACOES DE CONSTRUGCAO, CONSERVACAO E MANUTENCAO DA
PROPRIEDADE

CAPITULO I DISPOSICOES GERAIS
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Art. 103 - A instalacdo de cerca elétrica ou qualquer dispositivo de segurangca que apresente risco
de dano a terceiro independe de licenciamento, devendo ser mantida no local a documentacao relativa a
responsabilidade técnica pela instalacdo do dispositivo, para apresentacdo a fiscalizacdo, sempre que
solicitada.

Art. 104 - A instalacdo, a conservacgéo, o funcionamento e a fiscalizacdo de elevadores e outros
aparelhos de transporte serdo regidos pela Lei n° 7.647, de 23 de fevereiro de 1.999, por este Decreto e
demais atos normativos especificos nessa matéria.

Art. 105 - Todo proprietério de aparelho de transporte é obrigado a contratar empresa devidamente
habilitada, nos termos do art. 6° da Lei n® 7.647/99.

Art. 106 - Cada aparelho de transporte tera um livro obrigatério de registro de ocorréncias, onde
serdo anotadas, pelo responsavel pela conservacdo, as datas de suas realizagdes, os defeitos constatados,
as pecas substituidas e os servigos realizados, bem como anotacdes de vstorias realizadas pelos 6rgaos
competentes.

Paragrafo Unico - O Livro de Registro de Ocorréncias sera padronizado no formato A4, com folhas
numeradas, contendo um Termo de Abertura e Encerramento, que devera ser datado e assinado pelo
sindico ou responséavel pelo aparelho de transporte, sendo de sua responsabilidade a guarda do livro.

Art. 107 - E obrigatério a que seja mantido no local, onde estiver instalado o aparelho de transporte,
o contrato de instalagdo, manutencdo ou conservagao firmado entre as partes responsaveis pelo aparelho
de transporte, assim como o Livro Obrigatério de Registro de Ocorréncia, para fins de fiscalizagéo.

Art. 108 - A empresa instaladora ou conservadora devera ser inscrita no cadastro especifico junto ao
6rgdo municipal competente.

Art. 109 - O Laudo Técnico de Inspecdo Anual, previsto pela Lei n°® 7.647/99, devera ser
apresentado de acordo com o modelo aprovado pelo érgdo municipal competente, devendo obedecer aos
métodos das normas da Associagdo Brasileira de Normas Técnicas - ABNT e o0s requisitos minimos
indicados no modelo.

§ 1° - O Laudo Técnico de Inspecao Anual serd emitido ap6és um periodo de 365 (trezentos e
sessenta e cinco dias) a contar do primeiro Laudo Técnico.

§ 2° - O primeiro laudo sera emitido quando o aparelho de transporte for disponibilizado para uso,
apo6s o término da obra.

§ 3° - E obrigatéria a emiss&o de Laudo Técnico, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, quando da
assuncdo e transferéncia da manutencéo e conservacao de aparelho de transporte.

Art. 110 - A qualquer tempo, a fiscalizacdo podera determinar a elaboracdo de laudo técnico em
carater emergencial, em prazo a ser definido de acordo com o risco verificado.

Art. 111 - Na hip6tese do proprietario ou responsavel pelo aparelho de transporte se recusar a
autorizar a execugao de servigos de reparo ou manutencédo que visem eliminar situagdes de risco iminente,
cabera a empresa instaladora ou conservadora proceder a comunicacdo imediata ao 6rgdo municipal
competente, que realizara vistoria técnica e, sendo constatado o risco iminente, interditara o aparelho de
transporte, até que o problema seja sanado.

Art. 112 - As empresas conservadoras manterdo sernvico de prontiddo com, no minimo, 1 (um)
técnico capacitado, para atendimento de situag6es de emergéncia, funcionando 24 (vinte e quatro) horas
por dia, todos os dias da semana, inclusive sdbados domingos e feriados.
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Paragrafo Unico - Prioritariamente, serdo atendidos os casos de acidente com risco a integridade
fisica das pessoas ou passageiro preso, ficando as outras situagfes emergenciais sujeitas a analise das
empresas instaladoras ou conservadoras.

Art. 113 - Os equipamentos ndo poderao ter suas destinagfes alteradas.

§ 1° - Entende-se por utilizac8o indevida do aparelho de transporte quando estiver sendo utilizado
acima de sua capacidade ou esteja em desacordo com os padrfes de uso do mesmo.

§ 2° - Como paralisacéo justificada, para os efeitos da Lei n° 7.647, de 1999, entende-se aquelas
registradas no Livro de Registro de Ocorréncia devidamente fundamentadas e com motivacao técnica.

§ 3° - Noinciso VIl do art. 18 da Lei n® 7.647, de 1999, entende-se como "falta de inspec¢éo anual"
de aparelho de transporte a "falta de apresentacdo do Laudo Técnico de Inspe¢do Anual”.

Art. 114 - A empresa instaladora ou conservadora comunicard mensalmente ao 6rgdo competente
0Ss novos contratos de manutencdo e conservagdo assumidos assim como aqueles eventualmente
rescindidos.

Art. 115 - Na casa de maquinas dos elevadores, além dos equipamentos pertinentes, somente sera
permitida a instalacdo de extintores para combate a incéndios, conforme dispuser o respectivo projeto de
prevencédo e combate a incéndio.

Art. 116 - No caso de impossibilidade da empresa instaladora ou conservadora entregar qualquer
dos laudos técnicos previstos na Lei n° 7.647/99 e neste capitulo, por recusa do recebimento do mesmo ou
por qualquer outro motivo, o documento devera ser remetido ao responsavel pelo aparelho de transporte,
pelo correio, com aviso de recebimento.

CAPITULO Il DO TERRENO OU LOTE VAGO

Art. 117 - O lote, o conjunto de lotes ou o terreno lindeiro a logradouro publico dotado de meio-fio
serd mantido fechado, limpo, drenado e rogado, aplicando-se-lhes as disposi¢cfes da Lei n° 9.725, de 15 de
julho de 2009, que contém o CAdigo de Edificagcdes do Municipio.

TITULO V DA OBRA NA PROPRIEDADE E DE SUA INTERFERENCIA EM LOGRADOURO
PUBLICO

CAPITULO I DISPOSICOES GERAIS

Art. 118 - O responsavel pela modificacdo das condicBes naturais do terreno, que cause
instabilidade ou dano de qualquer natureza a logradouro publico ou a terreno vizinho, é obrigado a executar
imediatamente as obras necessarias para sanar o problema.

§ 1° - As obras necessérias serdo acompanhadas por profissional habilitado.

§ 2° - No caso de comprovacdo técnica de auséncia de risco iminente, devera ser procedido o
licenciamento de acordo com o Codigo de Edificacdes e a legislagdo ambiental.

Art. 119 - O tapume, o barracdo de obra e o dispositivo de seguranca instalados ndo poderdo
prejudicar a arborizacao publica, o mobiliario urbano instalado, a circulacdo de veiculos e pedestres, nem a
visibilidade de placa de identificacdo de logradouro publico ou de sinalizagcao de transito.

Art. 120 - No caso de paralisacao de obra por periodo superior a 120 (cento e vinte) dias, o terreno
deveré ser tratado como lote edificado, para efeito de vedacao nas divisas laterais e de fundo.

CAPITULO Il DO TAPUME
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Art. 121 - A dispensa de instalagcdo do tapume prevista no inciso Il do § 2° do artigo 209 do Cédigo
de Posturas fica condicionada a assinatura de termo de responsabilidade por parte do responsavel técnico
pela obra.

Art. 122 - A instalacao de tapume no alinhamento do lote independe de licenciamento.

Art. 123 - O licenciamento de tapume sobre o passeio podera ser feito por ocasiao da aprovacdo do
projeto arquitetdnico, a partir da manifestacdo prévia do responsavel técnico.

Art. 124 - A ocupacdo do passeio, quando ndo for possivel a destinacdo de faixa com largura
minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros), dependera da criacdo de alternativa sinalizada e segura
para passagem de pedestres com essa largura, caso em que dependera de anuéncia do 6rgdo municipal
responsavel pelo transito.

Art. 125 - O DML para a instalacdo de tapume tera validade pelo prazo de duracéo da obra.

§ 1° - No caso de o tapume ocupar mais da metade da largura do passeio, o DML \vigera pelo prazo
maximo e improrrogavel de 1 (um) ano, varidvel conforme a intensidade do transito de pedestres no local,
de acordo com afericao do érgdo municipal responsavel pelo transito.

§ 2° - No caso de paralisagcdo da obra, o tapume colocado sobre passeio devera ser recuado para o
alinhamento do lote no prazo maximo de 2 (dois) dias Uteis, contados da paralisacdo respectiva, sendo que
este aviso deve constar do DML.

CAPITULO Il DO BARRACAO DE OBRA

Art. 126 - A instalacdo de barracdo de obra sobre o passeio até o limite da area ocupada pelo
tapume devera ser licenciada e observara os requisitos estabelecidos pelo Codigo de Posturas e por este
Decreto e se sujeita, no que couber, as regras previstas para o licenciamento de tapume.

Art. 127 - A instalacdo de barracdo de obra suspenso sobre o passeio além da area ocupada pelo
tapume sera admitida até a conclusdo do primeiro nivel da edificacdo em condicdes de abrigar a sua
instalagéo.

Paragrafo Unico - O barracdo sera instalado a pelo menos 2,50 m (dois metros e cinquenta
centimetros) de altura em relagdo a qualquer ponto do passeio, sendo admitida a colocagcédo de pontaletes
de sustentagdo na faixa de mobilidrio urbano e devendo ser prevista a faixa de passagem de pedestres com
largura minima de 1,20 m (um metro e vinte centimetros).

Art. 128 - O requerimento para licenciamento de barracdo de obra suspenso sobre o passeio sera

instruido com os seguintes documentos: | - justificativa técnica referente a necessidade de utilizagcdo de
area além da delimitada pelo tapume para a fase inicial da obra, tendo em vista a movimentacao de terra e
contencdes necessarias; Il - planta cotada do passeio, com indicacdo do barracdo, tapume, mobiliario

urbano e arborizacéo existentes.

Art. 129 - No caso de paralisacao da obra, o barracdo de obra instalado sobre o passeio devera ser
removido no prazo méaximo de 2 (dois) dias Uteis, contados da paralisacéo respectiva, sendo que este aviso
deve constar do DML.

CAPITULO IV DOS DISPOSITIVOS DE SEGURANCA

Art. 130 - A instalacdo da tela protetora durante a execugcdo de obra, reforma ou demolicdo
envolvendo toda a fachada da edificacdo independe de licenciamento, exceto quando utilizada para
veiculagéo de engenho de publicidade.

CAPITULO V DA DESCARGA DE MATERIAL DE CONSTRUGAO
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Art. 131 - A descarga de material de construcdo serd feita no canteiro da respectiva obra,
admitindose excepcionalmente o uso do logradouro publico para tal fim, observadas as determinacdes
contidas no Regulamento de Limpeza Urbana.

§ 1° - A descarga de material de constru¢do no logradouro publico prevista no caput deste artigo
devera ocorrer na area do passeio, desde que no periodo de sua permanéncia, bem como durante a
realizacdo de operacdes de carga e descarga, sejam ser garantidas as condicfes de seguranga para

o trafego de pedestres bem como a demarcagdo de faixa minima de 1,20 m (um metro e vinte
centimetros) por meio da instalagdo de, ao menos, cones ou faixas de isolamento.

§ 2° - Na hipotese de ndo ser possivel utilizar o espaco do passeio para demarcar a faixa de
circulacdo de pedestres, esta podera ser demarcada na via publica, no espaco destinado ao
estacionamento de veiculos.

§ 3° - No caso de nao existir faixa destinada a estacionamento de veiculos, a demarca¢éo da faixa
de circulagcdo de pedestres na via publica dependera de anuéncia do 6rgdo municipal responsavel pelo
transito.

§ 4° - E vedada, em qualquer caso, a descarga de material de construcdo na via publica.
CAPITULO VI DO MOVIMENTO DE TERRA E ENTULHO

Art. 132 - O movimento de terra e entulho no préprio terreno obedecera as determinagcdes contidas
no Caédigo de Edificagdes e na legislag&o ambiental.

Paragrafo Unico - O deslocamento e transporte de material em areas externas ao terreno,
obedecera as determinacgfes contidas no Cédigo de Posturas, no Regulamento de Limpeza Urbana e neste
Decreto.

Art. 133 - O movimento de terra e entulho que resulte em deslocamento e transporte de material em
areas externas ao terreno sujeita-se a processo prévio de licenciamento.

§ 1° - O documento de licenciamento sera emitido em nome do proprietario do terreno e tera
validade de, no maximo, 6 meses.

§ 2° - O DML dever4 indicar o wlume de material a ser transportado, assim como o local do bota-
fora ou empréstimo.

Art. 134 - O transporte de terra e entulho somente poderd ocorrer se acompanhado de cépia da
licenca para movimentacao de terra e entulho e do formulério para recibo do bota-fora.

§ 1° - Juntamente com a licengca de movimentagdo de terra ou entulho, serd fornecido formulério
especifico, em trés vias, para recibo do bota-fora.

§ 2° - A primeira via destina-se a devolucdo ao 6rgdo de licenciamento, quando do termino da
movimentacgdo de terra ou entulho, a segunda ao licenciado e a terceira sera arquivada no bota-fora até a
data definida pelo 6rgéo responséavel pelo licenciamento.

Art. 135 - O material removido de terraplenagem ou demolicdo serd destinado a local
ambientalmente apropriado.

§ 1° - O requerente podera indicar local para deposicédo do material ou para retirada de terra, desde
gue de propriedade privada e com a concordancia do proprietario comprovada em termo escrito, e se
aprovada a indicagdo pelo 6rgao municipal de meio ambiente.
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§ 2° - A destinagdo do material deve ser comprovada pelo licenciado ao 6rgdo competente mediante
recibo do agente publico responséavel pelo local ou do proprietério de area particular.

Art. 136 - E proibida a utilizac&o de logradouro pablico, de parque, de margens de curso d'agua e de
area verde para bota-fora ou empréstimo, excetuadas as obras de recuperacéo ou interesse ambiental.

TITULO VI DO USO DA PROPRIEDADE
CAPITULO | DO EXERCICIO DE ATIVIDADES
Secéo |

Disposi¢cbes Gerais

Art. 137 - O DML para atividade ndo residencial desenvolvida em carater permanente e em
edificacdo ou equipamento sera o Alvara de Localizagdo e Funcionamento, que tera validade de 05 (cinco)
anos.

§ 1° - O DML deverd conter todas as informagdes necessarias para identificagdo e descricdo da
atividade, codigo da tabela da Classificagdo Nacional de Atividades Econdmicas - CNAE do local e do
licenciado, tais como as referentes ao uso licenciado, a area utilizada, ao prazo de validade e as restricfes
especificas.

§ 2° - O prazo de validade poder& ser renovado por 05 (cinco) anos, indefinidamente, desde que o
empreendimento continue a atender a legislagdo municipal.

Art. 138 - O DML para atividade ndo residencial desenvolvida em carater temporéario e em edificacdo
ou equipamento sera o Alvara de Evento, que tera o prazo de validade do respectivo evento, ndo podendo
ser superior a 3 (trés) meses.

Art. 139 - As atividades obrigadas a elaborar o laudo técnico descritivo de suas condi¢des de
seguranca, sao as definidas na Lei de Parcelamento, Uso e Ocupacéo do Solo.

Paragrafo Gnico - O laudo técnico previsto devera considerar, no minimo, 0s seguintes itens de
seguranca: | - condicdes de escoamento das pessoas em situacao de panico e suas respectivas saidas de
emergéncia; Il - sinalizagdo de emergéncia e rota acessivel; Ill - instalacdo de equipamentos previstos no
Projeto de Prevengdo e Combate a Incéndio.

Secdo Il Da Atividade em Trailer

Art. 140 - E proibida a instalacdo de trailer em logradouro publico e na area delimitada pelo
afastamento frontal minimo exigido pela Lei de Parcelamento, Ocupacédo e Uso do Solo. Paragrafo unico -
Podera ser excepcionado da regra prevista no caput o trailer que, ndo se destinando a atividade
empresarial, tenha obtido prévia anuéncia do 6rgdo competente do Executivo.

Art. 141 - A instalagéo de trailer, em carater tempordrio ou permanente, sujeita-se a prévio processo
de licenciamento previsto na Secéo | deste Capitulo.

Art. 142 - A utilizagdo de mesa e cadeira no passeio pelo trailer deve atender ao disposto na Secéo
I, do Capitulo Ill, do Titulo Ill, do Cddigo de Posturas e neste Decreto.

Secdo Il Da Atividade de Diversédo Publica

Art. 143 - Para as atividades de circo e parque de diversfes, serdo exigidos, pelo menos 2 (dois)
banheiros para uso dos frequentadores, sendo um para cada sexo.
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Paragrafo Gnico - Sem prejuizo do disposto no caput deste artigo as atividades de circo e parque de
diversdes deverdo contar com, no minimo, uma instalacdo sanitaria composta de um lavabo e um vaso
sanitario para cada 300,00 m2 (trezentos metros quadrados) de area destinada ao uso do publico,
excetuada a area de estacionamento.

Art. 144 - Ao maior de 60 (sessenta) anos sera garantida a gratuidade do acesso a cinema,
cineclube, evento esportivo, teatro, parque de diversdes e espetaculos circense e musical instalados em
proprio publico municipal.

Art. 145 - O direito previsto no art. 159 deste Decreto sera exercido nas seguintes condi¢des: | - em
cinema e cineclube, de segunda a sexta-feira, exceto feriados, com entrada até 18 (dezoito) horas; Il - nos
demais locais, em qualquer dia e horério, limitado a 5% (cinco por cento) da capacidade do
estabelecimento.

Art. 146 - O laudo técnico de seguranca necessario ao licenciamento para o exercicio de atividade
circense € aquele definido no Anexo Il deste Decreto.

Art. 147 - O licenciamento da atividade circense caberd a Secretaria Municipal Adjunta de
Regulacao Urbana.

Paragrafo Unico - O inicio das atividades fica condicionado a autorizacdo da Secretaria de
Administragdo Regional Municipal competente.

Secéo IV Da Feira

Art. 148 - A realizacéo de feira esta sujeita a processo prévio de licenciamento, nos termos previstos
na Secdo | deste Capitulo, atendidas as disposi¢cfes dos arts. 253 a 258 do Cédigo de Posturas.

Secéo V Da Defesa do Consumidor

Art. 149 - Os cartazes e placas referidos nos arts. 259, 260 e 261 do Cédigo de Posturas terdo as
dimensdes minimas do formato A4, conforme estabelecido nas normas da ABNT - Associagdo Brasileira de
Normas Técnicas.

CAPITULO Il DA INSTALACAO DE ENGENHO DE PUBLICIDADE
Secdo | Disposi¢cGes Gerais

Art. 150 - Este Capitulo é aplicavel a todo engenho de publicidade exposto na paisagem urbana e
visivel de qualquer ponto do espago publico, este considerado como os bens publicos de uso comum.

Art. 151 - Nao se consideram como engenho de publicidade qualquer elemento, pintura, adesivo ou
similar, com funcdo decorativa, bem como revestimento de fachada diferenciado, que n&o veiculem
mensagem ou figura alusiva a atividade realizada no imével no qual estiver instalado.

Art. 152 - N&o se incluem no conceito de estrutura propria de sustentagédo, a que se refere a alinea
“d”, do inciso I, do paragrafo Unico, do art. 265 do Cdédigo de Posturas os elementos de fixagdo como
pregos, parafusos e similares.

Art. 153 - Os locais de visadas de referenciais simbdlicos serdo definidos em mapeamento
elaborado pela Diretoria de Patriménio Cultural, da Fundacdo Municipal de Cultura, e aprovado pelo
Conselho Deliberativo do Patrimdnio Cultural do Municipio - CDPCM.

Art. 154 - A licenca para a instalacdo de engenho publicitario no espago aéreo da propriedade, em
carater provisério, durante o evento que nela se realize, terd validade, improrrogavel, até a data de
encerramento do evento, limitada ao periodo maximo de 3 (trés) meses.
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Secdo |l Das Condi¢Oes para Instalacéo

Art. 155 - Ressalvada a hip6tese do § 1° deste artigo, nenhum dispositivo de iluminacdo podera
avancar mais do que 0,50 m (cinquenta centimetros) além da face do engenho.

§ 1° - Os dispositivos de iluminacéo afixados nos locais de que tratam os incisos |, II, VI, VIl e VIl do
art. 269 do Cdédigo de Posturas poderdo avancar até 1,00 m (um metro) além do plano da fachada em que
se assenta;

§ 2° - Os dispositivos de iluminagcdo ndo poderdo avancar sobre o imével vizinho, exceto quando
houver expressa anuéncia do proprietario.

Secdo Il Do Licenciamento e Fiscalizagdo

Art. 156 - A instalagdo de engenho de publicidade sujeita-se a processo prévio de licenciamento,
mediante requerimento ao Executivo, do qual resultara documento de licenciamento proprio.

§ 1° - Qualquer alteragdo quanto ao local de instalagcdo, a dimensao e a propriedade do engenho de
publicidade implica novo e prévio licenciamento, hipétese em que o proprietario ou responsavel pelo
engenho tera o prazo maximo de 30 (trinta) dias, a contar da data da ocorréncia, para proceder a baixa do
engenho objeto da alteracgéo.

§ 2° - Para efeito do licenciamento de engenhos publicitarios, equipara-se a forma de instalagéo,
com previsdo de instalagdo de dois engenhos publicitarios numa mesma face de quadra, prevista no inciso |
do caput do art. 269 do Cdadigo de Posturas, relativamente ao impacto dos andncios na paisagem urbana,
as formas de instalagéo constantes dos incisos Il, VI, VIl e VIII do mesmo dispositivo.

§ 3° - O licenciamento de engenho de publicidade sera precedido de chamamento publico nas
hipéteses em que se verifique a possibilidade de o nimero de interessados superar a quantidade de
licencas passiveis de concessdo, por forca da limitacdo do nimero de engenhos por face de quadra
estabelecida pelo Cédigo de Posturas.

§ 4° - Havendo mais de um interessado no licenciamento de engenho publicitario, numa mesma
face de quadra, observadas as formas de instalacao previstas nos incisos |, Il, VI, VII e VIII do caput do art.
269 do Cddigo de Posturas, proceder-se-a4 ao licenciamento daquele que ofertar o maior pre¢co em
procedimento seletivo publico, previamente realizado pelo Executivo.

§ 5° - Os interessados na obtencéo da licenga deverdo apresentar requerimento nos termos do art.
3° deste Decreto, sendo que a duracdo do processo de licenciamento, incluindo eventual chamamento
publico, ndo podera exceder de 60 (sessenta) dias.

§ 6° - Para fins de habilitagdo no procedimento seletivo de que trata o § 4° deste artigo, o
interessado devera apresentar documentacdo relativa a sua habilitagdo juridica e a sua regularidade fiscal
perante a Fazenda Publica Municipal, dentre outras exigéncias a serem estabelecidas no edital respectiwo.

§ 7° - O valor arrecadado decorre da necessidade de compensacdo da poluicdo da paisagem
urbana gerada pela instalagdo do engenho de publicidade, cumprindo exigéncia decorrente do principio do
poluidor-pagador.

§ 8° - Os recursos provenientes da compensacao arrecadada nos termos do § 4° deste artigo, no
gue excederem o preco publico correspondente ao custeio das despesas decorrentes da realizacdo do
processo de licenciamento, serdo aplicados em agdes de urbanificagdo mitigadoras dos impactos negativos
causados pelos engenhos de publicidade na paisagem urbana.

§ 9° - A permissédo para instalagdo de dois engenhos publicitarios numa mesma face de quadra,
prevista no inciso | do caput do art. 269 do Cdédigo de Posturas somente ocorrera quando a instalagao de
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ambos estiver prevista para terreno ou lote vago lindeiro a via de ligagéo regional ou arterial, sem prejuizo
das demais proibicdes contidas no Codigo de Posturas.

§ 10 - As formas de instalacéo previstas nos incisos Il, VI, VIl e VIlI do caput do art. 269 do Cédigo
de Posturas, sdo excludentes entre si e a utilizacdo de qualquer uma dessas formas de instalacdo somente
autoriza a instalacdo de um Unico engenho publicitario por face de quadra.

§ 11 - Na hip6tese de coexisténcia, numa mesma face de quadra, de interessados na obtencdo de
licenca para as formas de instalagdo previstas nos 88 9° e 10° deste artigo, podera ser considerado, para
efeito de verificacdo do maior pre¢co, o somatério das duas maiores propostas apresentadas pelos
interessados no licenciamento da forma de instalag&o prevista no inciso | do caput do art. 269 do Cédigo de
Posturas, desde que ambas prevejam a instalacdo de apenas um engenho por terreno ou lote vago, a qual
serd licenciada somente se o valor resultante da operacdo superar os valores dos lances individuais
referentes as modalidades previstas nos incisos |, na hip6tese do § 12 deste artigo, II, VI, VIl e VIII do
mesmo dispositivo.

§ 12 - O lance referente a requerimento de licenciamento da forma de instalac&o prevista no inciso |
do caput do art. 269 do Cédigo de Posturas que inclua dois engenhos publicitarios em um mesmo terreno
ou lote vago sera considerado individualmente para efeito da aplicacao do § 11 deste artigo.

8§ 13 - Alicenga para instalagdo de engenho de publicidade concedida nos termos deste artigo tera
validade de 1 (um) ano, ficando assegurada somente a primeira renovacdo sem a necessidade de
realizacdo de chamamento publico, nos casos em for exigido.

§ 14 - Restando, no minimo, 30 (trinta) dias para o vencimento da licenga, o Executivo procedera a
novo licenciamento do engenho publicitario, em conformidade com o disposto neste artigo.

§ 15 - Compete as Secretarias Municipais de Administracdo Regional Municipal a pratica dos atos
referentes ao processo de licenciamento dos engenhos de publicidade.

Art. 157 - O licenciamento para instalacdo de engenho de publicidade fica condicionado a
apresentacao, pelo requerente, da respectiva Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART) do profissional
devidamente registrado no Conselho Regional de Engenharia, Arquitetura e Agronomia - CREA/MG,
guando o engenho possuir dispositivo de iluminagdo, animagcdo ou estrutura propria de sustentacdo ou
possuir area superior a 10,00 m2 (dez metros quadrados) excetuando, neste Ultimo caso, o engenho de
publicidade pintado.

Art. 158 - O licenciamento de engenho de publicidade nos conjuntos urbanos tombados deve
atender as normas de tombamento e de preservacdo em vigor e depende de parecer prévio favoravel do
Conselho Deliberativo do Patriménio Cultural do Municipio - CDPCM.

Art. 159 - Enquanto ndo realizada a remoc¢ao do engenho de publicidade irregular serdo adotadas,
simultaneamente, as medidas de aplicacdo de multa diaria e sobreposi¢ao de tarja alusiva a irregularidade
ou cobertura do engenho.

Secdo IV Do Cadastro

Art. 160 - Os responsaveis pelo licenciamento devem encaminhar ao 6rgdo responsavel pelo
Cadastro de Engenhos de Publicidade - CADEP, todas as informacfes sobre engenhos submetidos a
processos de licenciamento, deferidos ou indeferidos, para fins de registro.

TITULO VII DA INFRACAO
CAPITULO I DISPOSICOES GERAIS

Art. 161 - Constituem infracdo a acdo ou a omissdo que resultem em inobservancia as regras do
Cédigo de Posturas ou deste Decreto.
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§ 1° - A aplicagdo das penalidades previstas neste Capitulo e no Anexo | ndo isenta o infrator da
obrigacédo de reparar as irregularidades apontadas ou o dano resultante da infracdo.

§ 2° - A aplicacdo da penalidade demolicdo depende de prévia anuéncia do titular da Secretaria
Municipal responsavel pela fiscalizacao, dispensavel no caso de edificacdo proviséria.

§ 3° - Considera-se reincidéncia, para os fins deste Decreto, o cometimento da mesma infracdo pela
qgual foi aplicada penalidade anterior, dentro do prazo de 24 (vinte e quatro) meses, contados da Ultima
autuacgdo, por pratica ou persisténcia na mesma infragdo, mesmo em local distinto ou que tenha sido
emitido novo documento de licenciamento.

CAPITULO Il DAS PENALIDADES

Art. 162 - O documento fiscal sera lavrado em nome do infrator ou: | - do espdlio, do inventariante
ou do herdeiro, preferencialmente o ocupante do imével; Il - do administrador judicial da massa falida; Ill -
do sindico do condominio ou de um dos proprietarios, em edificagbes com mais de uma unidade sem
condominio constituido.

Paragrafo Unico - Para fins de fiscalizagdo, serdo consideradas responsaveis pelo engenho de
publicidade as pessoas relacionadas no art. 12, pardgrafo Unico e seus incisos, da Lei n° 5.641, de 22 de
dezembro de 1989, independente da ordem ali inscrita.

Art. 163 - A classificacdo das infragcBes ao Codigo de Posturas e a definicdo das penalidades e
procedimentos fiscais aplicaveis estéo relacionadas no Anexo | deste Decreto.

Paragrafo Unico - Excluem-se do Anexo | as infragdes capituladas no Regulamento de Limpeza
Urbana.

Art. 164 - Poderd ser aplicada qualquer penalidade, independentemente da ordem prevista no
Anexo | deste Decreto, nos casos de risco a populagdo devidamente comprovados, visando a fazer cessar o
risco.

Art. 165 - A notificagdo prévia implica a obrigatoriedade de o infrator sanar a irregularidade dentro
do prazo fixado, podendo ser dispensada quando: | - houver apreensao, interdicdo ou embargo imediatos;
Il - houver obstrugdo de via publica; Il - houver exercicio de atividade ou instalacdo de engenho néo
licenciado em logradouro publico; IV - o infrator ja tiver sido autuado por cometimento da mesma infracao
no periodo compreendido nos 24 (vinte e quatro) meses imediatamente anteriores; V - nos demais casos
previstos no anexo | deste Decreto.

§ 1° - Nao sanada a irregularidade dentro do prazo fixado na notificagdo, o infrator sera autuado,
aplicando-se-lhe a penalidade correspondente & infrag&o.

§ 2° - Descumprido o prazo determinado na notificag&o, podera o érgdo competente executar a obra
ou servigo nas condicdes estabelecidas no art. 319 do Cdédigo de Posturas.

§ 3° - No caso de dispensa da notificagdo prévia, devera ser emitida notificacdo acessoria, nos
termos do Anexo |, com a finalidade de informar o infrator sobre o prosseguimento da acéo fiscal a que esta
sujeito, hipétese em que havera aplicacao direta da penalidade correspondente a infragao.

Art. 166 - Os valores das multas aplicadas por infracdo estdo estabelecidos no Anexo | deste
Decreto.

§ 1° - A multa poderéd ser aplicada juntamente com outras penalidades, nos termos do Codigo de
Posturas e deste Decreto.

§ 2° - Em caso de primeira e segunda reincidéncia, a multa serd aplicada, respectivamente, em
dobro ou em triplo em relacdo aos valores previstos no § 1° deste artigo.
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§ 3° - A partir da segunda reincidéncia o valor da multa sera o triplo do valor basico, inclusive para a
aplicacdo de multa diéaria.

§ 4° - A multa ndo paga em até 30 (trinta) dias terd o seu valor inscrito em divida ativa.

Art. 167 - A multa didria sera aplicada até que seja sanada a irregularidade, devendo o infrator
comunicar o fato, por escrito, ao 6rgao de fiscalizagédo responsavel pela acdo fiscal e, uma vez constatada
sua veracidade, o termo final do curso diario da multa retroagird a data da comunicagao feita.

Art. 168 - Cabe apreensdo imediata de bem, simultaneamente com a aplicagdo de multa, nos
termos do § 1° do art. 313 do Cddigo de Posturas e nos casos previstos no Anexo |.

§ 1° - Aquele que estiver exercendo atividade sem licen¢ca, em logradouro publico, fica sujeito a
apreensdo imediata dos bens utilizados no exercicio da atividade, ainda que estes estejam acondicionados
em bolsas, sacolas, malas ou similares, mesmo que apoiadas sobre o corpo.

§ 2° - Os veiculos automotores ndo licenciados para o exercicio de atividade em logradouro publico
poderao ser rebocados ou apreendidos, mesmo quando utilizados somente para deposito de mercadoria ou
produtos.

Art. 169 - A liberacdo de bens removidos ou apreendidos, advindos do exercicio de atividade néo
licenciada em logradouro publico, fica condicionada ao cumprimento do disposto no § 2° do art. 313 do
Cddigo de Posturas, além do seguinte procedimento: | - indicar, no pedido de liberacdo, o local de origem
dos bens apreendidos; Il - apresentar documentacdo fiscal como sendo o destinatario dos bens e
equipamentos apreendidos e, ainda, comprovar a propriedade dos mesmos mediante documentos legais; Il
- assinar Termo de Compromisso, mediante documento préprio expedido pelo érgdo competente no ambito
de sua circunscricdo, declarando conhecer a legislacdo pertinente e se comprometendo a nao exercer
atividade em logradouro publico sem licenciamento.

Art. 170 - O ndo atendimento as disposi¢des do art. 169 deste Decreto implica a retencdo dos bens
apreendidos, hip6tese na qual serdo adotados os seguintes procedimentos: | - os bens pereciveis serdao
guardados até o prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas, contados da apreensédo e, ndo havendo nova
manifestacdo com o cumprimento de todas as exigéncias legais pelo interessado, serdo doados a 6rgao ou
entidade de assisténcia social, caso estejam préprios para o consumo; Il - os bens nao-pereciveis serao
guardados até o prazo maximo de 30 (trinta), contados da apreensado e, ndo havendo nova manifestacao
com o cumprimento de todas as exigéncias deste Decreto pelo interessado, serdo doados a 6rgdo ou
entidade de assisténcia social ou vendidos em hasta publica. Ill - os procedimentos descritos nos incisos
anteriores nao se aplicam aos bens oriundos de falsificacdo, contrabando ou que constituam substancia
téxica ou ilegal.

Art. 171 - Os bens removidos ou apreendidos, cuja destruicdo seja inevitavel, além de produtos
considerados improprios para doacdo, saude e seguranca publica serdo inutilizados ou encaminhados ao
aterro sanitario, observada a legislagdo ambiental e disposto no 83° do art. 313 do Cd4digo de Posturas.

Paragrafo Unico - O Municipio ndo se responsabiliza por eventuais danos que possam ser causados
aos bens do infrator.

Art. 172- Na impossibilidade de remocdo ou apreensdo do bem, serid aplicada multa diaria e
interdicdo, até que seja sanada a irregularidade.

Art. 173 - A interdicdo do estabelecimento ou atividade dar-se-4 de imediato, sem prejuizo da
aplicacdo da multa cabivel, quando: | - houver risco a sadde, ao meio ambiente ou a seguranca de pessoas
ou bens; Il - tratar-se de atividade poluente, assim definida pela legislag&o ambiental.
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Art. 174 - A interdicdo de aparelho de transporte dar-se-a mediante a apresentacdo de Laudo
Técnico de Inspecdo Anual ou Laudo Emergencial conclusivos, comprovando a falta de seguranca do
aparelho ou nos casos previstos no Anexo | deste Decreto.

Art. 175 - No caso de descumprimento da penalidade de interdicdo pelo infrator, sera lavrado
Boletim de Ocorréncia policial, que ser4 encaminhado & Procuradoria Geral do Municipio para as
providéncias cabiveis.

Art. 176 - Para efeito de aplicacao do inciso Il do § 1° do art. 318 do Cddigo de Posturas, entende -
se por invasdo consumada, a edificagdo em alvenaria, devidamente coberta e acabada, que tenha
instalac&o sanitaria e ligacdes regulares de agua, luz e esgoto.

CAPITULO 11l DA APLICACAO DAS PENALIDADES

Art. 177- O documento fiscal sera lavrado em 2 (duas) vias, devidamente numeradas, destinando -se
a primeira a instru¢do do processo de fiscalizagdo, a segunda ao autuado, e contera: | - 0 nome da pessoa
fisica, denominacdo da entidade notificada ou razdo social e o endereco completo, CPF, CNPJ, Inscri¢cao
Municipal ou outro dado identificador; Il - o ato ou fato constitutivo da infragdo, o local, a hora e a data
respectivos; Il - a disposicao legal transgredida; IV - indicacdo do dispositivo legal que comina a penalidade
a que fica sujeito a infrator; V - o prazo para interposicdo de recurso; VI - identificagdo do agente
fiscalizador;

VIl - enderego do 6rgéo responséavel pelo ato; VIII - a assinatura do notificado ou, na sua auséncia,
de seu representante legal ou preposto, e em caso de recusa, a consideracdo desta circunstancia pelo
agente fiscalizador e a assinatura de duas testemunhas, quando possivel; IX - nidmero do processo
administrativo ou documento de origem da agéo fiscal.

Art. 178 - Além das exigéncias citadas no artigo anterior, os documentos fiscais, conforme a sua
finalidade, deverao conter: | - a notificagdo: o prazo fixado para que a irregularidade seja sanada, quando for
0 caso; Il - o auto de infragdo: a) a imposi¢cado pecuniéria; b) o prazo para pagamento da multa; lll - o auto de
apreenséo: a) a descricdo da quantidade, nome e marca do produto, equipamento ou material ou malote de
apreensdo com o nuimero do lacre; b) indicacdo do local de guarda; c) prazo para retirada do material
apreendido; d) observacao de que o Municipio nao se responsabiliza por eventuais danos causados durante
a remocao, transporte e guarda; IV - 0 auto de interdigcdo: a) os numeros dos lacres utilizados; b) multa a
gque estara sujeito no caso de descumprimento da interdicdo; V - o auto de embargo: a multa a que estara
sujeito no caso de descumprimento do embargo.

§ 1° - O processo administrativo de fiscalizagdo devera conter copia do auto de infracéo.

§ 2° - Ap6s a comunicacdo da autuacdo ao infrator o documento de autuagcdo deverd ser
imediatamente langado no sistema municipal de divida ativa.

§ 3° - Interposto recurso contra a autuagdo, o langamento devera ser suspenso no sistema de divida
ativa até o julgamento.

§ 4° - Os documentos de autuacdo referentes as infragdes ao Regulamento de Limpeza Urbana
estdo sujeitos a procedimentos proprios.

Art. 179 - O infrator serd& comunicado da lavratura do documento fiscal respectivo por meio de
entrega de cépia do mesmo ou por edital.

§ 1° - A entrega de cOpia do documento podera ser feita pessoalmente ao infrator ou a seu
representante legal, podendo também ser feita pelo correio, nos casos de notifica¢éo, multa ou apreenséo.
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§ 2° - Se o documento for entregue pessoalmente ou pelo correio e o infrator recusar-se a recebé-lo
ou se a entrega se der por meio de preposto, a comunicacao serd ratificada em diario oficial e se
consumara na data da publicagéo.

§ 3° - No caso de néo ser encontrado o infrator ou seu representante legal para receber o respectivo
documento fiscal, a comunicagdo sera feita mediante publicacdo em diario oficial, consumando-se a
autuacao na data da publicagéo.

§ 4° - Quando o documento fiscal for encaminhado pelo correio, 0o prazo correr4d a contar do
recebimento do documento fiscal constante do Aviso de Recebimento - AR.

Art. 180 - O infrator podera recorrer em primeira instancia da notificagcdo, multa, embargo, interdigcado
e apreensao, no prazo de 15 (quinze) dias contados da sua ciéncia ou da publicacdo no diario oficial,
ressalvados os casos de apreensdo de mercadorias de facil deterioracdo, cujo prazo para recurso e
devolucao é de 24 (vinte quatro) horas.

Art. 181 - Compete a Junta de Recursos Fiscais Urbanisticos de Primeira Instancia julgar
administrativamente os processos referentes a aplicacao de penalidades previstas no Codigo de Posturas e
neste Decreto, referentes a solicitacdes de: | - prorrogacdo de prazo para cumprimento de exigéncia
constante da notificacao; Il - cancelamento de exigéncia constante da notificacéo;

IIl - cancelamento de auto de infrag o, interdigdo, embargo, demolicdo e/ou apreenséao.

Art. 182- A prorrogacao de prazo para cumprir exigéncia constante em documento fiscal poderéa ser
concedida uma Unica vez, por periodo de até 30 (trinta) dias, mediante despacho fundamentado da Junta de
Recursos Fiscais Urbanisticos de Primeira Instancia.

§ 1° - Quando, por motivos de complexidade de regularizagdo do licenciamento ou existéncia de
prazos maiores para cumprir as exigéncias constantes na legislacdo, for essencial a concessao de prazo
maior, a prorrogacdo podera ser concedida uma Unica vez, por periodo méximo de 180 (cento e oitenta)
dias, mediante despacho fundamentado do Presidente da Junta.

§ 2° - Ndo sera prorrogado o prazo para regularizagdo das atividades que apresentem risco a
seguranca, danos ambientais, atraiam grande fluxo de pessoas ou nao sejam regularizaveis.

Art. 183 - Compete a Junta de Recursos Fiscais Urbanisticos Segunda Instancia julgar
administrativamente, em grau de recurso, 0s processos referentes a aplicacdo de penalidades previstas no
Cédigo de Posturas e neste Decreto, referentes a: | - recurso voluntario contra decisdes do 6rgao julgador
de Primeira Instancia; Il - recurso de oficio interposto pelo érgéo julgador de Primeira Instancia Ill- recurso
interposto pelo agente fiscalizador.

TITULO VIl DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 184- Os responsaveis pelas atividades e estabelecimentos previstos neste Decreto devem
permitir e facilitar o acesso dos agentes municipais de fiscalizagdo devidamente identificados.

Art. 185- A comprovagcdo do atendimento a exigéncia de contratacdo de seguro para 0S casos
previstos no Cadigo de Posturas dar-se-a mediante a apresentacdo de declaracdo da seguradora atestando
a cobertura e periodo contratados em relacdo a atividade licenciada.

Art. 186 - Nos casos previstos no Cédigo de Posturas ou neste Decreto em que o Executivo
executar obras ou sernvicos de responsabilidade de terceiros, o custo serd ressarcido pelo responséavel
acrescido da taxa de administragdo de 20% (vinte por cento), sem prejuizo das san¢des cabiveis.

§ 1° - O valor correspondente as despesas referidas no artigo serdo ressarcidas em até 02 (duas)
prestacdes mensais consecutivas, cobraveis a 30 (trinta) e 60 (sessenta) dias da entrega da fatura
comprovada por Aviso de Recebimento.
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§ 2° - A falta de pagamento nos prazos estabelecidos no paragrafo anterior implica a imediata
cobranca judicial do valor vencido acrescido de correcdo monetéria, juros e demais cominacdes legais.

§ 3° - Para a execucao dos senvi¢cos referidos neste artigo, aplicam-se os precos publicos previstos
nos Decretos n°® 9.687/98 e n°® 11.122/02 e altera¢8es posteriores.

Art. 187- Fica revogado o Decreto n°® 11.601, de 09 de janeiro de 2004.
Art. 188 - Este Decreto entra em vigor na data de sua publicacao.
TITULO IX DISPOSICOES TRANSITORIAS

Art. 1° - As acdes fiscais e aos processos de licenciamento em curso, independentemente da data
de protocolo, aplicam-se as disposi¢cdes deste Decreto e da Lei n°® 8.616/03, com as altera¢des introduzidas
pela Lei n® 9.845/10.

Art. 2° - A Secretaria Municipal de Politicas Urbanas, para efeito do cumprimento do disposto no art.
14 deste Decreto, devera: | - em 60 (sessenta) dias, contados da publicacdo deste Decreto, promover
estudos, levantamentos e avaliacbes sobre a situacdo dos passeios do Municipio, contendo dados
geograficos e informacgfes especificas com vistas a sua recuperacdo, dando prioridade as rotas de maior
circulagdo de pedestres, em todas as regides administrativas, respeitadas as especificidades locais;

Il - em 30 (trinta) dias, contados da data de conclusdo dos levantamentos de que trata o inciso | do
caput deste artigo, estabelecer diretrizes para a adequagao dos passeios publicos do Municipio; Ill - em 60
(sessenta) dias, contados da data do estabelecimento das diretrizes de que trata o inciso Il do caput deste
artigo, elaborar detalhamento da proposta de recuperacdo e adequacdo dos passeios, contendo
especificacdes dos materiais e dos revestimentos a serem utilizados, observadas as especificidades de
cada regido do Municipio.

§ 1° - Serd publicado decreto especifico contendo os parametros a serem adotados para adequacao
e recuperacdo dos passeios do Municipio, tomando-se por base os trabalhos desenvolvidos pela Secretaria
Municipal de Politicas Urbanas.

§ 2° - Cabe ao proprietario do imével lindeiro ao logradouro publico a adaptacdo do passeio aos
padrées construtivos definidos nos termos o § 1° deste artigo, a excegcdo dos passeios considerados de
fluxo intenso de pedestres, que receberdo tratamento especial e manutencao pelo Executivo.

§ 3° - O decreto a que se refere 0 § 1° deste artigo estabelecerad prazos para a adaptagdo dos
passeios existentes, garantindo, nas regides de maior vulnerabilidade social do Municipio, prazos mais
extensos e compativeis com a capacidade econémica de seus habitantes.

§ 4° - Durante o periodo previsto no caput deste artigo deverdo ser mantidas as acdes de
fiscalizacdo de passeios publicos com o objetivo de garantir a seguranga e o conforto da populagédo, bem
como a continuidade do transito de pedestres entre passeios contiguos. § 4° acrescentado pelo Decreto n°
14.102, de 25/8/2010 (Art. 1°)

Art. 3° - Os responsdveis por engenhos de publicidade instalados em desconformidade com o
disposto no Cdadigo de Posturas, ressalvados os com licenga em vigor nos termos do art. 88 da Lei n°
9.845/10, deverdo ser notificados sobre as irregularidades cometidas, no prazo de 30 (trinta) dias, contados
da data de publicagcdo deste Decreto, observado o seguinte: | - todos os engenhos de publicidade
classificados como publicitarios irregularmente instalados deverdo ser removidos por seus responsaveis no
prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados da data de publicacdo deste Decreto; | - as acdes fiscais
instauradas em \irtude do disposto no caput deste artigo deverdo ser concluidas no prazo maximo de 60
(sessenta) dias, contados de 7 de agosto de 2010, com a consequente remog¢&o dos engenhos irregulares
por seus responsaveis, observado o disposto no paragrafo Unico deste artigo; Inciso | com redagéo dada
pelo Decreto n° 14.102, de 25/8/2010 (Art. 2°) Il - os engenhos de publicidade classificados como indicativos
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ou cooperativos irregularmente instalados terdo prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados da data de
publicacdo deste Decreto, para serem adaptados aos parametros definidos pela Lei n° 8.616/03, com as
alterac6es introduzidas pela Lei n® 9.845/10.

Paragrafo Unico - As notificacBes de que trata caput deste artigo deverédo ser expedidas nos termos
do Anexo | deste Decreto, respeitando-se, pois, os prazos para retirada de engenho nele previstos.
Paragrafo Gnico acrescentado pelo Decreto n° 14.102, de 25/8/2010 (Art.2°)

Belo Horizonte, 6 de agosto de 2010

Marcio Araujo de Lacerda Prefeito de Belo Horizonte
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ANEXO 09
DECRETO N° 14.060, DE 6 DE AGOSTO DE 2010
APRESENTACAO

Comentéarios sobre a RDC N° 49, de 31 de outubro de 2013l, publicada no D.O.U. de 1° de
novembro de 2013

A citada norma vem dispor sobre a regularizagdo para o exercicio de atividade de interesse sanitario
do microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento econdmico
solidério.

Nesse contexto de promover a criagdo de elementos facilitadores de inclusdo social e econdmica
através da regularizacdo das atividades descritas na norma, seguem breves comentéarios sobre a RDC
49/20131.

f Predmbulo

Dispde sobre a regularizagdo para o0 exercicio de atividade de interesse sanitario do
microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento econdmico solidario
e da outras providéncias.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso das atribuicbes que lhe
conferem os incisos Ill e IV, do art. 15 da Lei n° 9.782, de 26 de janeiro de 1999, o inciso Il, e 881° e 3° do
art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da Portaria n° 354 da Anvisa, de 11 de agosto
de 2006, republicada no DOU de 21 de agosto de 2006, e suas atualiza¢fes, tendo em \ista o disposto nos
incisos Il do art. 2°, Ill e IV do art. 7° da Lei n° 1 DOU 01.11.2013, p. 56/57. Disponivel em:
<http://sintse.tse.jus.br/documentos/2013/Nov/4/resolucao-nb0-49-de-31-de-outubro-de-2013-dis poe>.
9.782, de 1999, e o Programa de Melhoria do Processo de Regulamentacao da Agéncia, instituido por meio
da Portaria n°® 422, de 16 de abril de 2008, em reunido realizada em 29 de outubro de 2013, adota a
seguinte Resolucédo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente Substituto, determino a sua publicacédo:

Com diversas inovagdes no procedimento de regularizacdo, destacandose em primeiro lugar o
“espirito da norma” no seu contexto geral, qual seja, a de ser instrumento facilitador e orientador para seu
publico-alvo — microempreendedor individual, empreendimento familiar rural e empreendimento econdmico
solidario, que sejam produtores de bens e prestadores de servigos sujeitos a acdo da vigilancia sanitéria —,
esta norma instituiu procedimentos despidos da burocracia usualmente utilizada em normas congéneres.

f Artigo 1°

Esta resolucdo estabelece as normas para a regularizagcédo do exercicio de atividades que sejam
objeto de fiscalizacdo pela vigilancia sanitaria, exercidas pelo microempreendedor individual, pelo
empreendimento familiar rural e pelo empreendimento econémico solidario, que sejam produtores de bens e
prestadores de servigos sujeitos a acdo da vigilancia sanitaria.

A RDC 49/2013 fundamenta-se nas competéncias da Anvisa definidas na Lei 9.782, de 26 de
janeiro de 19992, especialmente nos incisos lll e IV do artigo 15, para editar normas sobre matérias de
competéncia da Agéncia e cumprir e fazer cumprir as normas relativas a \igilancia sanitaria,
respectivamente.

2 Define o Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria, cria a Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria,
e da outras providéncias. Disponivel em: <http://www.planalto.gov. br/ccivil_03/leis/I9782.htm>.

f Artigo 2°
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Esta resolugcdo tem por objetivo aplicar no ambito da vigilancia sanitaria as diretrizes e objetivos do
Decreto n° 7.492, de 02 de junho de 2011 - “Plano Brasil sem Miséria”, por meio do eixo inclusdo produtiva,
visando a seguranca sanitaria de bens e sernvicos para promover a geracdo de renda, emprego, trabalho,
inclusao social e desenvolvimento socioecondmico do pais e auxiliar na erradicacdo da pobreza extrema.

Com forte foco na inclusao produtiva, dentro dos objetivos do “Plano Brasil sem Miséria” — Decreto
n® 7.492, de 2 de junho de 20113, em seu art. 4°, inciso lll: propiciar o acesso da populagdo em situagao de
extrema pobreza a oportunidades de ocupa¢ao e renda, por meio de a¢des de inclusdo produtiva — mantém
em seu contexto as diretrizes para a inclusdo social, promovendo a regularizacdo das atividades de
producdo de bens e servicos com a necesséria seguranga sanitaria, resultando em geracdo de renda,
emprego, trabalho, desenvolvimento socioeconémico, maior qualidade de vida dos empreendedores e
consumidores, e, por consequéncia, contribuindo para a fixagcdo do produtor em sua comunidade, evitando
0 éxodo rural e erradicando a pobreza extrema.

f Artigo 3°
Para efeitos desta resolucao consideram-se:

I - Microempreendedor individual, conforme definido pela Lei Complementar n° 123, de 19 de
dezembro de 2008 e suas alteragdes;

Il - Empreendimento familiar rural, conforme definido pela Lei n° 11.326, de 24 de julho de 2006,
com receita bruta

3 Institui o Plano Brasil Sem Miséria. Disponivel em: <http://www.planalto.gov.
br/ccivil_03/_Ato2011-2014/2011/Decreto/D7492.htm>.Em cada ano-calendario até o limite definido pelo
inciso | do art. 3° da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006;

Il - Empreendimento econdmico solidario, conforme definido pelo Decreto n° 7.358, de 17 de
novembro de 2010, com receita bruta em cada ano-calendario até o limite definido pelo inciso Il do art. 3° da
Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

A RDC 49/2013 nivela positivamente, no ambito da vigilancia sanitaria, as normas de regularizagdo
para os empreendedores, antes restritos as determinac6es da Lei Complementar n°® 123, de 14 de
dezembro de 20064, da Lei n® 11.326, de 24 de julho de 20065 e do Decreto n° 7.358, de 17 de novembro
de 20106, respectivamente microempreendedor individual, empreendimento familiar rural e
empreendimento econémico solidério.

f CAPITULO | — DOS PRINCIPIOS E DIRETRIZES

Neste Capitulo cabe ressaltar o que s&@o os principios e as diretrizes que regem uma norma. A
ciéncia juridica, como ciéncia do espirito ou cultural, ndo € matematica, ndo é uma ciéncia exata, mas
mesmo assim nao esta isenta de fixar, sempre que possivel e com precisdo, os seus conceitos.7

4 Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte. Disponivel em:
<http://www.receita.fazenda.gov.br/Legislacao/LeisComplementares/2006/leic p123.htm>.

5 Estabelece as diretrizes para a formulacdo da Politica Nacional da Agricultura Familiar e
Empreendimentos Familiares Rurais. Disponivel em: <http://www.planalto. gov.br/ccivil_03/_ato2004-
2006/2006/1ei/111326.htm>.

6 Institui o Sistema Nacional do Comércio Justo e Solidario (SCJS), cria sua Comissdo Gestora
Nacional, e da outras providéncias. Disponivel em: <http://www.planalto. gov.br/ccivil_03/ ato2007-
2010/2010/decreto/d7358.htm>.

7 Leia mais: http://jus.com.br/artigos/7527/normas-regras -eprincipios#ixzz2seitpa3w.
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O Direito se expressa por meio de normas. As normas se exprimem por meio de regras ou
principios. As regras disciplinam uma determinada situacdo e sobre ela tém incidéncia. Os principios,
ademais, ndo sé orientam a interpretacdo de todo o ordenamento juridico, mas também cumprem o papel
de suprir eventual lacuna do sistema (fungdo supletiva ou integradora).

Pode-se dizer que principio juridico € um tipo de norma juridica que informa outra espécie de
norma, a regra. De fato, o principio estabelece uma orientacdo, uma direcao para o sentido que se pode dar
ao dever ser da conduta, sem especifica-la com precisdo. Assim, € importantissimo fixar que a norma-regra,
mais especifica, tem de se submeter a norma-principio, mais genérica, ndo podendo contraria-la, sob pena
de a regra sofrer uma declaracéo de invalidade.

f Artigo 4°
Sao principios desta resolucao:

| - os principios da Constituicdo Federal e do Sistema Unico de Saude previstos na Lei n° 8.080, de
19 de setembro de 1990;

Il - inclusdo social, produtiva e de boas praticas estabelecidas pelos érgdos de vigilancia sanitaria
para o microempreendedor individual, empreendimento familiar rural e empreendimento econdémico
solidario, produtores de bens e prestadores de servigos sujeitos a acdo da \igilancia sanitéria;

Ill - harmonizacdo de procedimentos para promover a formalizacdo e a seguranga sanitaria dos
empreendimentos de produtos e sernigos prestados por microempreendedor individual, empreendimento
familiar rural e empreendimento econémico solidario, considerando os costumes, os conhecimentos
tradicionais e aplicando as boas préticas estabelecidas pelos 6rgdos de vigilancia sanitaria; e

IV - atendimento aos preceitos estabelecidos na Lei n°® 11.598, de 3 de dezembro de 2007; no
Decreto n° 3.551, de 4 de agosto de 2000; na Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006 e suas
alterac6es; na Lei n® 11.326, de 24 de julho de 2006; no Decreto n® 7.358, de 17 de novembro de 2010.

Dentre todos os principios que configuram as diretrizes gerais do ordenamento juridico, gozam de
supremacia incontestavel os constitucionais. E séo esses que constituem o objeto do inciso | do artigo 4° da
RDC 49/2013, que aborda os principios da Constituicdo Federal que integram essa Resolucéao.

Para se dimensionar a importancia do assunto, destaca-se que s6 o artigo 1° da Constituicdo
Federal de 1988 traz quatorze principios, normas juridicas que estabelecem a orientacdo, a direcdo para o
sentido de dever ser que se pode e se deve atribuir a conduta, direcdo a ser seguida por todos os demais
mandamentos consagrados nos artigos da Constituicdo Federal8. S&o eles: republicano, federativo, da
identidade nominal, do Estado de Direito, do Estado democratico, da soberania nacional, da cidadania, da
dignidade da pessoa humana, do valor social do trabalho, do valor social da livre iniciativa, do pluralismo
politico, da soberania popular, da democracia indireta e representativa e da democracia direta ou
participativall (ao final consta resumo explicativo - Anexo lI).

Sobressai aqui, na Resolucao, o principio da democracia direta, forma pela qual o povo exerce o
seu poder nos termos da Constituicdo, pelo plebiscito, pelo referendo, pela iniciativa popular de lei, pela
presenca em conselhos

8 Constituicdo da Republica Federativa do Brasil. Disponivel em: <http://www.
planalto.gov.br/ccivil_03/constituicao/ConstituicaoCompilado.htm>. De educacdo e de saulde, pela acédo
popular, pelo direito de peticdo e de outros institutos juridicos que a Constituicdo pde a disposicdo dos
cidadaos.

f Artigo 5°

Sé&o diretrizes desta resolugéo:
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| - transparéncia dos procedimentos de regularizagao;

Il - disponibilizagdo presencial e/ou eletronica de orientagBes e instrumentos norteadores do
processo de regularizagdo e licenciamento sanitario;

Ill - racionalizacao, simplificacdo e padronizagdo dos procedimentos e requisitos de regularizacao
junto ao Sistema Nacional de Vigilancia Sanitéaria,;

IV - integracdo e articulacdo dos processos, procedimentos e dados do Sistema Nacional de
Vigilancia Sanitaria junto aos demais 6rgaos e entidades, a fim de evitar a duplicidade de exigéncias, na
perspectiva do usuario;

V - prote¢do a producdo artesanal a fim de preservar costumes, habitos e conhecimentos
tradicionais na perspectiva do multiculturalismo dos povos, comunidades tradicionais e agricultores
familiares;

VI - razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;

VIl - fomento de politicas publicas e programas de capacitacdo para o microempreendedor
individual, empreendimento familiar rural e empreendimento econdémico solidario, como forma de eliminar,
diminuir ou prevenir riscos a salude e promover a seguranga sanitaria;

VIl - fomento de politicas publicas e programas de capacitacdo para os profissionais do Sistema
Nacional de Vigilancia Sanitaria para atendimento ao disposto nesta resolug&o.

As diretrizes sdo um conjunto de principios, ideias e ensinamentos de autores e juristas que, no
caso, servem de base para o Direito e que influenciam e fundamentam as decisfes judiciais, a elaboragcédo
de leis, normas, resolucdes, etc. Determinam a maneira de se proceder ou se portar, orientam uma conduta,
etc. Constituem fonte do Direito, utilizadas também para a interpretagcéo das leis, fixando as diretrizes gerais
das normas juridicas.

E a RDC 49/2013 as elenca, dispondo-as nos incisos | a VIII, descrevendo quais e o que séo: | —
transparéncia dos procedimentos de regularizacdo; Il — disponibilizacdo presencial e/ou eletrénica de
orientacBes e instrumentos norteadores do processo de regularizacdo e licenciamento sanitario; Il —
racionalizagdo, simplificagcdo e padronizagdo dos procedimentos e requisitos de regularizagdo junto ao
Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria; IV — integracdo e articulagdo dos processos, procedimentos e
dados do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria junto aos demais 6rgdos e entidades, a fim de evitar a
duplicidade de exigéncias, na perspectiva do usuario; V — protecédo a producado artesanal a fim de preservar
costumes, habitos e conhecimentos tradicionais na perspectiva do multiculturalismo dos povos,
comunidades tradicionais e agricultores familiares; VI — razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas; VIl —
fomento de politicas pablicas e programas de capacitacdo para o0 microempreendedor individual,
empreendimento familiar rural e empreendimento econdmico solidario, como forma de eliminar, diminuir ou
prevenir riscos a salde e promover a seguranga sanitaria; VIl — fomento de politicas publicas e programas
de capacitacdo para os profissionais do Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria para atendim ento ao
disposto nesta resolucéo.

Frise-se o carater inovador dado ao principio da “razoabilidade” contido no inciso VI, sobre a
razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas. Afinal, o que é o principio da razoabilidade?

Vamos analisar os atos da administragcdo publica frente ao principio da razoabilidade, tendo em
vista a crescente utilizacdo de normas abertas, fazendo com que o agente use da discricionariedade para
enquadra-las ao caso concreto, sob a justificativa de melhor atender as conveniéncias da administracédo e
as necessidades coletivas.

Todas as normas regulamentadas pelo Direito Administrativo passarédo pelo crivo do Judiciario, e,
consequentemente, devem sujeitar-se a observancia de determinados principios expressos ou implicitos no
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ordenamento constitucional, em especial quando o Estado age por meio de seus 6rgdos e agentes publicos,
seja editando comandos genéricos e abstratos, seja prestando servigcos publicos ou resolvendo conflitos de
interesse.

“A razoabilidade € um conceito juridico indeterminado, elastico e variavel no tempo e no espaco.
Consiste em agir com bom senso, prudéncia, moderacao, tomar atitudes adequadas e coerentes, levando -
se em conta a relacdo de proporcionalidade entre os meios empregados e a finalidade a ser alcangada,
bem como as circunstancias que envolvem a pratica do ato”.9

Neste prisma, constata-se que a administracdo publica, ao exercer suas fungdes, deve primar pela
razoabilidade de seus atos a fim de legitimar as suas condutas, fazendo com que o principio seja utilizad o
como vetor para justificar a emanacdo e o grau de intervencdo administrativa impostos pela esfera
administrativa ao destinatariol0.

Assim, se restar na norma certa margem de opgao para o agente efetivar a vontade abstrata da lei,
a autoridade deverd adotar a melhor medida para o atendimento da finalidade puablica. E, no espirito da
RDC 49/2013, a finalidade publica é expressa pelo eixo de inclusdo produtiva e social visando

9 RESENDE, Antonio José Calhau. O Principio da Razoabilidade dos Atos do Poder Publico.
Revista do Legislativo. Abr. 2009. 10 OLIVEIRA, José Roberto Pimenta. Os Principios da Razoabilidade e
da Proporcionalidade no Direito Administrativo Brasileiro. 12 ed. Sdo Paulo, Malheiros Editores, 2006, p.
473. A segurangca sanitaria, promovendo a geracdo de renda, emprego, trabalho, inclusdo social e
desenvolvimento socioecondmico do pais, e auxiliando na erradicacdo da pobreza extrema.

Conforme acima exposto, a atuacdo do agente publico deve seguir fielmente os principios acima
referidos, em especial o da razoabilidade, tendo em vista a sua importancia para a garantia da ordem
democratica, vez que ensejam a possibilidade de concretizacdo da justica social e dos valores a elas
inerentes. Além disso, ndo impedem em nada a atuagcdo estatal e nem dificultam o alcance coletivo, pois
apenas servem como norte para uma atuagdo coesa, moderada e de bom senso por parte dos executores
da vontade do Estado.

f CAPITULO Il — DA COMPROVACAO DE FORMALIZACAO
f Artigo 6°

A comprovacéo de formalizagdo dos empreendimentos objeto desta resolugéo, quando necessaria,
dar-se-&:

I - Para o microempreendedor individual, por meio do Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual (CCMEI);

Il - Para 0 empreendimento familiar rural, por meio da Declaragdo de Aptiddo ao Programa Nacional
de Fortalecimento da Agricultura Familiar (DAP);

IIl - Para o empreendimento econdmico solidario, por meio de uma das seguintes declaracdes:
a) do Sistema de Informag¢8es em Economia Solidaria (SIES/MTE);
b) do Conselho Nacional, ou Estadual, ou Municipal de Economia Solidaria;

c) da Declaragdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar
Pessoa Juridica (DAP).

Paragrafo Unico. Os 6rgdos de vigilancia sanitaria receberdo ou terdo acesso aos documentos
mencionados nos incisos | a lll, por meio preferencialmente eletrénico, opcional para o empreendedor.
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Além de determinar expressamente quais 0os documentos necessarios para a comprovacao de
formalizacdo, e através de apenas um documento para cada atividade, permite a todos esses
empreendedores o0 acesso através da disponibilizacdo presencial e/ou eletrénica de orientacbes e
instrumentos norteadores do processo de regularizacao e licenciamento sanitario, sendo 0 acesso e registro
via internet uma ferramenta de extrema agilidade e facilitadora da desburocratizagédo pretendida.

Desta forma, os documentos comprobatérios de regularizacao foram assim identificados:

a) para o microempreendedor individual, por meio do Certificado da Condicdo de
Microempreendedor Individual (CCMEI);

b) para o empreendimento familiar rural, por meio da Declaracdo de Aptidao ao Programa Nacional
de Fortalecimento da Agricultura Familiar (DAP); e

¢) para o empreendimento econdmico solidario, por meio de uma das seguintes declaragfes: c.1) do
Sistema de Informagfes em Economia Solidaria (SIES/MTE), c.2) do Conselho Nacional, ou Estadual, ou
Municipal de Economia Solidaria ou c.3) da Declaracao de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento
da Agricultura Familiar Pessoa Juridica (DAP).

Destaca-se que os o6rgdos de vigilancia sanitaria receberdo ou terdo acesso aos documentos
mencionados por meio preferencialmente eletrénico, opcional para o empreendedor.

f CAPITULO Il - DA REGULARIZAGAO PARA O EXERCICIO DE ATIVIDADE DE INTERESSE
SANITARIO

f Artigo 7°

As atividades de baixo risco exercidas pelos empreendimentos objeto desta resolu¢ao poderdo ser
automaticamente regularizadas perante os 0Orgdos de wigilancia sanitaria, mediante 0s seguintes
procedimentos:

I - conclusdo do procedimento especial de registro e legalizacdo disponivel no Portal do
Empreendedor, pelo microempreendedor individual.

Il - apresentacdo dos documentos previstos no art. 6° ao 6rgdo de vigilancia sanitaria ou 6rgao
responsavel pela simplificacdo e integracdo de procedimentos, pelo empreendimento familiar rural e pelo
empreendimento econémico solidério.

De extrema importancia para a desburocratizagcdo do sistema como um todo e em franca parceria
com as diretrizes de inclusdo social e produtiva, a instituicdo da regularizagdo autom atica para as atividades
de baixo risco, prevista no Capitulo Il da Resolucdo, permite sua formalizacdo de imediato com a
apresentacdo de | — conclusdo do procedimento especial de registro e legalizacdo disponivel no Portal do
Empreendedor, pelo microempreendedor individual; Il — apresentacdo dos documentos previstos no art. 6°
ao 6rgdo de vigilancia sanitaria ou 6rgao responsavel pela simplificacdo e integracdo de procedimentos,
pelo empreendimento familiar rural e pelo empreendimento econémico solidario. Isto permite maior
autonomia aos 6rgdos municipais para refletirem sobre a demanda crescente de regularizacdo e
direcionarem sua forca de trabalho, dando assim, prioridade de fiscalizagdo aos empreendimentos que
requerem uma atenco especial, atividades classificadas como de alto risco. E esta agdo permite o aumento
da seguranca sanitaria dos produtos e servigos nho comércio.

Esta automaticidade viabiliza a otimizacdo dos planos de trabalho dos érgdos municipais, a fim de
voltar a fiscalizacdo prioritariamente as atividades de alto risco, promovendo maior seguranca sanitaria de
produtos e servicos.

f Artigo 8°

82



A regularizacdo dos empreendimentos cujas atividades sejam de alto risco seguira 0s
procedimentos ordinarios praticados pelos 6rgdos de \vigilancia sanitéria.

A regularizacdo automatica esta expressamente vedada as atividades de alto risco. Os
empreendimentos que assim sejam classificados — de alto risco —, para serem regularizados, deverao seguir
os procedimentos especificos e ordinarios determinados pelos 6rgdos de vigilancia sanitaria competentes
sobre sua regiao.

f Artigo 9°

Os empreendedores objeto desta resolucéo responderdo, nos termos legais, por infra¢c8es ou danos
causados a saude publica.

De muita expressao a responsabilidade imposta aos empreendedores que se beneficiarem com a
regularizacdo automatica, pois responderdo plenamente por seus atos que venham a afetar negativamente
a saude publica. A norma é amparadora e facilitadora, porém nao é permissiva.

f CAPITULO IV — DA CLASSIFICACAO DE RISCO E DA FISCALIZACAO SANITARIA
f Artigo 10

Os o6rgdos de vigilancia sanitaria classificardo os niveis de risco das atividades econfmicas, em
baixo e alto risco sanitario, no &mbito de sua atuacao.

Como dito antes, a RDC 49/2013 néo € dirigida as atividades de alto risco, pois determina que estas
sigam os direcionamentos comuns a que estdo submetidas por outros ordenamentos legais. E separa uma
atividade da outra — as de alto risco das de baixo risco — através de sua determinacdo aos 6rgédos de
vigilancia sanitaria para classificarem os niveis de risco na esfera de sua competéncia. E imp8e mais: os
orgdos de vigilancia sanitaria deverdo promover ampla divulgacdo das atividades que forem classificadas
como de alto risco, servindo de orientagdo para que cidaddos interessados em abrir um empreendimento
possam regulariza-lo.

f Artigo 11

A fiscalizagcdo de vigilancia sanitaria devera ter natureza prioritariamente orientadora, considerando
0 risco sanitério.

Paragrafo Unico. Os formularios e demais documentos lavrados decorrentes das atividades de
fiscalizacdo deverdo descrever os motivos do procedimento, acompanhados do embasamento legal, e as
orientagdes sanitarias com linguagem acessivel ao empreendedor.

Sobressai aqui o grande diferencial da RDC 49/2013: a quebra de paradigma contido no salutar
espirito educativo, orientador e facilitador que devera nortear a fiscalizacao sanitaria. Ultrapassa o antigo
carater meramente punitivo da atuacéo fiscalizadora para trazer a moderna visdo do poder estatal atuando
ao lado do cidadao, como seu parceiro, seu educador, mas sempre considerando o risco sanitario. Repita -
se que a norma é amparadora e facilitadora, porém nao permissiva.

f Artigo 12

Os o6rgaos de vigilancia sanitaria, observando o risco sanitario, poderdo regularizar as atividades do
microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento econdmico solidario,
instalados em:

| - &rea desprovida de regulagao fundiaria legal ou com regulamentagéo precaria;

Il - residéncia;
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Il - locais onde séo realizadas as atividades produtivas dos empreendimentos.

Paragrafo Unico. A regularizacdo das atividades dos empreendimentos objeto desta resolucdo
pressupfe a anuéncia dos empreendedores quanto a inspecédo e fiscalizacdo sanitarias do local de
exercicio das atividades.

Importante determinacdo contida na Resolucdo €&, também, a que prevé a possibilidade de
regularizagdo das atividades em é&reas desprovidas de regulagdo fundiaria legal ou com regulamentacgéo
precaria, em residéncias e em demais locais onde sdo realizadas as atividades produtivas dos
empreendimentos. Inova, neste aspecto, a norma ao permitir que empreendimentos sejam regularizados em
locais sem habite-se, desvinculando o empreendimento do imével. Ainda neste tépico, a norma institui que a
regularizagdo das atividades dos empreendimentos objeto desta resolucdo pressupdem a anuéncia dos
empreendedores quanto a inspecgdao e fiscalizagdo sanitarias do local de exercicio das atividades, agilizando
a rotina da fiscalizagdo e consequentemente da regularizacdo como uma forma de sensibilizar os
empreendedores a permitir que os fiscais tenham acesso aos locais de producdo e servico e procedam as
orientagdes necessarias para que seus empreendimentos cresgcam com sustentabilidade.

f Artigo 13

Nos casos em que as atividades e/ou os produtos necessitarem de responsével técnico, poderéo
prestar esta assessoria:

| - Profissionais woluntéarios habilitados na area;

Il - Profissionais habilitados de 6rgdos governamentais e ndo governamentais, exceto agentes de
fiscalizagdo sanitaria.

Prossegue a norma com sua natureza orientadora e facilitadora, permitindo que os empreendedores
cujas atividades e/ou produtos requeiram responsavel técnico utilizem voluntarios devidamente capacitados
no local, acarretando economia em seus custos, além da facilitacdo da sua regularizagdo, podendo tais
técnicos pertencer a esfera privada ou publica e até mesmo a entidades ndo governamentaisll, o que
engloba Organizagdo Nao Governamental (ONG)IIl e Organizagdo da Sociedade Civil de Interesse Publico
(Oscip) IV, excetuando-se os agentes de fiscalizagdo sanitéria, por 6bvio impedimento.

f Artigo 14

As inspecbes e fiscalizacbes adotardo o0s preceitos do controle sanitéario, principalmente o
monitoramento, a rastreabilidade e a investigacao de surtos.

Contém determinacdo quanto ao fato de as inspecfes e fiscalizacbes adotarem os preceitos do
controle sanitério, principalmente o monitoramento, a rastreabilidade e a investigagéo de surtos.

11 Lei 9.790, de 23.03.1999; no DF, Lei 4.301, de 27.01.2009.

Parece haver consenso em que as decisdes de Vigilancia Sanitaria devem se pautar pelo controle
do risco sanitario, estando esse diretamente relacionado a geracao de beneficios. Entretanto, beneficios
abrangentes nem sempre resultam do controle de altos riscos. Por outro lado, nem sempre o que é
considerado baixo risco pelo sistema de especialistas 0 € para a populagdo. O desafio entdo seria ndo
somente reconhecer o risco mas, também, o beneficio mensuravel ou perceptivel, bem como a
preponderancia destes na definicdo de acdes. Sob esta perspectiva, a reflexdo sobre a oportunidade dos
beneficios tem o potencial de relacionar intervencdo com transformacédo da realidade, e esta requer politicas
que reconhecam, como assinala Junqueira (2000), ndo somente a caréncia e a solucdo de necessidades,
mas o direito dos cidad&os a uma vida digna e com qualidade.12(grifamos).

f CAPITULO V — DA SENSIBILIZACAO E CAPACITAGAO EM BOAS PRATICAS EM VIGILANCIA
SANITARIA
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f Artigo 15

O Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria fomentara atiidades educativas sobre matérias de
vigilancia sanitaria para os empreendedores objeto desta resolugao.

Paragrafo Unico. Os empreendedores que exercem atividades de alto risco terdo prioridade no
atendimento a que se refere o caput deste artigo.

A Resolucédo, fugindo do estereétipo da fiscalizacdo punitiva, ressalta sobremaneira o carater
orientador e educativo, prevendo que fomentara atividades educativas sobre matérias de \igilancia sanitaria
para os empreendedores, dando énfase aos que exergam atividades de alto risco.

12 Piovesan, Marcia Franke. A construgdo politica da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéaria.
[Mestrado] Fundagdo Oswaldo Cruz, Escola Nacional de Saude Publica, 2002. 102 p. Disponivel em:
<http://portalteses.icict.fiocruz.br/transf.php?script=thes_ch ap&id=00009803&Ing=pt&nrm=iso>.

f Artigo 16

O Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria promovera capacitacao de periodicidade regular, voltada
a sensibilizacao e atualizacdo de seus profissionais, para o cumprimento das diretrizes desta resolugao.

Promovera a capacitacdo e atualizacdo de seus profissionais — agentes fiscalizadores — voltada a
sensibilizagdo para o cumprimento das suas diretrizes.

A concepcdo de Vigilancia Sanitaria foi sendo ampliada no decorrer do tempo, de forma que
abrangesse a multiplicidade de objetos e instrumentos cada vez mais complexos para a realizacdo de seus
objetivos. Assim, Vigilancia Sanitaria pode ser compreendida, hoje, como um conjunto integrado de ac¢des
legais, técnicas, educacionais, informativas, de pesquisa e de fiscaliza¢@o, que exerce o controle sanitario
das atividades, dos servicos e da cadeia de produg&o e de consumo, de potencial risco a salde e ao meio
ambiente, visando a prote¢éo e a promocédo da salde da populagdo.13

f Artigos 17 e 18

As atividades de capacitacdo poderdo ser realizadas por meio de parcerias com instituicdes
governamentais e ndo governamentais.

As instituicbes promotoras das capacitacfes constantes deste capitulo deverdo fornecer declaragdo
de participacdo ou certificado, com contelddo programatico e carga horaria.

13 Piovesan, Méarcia Franke. A construcdo politica da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.
[Mestrado] Fundagcdo Oswaldo Cruz, Escola Nacional de Saude Publica, 2002. 102 p. Disponivel em
<http://portalteses.icict.fiocruz.br/transf.php?script=thes_cha p&id=00009803&Ing=pt&nrm=iso>.

Finaliza este capitulo com a possibilidade de realizar as atividades de capacitacdo através de
parcerias com entes governamentais e ndo governamentais (vide Anexos lll e IV), que fornecerdo a devida
declaracao ou certificagao.

f CAPITULO VI — DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS
f Artigo 19

Os 6rgéaos de vigilancia sanitaria, ao elaborar plano de trabalho, deverdo cumprir as diretrizes desta
resolucdo considerando, prioritariamente as atividades de maior grau de risco, no d&mbito dos instrumentos
de gestdo do SUS - Plano de Saude, Programacao Anual de Saude e Relatério de Gestao.

Determina aos Orgdos da \igilancia sanitdria que elaborem plano de trabalho obedecendo as
imposi¢des da RDC 49/2013, levando em consideracao prioritaria as atividades de maior grau de risco. Este

85



plano de trabalho ir4 constar dos instrumentos de gestdo do SUS — Plano de Saude, Programagéo Anual de
Saude e Relatério de Gestaol4.

Segundo definicbes geraisV, o Planejamento € uma tecnologia de gestdo que visa articular
mudancas e aprimorar o desempenho dos sistemas de salde. Nesse sentido, planejar significa definir
prioridades, mobilizar recursos e esforgcos em prol de objetivos conjuntamente estabelecidos, de ntro de uma
I6gica transparente e dindmica com o0 objetivo de orientar os processos do Sistema de Salde em seus
varios espagos.

Os instrumentos de planejamento tém por finalidade: apoiar os gestores na conducdo e no
aprimoramento do SUS no ambito de seu territério, de

14 Portaria MS n° 2.135, de 25 de setembro de 2013: Estabelece diretrizes para o processo de
planejamento no ambito do  Sistema Unico de Saulde (SUSs). Disponivel em:
<http://bvsms.saude.gov.br/bvs/saudelegis../gm/2013/prt2135_25 09 2013.html>. Modo que alcance a
efetividade esperada na melhoria dos niveis de salde da populacdo e no aperfeicoamento do Sistema;
disponibilizar os meios para o aperfeicoamento continuo da gestao participativa e das acdes e servicos
prestados; apoiar a participagdo e o controle social; e auxiliar o trabalho interno e externo de controle e
auditoria.

Dentre os instrumentos de planejamento, encontram-se o Plano de Saude (PS), a Programacéo
Anual de Saude (PAS), o Relatério Detalhado Quadrimestral e o Relatério Anual de Gestdo (RAG), todos
eles interligados, a fim de buscar construir uma forma de atuag&o sistémica no SUS.

f Artigo 20

Os oOrgédos de vigilancia sanitaria estaduais e municipais poderdo criar cadastro proprio de
empreendimentos econémicos solidarios, a partir do:

| - Cadastro do Sistema de Informac¢des em Economia Solidéria (SIES); e
Il - Cadastro do Conselho Nacional, ou Estadual, ou Municipal de economia solidaria.

Permite aos érgdos estaduais e municipais da vigilancia sanitaria a elaboracédo de cadastro pré prio
de empreendimentos econdémicos solidarios, baseando-se nos ja existentes Cadastro do Sistema de
Informag8es em Economia Solidaria (Sies)15e Cadastro do Conselho Nacional, ou Estadual, ou Municipal
de economia solidaria, com consequente economia de esfor¢cos e custos. Com isso, caminha na dire¢cao do
tao desejado cadastro interliga

15 A Secretaria Nacional de Economia Solidaria, com o objetivo de proporcionar a visibilidade, a
articulacdo da economia solidaria e oferecer subsidios aos processos de formulag&o de politicas publicas,
esta realizando o mapeamento da economia solidaria no Brasil. Para isso, foi desenvolvido o Sistema
Nacional de Informacdes em Economia Solidaria (Sies), composto por informa¢cfes de Empreendimentos
Econbmicos Solidarios (EES) e de Entidades de Apoio, Assessoria e Fomento (EAF). Disponivel em: <http://
www3.mte.gov.br/ecosolidaria/sies.asp>. Do de informag8es, onde todos os 6rgaos poderdo obter dados
comuns as suas atividades e competéncias.

f Artigo 21

Os empreendimentos objeto desta resolugcdo, bem como seus produtos e servigos, ficam isentos do
pagamento de taxas de vigilancia sanitaria, nos termos da legislagdo especifica.

Finalmente, a Resolucdo estipula a isencdo de taxas de vigilancia sanitdria para os
empreendimentos objeto da normatizacdo, resultando em expressiva redugcdo nos custos para 0s
empreendedores.
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Em breves linhas, a taxa é uma espécie de tributo, conforme o Cédigo Tributario Nacional e a
Constituicdo Federal, que elencam os tributos como impostos, taxas, contribuicbes de melhoria,
empréstimos compulsérios e contribuicdes especiais.

A diferenca entre imposto e taxa

Impostos sdo valores pagos por pessoas fisicas e juridicas e arrecadados pelo Estado (governos
municipal, estadual e federal) e servem para custear os gastos publicos com salde, seguranga, educagao,
transporte, cultura, pagamentos de salarios de funcionarios publicos, etc. O dinheiro arrecadado com
impostos também é usado para investimentos em obras publicas (hospitais, rodovias, hidrelétricas, portos,
universidades, etc.).

Os impostos incidem sobre a renda (salarios, lucros, ganhos de capital) e patrimdnio (terrenos,
casas, carros, etc.) das pessoas fisicas e juridicas.

A utilizagdo do dinheiro proveniente da arrecadacdo de impostos ndo € \inculada a gastos
especificos. O governo, com a aprovacao do Legislativo, € quem define o destino dos valores, através do
orcamento.16 www.receita.gov.br

Ja ataxa é o valor que o contribuinte paga ao Estado em face da utilizagdo efetiva ou potencial de
um senvi¢co publico especifico e divisivel. As taxas s6 podem ser cobradas se 0s servicos estiverem postos a
disposicdo do contribuinte ou sendo prestados efetivamente a ele. A taxa esta fundamentada no artigo 145,
inciso ll, da Constituicdo Federal, nos artigos 5°, 47, inciso |, “b” e 77 a 80, todos do Cddigo Tributario
Nacional.17

Da Isencgao

Com o objetivo de garantir o tratamento diferenciado e favorecido as microempresas e empresas de
pequeno porte garantido pelo art. 146, inciso Ill, “d”, pelo art. 170, inciso Xl, e pelo art. 179, todos da
Constituicdo Federal, a Lei Complementar n® 123/2006 (com redagcdo dada pela Lei Complementar n°
128/2008) reforgou a isengdo do pagamento de taxas, emolumentos e demais custos relativos a abertura, a
inscricdo, ao registro, ao alvard, a licenca, ao cadastro, bem como qualquer exigéncia para o inicio de
funcionamento do Microempreendedor Individual (MEI), conforme especificados nos paragrafos 1° e 3° do
art. 4°.

A RDC 49/2013, com fundamento nos principios constitucionais da dignidade da pessoa humana,
do valor social do trabalho e do valor social da livre iniciativa e do “Plano Brasil sem Miséria”, Decreto n°
7.492/11, ampliou o mesmo tratamento concedido ao MEI para o empreendimento familiar rural e para o
empreendimento econémico solidario, regulados, respectivamente, pela Lei n® 11.326/06 e pelo Decreto n°
7.358/10.

f Artigo 22
As infracdes sanitarias serdo apuradas de acordo com a Lei Sanitaria vigente.

Estipula a competéncia de toda a legislacdo sanitaria vigente, no ambito federal, estadual e
municipal, para impor sangdes as infragBes cometidas contra a RDC 49/2013.

17 http://www.direitonet.com.br/
f Artigo 23
Esta Resolucéo entra em vigor 180 dias ap6s a sua publicacg&o.

A RDC 49/2013 entra em vigor 180 dias apds sua publicagdo, em 1° de novembro de 2013, ou seja,
em 30 de abril de 2014.

87



Nesse ponto, uma pausa para recordar que a lei pode ser observada sob trés aspectos: existéncia,
validade e vigéncia. A existéncia da lei da-se com sua promulgacédo, enquanto que a validade da-se com a
publicacdo e a vigéncia da-se a partir do prazo que nela for indicado.

No caso da RDC 49/2013, existe o prazo de vacatio legis (vacancia da lei), que em sucinta
explicagcdo é o prazo que uma lei tem para entrar em \igor, ou seja, de sua publicagdo até o inicio de sua
vigéncia.

Em relacdo a contagem do prazo para entrada em vigor, aplica-se a Lei Complementar n°® 95/1998,
alterada pela Lei Complementar n° 107, de 26 de abril de 2001, especificamente seu artigo 8°, paragrafos 1°
e 2°

Art. 80

§ 1o A contagem do prazo para entrada em vigor das leis que estabelecam periodo de vacancia far -
se-4 com a inclusdo da data da publicacdo e do Ultimo dia do prazo, entrando em vigor no dia subsequente
a sua consumagc&o integral.

8§ 20 As leis que estabelecam periodo de vacancia deverdo utilizar a clausula ‘esta lei entra em vigor
apo6s decorridos (0 niumero de) dias de sua publicagéo oficial’.

E toda norma deve seguir 0s seguintes principios:

OBRIGATORIEDADE - uma norma publicada é obrigatéria a todos e ninguém pode alegar a sua
ignorancia;

CONTINUIDADE - a norma permanente somente perde sua eficicia se outra vier a modifica-la ou
revoga-la expressa ou tacitamente;

IRRETROATIVIDADE - a lei ndo pode retroagir para modificar situagdes juridicas ja consolidadas
por lei anterior, tendo em vista a seguranga juridica.

ANEXOS

f ANEXO |

Publicada no D.O.U. de 1° de novembro de 2013
http://sintse.tse.jus.br/documentos/2013/Nov/4/resolucao-nb0-49-de 31-de-outubro-de-2013-dispoe
Ministério da Salde - Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria

RESOLUCAO DA DIRETORIA COLEGIADA-RDC N° 49, DE 31 DE OUTUBRO DE 2013

Dispde sobre a regularizacdo para o0 exercicio de atividade de interesse sanitario do
microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento econémico solidario
e da outras providéncias.

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso das atribuicdes que Ihe
conferem os incisos lll e IV, do art. 15 da Lei n® 9.782, de 26 de janeiro de 1999, o inciso I, e 8§ 1° e 3° do
art. 54 do Regimento Interno aprovado nos termos do Anexo | da Portaria n® 354 da Anvisa, de 11 de agosto
de 2006, republicada no DOU de 21 de agosto de 2006, e suas atualiza¢gdes, tendo em vista o disposto nos
incisos Ill, do art. 2°, Ill e IV, do art. 7° da Lei n°® 9.782, de 1999, e o Programa de Melhoria do Processo de
Regulamentacdo da Agéncia, instituido por meio da Portaria n° 422, de 16 de abril de 2008, em reunido
realizada em 29 de outubro de 2013, adota a seguinte Resolugcdo de Diretoria Colegiada e eu, Diretor-
Presidente Substituto, determino a sua publicacéo:
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Art. 1° Esta resolucdo estabelece as normas para a regularizacdo do exercicio de atividades que
sejam objeto de fiscalizacdo pela vigilancia sanitaria, exercidas pelo microempreendedor individual, pelo
empreendimento familiar rural e pelo empreendimento econémico solidario, que sejam produtores de bens e
prestadores de servicos sujeitos a acdo da vigilancia sanitaria.

Art. 2° Esta resolucdo tem por objetivo aplicar no dmbito da vigilAncia sanitaria as diretrizes e
objetivos do Decreto n® 7.492, de 02 de junho de 2011 — “Plano Brasil sem Miséria”, por meio do eixo
inclusdo produtiva, visando a seguranca sanitaria de bens e servigos para promover a geracao de renda,
emprego, trabalho, inclusédo social e desenvolvimento socioeconémico do pais e auxiliar na erradicacdo da
pobreza extrema.

Art. 3° Para efeitos desta resolugédo consideram-se:

I — Microempreendedor individual, conforme definido pela Lei Complementar n°® 123, de 14 de
dezembro de 2006 e suas alteragdes;

Il — Empreendimento familiar rural, conforme definido pela Lei n°® 11.326, de 24 de julho de 2006,
com receita bruta em cada ano-calendario até o limite definido pelo inciso I, do Art. 3°, da Lei Complementar
n° 123, de 14 de dezembro de 2006;

Il = Empreendimento econémico solidario, conforme definido pelo Decreto n® 7.358, de 17 de
novembro de 2010, com receita bruta em cada ano-calendario até o limite definido pelo inciso II, do Art. 3°,
da Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006.

CAPITULO | - DOS PRINCIPIOS E DIRETRIZES
Art. 4° S3o principios desta resolucéo:

| — os principios da Constituicio Federal e do Sistema Unico de Salde previstos na Lei n° 8.080, de
19 de setembro de 1990;

Il — inclusdo social, produtiva e de boas préaticas estabelecidas pelos 6rgdos de \igilancia sanitaria
para o microempreendedor individual, empreendimento familiar rural e empreendimento econdmico
solidario, produtores de bens e prestadores de servigos sujeitos a acdo da \igilancia sanitéria;

Il — harmonizac&o de procedimentos para promover a formalizagdo e a seguranga sanitaria dos
empreendimentos de produtos e servigos prestados por microempreendedor individual, empreendimento
familiar rural e empreendimento econémico solidario, considerando os costumes, os conhecimentos
tradicionais e aplicando as boas praticas estabelecidas pelos 6rgaos de vigilancia sanitaria; e

IV — atendimento aos preceitos estabelecidos na Lei n°® 11.598, de 3 de dezembro de 2007; no
Decreto n° 3.551, de 4 de agosto de 2000; na Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006 e suas
alterac6es; na Lei n°® 11.326, de 24 de julho de 2006; no Decreto n°® 7.358, de 17 de novembro de 2010.

Art. 5° S8o diretrizes desta resolugéo:
| — transparéncia dos procedimentos de regularizagao;

Il — disponibilizagdo presencial e/ou eletrbnica de orientacdes e instrumentos norteadores do
processo de regularizagéo e licenciamento sanitario;

IIl — racionalizag&o, simplificagdo e padronizagdo dos procedimentos e requisitos de regularizagdo
junto ao Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria;

IV — integragdo e articulagdo dos processos, procedimentos e dados do Sistema Nacional de
Vigilancia Sanitaria junto aos demais 6rgdos e entidades, a fim de evitar a duplicidade de exigéncias, na
perspectiva do usuario;
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V — protecdo a producdo artesanal a fim de preservar costumes, habitos e conhecimentos
tradicionais na perspectiva do multiculturalismo dos povos, comunidades tradicionais e agricultores
familiares;

VI —razoabilidade quanto as exigéncias aplicadas;

VIl — fomento de politicas publicas e programas de capacitagdo para o microempreendedor
individual, empreendimento familiar rural e empreendimento econdmico solidario, como forma de eliminar,
diminuir ou prevenir riscos a salude e promover a seguranga sanitaria;

VIIl — fomento de politicas publicas e programas de capacitagdo para os profissionais do Sistema
Nacional de Vigilancia Sanitaria para atendimento ao disposto nesta resolugao.

CAPITULO Il - DA COMPROVAGAO DE FORMALIZAGCAO

Art. 6° A comprovacdo de formalizacdo dos empreendimentos objeto desta resolugcdo, quando
necessaria, dar-se-4:

I — Para o microempreendedor individual, por meio do Certificado da Condicdo de
microempreendedor Individual (CCMEI);

Il — Para o empreendimento familiar rural, por meio da Declaracdo de Aptiddo ao Programa Nacional
de Fortalecimento da Agricultura Familiar (DAP);

IIl — Para o empreendimento econdmico solidario, por meio de uma das seguintes declaracgdes:
a) do Sistema de Informag¢des em Economia Solidaria (SIES/MTE);
b) do Conselho Nacional, ou Estadual, ou Municipal de Economia Solidéria;

c) da Declaragdo de Aptiddo ao Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar
Pessoa Juridica (DAP).

Paragrafo unico. Os 6Orgdos de vigilancia sanitaria receberdo ou terdo acesso aos documentos
mencionados nos incisos | a lll, por meio preferencialmente eletrénico, opcional para o empreendedor.

CAPITULO Ill - DA REGULARIZACAO PARA O EXERCICIO DE ATIVIDADE DE INTERESSE
SANITARIO

Art. 7° As atividades de baixo risco exercidas pelos empreendimentos objeto desta resolucéo
poderdo ser automaticamente regularizadas perante os érgaos de \igilancia sanitaria, mediante os
seguintes procedimentos:

| — conclusdo do procedimento especial de registro e legalizagdo disponivel no Portal do
Empreendedor, pelo microempreendedor individual.

Il — apresentacdo dos documentos previstos no art. 6° ao 6rgao de vigilancia sanitaria ou érgédo
responsavel pela simplificacdo e integracdo de procedimentos, pelo empreendimento familiar rural e pelo
empreendimento econdmico solidario.

Art. 8° A regularizacdo dos empreendimentos cujas atividades sejam de alto risco seguira os
procedimentos ordinarios praticados pelos 6rgdos de \vigilancia sanitaria.

Art. 9° Os empreendedores objeto desta resolugédo responderdo, nos termos legais, por infragdes ou
danos causados a saude publica.

CAPITULO IV — DA CLASSIFICACAO DE RISCO E DA FISCALIZACAO SANITARIA
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Art. 10 Os o6rgédos de vigilancia sanitaria classificardo os niveis de risco das atividades econdmicas,
em baixo e alto risco sanitario, no &mbito de sua atuagao.

§ 1° A classificacdo de risco terd como base os dados epidemiolégicos, considerando a capacidade
dos servigcos, os costumes, os conhecimentos tradicionais, a escala de producdo e demais fatores
relacionados, de acordo com a Classificagdo Nacional de Atividade Econdmica (CNAE), prevista nas
Resolugdes IBGE/CONCLA n° 01 de 04 de setembro de 2006 e n° 02, de 15 de dezembro de 2006 e,
guando conveniente, pela Classificagdo Brasileira de Ocupagdes - CBO, instituida pela Portaria n°® 397 do
Ministério do Trabalho e Emprego, de 9 de outubro de 2002.

§ 2° A classificacdo de risco ser4 utilizada para a priorizacdo das acges.

§ 3° Os orgdos de vigilancia sanitaria promoverdo ampla divulgacédo das atividades classificadas
como de alto risco, no dmbito de sua esfera de atuacao.

Art. 11 A fiscalizacdo de vigilancia sanitdria deverd ter natureza prioritariamente orientadora,
considerando o risco sanitario.

Paragrafo unico. Os formularios e demais documentos lavrados decorrentes das atividades de
fiscalizacdo deverdo descrever os motivos do procedimento, acompanhados do embasamento legal, e as
orientacBes sanitarias com linguagem acessivel ao empreendedor.

Art. 12 Os 6rgdos de vigilancia sanitaria, observando o risco sanitario, poderdo regularizar as
atividades do microempreendedor individual, do empreendimento familiar rural e do empreendimento
econdmico solidario, instalados em:

| — area desprovida de regulacdo fundiaria legal ou com regulamentagao precéria;
Il — residéncia;
IIl — locais onde séo realizadas as atividades produtivas dos empreendimentos.

Paragrafo Unico. A regularizacdo das atividades dos empreendimentos objeto desta resolucdo

pressupfe a anuéncia dos empreendedores quanto a inspe¢do e fiscalizagdo sanitarias do local de
exercicio das atividades.

Art. 13 Nos casos em que as atividades e/ou os produtos necessitarem de responsavel técnico,
poderdo prestar esta assessoria:

| — Profissionais woluntarios habilitados na area;

Il — Profissionais habilitados de 6rgdos governamentais e ndo governamentais, exceto agentes de
fiscalizag&o sanitaria.

Art. 14 As inspecdes e fiscalizacdes adotardo os preceitos do controle sanitario, principalmente o
monitoramento, a rastreabilidade e a investigacdo de surtos.

CAPITULO V — DA SENSIBILIZACAO E CAPACITAGAO EM BOAS PRATICAS EM VIGILANCIA
SANITARIA

Art. 15 O Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria fomentara atividades educativas sobre matérias
de \igilancia sanitéria para os empreendedores objeto desta resolucéo.

Paragrafo unico. Os empreendedores que exercem atividades de alto risco terdo prioridade no
atendimento a que se refere o caput deste artigo.
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Art. 16 O Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria promovera capacitacdo de periodicidade regular,
voltada a sensibilizacdo e atualizacdo de seus profissionais, para o cumprimento das diretrizes desta
resolucéo.

Art. 17 As atividades de capacitacdo poderao ser realizadas por meio de parcerias com instituicdes
governamentais e néo governamentais.

Art. 18 As instituicdes promotoras das capacitagcfes constantes deste capitulo deverdo fornecer
declaracao de participacao ou certificado, com conteldo programatico e carga horaria.

CAPITULO VI - DAS DISPOSICOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 19 Os o6rgéos de vigilancia sanitaria, ao elaborar plano de trabalho, deverdo cumprir as
diretrizes desta resolu¢do considerando, prioritariamente as atividades de maior grau de risco, no ambito
dos instrumentos de gestdo do SUS - Plano de Saude, Programacdo Anual de Salude e Relatério de
Gestéo.

Art. 20 Os o6rgédos de vigilancia sanitaria estaduais e municipais poderao criar cadastro préprio de
empreendimentos econémicos solidarios, a partir do:

| — Cadastro do Sistema de Informagdes em Economia Solidaria (SIES); e
Il — Cadastro do Conselho Nacional, ou Estadual, ou Municipal de economia solidaria.

Art. 21 Os empreendimentos objeto desta resolugdo, bem como seus produtos e servigos, ficam
isentos do pagamento de taxas de vigilancia sanitaria, nos termos da legislagéo especifica.

Art. 22 As infragc8es sanitarias serdo apuradas de acordo com a Lei Sanitaria vigente.
Art. 23 Esta Resolugéo entra em vigor 180 dias ap6s a sua publicag &o.

DIRCEU BRAS APARE CIDO BARBANO

f ANEXO Il Principios Constitucionais - Art. 1° da CF

O primeiro principio € o republicano, definindo a forma de governo, op¢ao pela Republica em face
da Monarquia. Do latim, res publica, coisa publica, traduz o espirito de que todas as coisas geridas pelo
Estado pertencem a todos e, portanto, ndo podem ser apropriadas, seja por um individuo, seja por um
grupo, qualquer que seja a sua natureza, econdmica, religiosa, ideolégica, étnica ou politico-partidaria.

O segundo principio é o federativo, definindo a Federacdo como forma de Estado, escolhido em
face do Estado unitario, mediante a descentralizacdo de competéncias a entes que passam a gozar de
autonomia legislativa, executiva e judiciaria, podendo auto-organizar-se nos limites do chamado poder
decorrente, aberto pelo constituinte originério.

O terceiro principio é o da identidade nominal. O nome da personalidade juridica de direito publico
internacional da Nacao brasileira, do Estado, tendo como forma de governo a Republica e forma de Estado
a Federacdo, é Brasil.

O quarto principio é o do Estado de Direito, 0 oposto do Estado de fato, significando o governo da
lei em oposi¢cdo ao governo do arbitrio humano, baseado na forga do Direito e ndo no Direito da forga,
consagrando a liberdade de comportamento individual garantida por remédios juridicos, se ameagada ou
violada pelo Poder Publico, ndo se admitindo a opressao, a intimidacdo e a chantagem dos autoritarismos e
dos totalitarismos. Conquista da revolugao liberal do século XVIII, constitucionaliza as liberdades publicas e
as garante, trago caracteristico do Estado de Direito.
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Intimamente ligado ao Estado de Direito, o quinto principio € o democratico. Opcdo pelo regime
politico da democracia, do governo do povo, pelo povo e para o povo, em contraposicdo a ditadura, seja
militar, tecnocratica, ideoldgica de partido Unico, oligarquica pluripartidaria ou religiosa.

Democracia caracterizada por alguns elementos essenciais, quais sejam, o governo da maioria com
estrito respeito as minorias, alternancia de poder e uma engenharia eleitoral partidaria que se aperfeicoe
mediante técnicas facilitadoras da expresséo auténtica da vontade popular. Democracia, ainda, como busca
permanente da realizacdo do principio da igualdade de oportunidades, que, como todos sabem, é uma
decorréncia, em primeiro lugar e prioritariamente, do ensino publico, gratuito e de qualidade para todos, sem
discriminagdes de qualquer ordem.

O sexto principio € o da soberania nacional. A Na¢ao brasileira se afirma no concerto das nages
como sujeito de direito, devendo a Republica Federativa do Brasil reger-se nas suas relagdes internacionais
segundo os principios do art. 4°. Independéncia nacional, prevaléncia dos direitos humanos,
autodeterminacgdo dos povos, ndo-intervengéo, igualdade entre os Estados, defesa da paz, solugéo pacifica
dos conflitos, repldio ao terrorismo e ao racismo, cooperacdo entre 0s povos para O progresso da
humanidade e concesséao de asilo politico. E, visando a formacdo de uma comunidade latinoamericana de
nacdes, a Nacao brasileira buscara a integracdo econémica, politica, social e cultural dos povos da América
Latina.

O sétimo principio é o da cidadania. Intrinsecamente ligado aos principios do Estado de Direito e do
Estado Democratico, afasta do individuo qualquer resquicio da sua antiga condicdo de sudito, de ser
dependente do paternalismo estatal ou mesmo de ser absorvido pelo Estado, para ver reconhecida a sua
condicdo de portador de direitos de participacdo nas decisdes politicas da cidade e do Estado. Guindado a
condicdo de sujeito politico e, portanto, sujeito do processo histérico do povo a que pertence, o brasileiro,
mediante o exercicio do direito de votar e eleger representantes, bem como por meio dos demais direitos
constitucionais deferidos a cidadania, o individuo se torna um cidadao.

O oitavo principio é o da dignidade da pessoa humana, eixo principal em torno do qual ndo apenas
se estrutura a Constituicdo e, portanto, o Estado brasileiro, mas toda a vida planetaria. O constituinte
originario recolhe, por meio deste principio, toda a luta pela afirmacédo histérica dos direitos humanos, luta
pontuada por varios documentos internacionais, dentre os quais sobreleva a “Declaragdo Universal dos
Direitos Humanos” de 10 de dezembro de 1948.

O nono principio é o do valor social do trabalho, por isso consagrado pelo caput do art. 6° como um
dos direitos sociais do individuo. Em decorréncia, sdo assegurados direitos aos trabalhadores urbanos e
rurais em 34 incisos e um paragrafo Unico do art. 7°. E mais, o trabalho é o primado de toda a ordem social,
porque base constitutiva dela propria, nos termos do art. 193, o que encabega o extenso titulo oitavo da
nossa Carta Fundamental.

O décimo principio é o do valor social da livre iniciativa. Explicita-se neste principio o que ja é insito
ao principio do Estado de Direito, que é a consagracao das liberdades publicas, especificamente a liberdade
de comportamento individual frente ao poder politico do Estado, com a autonomia que a Constituicdo defere
aos cidaddos. A locugao “liberdade de iniciativa”, entretanto, traz, também, a conotacdo de liberdade de
iniciativa econdmica, opgao pela economia de mercado em face da economia de planejamento centralizado
nos regimes politicos autoritarios, tal qual se viveu durante o periodo militar. E a escolha do constituinte
originario pelo capitalismo social de mercado, em que os precos sdo formados no mercado e desta forma
coordenam as decisfes econbmicas, respeitado o trabalho, também socialmente valorizado.

O décimo primeiro principio € o do pluralismo politico. Este principio integra, complementa e
especifica o do regime politico democratico, a nao deixar divida de que a Democracia pela qual se
propugna no Brasil ndo comporta qualquer desvirtuamento ideolégico, que chama de democracia popular
regimes que sao ditatoriais, uma vez que ndo admitem o pluralismo politico, a concorréncia de grupos
distintos em busca do poder, a alterndncia do mesmo e 0 respeito as minorias. E, ainda, integra e
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complementa o principio da cidadania, possibilitando ao cidaddo eleitor escolher entre varias opg¢des
politico-partidarias que se lhe apresentem em vista da promoc¢éo do bem comum.

O décimo segundo principio é o da soberania popular, pelo qual o poder emana do povo. O povo é,
entdo, a fonte legitima do poder. Poder enquanto capacidade de se fazer obedecer. E ninguém se engane.
O povo é esperto, sagaz. Pensa, reflete, wota e elege com sabedoria, especialmente em relagdo aos cargos
majoritarios, notadamente o de presidente da Republica. O filésofo Jacques Maritain dizia que entre a mais
bela teoria e 0 bom senso popular é melhor ficar com o0 bom senso popular, que tende a estar mais proximo
da verdade.

O décimo terceiro principio € o da democracia indireta, representativa, uma das formas de o povo
emanar o seu poder, elegendo representantes para decidir em seu nome.

O décimo quarto principio € o da democracia direta, forma pela qual o povo exerce o seu poder nos
termos da Constituicdo, pelo plebiscito, pelo referendo, pela iniciativa popular de lei, pela presenca em
conselhos de educacgao e de saude, pela agdo popular, pelo direito de peticdo e de outros institutos juridicos
que a Constituicdo pde a disposicdo dos cidadaos. (www. professorpeixoto.blogspot.com.br).

f ANEXO Il

ONG é um acrbnimo usado para as organizacdes ndo governamentais (sem fins lucrativos), que
atuam no terceiro setor da sociedade civil. Essas organizacfes, de finalidade publica, atuam em diversas
areas, tais como: meio ambiente, combate a pobreza, assisténcia social, saude, educacéo, reciclagem,
desenvolvimento sustentével, entre outras.

fANEXO IV

Existe certa confusdo no que diz respeito aos termos Oscip e ONG. De modo geral, a Oscip
(Organizacao da Sociedade Civil de Interesse Publico) é entendida como uma instituicdo em si mesma, ou
seja, qualificada pela Lei n° 9.790, de 23/03/99.

Ja a ONG (Organizacdo Ndo Governamental) é basicamente uma sigla, e ndo um tipo especifico de
organizagdo, como sdo as Oscips. Em termos gerais, ONG é uma designag¢éo, um acrénimo, usado para as
organizagfes ndo governamentais (sem fins lucrativos), que atuam no terceiro setor da sociedade civil.
Essas organizag@es, de finalidade publica, atuam em diversas areas, tais como: meio ambiente, combate a
pobreza, assisténcia social, saude, educacgéo, reciclagem, desenvolvimento sustentavel, entre outras. As
ONGs possuem fungdes importantes na sociedade, pois seus senigos chegam a locais e situagdes em que
o Estado é pouco presente.

Muitas vezes as ONGs trabalham em parceria com o Estado e muitas obtém recursos através de
financiamento dos governos, empresas privadas, venda de produtos e da populacdo em geral (através de
doacdes). Grande parte da mao de obra que atua nas ONGs é formada por voluntarios.

http://www.sebrae.com.br/uffamapa/abra-s eu-negocio/uma-ong-ou-umaoscip#.UwGjvmwK NI
f ANEXO V

http://portal.saude.pe.gov. br/wp-content/uploads/2013/10/NotaT% C3%A9cnica-N%C2%BA-03
f ANEXO VI

Presidéncia da Republica Casa Civil Subchefia para Assuntos Juridicos

LEI N° 11.598, DE 3 DE DEZEMBRO DE 2007

Estabelece diretrizes e procedimentos para a simplificacdo e integracdo do processo de registro e
legalizacdo de empresarios e de pessoas juridicas, cria a Rede Nacional para a Simplificacdo do Registro e
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da Legalizagdo de Empresas e Negécios - Redesim; altera a Lei no 8.934, de 18 de novembro de 1994,
revoga dispositivos do Decreto-Lei no 1.715, de 22 de novembro de 1979, e das Leis nos 7.711, de 22 de
dezembro de 1988, 8.036, de 11 de maio de 1990, 8.212, de 24 de julho de 1991, e 8.906, de 4 de julho de
1994; e déa outras providéncias.

O PRESIDENTE DA REPUBLICA Faco saber que o Congresso Nacional decreta e eu sanciono a
seguinte Lei:

Art. 10 Esta Lei estabelece normas gerais de simplificacéo e integragédo do processo de registro e
legalizacdo de empresarios e pessoas juridicas no ambito da Unido, dos Estados, do Distrito Federal e dos
Municipios.

CAPITULO |
DA REDESIM E DAS DIRETRIZES PARA SUA ESTRUTURACAO E FUNCIONAMENTO

Art. 20 Fica criada a Rede Nacional para a Simplificacdo do Registro e da Legalizacdo de
Empresas e Negdcios - Redesim, com a finalidade de propor a¢cées e normas aos seus integrantes, cuja
participagdo na sua composicao sera obrigatéria para os 6rgédos federais e voluntaria, por adesdo mediante
consorcio, para os Orgéos, autoridades e entidades néo federais com competéncias e atribuicfes vinculadas
aos assuntos de interesse da Redesim.

Paragrafo Unico. A Redesim sera administrada por um Comité Gestor presidido pelo Ministro de
Estado do Desenvolvimento, Industria e Comércio Exterior, e sua composicao, estrutura e funcionamento
serdo definidos em regulamento.

Art. 30 Na elaboragcdo de normas de sua competéncia, os 6rgdos e entidades que componham a
Redesim deverdo considerar a integracdo do processo de registro e de legalizagdo de empresarios e de
pessoas juridicas e articular as competéncias préprias com aquelas dos demais membros, buscando, em
conjunto, compatibilizar e integrar procedimentos, de modo a evitar a duplicidade de exigéncias e garantir a
linearidade do processo, da perspectiva do usuario.

Art. 40 Os o6rgaos e entidades que componham a Redesim, no ambito de suas competéncias,
deverdo manter a disposicdo dos usuarios, de forma presencial e pela rede mundial de computadores,
informaces, orientacbes e instrumentos que permitam pesquisas prévias as etapas de registro ou
inscricdo, alteracdo e baixa de empresérios e pessoas juridicas, de modo a prover ao usuario certeza
guanto a documentacao exigivel e quanto a viabilidade do registro ou inscri¢ao.

§ 1o As pesquisas prévias a elaboragdo de ato constitutivo ou de sua alteragéo deverdo bastar a
gue o usuario seja informado pelos érgéos e entidades competentes:

| - da descricdo oficial do endereco de seu interesse e da possibilidade de exercicio da atividade
desejada no local escolhido;

Il - de todos os requisitos a serem cumpridos para obtencdo de licencas de autorizacdo de
funcionamento, segundo a natureza da atividade pretendida, o porte, o grau de risco e a localizacao;

Ill - da possibilidade de uso do nome empresarial ou de denominacdo de sociedade simples,
associagao ou fundacédo, de seu interesse.

8§ 20 O resultado da pesquisa prévia de que trata o inciso | do § 1o deste artigo devera constar da
documentacgédo que instruird o requerimento de registro no érgdo executor do Registro Publico de Empresas
Mercantis e Atividades Afins ou de Registro Civil das Pessoas Juridicas.

8§ 30 Quando o nome empresarial objeto da pesquisa prévia de que tratam o caput e o inciso |1l do
§ 1o deste artigo for passivel de registro pelo 6rgdo publico competente, seri por este reservado em nome

95



do empresario ou socio indicado na consulta, pelo prazo de 48 (quarenta e oito) horas, contadas da
manifestacao oficial favoravel.

8 40 A pesquisa prévia de que tratam o caput e inciso Ill do § 1o deste artigo sera gratuita.

Art. 50 Para os fins de registro e legalizagcdo de empreséarios e pessoas juridicas, 0s requisitos de
seguranca sanitaria, controle ambiental e prevencdo contra incéndios deverdo ser simplificados,
racionalizados e uniformizados pelos 6rgdos e entidades que componham a Redesim, no ambito das
respectivas competéncias.

8§ 10 As vistorias necessarias a emissao de licencas e de autorizagdes de funcionamento poderdo
ser realizadas apds o inicio de operacdo do estabelecimento quando a atividade, por sua natureza,
comportar grau de risco compativel com esse procedimento.

§ 20 As vistorias de interesse dos 6rgaos fazendéarios deverdo ser realizadas a partir do inicio de
operacdo do estabelecimento, exceto quando, em relagcdo a atividade, lei federal dispuser sobre a
impossibilidade da mencionada operacao sem prévia anuéncia da administracao tributaria.

Art. 60 Os Municipios que aderirem a Redesim emitirdo Alvar4 de Funcionamento Provisério, que
permitir4 o inicio de operacédo do estabelecimento imediatamente apds o ato de registro, exceto nos casos
em que o grau de risco da atividade seja considerado alto.

8§ 1o A conversdo do Alvar4 de Funcionamento Provisério em Alvard de Funcionamento serd
condicionada a apresentacdo das licencas ou autorizagBes de funcionamento emitidas pelos 6rgédos e
entidades competentes.

§ 20 Caso os 6rgaos e entidades competentes nao promovam as respectivas vistorias no prazo de
vigéncia do Alvara de Funcionamento Provisério, este se convertera, automaticamente, em definitivo.

8§ 30 O Alvara de Funcionamento Provisério sera emitido contra a assinatura de Termo de Ciéncia e
Responsabilidade pelo empresério ou responsavel legal pela sociedade, no qual este firmar& compromisso,
sob as penas da lei, de observar os requisitos exigidos para funcionamento e exercicio das atividades
econbmicas constantes do objeto social, para efeito de cumprimento das normas de seguranga sanitaria,
ambiental e de prevencgdo contra incéndio.

8§ 40 Do Termo de Ciéncia e Responsabilidade constardo informacdes sobre as exigéncias que
deverdo ser cumpridas com anterioridade ao inicio da atividade do empreséario ou da pessoa juridica, para a
obtencao das licencas necessarias a eficacia plena do Alvara de Funcionamento.

Art. 70 Para os atos de registro, inscricdo, alteracdo e baixa de empresarios ou pessoas juridicas,
fica vedada a instituicdo de qualquer tipo de exigéncia de natureza documental ou formal, restritiva ou
condicionante, que exceda o estrito limite dos requisitos pertinentes a esséncia de tais atos, observado o
disposto nos arts. 50 e 90 desta Lei, ndo podendo também ser exigidos, de forma especial:

| - quaisquer documentos adicionais aos requeridos pelos érgaos executores do Registro Publico de
Empresas Mercantis e Atividades Afins e do Registro Civil de Pessoas Juridicas, excetuados os casos de
autorizacgao legal prévia;

Il - documento de propriedade, contrato de locagédo ou comprovagao de regularidade de obrigagdes
tributarias referentes ao imével onde sera instalada a sede, filial ou outro estabelecimento;

IIl - comprovacao de regularidade de prepostos dos empresarios ou pessoas juridicas com seus
orgdos de classe, sob qualquer forma, como requisito para deferimento de ato de inscri¢do, alteracao ou
baixa de empresérios ou pessoas juridicas, bem como para autenticagédo de instrumento de escrituracao;
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IV - certidao de inexisténcia de condenacao criminal, que sera substituida por declaragao do titular
ou administrador, firmada sob as penas da lei, de ndo estar impedido de exercer atividade mercantil ou a
administracdo de sociedade, em virtude de condenacao criminal;

V — (VETADO).

§ 1o Ewentuais exigéncias no curso de processo de registro e legalizacdo de empresério ou de
pessoa juridica serdo objeto de comunicagcdo pelo 6rgdo competente ao requerente, com indicacao das
disposicoes legais que as fundamentam.

§ 20 Os atos de inscrigdo fiscal e tributaria, suas alterac8es e baixas efetuados diretamente por
orgaos e entidades da administracdo direta que integrem a Redesim ndo importardo em 6énus, a qualquer
titulo, para os empresarios ou pessoas juridicas.

Art. 80 Verificada pela fiscalizacdo de qualquer 6rgdo componente da Redesim divergéncia em
dado cadastral do empreséario ou da pessoa juridica originario de instrumento de constituicdo, alteracdo ou
baixa, devera constar do auto a que seja reduzido o ato de fiscalizagédo a obrigatoriedade de atualizagdo ou
corregdo daquele, no prazo de 30 (trinta) dias, mediante registro de instrumento préprio no 6rgdo executor
do Registro Publico de Empresas Mercantis e Atividades Afins ou do Registro Civil de Pessoas Juridicas,
conforme o caso.

CAPITULO Il

DOS SISTEMAS INFORMATIZADOS DE APOIO AO REGISTRO E A LEGALIZACAO DE
EMPRESAS

Art. 90 Serd assegurada ao usudrio da Redesim entrada Unica de dados cadastrais e de
documentos, resguardada a independéncia das bases de dados e observada a necessidade de informagdes
por parte dos 6rgdos e entidades que a integrem.

§ 1o Os o6rgéos executores do Registro Publico de Empresas Mercantis e Atividades Afins e do
Registro Civil das Pessoas Juridicas colocardo a disposi¢cdo dos demais integrantes da Redesim, por meio
eletrbnico:

| - os dados de registro de empresarios ou pessoas juridicas, imediatamente apds o arquivament o
dos atos;

Il - as imagens digitalizadas dos atos arquivados, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis apds o
arquivamento.

8§ 20 As imagens digitalizadas suprirdo a eventual exigéncia de apresentacdo do respectivo
documento a 6rgéo ou entidade que integre a Redesim.

8§ 30 Deverédo ser utilizadas, nos cadastros e registros administrativos no ambito da Redesim, as
classificagdes aprovadas por 6rgdo do Poder Executivo Federal designado em regulamento, devendo os
orgdos e entidades integrantes zelar pela uniformidade e consisténcia das informagdes.

Art. 10. Para maior seguranga no cumprimento de suas competéncias institucionais no processo de
registro, com \istas na verificacdo de dados de identificagdo de empresérios, sécios ou administradores, 0s
O6rgados executores do Registro Publico de Empresas Mercantis e Atividades Afins e do Registro Civil de
Pessoas Juridicas realizarao consultas automatizadas e gratuitas:

| - ao Cadastro Nacional de Documentos Extraviados, Roubados ou Furtados;
Il - a sistema nacional de informac¢des sobre pessoas falecidas;

IIl - a outros cadastros de drgdos publicos.
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Art. 11. O Poder Executivo Federal criard e mantera, na rede mundial de computadores - internet,
sistema pelo qual:

| - sera provida orientacdo e informacao sobre etapas e requisitos para processamento de registro,
inscricdo, alteracdo e baixa de pessoas juridicas ou empresarios, bem como sobre a elaboracdo de
instrumentos legais pertinentes;

Il - sempre que 0 meio eletrdnico permitir que sejam realizados com seguranca, serdo prestados os

servicos prévios ou posteriores a protocolizagdo dos documentos exigidos, inclusive o preenchimento da
ficha cadastral Unica a que se refere o art. 9o desta Lei;

Ill - podera o usuario acompanhar 0s processos de seu interesse.

Paragrafo Unico. O sistema mencionado no caput deste artigo devera contemplar o conjunto de
acdes que devam ser realizadas envolvendo os 6rgdos e entidades da administracdo federal, estadual, do
Distrito Federal e municipal, observado o disposto no art. 20 desta Lei, aos quais cabera a responsabilidade
pela formacgao, atualizagédo e incorporacao de conteddo ao sistema.

CAPITULO 1l
DA CENTRAL DE ATENDIMENTO EMPRESARIAL - FACIL

Art. 12. As Centrais de Atendimento Empresarial - Féacil, unidades de atendimento presencial da
Redesim, serdo instaladas preferencialmente nas capitais e funcionardo como centros integrados para a
orientacdo, registro e a legalizacdo de empresarios e pessoas juridicas, com o fim de promover a
integracdo, em um mesmo espaco fisico, dos servigos prestados pelos 6rgdos que integrem, localmente, a
Redesim.

§ 1o Deverd funcionar uma Central de Atendimento Empresarial - Facil em toda capital cuja
municipalidade, assim como os 6rgdos ou entidades dos respectivos Estados, adiram a Redesim, inclusive
no Distrito Federal, se for o caso.

§ 20 Poderdo fazer parte das Centrais de Atendimento Empresarial - Facil, na qualidade de
parceiros, as entidades representativas do setor empresarial, em especial das microempresas e empresas
de pequeno porte, e outras entidades da sociedade civil que tenham como foco principal de atuagdo o apoio
e a orientagdo empresarial.

§ 30 Em cada unidade da Federacdo, os centros integrados de registro e legalizacdo de
empresarios e pessoas juridicas poderao ter seu nome proprio definido pelos parceiros locais, sem prejuizo
de sua apresentagao juntamente com a marca “Facil”.

Art. 13. As Centrais de Atendimento Empresarial - Facil serdo compostas por:

I - um Nucleo de Orientacdo e Informacdo, que fornecerd servicos de apoio empresarial, com a
finalidade de auxiliar o usuario na decisdo de abertura do negdécio, prestar orientacdo e informacdes
completas e prévias para realizacdo do registro e da legalizacdo de empresas, inclusive as consultas
prévias necessarias, de modo que 0 processo ndo seja objeto de restricbes apds a sua protocolizagdo no
Nucleo Operacional;

Il - um Nucleo Operacional, que receberd e dara tratamento, de forma conclusiva, ao processo Unico
de cada requerente, contemplando as exigéncias documentais, formais e de informacgéo referentes aos
orgdos e entidades que integrem a Redesim.

Paragrafo Unico. As Centrais de Atendimento Empresarial - Facil que forem criadas fora das
capitais e do Distrito Federal poderéo ter suas atividades restritas ao Nicleo de Orientacdo e Informacéo.

CAPITULO IV
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DISPOSIGCOES TRANSITORIAS
Art. 14. No prazo de:

| - 180 (cento e oitenta) dias, serdo definidas pelos érgdos e entidades integrantes da Redesim
competentes para emisséo de licencas e autorizagdes de funcionamento as atividades cujo grau de risco
seja considerado alto e que exigirdo \istoria prévia;

Il - 18 (dezoito) meses, serdo implementados:

a) pelo Poder Executivo federal o cadastro a que se refere o inciso | do caput do art. 10 desta Lei,
no ambito do Ministério da Justica, para ser disponibilizado na rede mundial de computadores - internet;

b) pelos Municipios com mais de 20.000 (vinte mil) habitantes que aderirem a Redesim os
procedimentos de consulta prévia a que se referem os incisos | e Il do § 1o do art. 40 desta Lei;

Il - 3 (trés) anos, sera implementado pelo Poder Executivo federal sistema informatizado de
classificagdo das atividades que uniformize e simplifigue as atuais codificagdes existentes em todo o
territério nacional, com apoio dos integrantes da Redesim.

Paragrafo Unico. Até que seja implementado o sistema de que trata o inciso Il do caput deste
artigo, os é6rgaos integrantes da Redesim deverdo:

| - promover entre si a unificacdo da atribuicdo de cddigos da Classificagdo Nacional de Atividades
Econdmicas-Fiscal — Cnae-Fiscal aos estabelecimentos empresariais de uma mesma jurisdicdo, com a
utilizacdo dos instrumentos de apoio a codificagdo disponibilizados pela Fundagéo Instituto Brasileiro de
Geografia e Estatistica - IBGE;

Il - buscar condi¢des para atualizagdo permanente da codificagdo atribuida aos agentes econémicos
registrados.

Art. 15. (VETADO).
CAPITULO V
DISPOSICOES FINAIS

Art. 16. O disposto no art. 70 desta Lei aplica-se a todos os 6rgdos e entidades da Unido, dos
Estados, do Distrito Federal e dos Municipios competentes para o registro e a legalizacdo de empresarios e
pessoas juridicas, relativamente aos seus atos constitutivos, de inscricdo, alteragcéo e baixa.

Art. 17. Os arts. 43 e 45 da Lei no 8.934, de 18 de novembro de 1994, passam a vigorar com as
seguintes alteragdes:

“Art. 43. Os pedidos de arquivamento constantes do art. 41 desta Lei serdo decididos no prazo
maximo de 5 (cinco) dias Uteis, contados do seu recebimento; e os pedidos constantes do art. 42 desta Lei
serdo decididos no prazo maximo de 2 (dois) dias Uteis, sob pena de ter-se como arquivados 0s atos
respectivos, mediante provocacdo dos interessados, sem prejuizo do exame das formalidades legais pela
procuradoria.” (NR)

“Art. 45. O Pedido de Reconsideragao tera por objeto obter a revisdo de despachos singulares ou
de Turmas que formulem exigéncias para o deferimento do arquivamento e serd apresentado no prazo para
cumprimento da exigéncia para apreciacdo pela autoridade recorrida em 3 (trés) dias Uteis ou 5 (cinco) dias
Uteis, respectivamente.” (NR)

Art. 18. Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagéo.
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Art. 19. (VETADO).
Brasilia, 3 de dezembro de 2007; 1860 da Independéncia e 1190 da Republica.

Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria - Anvisa SIA Trecho 5 - Area especial 57 - Lote 200 CEP:
71205-050 Brasilia - DF Telefone: 61 3462 6000

www.anvisa.gov. br www.twitter.com/anvisa_oficial Anvisa Atende: 0800-642-9782
ouvidoria@anvisa.gov. br
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ANEXO 10

RESOLUCAO - RDC N° 216, DE 15 DE SETEMBRO DE 2004.

Disp8e sobre regulamento técnico de boas praticas para servico de alimentacdo

A Diretoria Colegiada da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, no uso da atribuicdo que lhe confere o
art. 11, inciso IV, do Regulamento da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, aprovado pelo Decreto n.°
3.029, de 16 de abril de 1999, c/c o art. 89, inciso IV, do Regimento Interno aprovado pela Portaria n° 593 de
25 de agosto de 2000, em reunido realizada em 13 de setembro de 2004, considerando a necessidade de
constante aperfeicoamento das acdes de controle sanitario na area de alimentos visando a protecao a
saude da populagdo; considerando a necessidade de harmonizacdo da acdo de inspegdo sanitaria em
seni¢os de alimentacdo; considerando a necessidade de elaboracdo de requisitos higiénico-sanitarios
gerais para senicos de alimentacdo aplicaveis em todo territério nacional; adota a seguinte Resolugéo de

Diretoria Colegiada e eu, Diretor-Presidente, determino a sua publicagcao:
Art. 1° Aprovar o Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servi¢cos de Alimentacéo.

Art. 2° A presente Resolugdo pode ser complementada pelos 6rgdos de vigilancia sanitaria estaduais,
distrital e municipais visando abranger requisitos inerentes as realidades locais e promover a melhoria das
condi¢gdes higiénico-sanitarias dos servicos de alimentag &o.

Art. 3° Os estabelecimentos tém o prazo de 180 (cento e oitenta) dias, a contar da data da publicacéo, para
se adequarem ao Regulamento Técnico constante do Anexo | desta Resolucao.

Art. 4° Esta Resolucdo entra em vigor na data de sua publicacao.

Art. 5° Fica revogada a Resolucdo CNNPA n° 16, publicada no Diario Oficial da Unido em 28 de junho de
1978.

Art. 6° A inobservancia ou desobediéncia ao disposto na presente Resolucdo configura infragdo de natureza
sanitaria, na forma da Lei n° 6437, de 20 de agosto de 1977, sujeitando o infrator as penalidades previstas
nesse diploma legal.

CLAUDIO MAIEROVITCH PESSANHA HENRIQUES

ANE XO

REGULAMENTO TECNICO DE BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO
1- ALCANCE

1.1. Objetivo

Estabelecer procedimentos de Boas Préticas para servicos de alimentacdo a fim de garantir as condi¢cbes
higiénico-sanitarias do alimento preparado.

1.2. Ambito de Aplicacéo

Aplica-se aos servicos de alimentacdo que realizam algumas das seguintes atividades: manipulacéo,
preparacdo, fracionamento, armazenamento, distribuicdo, transporte, exposicdo a venda e entrega de
alimentos preparados ao consumo, tais como cantinas, bufés, comissarias, confeitarias, cozinhas
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industriais, cozinhas institucionais, delicatéssens, lanchonetes, padarias, pastelarias, restaurantes,
rotisserias e congéneres.

As comissarias instaladas em Portos, Aeroportos, Fronteiras e Terminais Alfandegados devem, ainda,
obedecer aos regulamentos técnicos especificos.

Excluem-se deste Regulamento os lactarios, as unidades de Terapia de Nutricdo Enteral - TNE, os bancos
de leite humano, as cozinhas dos estabelecimentos assistenciais de salde e os estabelecimentos
industriais abrangidos no ambito do Regulamento Técnico sobre as Condigdes Higiénico-Sanitarias e de
Boas Praticas de Fabricacao para Estabelecimentos Produtores/Industrializadores de Alimentos.

2- DEFINICOES
Para efeito deste Regulamento, considera-se:

2.1 Alimentos preparados: sdo alimentos manipulados e preparados em servigcos de alimentac&o, expostos
a venda embalados ou nao, subdividindo-se em trés categorias:

a) Alimentos cozidos, mantidos quentes e expostos ao consumo;

b) Alimentos cozidos, mantidos refrigerados, congelados ou a temperatura ambiente, que necessitam ou
ndo de aquecimento antes do consumo;

¢) Alimentos crus, mantidos refrigerados ou a temperatura ambiente, expostos ao consumo.

2.2 Anti-sepsia: operacdo que visa a reducdo de microrganismos presentes na pele em niveis seguros,
durante a lavagem das maos com sabonete anti-séptico ou por uso de agente anti-séptico apés a lavagem e

secagem das maos.

2.3 Boas Préticas: procedimentos que devem ser adotados por servigcos de alimentag&o a fim de garantir a
gualidade higiénico-sanitaria e a conformidade dos alimentos com a legisla¢ao sanitaria.

2.4 Contaminantes: substancias ou agentes de origem bioldgica, quimica ou fisica, estranhos ao alimento,
gue sejam considerados nocivos a saide humana ou que comprometam a sua integridade.

2.5 Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas: sistema que incorpora agdes preventivas e corretivas
destinadas a impedir a atragdo, o abrigo, 0 acesso e ou a proliferacdo de vetores e pragas urbanas que
comprometam a qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

2.6 Desinfeccdo: operagdo de reducdo, por método fisico e ou agente quimico, do numero de
microrganismos em nivel que ndo comprometa a qualidade higiénico -sanitaria do alimento.

2.7 Higienizacdo: operagdo que compreende duas etapas, a limpeza e a desinfeccéo.

2.8 Limpeza: operacdo de remog¢ao de substéncias minerais e ou organicas indesejaveis, tais como terra,
poeira, gordura e outras sujidades.

2.9 Manipulagédo de alimentos: operacdes efetuadas sobre a matéria-prima para obtencdo e entrega ao
consumo do alimento preparado, envolvendo as etapas de preparagdo, embalagem, armazenamento,
transporte, distribuicdo e exposicdo a venda.

2.10 Manipuladores de alimentos: qualquer pessoa do seni¢co de alimentacdo que entra em contato direto
ou indireto com o alimento.
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2.11 Manual de Boas Praticas: documento que descreve as operacdes realizadas pelo estabelecimento,
incluindo, no minimo, os requisitos higiénico-sanitarios dos edificios, a manutencao e higienizagdo das
instalagbes, dos equipamentos e dos utensilios, o controle da agua de abastecimento, o controle integrado
de vetores e pragas urbanas, a capacitacdo profissional, o controle da higiene e satde dos manipuladores,

0 manejo de residuos e o controle e garantia de qualidade do alimento preparado.

2.12 Medida de controle: procedimento adotado com o objetivo de prevenir, reduzir a um nivel aceitavel ou
eliminar um agente fisico, quimico ou biolégico que comprometa a qualidade higiénico -sanitaria do alimento.

2.13 Produtos pereciveis: produtos alimenticios, alimentos “in natura”, produtos semi-preparados ou
produtos preparados para 0 consumo que, pela sua natureza ou composi¢céo, necessitam de condi¢cdes
especiais de temperatura para sua conservagao.

2.14 Registro: consiste de anotacdo em planilha e ou documento, apresentando data e identificagcdo do
funcionario responséavel pelo seu preenchimento.

2.15 Residuos: materiais a serem descartados, oriundos da area de preparacdo e das demais areas do
senico de alimentacéo.

2.16 Saneantes: substancias ou prepara¢cfes destinadas a higienizacdo, desinfeccdo ou desinfestacao
domiciliar, em ambientes coletivos e/ou publicos, em lugares de uso comum e no tratamento de agua.

2.17 Servigo de alimentacdo: estabelecimento onde o alimento é manipulado, preparado, armazenado e ou
exposto a venda, podendo ou nao ser consumido no local.

2.18 Procedimento Operacional Padronizado - POP: procedimento escrito de forma objetiva que estabelece
instru¢cdes sequenciais para a realizagdo de operacdes rotineiras e especificas na manipulacdo de
alimentos.

3. REFERENCIAS
3.1 BRASIL. Decreto-Lei n° 986, de 21 de outubro de 1969. Institui Normas Béasicas sobre Alimentos.

3.2 BRASIL. Lei n° 6360, de 23 de setembro de 1976. Disp8e sobre a vigilancia sanitaria a que ficam
sujeitos os medicamentos, as drogas, os insumos farmacéuticos e correlatos, cosméticos, saneantes e

outros produtos, e da outras providéncias.

3.3 BRASIL. Lei n° 6437, de 20 de agosto de 1977, e suas alteragdes. Configura infrac6es a legislacdo
sanitaria federal, estabelece as sancdes respectivas e da outras providéncias.

3.4 BRASIL, Ministério da Saude. Divisdo Nacional de Vigilancia Sanitaria de Produtos Saneantes
Domissanitarios. Portaria n° 15, de 23 de agosto de 1988. Normas para Registro dos Saneantes

Domissanitarios com A¢éo Antimicrobiana.

3.5 BRASIL, Ministério da Saude. Secretaria Nacional de Organizagdo e Desenvolvimento de Servigos de
Saude. Programa de Controle de Infeccdo Hospitalar. LAVAR AS MAOS: INFORMACOES PARA
PROFISSIONAIS DE SAUDE. 39 paginas na Impressao Original, il. - Série A: Normas e Manuais Técnicos -
11, 1989.

3.6 BRASIL, Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitéria. Portaria n° 1.428, de 26 de novembro
de 1993. Regulamentos Técnicos sobre Inspecdo Sanitaria, Boas Praticas de Producdo/Prestacdo de
Senicos e Padréo de Identidade e Qualidade na Area de Alimentos.
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3.7 BRASIL, Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n® 152, de 26 de fevereiro de
1999. Regulamento Técnico para Produtos destinados & Desinfeccdo de Agua para o Consumo Humano e
de Produtos Algicidas e Fungicidas para Piscinas.

3.8 BRASIL, Ministério da Saude. Gabinete do Ministro. Portaria n°® 3.523, de 28 de agosto de 1998.
Regulamento Técnico contendo Medidas Basicas referentes aos Procedimentos de Verificagdo Visual do
Estado de Limpeza, Remocédo de Sujidades por Métodos Fisicos e Manutencdo do Estado de Integridade e
Eficiéncia de todos os Componentes dos Sistemas de Climatizagdo, para garantir a Qualidade do Ar de

Interiores e Prevencédo de Riscos a Saude dos Ocupantes de Ambientes Climatizados.

3.9 BRASIL, Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugdo n° 105 de 19 de
maio de 1999. Aprova os Regulamentos Técnicos: Disposi¢cBes Gerais para Embalagens e Equipamentos
Plasticos em contato com Alimentos

3.10 BRASIL, Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugdo n° 211, de 18 de
junho de 1999. Altera os dispositivos das Normas para Registro dos Saneantes Domissanitarios com Ac¢ao
Antimicrobiana.

3.11 BRASIL, Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢cao-RDC n° 18, de 29
de fevereiro de 2000. Dispb6e sobre Normas Gerais para Funcionamento de Empresas Especializadas na

Prestac&o de Servigcos de Controle de Vetores e Pragas Urbanas.

3.12 BRASIL, Ministério da Salde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo-RDC n° 277, de 16
de abril de 2001. Altera os dispositivos do Regulamento Técnico para Produtos destinados a Desinfeccéo
de Agua para o Consumo Humano e de Produtos Algicidas e Fungicidas para Piscinas.

3.13 BRASIL, Ministério da Saude. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢gdo-RDC n° 91, de 11
de maio de 2001. Aprova o Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificacdo de Materiais para
Embalagens e Equipamentos em Contato com Alimentos constante do Anexo desta Resolucéo.

3.14 BRASIL, Ministério da Salde. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolugdo-RE n° 9, de 16 de
janeiro de 2003. Orientacdo Técnica Elaborada por Grupo Técnico Assessor sobre Padrdes Referenciais de

Qualidade do Ar Interior em Ambientes Climatizados Artificialmente de Uso Publico e Coletivo.

3.15 BRASIL, Ministério da Saude. Gabinete do Ministro. Portaria n°® 518, de 25 de marco de 2004.
Estabelece os Procedimentos e as Responsabilidades relativos ao Controle e Vigilancia da Qualidade da
Agua para Consumo Humano e seu Padréo de Potabilidade.

3.16 BRASIL, Ministério do Trabalho e Emprego. Secretaria de Seguranga e Salde no Trabalho. Norma
Regulamentadora n° 7. Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional.

3.17 CODEX ALIMENTARIUS. CAC/RCP 1-1969, Rev. 4, 2003. Recommended International Code of
Practice General Principles of Food Hygiene.

3.18 CODEX ALIMENTARIUS. CAC/RCP 39-1993. Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked
Foods in Mass Catering.

3.19 WORLD HEALTH ORGANIZATION. Genebra, 1999. Basic Food Safety for Health Workers.
4 BOAS PRATICAS PARA SERVICOS DE ALIMENTACAO

4.1 EDIFICAGAO, INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS
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4.1.1 A edificacdo e as instalacbes devem ser projetadas de forma a possibilitar um fluxo ordenado e sem
cruzamentos em todas as etapas da preparacdo de alimentos e a facilitar as operagdes de manutencéo,
limpeza e, quando for o caso, desinfeccdo. O acesso as instalagfes deve ser controlado e independente,
ndo comum a outros usos.

4.1.2 O dimensionamento da edificacdo e das instalagdes deve ser compativel com todas as operacdes.
Deve existir separacdo entre as diferentes atividades por meios fisicos ou por outros meios eficazes de
forma a evitar a contaminagao cruzada.

4.1.3 As instalacbes fisicas como piso, parede e teto devem possuir revestimento liso, impermeavel e
lavavel. Devem ser mantidos integros, conservados, liwves de rachaduras, trincas, goteiras, vazamentos,
infiltracdes, bolores, descascamentos, dentre outros e ndo devem transmitir contaminantes aos alimentos.

4.1.4 As portas e as janelas devem ser mantidas ajustadas aos batentes. As portas da area de preparagcao
e armazenamento de alimentos devem ser dotadas de fechamento automético. As aberturas externas das
areas de armazenamento e preparacao de alimentos, inclusive o sistema de exaustdo, devem ser providas
de telas milimetradas para impedir o acesso de vetores e pragas urbanas. As telas devem ser removiveis
para facilitar a limpeza periddica.

4.1.5 As instalagdes devem ser abastecidas de agua corrente e dispor de conexdes com rede de esgoto ou
fossa séptica. Quando presentes, os ralos devem ser sifonados e as grelhas devem possuir dis positivo que
permitam seu fechamento.

4.1.6 As caixas de gordura e de esgoto devem possuir dimensdo compativel ao volume de residuos,
devendo estar localizadas fora da &area de preparacdo e armazenamento de alimentos e apresentar
adequado estado de conservagao e funcionamento.

4.1.7 As areas internas e externas do estabelecimento devem estar livres de objetos em desuso ou
estranhos ao ambiente, ndo sendo permitida a presenca de animais.

4.1.8 A iluminacao da area de preparacdo deve proporcionar a visualizacdo de forma que as atividades
sejam realizadas sem comprometer a higiene e as caracteristicas sensoriais dos alimentos. As luminarias
localizadas sobre a area de preparagédo dos alimentos devem ser apropriadas e estar protegidas contra
explosado e quedas acidentais.

4.1.9 As instalacdes elétricas devem estar embutidas ou protegidas em tubulacdes externas e integras de
tal forma a permitir a higienizagdo dos ambientes.

4.1.10 A ventilagdo deve garantir a renovacdo do ar e a manutencdo do ambiente livre de fungos, gases,
fumaca, pés, particulas em suspenséao, condensacédo de vapores dentre outros que possam comprometer a
gualidade higiénico-sanitaria do alimento. O fluxo de ar nao deve incidir diretamente sobre os alimentos.

4.1.11 Os equipamentos e os filtros para climatizacdo devem estar conservados. A limpeza dos
componentes do sistema de climatizag&o, a troca de filtros e a manutencdo programada e periddica destes
equipamentos devem ser registradas e realizadas conforme legislagéo especifica.

4.1.12 As instalagdes sanitarias e os westiarios ndo devem se comunicar diretamente com a é&rea de
preparacdo e armazenamento de alimentos ou refeitérios, devendo ser mantidos organizados e em
adequado estado de conservagcao. As portas externas devem ser dotadas de fechamento automatico.

4.1.13 As instalacdes sanitarias devem possuir lavatérios e estar supridas de produtos destinados a higiene
pessoal tais como papel higiénico, sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete liquido inodoro e
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produto anti-séptico e toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro para secagem das
maos. Os coletores dos residuos devem ser dotados de tampa e acionados sem contato manual.

4.1.14 Devem existir lavatérios exclusivos para a higiene das maos na area de manipulacdo, em posi¢des
estratégicas em relagdo ao fluxo de preparo dos alimentos e em numero suficiente de modo a atender toda
a area de preparagcdo. Os lavatérios devem possuir sabonete liquido inodoro anti-séptico ou sabonete
liquido inodoro e produto anti-séptico, toalhas de papel ndo reciclado ou outro sistema higiénico e seguro de
secagem das maos e coletor de papel, acionado sem contato manual.

4.1.15 Os equipamentos, moveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais
gue nao transmitam substancias téxicas, odores, nem sabores aos mesmos, conforme estabelecido em
legislacdo especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservacdo e ser resistentes a
corrosdo e a repetidas operacdes de limpeza e desinfeccéo.

4.1.16 Devem ser realizadas manutengdo programada e periddica dos equipamentos e utensilios e
calibragdo dos instrumentos ou equipamentos de medicdo, mantendo registro da realizacdo dessas
operagdes.

4.1.17 As superficies dos equipamentos, moéweis e utensilios utilizados na preparacdo, embalagem,
armazenamento, transporte, distribuicdo e exposi¢cdo a venda dos alimentos devem ser lisas, impermeaveis,
lavaveis e estar isentas de rugosidades, frestas e outras imperfeicbes que possam comprometer a
higienizagcdo dos mesmos e serem fontes de contaminagéo dos alimentos.

4.2 Higienizacdo de instala¢des, equipamentos, méveis e utensilios

4.2.1 As instalagbes, 0s equipamentos, os moéveis e os utensilios devem ser mantidos em condigbes
higiénico-sanitarias apropriadas. As operagGes de higienizacdo devem ser realizadas por funcionarios
comprovadamente capacitados e com freqiiéncia que garanta a manuten¢&o dessas condicdes e minimize
0 risco de contaminacao do alimento.

4.2.2 As caixas de gordura devem ser periodicamente limpas. O descarte dos residuos deve atender ao
disposto em legisla¢&o especifica.

4.2.3 As operag0Oes de limpeza e, se for o caso, de desinfeccdo das instalagcdes e equipamentos, quando
nao forem realizadas rotineiramente, devem ser registradas.

424 A area de preparacdo do alimento deve ser higienizada quantas vezes forem necessarias e
imediatamente apds o término do trabalho. Devem ser tomadas precau¢des para impedir a contamina¢céo
dos alimentos causada por produtos saneantes, pela suspensdo de particulas e pela formacdo de
aerossois. Substancias odorizantes e ou desodorantes em quaisquer das suas formas ndo devem ser
utilizadas nas areas de preparacdo e armazenamento dos alimentos.

4.2.5 Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pelo Ministério da Saude. A diluicdo, o
tempo de contato e modo de uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as instrucfes
recomendadas pelo fabricante. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local
reservado para essa finalidade.

4.2.6 Os utensilios e equipamentos utilizados na higienizacdo devem ser préprios para a atividade e estar
conservados, limpos e disponiveis em numero suficiente e guardados em local reservado para essa
finalidade. Os utensilios utilizados na higienizagcédo de instalagcdes devem ser distintos daqueles usados para
higienizacao das partes dos equipamentos e utensilios que entrem em contato com o alimento.

106



4.2.7 Os funcionarios responsaveis pela atividade de higienizacdo das instalacdes sanitarias devem utilizar
uniformes apropriados e diferenciados daqueles utilizados na manipulag&o de alimentos.

4.3 Controle Integrado de Vetores e Pragas Urbanas

4.3.1 A edificagdo, as instalagdes, os equipamentos, os moveis e o0s utensilios devem ser livres de vetores e
pragas urbanas. Deve existir um conjunto de acdes eficazes e continuas de controle de vetores e pragas
urbanas, com o objetivo de impedir a atrag&o, o abrigo, o acesso e ou proliferagdo dos mesmos.

4.3.2 Quando as medidas de prevencdo adotadas nao forem eficazes, o controle quimico deve ser
empregado e executado por empresa especializada, conforme legislacdo especifica, com produtos
desinfestantes regularizados pelo Ministério da Saude.

4.3.3 Quando da aplicagdo do controle quimico, a empresa especializada deve estabelecer procedimentos
pré e pos-tratamento a fim de evitar a contaminacdo dos alimentos, equipamentos e utensilios. Quando
aplicavel, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados, devem ser higienizados para a
remocédo dos residuos de produtos desinfestantes.

4.4 Abastecimento de agua

4.4.1 Deve ser utilizada somente agua potavel para manipulagdo de alimentos. Quando utilizada solugao
alternativa de abastecimento de agua, a potabilidade deve ser atestada semestralmente mediante laudos
laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas em legislagdo especifica.

4.4.2 O gelo para utilizagdo em alimentos deve ser fabricado a partir de agua potavel, mantido em condicao
higiénico-sanitaria que evite sua contaminacgao.

4.4.3 O vapor, quando utilizado em contato direto com alimentos ou com superficies que entrem em contato
com alimentos, deve ser produzido a partir de agua potavel e ndo pode representar fonte de contaminagéo.

4.4.4 O reservatorio de agua deve ser edificado e ou revestido de materiais que ndo comprometam a
gqualidade da agua, conforme legislacdo especifica. Deve estar livre de rachaduras, vazamentos,
infiltracdes, descascamentos dentre outros defeitos e em adequado estado de higiene e conservagéo,
devendo estar devidamente tampado. O reservatério de agua deve ser higienizado, em um intervalo
méximo de seis meses, devendo ser mantidos registros da operacéo.

4.5 Manejo dos residuos

4.5.1 O estabelecimento deve dispor de recipientes identificados e integros, de facil higienizacdo e
transporte, em numero e capacidade suficientes para conter os residuos.

4.5.2 Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparagdo e armazenamento de
alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato manual.

4.5.3 Os residuos devem ser frequientemente coletados e estocados em local fechado e isolado da area de
preparacdo e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de contaminacéo e atragdo de vetores
e pragas urbanas.

4.6 Manipuladores

4.6.1 O controle da salde dos manipuladores deve ser registrado e realizado de acordo com a legislacao
especifica.
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4.6.2 Os manipuladores que apresentarem lesdes e ou sintomas de enfermidades que possam
comprometer a qualidade higiénico-sanitéria dos alimentos devem ser afastados da atividade de preparagéo
de alimentos enquanto persistirem essas condicfes de saude.

4.6.3 Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com uniformes compativeis a atividade,
conservados e limpos. Os uniformes devem ser trocados, no minimo, diariamente e usados exclusivamente
nas dependéncias internas do estabelecimento. As roupas e 0s objetos pessoais devem ser guardados em
local especifico e reservado para esse fim.

4.6.4 Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as maos ao chegar ao trabalho, antes e apés
manipular alimentos, apés qualquer interrupgdo do servigo, apds tocar materiais contaminados, apés usar
0s sanitarios e sempre que se fizer necessario. Devem ser afixados cartazes de orientacdo aos
manipuladores sobre a correta lavagem e anti-sepsia das méos e demais habitos de higiene, em locais de
facil visualizagdo, inclusive nas instalac6es sanitérias e lavatorios.

4.6.5 Os manipuladores ndo devem fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar, espirrar, cuspir,
tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o
desempenho das atividades.

4.6.6 Os manipuladores devem usar cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessorio
apropriado para esse fim, ndo sendo permitido o uso de barba. As unhas devem estar curtas e sem esmalte
ou base. Durante a manipulacéo, devem ser retirados todos os objetos de adorno pessoal e a maquiagem.

4.6.7 Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados periodicamente em higiene
pessoal, em manipula¢do higiénica dos alimentos e em doencas transmitidas por alimentos. A capacitagao

deve ser comprovada mediante documentagao.

4.6.8 Os \sitantes devem cumprir os requisitos de higiene e de salde estabelecidos para os
manipuladores.

4.7 Matérias primas, ingredientes e embalagens

4.7.1 Os senvi¢cos de alimentacdo devem especificar os critérios para avaliagdo e selecdo dos fornecedores
de matérias-primas, ingredientes e embalagens. O transporte desses insumos deve ser realizado em

condi¢cbes adequadas de higiene e conservacgao.

4.7.2 A recepcdo das matérias-primas, dos ingredientes e das embalagens deve ser realizada em area
protegida e limpa. Devem ser adotadas medidas para evitar que esses insumos contaminem o alimento
preparado.

4.7.3 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser submetidos a inspecao e aprovados
na recepcao. As embalagens primarias das matérias-primas e dos ingredientes devem estar integras. A
temperatura das matérias-primas e ingredientes que necessitem de condi¢cdes especiais de conservacao
deve ser verificada nas etapas de recep¢ao e de armazenamento.

4.7.4 Os lotes das matérias-primas, dos ingredientes ou das embalagens reprovados ou com prazos de
validade vencidos devem ser imediatamente devolvidos ao fornecedor e, na impossibilidade, devem ser
devidamente identificados e armazenados separadamente. Deve ser determinada a destinacdo final dos
mesmos.

4.7.5 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados em local limpo e
organizado, de forma a garantir protecdo contra contaminantes. Devem estar adequadamente
acondicionados e identificados, sendo que sua utilizacdo deve respeitar o prazo de validade. Para os
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alimentos dispensados da obrigatoriedade da indicacdo do prazo de validade, deve ser observada a ordem
de entrada dos mesmos.

4.7.6 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados sobre paletes,
estrados e ou prateleiras, respeitando-se o0 espagamento minimo necessario para garantir adequada
ventilagéo, limpeza e, quando for o caso, desinfec¢céo do local. Os paletes, estrados e ou prateleiras devem
ser de material liso, resistente, impermeavel e lavavel.

4.8 Preparacao do alimento

4.8.1 As matérias-primas, os ingredientes e as embalagens utilizados para preparacdo do alimento devem
estar em condi¢des higiénico-sanitarias adequadas e em conformidade com a legislacéo especifica.

4.8.2 O quantitativo de funcionarios, equipamentos, moéveis e ou utensilios disponiveis devem ser
compativeis com volume, diversidade e complexidade das preparag8es alimenticias.

4.8.3 Durante a preparacao dos alimentos, devem ser adotadas medidas a fim de minimizar o risco de contaminagéo
cruzada. Deve-se evitar o contato direto ou indireto entre alimentos crus, semi-preparados e prontos para 0 consumo.

4.8.4 Os funcionarios que manipulam alimentos crus devem realizar a lavagem e a anti-sepsia das m&os
antes de manusear alimentos preparados.

4.8.5 As matérias-primas e os ingredientes caracterizados como produtos pereciveis devem ser expostos a
temperatura ambiente somente pelo tempo minimo necessario para a prepara¢gdo do alimento, a fim de ndo
comprometer a qualidade higiénico-sanitaria do alimento preparado.

4.8.6 Quando as matérias-primas e os ingredientes ndo forem utilizados em sua totalidade, devem ser
adequadamente acondicionados e identificados com, no minimo, as seguintes informagdes: designacdo do

produto, data de fracionamento e prazo de validade ap0s a abertura ou retirada da embalagem original.

4.8.7 Quando aplicavel, antes de iniciar a preparagao dos alimentos, deve -se proceder a adequada limpeza
das embalagens primérias das matérias-primas e dos ingredientes, minimizando o risco de contaminag&o.

4.8.8 O tratamento térmico deve garantir que todas as partes do alimento atinjam a temperatura de, no
minimo, 70°C (setenta graus Celsius). Temperaturas inferiores podem ser utilizadas no tratamento térmico
desde que as combinac¢des de tempo e temperatura sejam suficientes para assegurar a qualidade higiénico -
sanitaria dos alimentos.

4.8.9 A eficicia do tratamento térmico deve ser avaliada pela verificacdo da temperatura e do tempo
utilizados e, quando aplicavel, pelas mudancas na textura e cor na parte central do alimento.

4.8.10 Para os alimentos que forem submetidos a fritura, além dos controles estabelecidos para um
tratamento térmico, deve-se instituir medidas que garantam que o 6leo e a gordura utilizados nao
constituam uma fonte de contaminag&o quimica do alimento preparado.

4.8.11 Os 6leos e gorduras utilizados devem ser aquecidos a temperaturas ndo superiores a 180°C (cento e
oitenta graus Celsius), sendo substituidos imediatamente sempre que houver alteragdo evidente das
caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais, tais como aroma e sabor, e formagéo intensa de espuma e
fumacga.

4.8.12 Para os alimentos congelados, antes do tratamento térmico, deve-se proceder ao descongelamento,
a fim de garantir adequada penetracdo do calor. Excetuam-se os casos em que o fabricante do alimento
recomenda que 0 mesmo seja submetido ao tratamento térmico ainda congelado, devendo ser seguidas as
orientagcBes constantes da rotulagem.

109



4.8.13 O descongelamento deve ser conduzido de forma a evitar que as areas superficiais dos alimentos se
mantenham em condi¢8es favoraveis a multiplicagdo microbiana. O descongelamento deve ser efetuado em
condi¢bes de refrigeracdo a temperatura inferior a 5°C (cinco graus Celsius) ou em forno de microondas
guando o alimento for submetido imediatamente a cocgéo.

4.8.14 Os alimentos submetidos ao descongelamento devem ser mantidos sob refrigeragdo se ndo forem
imediatamente utilizados, ndo devendo ser recongelados.

4.8.15 Apobs serem submetidos a cocgédo, os alimentos preparados devem ser mantidos em condi¢gdes de
tempo e de temperatura que ndo favorecam a multiplicagcdo microbiana. Para conservacdo a quente, 0s
alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 60°C (sessenta graus Celsius) por, no maximo, 6
(seis) horas. Para conservacdo sob refrigeragcdo ou congelamento, os alimentos devem ser previamente
submetidos ao processo de resfriamento.

4.8.16 O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma a minimizar o
risco de contaminagado cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas que favorecam a multiplicacéo
microbiana. A temperatura do alimento preparado deve ser reduzida de 60°C (sessenta graus Celsius) a
10°C (dez graus Celsius) em até duas horas. Em seguida, 0 mesmo deve ser conservado sob refrigeracdo a
temperaturas inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), ou congelado a temperatura igual ou inferior a -18°C
(dezoito graus Celsius negativos).

4.8.17 O prazo méaximo de consumo do alimento preparado e conservado sob refrigeracao a temperatura de
4°C (quatro graus Celsius), ou inferior, deve ser de 5 (cinco) dias. Quando forem utilizadas temperaturas
superiores a 4°C (quatro graus Celsius) e inferiores a 5°C (cinco graus Celsius), o prazo maximo de
consumo deve ser reduzido, de forma a garantir as condi¢Ges higiénico-sanitarias do alimento preparado.

4.8.18 Caso o alimento preparado seja armazenado sob refrigeracdo ou congelamento deve-se apor no
inwlucro do mesmo, no minimo, as seguintes informacdes: designacdo, data de preparo e prazo de

validade. A temperatura de armazenamento deve ser regularmente monitorada e registrada.

4.8.19 Quando aplicavel, os alimentos a serem consumidos crus devem ser submetidos a processo de
higienizacdo a fim de reduzir a contaminagcao superficial. Os produtos utilizados na higienizacdo dos
alimentos devem estar regularizados no 6rgdo competente do Ministério da Salde e serem aplicados de
forma a evitar a presenca de residuos no alimento preparado.

4.8.20 O estabelecimento deve implementar e manter documentado o controle e garantia da qualidade dos
alimentos preparados.

4.9 Armazenamento e transporte do alimento preparado

4.9.1 Os alimentos preparados mantidos na area de armazenamento ou aguardando o transporte devem
estar identificados e protegidos contra contaminantes. Na identificacdo deve constar, no minimo, a

designacéo do produto, a data de preparo e o prazo de validade.

4.9.2 O armazenamento e o transporte do alimento preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo,
deve ocorrer em condicfes de tempo e temperatura que ndo comprometam sua qualidade higiénico -
sanitaria. A temperatura do alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas.

4.9.3 Os meios de transporte do alimento preparado devem ser higienizados, sendo adotadas medidas a fim
de garantir a auséncia de vetores e pragas urbanas. Os weiculos devem ser dotados de cobertura para
protecdo da carga, ndo devendo transportar outras cargas que comprometam a qualidade higiénico -
sanitaria do alimento preparado.
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4.10 Exposicao ao consumo do Alimento preparado

4.10.1 As é&reas de exposicdo do alimento preparado e de consumacgdo ou refeitério devem ser mantidas
organizadas e em adequadas condi¢cdes higiénico-sanitarias. Os equipamentos, mdveis e utensilios
disponiveis nessas areas devem ser compativeis com as atividades, em nimero suficiente e em adequado
estado de conservag&o.

4.10.2 Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de contaminagdo dos
alimentos preparados por meio da anti-sepsia das maos e pelo uso de utensilios ou luvas descartaveis.

4.10.3 Os equipamentos necessarios a exposicdo ou distribuicdo de alimentos preparados sob
temperaturas controladas, devem ser devidamente dimensionados, e estar em adequado estado de higiene,

conservacao e funcionamento. A temperatura desses equipamentos deve ser regularmente monitorada.

4.10.4 O equipamento de exposicao do alimento preparado na area de consumacdo deve dispor de
barreiras de protecdo que previnam a contaminagdo do mesmo em decorréncia da proximidade ou da acdo
do consumidor e de outras fontes.

4.10.5 Os utensilios utilizados na consumacao do alimento, tais como pratos, copos, talheres, devem ser
descartaveis ou, quando feitos de material ndo-descartavel, devidamente higienizados, sendo armaz enados
em local protegido.

4.10.6 Os ornamentos e plantas localizados na area de consumacao ou refeitério ndo devem constituir fonte
de contaminacédo para os alimentos preparados.

4.10.7 A area do servigco de alimentacdo onde se realiza a atividade de recebimento de dinheiro, cartdes e
outros meios utilizados para o pagamento de despesas, deve ser reservada. Os funcionarios responsaveis
por essa atividade ndo devem manipular alimentos preparados, embalados ou nao.

4.11 Documentacado e Registro

4.11.1 Os senvicos de alimentagcdo devem dispor de Manual de Boas Préticas e de Procedimentos
Operacionais Padronizados. Esses documentos devem estar acessiveis aos funcionarios envolvidos e

disponiveis a autoridade sanitéria, quando requerido.

4.11.2 Os POP devem conter as instru¢des seqlenciais das operacOes e a freqiéncia de execucdo,
especificando o nome, o cargo e ou a funcdo dos responsaveis pelas atividades. Devem ser aprovados,
datados e assinados pelo responsavel do estabelecimento.

4.11.3 Os registros devem ser mantidos por periodo minimo de 30 (trinta) dias contados a partir da data de
preparacdo dos alimentos.

4.11.4 Os senvigcos de alimentacdo devem implementar Procedimentos Operacionais Padronizados
relacionados aos seguintes itens:

a) Higieniza¢ao de instalagdes, equipamentos e moveis;
b) Controle integrado de vetores e pragas urbanas;

¢) Higienizacao do reservatorio;

d) Higiene e saude dos manipuladores.

4.11.5 Os POP referentes as operagfes de higienizagdo de instalagfes, equipamentos e mdveis devem
conter as seguintes informagdes: natureza da superficie a ser higienizada, método de higienizag&o, principio
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ativo selecionado e sua concentracdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na
operacao de higienizacdo, temperatura e outras informagdes que se fizerem necessarias. Quando aplicavel,
os POP devem contemplar a operagdo de desmonte dos equipamentos.

4.11.6 Os POP relacionados ao controle integrado de wetores e pragas urbanas devem contemplar as
medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir a atracdo, o abrigo, 0 acesso e ou a proliferacdo de
vetores e pragas urbanas. No caso da adocdo de controle quimico, o estabelecimento deve apresentar
comprovante de execugdo de servico fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as

informag Ges estabelecidas em legislagcdo sanitaria especifica.

4.11.7 Os POP referentes & higienizacdo do reservatorio devem especificar as informagdes constantes do
item 4.11.5, mesmo quando realizada por empresa terceirizada e, neste caso, deve ser apresentado o
certificado de execugéo do servigo.

4.11.8 Os POP relacionados a higiene e salde dos manipuladores devem contemplar as etapas, a
frequéncia e os principios ativos usados na lavagem e anti-sepsia das maos dos manipuladores, assim
como as medidas adotadas nos casos em que os manipuladores apresentem lesdo nas maos, sintomas de
enfermidade ou suspeita de problema de salde que possa comprometer a qualidade higiénico -sanitaria dos
alimentos. Deve-se especificar os exames aos quais os manipuladores de alimentos sdo submetidos, bem
como a periodicidade de sua execugdo. O programa de capacitacdo dos manipuladores em higiene deve
ser descrito, sendo determinada a carga horaria, o contetido programatico e a freqiiéncia de sua realizagéo,

mantendo-se em arquivo os registros da participacdo nominal dos funcionarios.
4.12. RESPONSABILIDADE

4.12.1. O responsavel pelas atividades de manipulagdo dos alimentos deve ser o proprietario ou funcionario
designado, devidamente capacitado, sem prejuizo dos casos onde ha previsdo legal para responsabilidade
técnica.

4,12.2. O responsavel pelas atividades de manipulacdo dos alimentos deve ser comprovadamente
submetido a curso de capacitacdo, abordando, no minimo, os seguintes temas:

a) Contaminantes alimentares;
b) Doencgas transmitidas por alimentos;
¢) Manipulagdo higiénica dos alimentos;

d) Boas Préticas.
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ANEXO 11

PORTARIA CVS - 6-99, DE 10/3/99.

A Diretora Técnica do Centro de Vigilancia Sanitaria da Secretaria de Estado da Saude,
considerando:

- AlLei 10083 de 23 de Setembro de 1998;

- ALei 8080/90 de 19 de Setembro de 1990;

- APortaria MS-1428 de 26 de novembro de 1993;
- A Portaria MS-326 de 30 de Julho de 1997;

- AResolugédo SS-38 de 27/02/96, e

- APortaria CVS-1 DITEP de 13/01/98, resolve:

Artigo 1° - Aprovar o presente "Regulamento Técnico, que estabelece os Parametros e
Critérios para o Controle Higiénico-Sanitario em Estabelecimentos de Alimentos”,
constante no Anexo Unico.

Artigo 2° - Para os parametros/critérios ndo previstos neste Regulamento deve ser
obedecida a legislagéo vigente ou serem submetidos a parecer do CVS - Centro de Vigilancia
Sanitaria.

Artigo 3° - Ficam alterados os itens 13 e 14 do Artigo 2° da Portaria CVS-15 de 07/11/91,
referentes ao transporte de alimentos quentes, refrigerados e congelados.

Artigo 4° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacé&o.
Anexo Unico

Regulamento técnico sobre os parametros e critérios para o controle higiénico-sanitario em
estabelecimentos de alimentos

1 - Objetivo

O presente Regulamento estabelece os critérios de higiene e de boas praticas
operacionais para alimentos produzidos/fabricados/industrializados/manipulados e prontos para o
consumo, para subsidiar as a¢des da Vigilancia Sanitaria e a elaboracdo dos Manuais de Boas
Praticas de Manipulag&o e Processamento.

2 - Ambito de aplicag&o

O presente regulamento se aplica a todos os estabelecimentos nos quais sejam realizadas
algumas das seguintes atividades: produgdao, industrializagéo, fracionamento, armazenamento e
transporte de alimentos.

3 - Responsabilidade Técnica

Os estabelecimentos devem ter um responséavel técnico de acordo com a Portaria CVS-1-
DITEP de 13/01/98. Este profissional deve estar regularmente inscrito no 6rgao fiscalizador de sua
profissé&o. Para que o Responsavel Técnico (RT) possa exercer a sua funcéo:
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Deve ter autoridade e competéncia para:

- Capacitagao de Pessoal

- Elaborar o Manual de Boas Préticas de Manipulagéo

- Responsabilizar-se pela aprovacao ou rejeicdo de matérias-primas, insumos, produtos semi-
elaborados, produtos terminados, procedimentos, métodos ou técnicas, equipamentos e
utensilios, de acordo com o manual elaborado

- Supervisionar os principios ou metodologias que embasem o manual de boas praticas de
manipulagdo e processamento.

- Recomendar o destino final de produtos

Os estabelecimentos que:

a) fabricam, manipulam, embalam, importam: aditivos, complementos nutricionais, alimentos para
fins especiais, embalagens;

b) as cozinhas industriais e Unidade de Alimentac&o e Nutricdo (UAN) Unidade de Nutric&o e
Dietética (UND), s6 podem funcionar sob a responsabilidade de um técnico legalmente
habilitado.

Para a responsabilidade técnica é considerada a regulamentacéo profissional de cada
categoria.

Para os demais estabelecimentos, a responsabilidade pela elaboragéo, implantacéo e
manuten¢do de boas préticas de produgéo pode estar a cargo do proprietario do estabelecimento
ou de um funcionario capacitado que trabalhe efetivamente no local e conheca e aplique as
condutas e critérios do presente regulamento e acompanhe inteiramente o processo de produgao.

Todos os funcionarios devem receber treinamento constante em relagéo a higiene e
técnicas corretas de manipulagao.

4 - Controle de saude dos funcionarios

Existem dos tipos de controle de saide que devem ser realizados para os funcionarios dos
estabelecimentos:

1) O Ministério do Trabalho através da NR-7 determina a realizagdo do PCMSO -
Programa de Controle Médico de Saude Ocupacional, cujo objetivo é avaliar e prevenir
as doencas adquiridas no exercicio de cada profissédo, ou seja, problemas de saude
consequentes da atividade profissional. Este controle deve ser realizado por um
profissional médico especializado em medicina do trabalho, devendo ser realizado
exame médico admissional, peridédico, demissional, de retorno ao trabalho e na
mudanca de fungéo.

2) O controle de saude clinico exigido pela Vigilancia Sanitaria, que objetiva a satde do
trabalhador e a sua condi¢do para estar apto para o trabalho, ndo podendo ser
portador aparente ou inaparente de doengas infecciosas ou parasitarias. Para isso
devem ser realizados os exames médicos admissionais, peridédicos, dando énfase aos
parametros preconizados neste regulamento, acompanhados das andlises laboratoriais
como: hemograma, coprocultura, coproparasitologico e VDRL, devendo ser realizadas
outras analises de acordo com avaliagdo médica

A periodicidade dos exames medico-laboratoriais deve ser anual. Dependendo das
ocorréncias endémicas de certas doengas, a periodicidade pode ser reduzida de acordo
com os servi¢os de Vigilancia Sanitaria e Epidemiolégica locais.
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Qualquer tipo de controle de saude do trabalhador que contemple o controle de salde
clinico e desde que comprovado com os respectivos laudos, estara de acordo com este
Regulamento, ndo sendo necesséria, neste caso, a Carteira de Saude.

Deve-se enfatizar que, 0 que garante a segurancga do produto sdo os procedimentos
adequados pertinentes aos itens 15 a 26 deste manual.

Nao devem manipular alimentos, os funcionarios que apresentarem feridas, lesdes, chagas
ou cortes nas maos e bragos, ou grastrenterites agudas ou crénicas (diarréia ou disenteria), assim
como, 0s que estiverem acometidos de infec¢gdes pulmonares ou faringites.

A geréncia deve garantir que os funcionarios nessas situacdes, sejam afastados para
outras atividades, sem prejuizo de qualquer natureza.

5 - Controle de agua para consumo

A agua utilizada para o consumo direto ou no preparo dos alimentos deve ser controlada
independente das rotinas de manipulagdo dos alimentos.

E obrigatério a existéncia de reservatorio de agua. O reservatorio deve estar isento de
rachaduras e sempre tampado, devendo ser limpo e desinfetado nas seguintes situacdes:

- guando for instalado

- acada6 meses

- naocorréncia de acidentes que possam contaminar a agua (animais, sujeira, enchentes)
A 4gua para consumo deve ser limpida, transparente, insipida e inodora. As aguas de pocos,

minas e outras fontes alternativas s6 devem ser usadas desde que nao exista risco de
contaminacéo (fossa, lixo, pocilga) e quando submetidas a tratamento de desinfec¢ao. Apos a
desinfeccdo da agua deve ser realizada andlise bacteriolégica em laboratério proprio ou
terceirizado. A utilizag&o de sistema alternativo de abastecimento de agua deve ser comunicada a
Autoridade Sanitéria.

O gelo para utilizagcdo em alimentos deve ser fabricado com agua potavel, de acordo com
os Padrdes de ldentidade e Qualidade vigentes.

O vapor, quando utilizado em contato com produtos ou superficies que entram em contato
com alimentos, ndo pode representar riscos de contaminagao.

Para higiene (lavagem e desinfec¢éo) dos reservatorios, devem ser utilizadas
metodologias oficiais.

6 - Controle das matérias-primas e fornecedores:

E importante uma avaliagdo das condigdes operacionais dos estabelecimentos
fornecedores de matérias-primas, produtos semi elaborados ou produtos prontos, através de visita
técnica, como subsidio para a qualificacdo e triagem dos fornecedores. Para controle de matéria
prima deve ser obedecido o item 19.1 - Recebimento.

7 - Controle integrado de pragas

Devem ser implantados procedimentos de boas praticas de modo a prevenir ou minimizar a
presenca de insetos e roedores. A aplicagc&o de produtos s6 deve ser realizada quando adotadas
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todas as medidas de prevencao, s6 podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da
Saude.

8 - Visitantes

Todas as pessoas que ndo fazem parte da equipe de funcionarios da area de manipulacéo
ou elaboragao de alimentos, sé&o consideradas visitantes, podendo constituir focos de
contaminacdo durante o preparo dos alimentos.

Portanto, sdo considerados visitantes os supervisores, consultores, fiscais, auditores e
todos aqueles que necessitem entrar nestas dependéncias.

Para proceder as suas fungdes, os visitantes devem estar devidamente paramentados com
uniforme fornecido pela empresa, como: avental, rede ou gorro para proteger os cabelos e se
necessario, botas ou protetores para 0s pés.

Os visitantes ndo devem tocar nos alimentos, equipamentos, utensilios ou qualquer outro
material interno do estabelecimento. Nao devem comer, fumar, mascar goma (chiclete) durante a
visita.

Nao devem entrar na area de manipulacéo de alimentos, 0s visitantes que estiverem com
ferimentos expostos, gripes, ou qualquer outro quadro clinico que represente risco de
contaminagao.

9 - Estrutura/Edificagéo
9.1 - Localizag&o

Area livre de focos de insalubridade, auséncia de lixo, objetos em desuso, animais, insetos
e roedores. Acesso direto e independente, ndo comum a outros usos (habitacdo). As areas
circundantes ndo devem oferecer condigdes de proliferagdo de insetos e roedores.

9.2 - Piso

Material liso, resistente, impermeavel, lavavel, de cores claras e em bom estado de
conservacgao, antiderrapante, resistente ao ataque de substancias corrosivas e que seja de facil
higienizagéo (lavagem e desinfec¢éo), ndo permitindo o acumulo de alimentos ou sujidades. Deve
ter inclinagcéo suficiente em dire¢ao aos ralos, ndo permitindo que a agua figue estagnada. Em
areas que permitam existéncia, os ralos devem ser sifonados, e as grelhas devem possuir
dispositivos que permitam o fechamento.

9.3 - Paredes

Acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cores claras, isento de fungos (bolores) e em
bom estado de conservacao. Se for azulejada deve respeitar a altura minima de 2 metros. Deve
ter angulo arredondados no contato com o piso e teto.

9.4 - Forros e Tetos

Acabamento liso, impermeavel, lavavel, de cores claras e em bom estado de conservacao.
Deve ser isento de goteiras, vazamentos, umidade, trincas, rachaduras, bolor e descascamento.
Se houver necessidade de aberturas para ventilacéo, esta deve possuir tela com espacamento de
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2 mm e removiveis para limpeza. O pé direito no minimo de 3 m no andar térreo e 2,7m em
andares superiores.

9.5 - Portas e Janelas

As portas devem ter superficie lisa, de cores claras, de facil limpeza, ajustadas aos
batentes, de material ndo absorvente, com fechamento automéatico (mola ou similar) e protetor no
rodapé. As entradas principais e 0s acessos as camaras devem ter mecanismos de protecao
contra insetos e roedores.

Janelas com telas milimétricas limpas, sem falhas de revestimento e ajustadas aos
batentes. As telas devem ter malha de 2 mm e serem de facil impeza e em bom estado de
conservacgao. As janelas devem estar protegidas de modo a ndo permitir que os raios solares
incidam diretamente sobre os alimentos ou equipamentos mais sensiveis ao calor.

9.6 - lluminacéo

O ambiente deve ter iluminag&o uniforme, sem ofuscamentos, sem contrastes excessivos,
sombras e cantos escuros. As lampadas e luminarias devem estar limpas protegidas contra
explosédo e quedas acidentais e em bom estado de conservac¢éo, sendo que néo deve alterar as
caracteristicas sensoriais dos alimentos.

9.7 - Ventilagcéo

Deve garantir o conforto térmico, a renovacao do ar e que o ambiente fique livre de fungos,
gases, fumaga, gordura e condensacao de vapores. A circulagdo de ar na cozinha, deve ser feita
com o ar insuflado e controlado através de filtros ou através de exaustdo com equipamentos
devidamente dimensionados. A direcdo do fluxo de ar nas areas de preparo dos alimentos deve
ser direcionado da area limpa para a suja. Nao devem ser utilizados ventiladores nem aparelhos
de ar condicionado nas &reas de manipulacéo.

O conforto térmico pode ser assegurado por aberturas de paredes que permitam a
circulagdo natural do ar, com area equivalente a 1/10 da area do piso.

9.8 - Instala¢fes sanitarias

Devem existir banheiros separados para cada sexo, em bom estado de conservacgéo,
constituido de vaso sanitario, pia e mictoério para cada 20 funcionarios, dispostos de bacia com
tampa, papel higiénico, lixeira com tampa acionada por pedal, mictérios com descarga, pias para
lavar as maos, sabonete liquido ou sabdo anti-séptico, toalha de papel, de cor clara, ndo
reciclado.

Nas instala¢fes sanitarias exclusivas para funcionarios das empresas produtoras de
alimentos fica proibido o descarte de papel higiénico em lixeira, devendo ser este diretamente no
vaso sanitario.

As instalacfes sanitarias devem ser bem iluminadas, paredes e piso de cores claras, de
material liso, resistente e impermeavel, portas com molas, ventilagdo adequada com janelas
teladas. Nao devem se comunicar diretamente com a area de manipulacéo de alimentos ou
refeitorios.
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9.9 - Vestiario

Separado para cada sexo, devendo possuir armarios individuais e chuveiro para cada 20
funcionarios, com paredes e pisos de cores claras, material liso, resistente e impermeavel, portas
com molas, ventilagdo adequada e janelas teladas.

9.10 - Lixo

Deve estar disposto adequadamente em recipientes com tampas, constituidos de material
de facil higiene. O lixo fora da cozinha deve ficar em local fechado, isento de moscas, roedores e
outros animais.

O lixo nédo deve sair da cozinha pelo mesmo local onde entram as matérias primas.
Na total impossibilidade de &reas distintas, determinar horarios diferenciados.

O lixo deve estar devidamente adicionado, de modo que nao represente riscos de
contaminagao.

9.11 - Esgotamento Sanitério

Ligado a rede de esgoto, ou quando necessario tratado adequadamente para ser eliminado
através de rios ou lagos. Nao devera existir dentro das areas de preparo de alimentos, caixa de
gordura ou de esgoto.

9.12 - Areas para preparacao de alimentos
9.12.1 - Area para armazenamento em temperatura ambiente (estoque):

Esta area destina-se a armazenamento de alimentos a temperatura ambiente. Os
alimentos devem ser separados por grupos, sacarias sobre estrados fixos com altura minima de
25 cm, separados da parede e entre pilhas no minimo 10 cm e distante do forro 60 cm. Prateleiras
com altura de 25 cm do piso. N&ao deve existir entulho ou material toxico no estoque, sendo o
material de limpeza armazenado separadamente dos alimentos. Ventilagdo adequada. Os
alimentos devem ser porcionados com utensilios exclusivos e ap6s sua utilizac&o, as embalagens
devem ser fechadas adequadamente. Embalagens integras com identificagc&o visivel (nome do
produto, nome do fabricante, endereco, nUmero de registro, prazo de validade, etc.). Em caso de
transferéncia de produtos de embalagens originais para outras embalagens de armazenamento,
transferir também o rétulo do produto original ou desenvolver um sistema de etiquetagem (vide
item 22) para permitir uma perfeita rastreabilidade dos produtos desde a recepgao das
mercadorias até o preparo final. No estoque ndo devem existir equipamentos que propiciem
condi¢des que interfiram na qualidade e nas condi¢gdes sensoriais dos alimentos.

9.12.2 - Area para armazenamento em temperatura controlada

Esta area destina-se ao armazenamento de alimentos pereciveis ou rapidamente
deterioraveis. Os equipamentos de refrigeracdo e congelamento, devem ser de acordo com a
necessidade e tipos de alimentos a serem produzidos/armazenados.

No caso de possuir apenas uma geladeira ou camara, o equipamento deve estar regulado
para o alimento que necessitar de menor temperatura. Se forem instaladas camaras, estas devem
apresentar as seguintes caracteristicas:
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- antecamara para protecao térmica

- revestimento com material lavavel e resistente

- nivel do piso igual ao da area externa

- termOmetro permitindo a leitura pelo lado externo

- interruptor de seguranca localizado na parte externa com lampada piloto indicadora "ligado” -
"desligado”

- prateleiras em aco inox ou outro material apropriado

- porta que permita a manutengao da temperatura interna

- dispositivo de seguranca que permita abri-la por dentro, quando utilizar porta hermética.

9.12.3 - Area para higiene/guarda dos utensilios de preparac&o

Local separado e isolado da &rea de processamento, contendo agua quente e fria, além de
espaco suficiente para guardar pegas de equipamentos e utensilios limpos. O retorno de utensilios
sujos ndo deve oferecer risco de contaminacao aos que estao guardados.

9.12.4 - Area para higiene/guarda dos utensilios de mesa

Esta area deve ser adjacente ao refeitdrio, comunicando-se com este através de guiché
para recep¢cao do material usado. Os utensilios de mesa ja higienizados ndo devem entrar em
contato com 0s Sujos.

9.12.5 - Area para recepcgéo de mercadorias

Area para recepcao das matérias primas, contendo quando possivel, pia para pré-higiene
dos vegetais e outros produtos.

9.12.6 - Area para preparo de carnes, aves e pescados

Area para manipulag&o (pré-preparo) de carnes, aves e pescados, sem cruzamento de
atividades. Deve ter bancadas, equipamentos e utensilios de acordo com as preparaces. Quando
for climatizado deve manter temperatura entre 12 e 18°C.

9.12.7 - Preparo de hortifruti

Area para manipulagdo com bancadas e cubas de material liso, resistente, e de facil
higienizag&o, para manipulagéao dos produtos vegetais.

9.12.8 - Area para preparo de massas alimenticias e produtos de confeitaria
Deve ter bancadas e cubas de material liso, impermeavel e de facil higienizagéo.
9.12.9 - Area para cocgao/reaquecimento

Area para coc¢&o com equipamentos que se destinem ao preparo de alimentos quentes.
Nao deve existir nesta area equipamentos refrigeradores ou congeladores porque o calor
excessivo compromete os motores dos mesmos.

9.12.10 - Area de consumacao

A érea de consumacao ou refeitdrio deve ter as mesmas caracteristicas das areas de
preparo dos alimentos. Podem permanecer no refeitério os equipamentos para distribuicdo de
alimentos, como o balcao térmico, balcao refrigerado, refresqueiras, bebedouros, utensilios de
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mesa, geladeira para bebidas. O balcéo térmico deve estar limpo, com agua tratada e limpa
trocada diariamente, mantido a temperatura de 80 a 90°C. Estufa ou pass trough limpos mantidos
a temperatura de 65°C. Balcéo frio, regulado de modo a manter os alimentos no maximo a 10°C
(vide item 19.13. Distribuicéo). Os ornamentos e plantas ndo devem propiciar contaminagao dos
alimentos. As plantas ndo devem ser adubadas com o adubo organico e ndo devem estar entre o
fluxo de ar e os alimentos, nem sobre os balcdes de distribuicdo. No refeitdrio € permitida a
existéncia de ventiladores de teto ou chdo, desde que o fluxo de ar ndo incida diretamente sobre
0s ornamentos, as plantas e os alimentos.

9.12.11 - Sala da administragcéo

A area deve estar localizada acima do piso da area total da cozinha, com visor que facilite
a supervisdo geral do ambiente e das operagdes de processamento.

9.12.12 - Area para guarda de botijdes de gas

De acordo com a ABNT deve existir area exclusiva para armazenamento de recipientes de
GLP e seus acessorios. A delimitacdo desta area deve ser com tela, grades vazadas ou outro
processo construtivo que evite a passagem de pessoas estranhas a instalagéo e permita uma
constante ventilag&o.

9.12.13 - Area para higienizaco e guarda de material de limpeza ambiental

Esta area é exclusiva para higienizacdo de material de limpeza e deve ter tanque provido
de 4gua fria e quente.

9.12.14 - Area/Local para higiene das maos

Deve existir lavatorios exclusivos para higiene das méos. Quando ndo houver separacao
de areas deve existir pelo menos uma pia para higiene das méos, em posicao estratégica em
relacéo ao fluxo de preparacfes dos alimentos, torneiras dos lavatorios acionadas sem contato
manual.

Nao deve existir sabdo anti-séptico para higiene das maos nas pias utilizadas para
manipulacao e preparo dos alimentos, devido ao alto risco de contaminac¢do quimica dos
alimentos.

Fluxo compativel com o "Lay out"

para a manipulagéo correta de alimentos
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Configuracdo das éareas de preparacéo dos alimentos, de modo que o fluxo seja linear,
sem cruzamentos de atividades entre os varios géneros de alimentos. Se ndo houver areas
separadas para os varios géneros, deve existir no minimo um local para pré-preparo (produtos
crus) e local para preparo final (cozinha quente e cozinha fria), além das areas de retorno de
bandejas sujas e lavagem de utensilios, evitando a contaminacgéo cruzada, devendo o manual de
boas praticas garantir a qualidade higiénico-sanitaria dos alimentos.

11 - Equipamentos

O dimensionamento dos equipamentos deve ter relacionamento direto com o volume de
producdo, tipos de produtos ou padrao de cardapio e sistema de distribuicdo/venda. Os
equipamentos devem ser dotados de superficie lisa, de facil impeza e desinfec¢éo, bem
conservados, com pinturas claras, sem gotejamento de graxa, acumulo de gelo e com
manutencdo constante.

12 - Utensilios

Utensilios de mesa em quantidade igual ou maior que o nimero provavel de
consumidores, lavados manualmente ou & maquina. Utensilios de preparacao suficientes, bem
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conservados, sem crostas, limpos e sem residuos. Armazenados, ap0s a lavagem e desinfeccéo,
de forma ordenada e protegidos contra sujidades e insetos.

13 - Moveis

Mesas, bancadas e prateleiras em numero suficiente, de material liso, resistente,
impermeavel, e de facil limpeza.

14 - Sistema de exaustao/succéo

Com coifa, de material liso, resistente, de facil limpeza e sem gotejamento de gordura.
15 - Higiene pessoal
15.1 - Estética e asseio

- banho diario

- cabelos protegidos

- barba feita diariamente e bigode aparado

- unhas curtas, limpas, sem esmalte ou base

- uso de desodorante inodoro ou suave sem utilizag&do de perfumes

- maquiagem leve

- nao utilizacdo de adornos (colares, amuletos, pulseiras ou fitas, brincos, relégio e anéis,
inclusive aliangas).

15.2 - Uniformizacéo

- Uniformes completos, de cor clara, bem conservados e limpos e com troca diaria de utilizac&o
somente nas dependéncias internas do estabelecimento;

- Os sapatos devem ser fechados, em boas condi¢cdes de higiene e conservagédo. Devem ser
utilizadas meias;

- O uso de avental plastico deve ser restrito as atividades onde ha grande quantidade de agua,
néo devendo ser utilizado proximo ao calor;

- Nao utilizar panos ou sacos plasticos para protecao do uniforme;

- Nao carregar no uniforme: canetas, lapis, batons, escovinhas, cigarros, isqueiros, relégios e
outros adornos;

- Nenhuma peca do uniforme deve ser lavada dentro da cozinha.

15.3 - Higiene das méaos
15.3.1 - Frequéncia
Os funcionarios devem lavar as m&os sempre que:

- chegar ao trabalho

- utilizar os sanitarios

- tossir, espirrar ou assoar o0 nariz;

- usar esfregbes, panos ou materiais de limpeza;
- Fumar;

- Recolher lixo e outros residuos;

- Tocar em sacarias, caixas, garrafas e sapatos;
- Tocar em alimentos nao higienizados ou crus;
- Pegar em dinheiro;

- Houver interrupgéo do servico;

- Iniciar um novo servico;
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- Tocar em utensilios higienizados;
- Colocar luvas.

15.3.2 - Técnica

- Umedecer as maos e antebragos com agua;

- Lavar com sabonete liquido, neutro, inodoro. Pode ser utilizado sabonete liquido anti-séptico,
neste caso, massagear as méos e antebracos por pelo menos 1 minuto;

- Enxaguar bem as méos e antebragos.

- Secar as maos com papel toalha descartavel nao reciclado, ar quente ou qualquer outro
procedimento apropriado;

- Aplicar anti-séptico, deixando secar naturalmente o ar, quando n&o utilizado sabonete anti-
séptico;

- Pode ser aplicado o anti-séptico com as maos umidas.

Os anti-sépticos permitidos séo: alcool 70%, solu¢des iodadas, iodoforo, clorohexidina ou
outros produtos aprovados pelo Ministério da Saude para esta finalidade.

15.4 - Higiene operacional (habitos):
Os itens relacionados a seguir ndo sé&o permitidos durante a manipulag&o dos alimentos:

- Falar, cantar, assobiar, tossir, espirrar, cuspir, fumar;

- Mascar goma, palito, fésforo ou similares, chupar balas, comer;

- Experimentar alimentos com as maos;

- Tocar o corpo;

- Assoar o nariz, colocar o dedo no nariz ou ouvido, mexer no cabelo ou pentear-se;

- Enxugar o suor com as méos, panos ou qualquer peca da vestimenta;

- Manipular dinheiro;

- Fumar;

- Tocar maganetas com as maos sujas;

- Fazer uso de utensilios e equipamentos sujos;

- Trabalhar diretamente com alimento quando apresentar problemas de saude, por exemplo,
ferimentos e/ou infec¢do na pele, ou se estiver resfriado ou com gastrenterites;

- Circular sem uniforme nas areas de servico.

16 - Higiene ambiental

A higienizacé&o do local, equipamentos e utensilios s&do de suma importancia, porém além
desta rotina deve-ser também:

- Remover o lixo diariamente, quantas vezes necessario, em recipientes apropriados,
devidamente tampados e ensacados, tomando-se medidas eficientes para evitar a penetracéo
de insetos, roedores e outros animais;

- Impedir a presenca de animais domésticos no local de trabalho;

- Seguir um programa de controle integrado de pragas.

16.1 - Periodicidade de limpeza

Diario:

123



- Pisos, rodapés e ralos; todas as areas de lavagem e de produ¢do; macganetas; lavatorios
(pias); sanitarios; cadeiras e mesas (refeitério); monoblocos e recipientes de lixo;
Diério ou de acordo com 0 uso:

- Equipamentos, utensilios, bancadas, superficies de manipulacéo e saboneteiras, borrifadores.

Semanal:

- Paredes; portas e janelas; prateleiras (armarios); coifa; geladeiras; camaras e "freezers".

Quinzenal:
- Estoque; estrados

Mensal:

- Luminarias; interruptores; tomadas; telas.

Semestral:

- Reservatorio de agua.

OBS:
- Teto ou forro; caixa de gordura; filtro de ar condicionado, de acordo com a necessidade ou
regulamentacao especifica.
16.2 - Etapas obrigatorias no processo de higienizacdo ambiental
- Lavagem com agua e sabao ou detergente
- Enxagle
- Desinfecgdo quimica: deixar o desinfetante em contato minimo de 15 minutos
- Enxéague
No caso de desinfecc¢é&o pelo calor:
- Imergir por 15 minutos em agua fervente ou no minimo a 80°C
- Nao h& necessidade de enxagle

No caso de utilizag&o de maquina de lavar louga, devem ser respeitados 0s critérios:

- Lavagem: 55 a 65°C
- Enxagie: 80 a 90°C
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OBS: quando utilizar alcool 70%, ndo enxaguar e deixar secar o ar.
16.3 - Nao é permitido nos procedimentos de higiene

- Varrer a seco nas areas de manipulacéo;
- Fazer uso de panos para secagem de utensilios e equipamentos;
- Uso de escovas, esponjas ou similares de metal, 1a, palha de aco, madeira, amianto e

materiais rugosos e porosos.

¢ Reaproveitamento de embalagens de produtos de limpeza.
e Usar nas areas de manipulacéo, os mesmos utensilios e panos de limpeza utilizados em
banheiros e sanitarios.

16.4 - Produtos permitidos para desinfec¢cdo ambiental

Principio Ativo Concentracdo
Hipoclorito de Sédio 100 — 250 ppm
Cloro organico 100 — 250 ppm
Quaternario de Amonio 200 ppm
lod6foros 25 ppm

Alcool 70%

Outros produtos aprovados pelo M.S. para essa finalidade

O tempo de contato deve ser no minimo de 15 minutos, com excegao do alcool 70%, ou de
acordo com recomendagfes constante do rétulo.

17. Higiene dos alimentos
17.1. Higiene de hortifrutigranjeiros

A pré-lavagem de hortifruti, quando existente, deve ser feita em agua potavel e em local
apropriado. Para o preparo destes géneros, deve ser realizada a higienizagdo completa que
compreende:

Lavagem criteriosa com agua potavel
e Desinfec¢éo: imersé&o em solugéo clorada por 15 a 30 minutos.
Enxaglie com &gua potéavel.

N&ao necessitam de desinfeccdo:
Frutas ndo manipuladas

e Frutas, cujas cascas ndo sao consumidas, tais como: laranja, mexerica, banana e
outras, exceto as que serdo utilizadas para suco.
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Frutas, legumes e verduras que ir&o sofrer agao do calor, desde que a temperatura no interior
atinja no minimo 74°C

Ovos inteiros, tendo em vista que devem ser consumidos apos cocgao atingindo 74° C no
interior.

17.2. Produtos permitidos para desinfeccao dos alimentos

Principio Ativo Concentracdo
Hipoclorito de Sodio a 2,0 — 2,5% 100 a 250 ppm
Hipoclorito de Sédio a 1% 100 a 250 ppm
Cloro organico 100 a 250 ppm
18. Diluicdes

e Solucéo clorada a 200 — 250 ppm:

10 ml (1 colher de sopa rasa) de agua sanitaria para uso geral a 2,0 - 2,5% em 1 litro de agua
ou 20 ml (2 colheres de sopa rasas) de hipoclorito de sédio a 1% em 1 litro de &gua.

alcool a 70%:
250 ml de agua (de preferéncia destilada) em 750 ml de alcool 92,8 INPM ou 330 ml de agua
em 1 litro alcool.

A solucao deve ser trocada a cada 24 horas.
19 — Produgé&o / Manipulagéo

Definicbes das etapas béasicas dos fluxos de operacBes em estabelecimentos produtores /
fornecedores de alimentos

19.1. Recebimento

Etapa onde se recebe o material entregue por um fornecedor, avaliando-o qualitativa e
guantitativamente, segundo critérios pré-definidos para cada produto.

observar data de validade e fabricacao;
fazer avaliacdo sensorial (caracteristicas organolépticas, cor, gosto, odor, aroma, aparéncia,
textura, sabor e cinestesia). Esta avaliagédo deve estar baseada nos critérios definidos pela
ABNT Associacao Brasileira de Normas Técnicas — ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS
E BEBIDAS — NBR 12806 — 02/93

e observar as condicdes das embalagens: devem estar limpas, integras e seguir as
particularidades de cada alimento. Alimentos ndo devem estar em contato com papel ndo
adequado (reciclado, jornais, revistas e similares), papeldo ou plastico reciclado;

e observar as condi¢des do entregador: deve estar com uniforme adequado e limpo, avental,
sapato fechado, protecéo para o cabelo ou maos (rede, gorro ou luvas quando necessario.

¢ conferir a rotulagem: deve constar nome e composi¢cao do produto, lote, data de fabricacéo
e validade, numero de registro no 6rgao oficial, CGC, endereco de fabricante e distribuidor,
condi¢des de armazenamento e quantidade (peso);

e observar o certificado de vistoria do veiculo de transporte;
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e realizar controle microbioldgico e fisico-quimico quando necessario, através do laboratério
proprio ou terceirizado.

e medir as temperaturas, as quais devem estar adequado e serem registradas no ato do
recebimento.

Os pereciveis devem cumprir 0s seguintes critérios de temperatura:
congelados: - 18°C com tolerancia até -12°C ;
resfriados: 6 a 10°C, conforme especificagéo do fabricante;
refrigerados: até 6°C com tolerancia a 7°C.

19.2. Armazenamento

Etapa envolvendo trés procedimentos basicos:

e Armazenamento sob congelamento: etapa onde os alimentos sdo armazenados a temperatura
de 0°C ou menos, de acordo com as recomendacdes dos fabricantes constantes na rotulagem
ou dos critérios de uso.

¢ Armazenamento sob refrigeracdo: etapa onde os alimentos sdo armazenados em temperatura
de 0°C a 10°C, de acordo com as recomendacdes dos fabricantes constantes na rotulagem ou
dos critérios de uso.

e Estoque seco: etapa onde os alimentos s&o armazenados a temperatura ambiente, segundo
especifica¢cbes no préprio produto e recomendacdes dos fabricantes constantes na rotulagem.

Disposicao e Controle no armazenamento:

e Adisposicao dos produtos deve obedecer a data de fabricagdo, sendo que os produtos de
fabricagdo mais antiga séo posicionados a serem consumidos em primeiro lugar (PEPS —
primeiro que entra primeiro que sai ou pode utilizar o conceito PVPS - primeiro que vence
primeiro que sai)

e Todos os produtos devem estar adequadamente identificados e protegidos contra
contaminagao.

¢ Alimentos ndo devem ficar armazenados junto a produtos de limpeza, quimicos, de higiene e
perfumaria.

Produtos descartaveis também devem ser mantidos separados dos itens citados anteriormente.

e E proibido a entrada de caixas de madeira dentro da &rea de armazenamentos e
manipulacao.

e Caixas de papeldo ndo devem permanecer nos locais de armazenamentos sob refrigeracdo ou
congelamento, a menos que haja um local exclusivo para produtos contidos nestas
embalagens (exemplo: freezer exclusivo ou camara exclusiva ).

e Alimentos ou recipientes com alimentos ndo devem estar em contato com 0 piso, e sim
apoiados sobre estrados ou prateleiras das estantes. Respeitar o espacamento minimo
necessario que garanta a circulacéo de ar (10 cm).

¢ Alimentos que necessitem serem transferidos de suas embalagens originais devem ser
acondicionados de forma que se mantenham protegidos, devendo serem acondicionados em
contentores descartaveis ou outro adequado para guarda de alimentos, devidamente
higienizados. Na impossibilidade de manter o rétulo original do produto, as informacgdes devem
ser transcritas em etigueta apropriada (vide sistema de etiquetagem).

e Produtos destinados a devolucdo devem ser identificados por fornecedor e colocados em
locais apropriados separados da area de armazenamento e manipulacéo.

¢ Nunca utilizar produtos vencidos.
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¢ Quando houver necessidade de armazenar diferentes géneros alimenticios em um mesmo
equipamento refrigerador, respeitar: alimentos para consumo dispostos nas prateleiras
superiores; 0s semi-prontos e/ou pré preparados nas prateleiras do meio e os produtos crus
nas prateleiras inferiores, separados entre si e dos demais produtos.

¢ As embalagens individuais de leite, ovo pasteurizado e similares podem ser armazenadas em
geladeiras ou camaras, devido seu acabamento ser liso, impermeavel e lavavel.

e Podem ser amazenados no mesmo equipamento para congelamento (“freezer”) tipos
diferentes de alimentos, desde que devidamente embalados e separados.

19.3 Congelamento

Etapa onde os alimentos passam da temperatura original para faixas de temperaturas abaixo de
0° em 6 horas ou menos.

19.4 Descongelamento de carnes, aves e pescados

Etapa onde os alimentos passam da temperatura de congelamento para até 4°C, sob refrigeracéo
ou em condi¢Oes controladas.

Requisitos para descongelamento seguro

em cémara ou geladeira a 4°C

em forno de confec¢&o ou microondas

em agua com temperatura inferior a 21°C por 4 horas

em temperatura ambiente, em local sem contaminag&o ambiental (vento, p6, excesso de

pessoas, utensilios, etc.) monitorando a temperatura superficial, sendo que ao atingir 3 a 4°C

deve-se continuar o degelo na geladeira a 4°C

5. utlizagcao de pecas carneas ou filetadas de até 2 Kg, embaladas por pecas ou em suas
embalagens originais.

6. Apds o descongelamento o produto deve ficar na geladeira a 4°C, conforme critérios de uso.

pobdPE

19.5 Espera pOs-coc¢ao

Etapa onde os alimentos que sofreram cocgdo devem atingir 55°C em sua superficie, para serem
levados a refrigeracao.

19.6. Refrigeragao

Etapa onde os alimentos passam da temperatura original ou pds-cocgéao (55°C), para a
temperatura especffica de cada produtos de acordo com o0s requisitos estabelecidos abaixo:

19.6.1. Requisitos para refrigeracéo segura de alimentos que sofreram coccao

55°C > 21°C > 4°C

2 horas 6 horas
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No resfriamento forgado até 21°C e consequente refrigeracdo até 4°C, pode ser utilizado: imersao
em gelo, freezer (-18°C), geladeira (2 a 3°C) ou equipamento para refrigeracao rapida.

19.6.2 Requisitos para refrigeracédo de alimentos que n&o sofreram cocg¢éo

Os alimentos que nao sofreram cocc¢ao, ou que foram manipulados em temperatura ambiente,
devem atingir a temperatura recomendada (vide critérios de uso) em 6 horas.

19.7 Reconstituicdo

Etapa onde os alimentos a serem reconstituidos recebem a adicdo de agua propria para consumo
e, apbs esta reconstituicdo, devem ser consumidos imediatamente ou aquecidos ou refrigerados,
conforme critérios de uso.

19.8. Pré-Preparo/Preparacao

Etapa onde os alimentos sofrem tratamento ou modificages através de higieniza¢ao, tempero,
corte, porcionamento, selecéo, escolha, moagem e/ou adicdo de outros ingredientes.

e Lavar em agua potavel as embalagens impermeaveis, antes de abri-las.
e O tempo de manipulagéo de produtos pereciveis em temperatura ambiente ndo deve exceder
a 30 minutas por lote e a 2 horas em area climatizada entre 12°C e 18°C.

19.8.1. Armazenamento pés-manipulacéo

e Todos os alimentos que foram descongelados para serem manipulados, ndo devem ser
recongelados crus.

e Todos os alimentos pré-preparados ou prontos mantidos em armazenamento, devem ser
devidamente identificados por etiquetas.

Alimentos prontos congelados que foram descongelados ndo devem ser recongelados.

e Alimentos crus semi-prontos preparados com carnes descongeladas podem ser congelados
desde que sejam utilizados diretamente na coc¢ao, atingindo no minimo 74°C no centro
geomeétrico.

¢ Alimentos que foram retirados da embalagem original, manipulados e armazenados crus sob

refrigeracéo, devem ser devidamente identificados por etiquetas, respeitando os critérios de
uso.

e Alimentos industrializados que ndo tenham sidos utilizados totalmente, e que necessitem
serem retirados da embalagem original, devem ser retirados da embalagem original, colocados
em embalagens adequadas e identificados por etiquetas, respeitando os critérios de uso.

19.8.2 Dessalgue

Etapa onde as carnes salgadas sdo submetidas a retirada do sal sob condi¢cfes seguras:
e trocas de &gua no maximo a 21°C ou a cada 4 horas

e em 4gua sob refrigeracéo até 10°C

e através de fervura

19.9 Coccéo
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Etapa onde os alimentos devem atingir no minimo 74°C no seu centro geométrico ou
combinagcdes de tempo e temperatura como 65°C por 15 minutos ou 70°C por 2 minutos. Entre
os diversos métodos de cocgao, ressalta-se a cocgao por fritura, que deve atender aos seguintes
requisitos:

e Os Oleos e gorduras utilizados nas frituras ndo devem ser aquecidos a mais de 180°C.

e O 06leo deve ser desprezado sempre que houver alteragdo de qualquer umas das seguintes
caracteristicas: sensoriais (cor, odor, sabor, etc.) ou fisico-quimico ( ponto de fumaca, pH,
peroxidase, etc). Podem ser utilizados testes fisico-quimicos comerciais rapidos, desde que
comprovada a sua qualidade e eficacia.

e Areutilizac&o do 6leo s6 pode ser realizada quando este ndo apresentar quaisquer alteracdes
das caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais. O 6leo deve ser filtrado em filtros préprios ou
pano branco fervido por 15 minutos. Quando utilizar fritadeiras com filtro, seguir as
recomendac¢des do fabricante e observar as caracteristicas fisico-quimicas ou sensoriais.

19.10 Reaguecimento

Etapa onde os alimentos que ja sofreram coc¢do inicial devem atingir novamente a
temperatura de seguranca no centro geomeétrico.

19.11 Espera para fornecimento/distribuicao

Etapa onde os alimentos quentes devem ser mantidos a 65°C ou mais, até o momento da
distribuicdo; e os alimentos frios devem ser mantidos abaixo de 10°C até o momento da
distribuicao, temperaturas estas, medidas no centro geométrico dos alimentos.

19.12 Porcionamento

Etapa onde os alimentos prontos para consumo sofrem manipulacdo com a finalidade de se
obter por¢cbes menores.

Nesta etapa a manipulac&o deve ser realizada observando-se procedimentos que evitem a
recontaminacao ou a contaminac¢ao cruzada.

19.13 Distribuigao

Etapa onde os alimentos estao expostos para 0 consumo imediato, porém sob controle de
tempo e temperatura para ndo ocorrer multiplicagdo microbiana e protegidos de novas
contaminagdes, devendo serem seguidas as seguintes condutas e critérios para distribuicdo de
alimentos quentes e frios:

Alimentos quentes:

e Podem ficar na distribuicdo ou espera a 65°C ou mais por no maximo 12 h ou a 60°C por no
maximo 6 h ou abaixo de 60°C por 3 h.
e Os alimentos que ultrapassarem os prazos estipulados devem ser desprezados.

Alimentos frios:
Alimentos frios potencialmente perigosos que favorecem uma rapida multiplicagdo microbiana:
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e Devem ser distribuidos no méaximo a 10°C por até 4 horas.

¢ Quando a temperatura estiver entre 10°C e 21°C, s6 podem permanecer na distribuicdo por 2
horas.

¢ Alimentos frios que ultrapassarem os critérios de tempo e temperatura estabelecidos devem
ser desprezados.

19.14 Sobras

Sao alimentos prontos que nao foram distribuidos ou que ficaram no balcao térmico ou
refrigerado. Somente podem ser utilizados sobras que tenham sido monitoradas. Alimentos
prontos que foram servidos ndo devem ser reaproveitados.

19.14.1 Requisitos para reaproveitamento de sobras
Sobras quentes:
Sobras que ficaram sob requisitos de seguranga, devem ser:

- Reaquecidas a 74°C e mantidas a 65°C ou mais para serem servidas, por no maximo 12
horas.

- Reaquecidas a 74°C e quando atingirem 55°C na superficie devem ser resfriadas a 21°C em 2
horas, devendo atingir 4°C em mais 6 horas, para serem reaproveitadas no maximo em 24
horas.

- Na conduta acima, ap0és atingirem 55°C, podem ser congeladas, devendo serem seguidos 0s
critérios de uso para congelamento

- Alimentos que sofreram tratamento térmico e que seréo destinados a refrigeracdo devem ser
armazenados em volumes ou utensilios com altura maxima de 10 cm, devendo serem
cobertos quando atingirem a temperatura de 21°C ou menos.

Sobras frias:

Sobras de alimentos que ficaram sob requisitos de seguranga, devem ser:

- refrigerados de modo que a temperatura interna do alimento atinja 4°C em 4 horas, podendo
ser utilizados por no maximo 24 horas;

- Também podem ser reaproveitados para pratos quentes, devendo ser levados a coccéo a
74°C e mantidos a 65°C para distribuicdo por no méaximo 12 horas;

- Apods atingirem 55°C devem ser resfriados a 21°C em 2 horas e atingirem 4°C em mais 6
horas, devendo ser mantidos nesta temperatura para reaproveitamento, como pratos quentes,
por no maximo 24 horas.

- No reaproveitamento citado anteriormente, as sobras também podem ser congeladas,
segundo os critérios de uso para congelamento.

20 - Critérios de Uso

Para produtos industrializados em suas embalagens originais observar as informagdes do
fornecedor.

Para produtos manipulados e/ou embalagens de produtos industrializados abertos, seguir
0s critérios abaixo:
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20.1 - Congelamento

Temperatura Tempo maximo de armazenamento
0a-5°C 10 dias
-5a-10°C 20 dias
-10a-18°C 30 dias
<-18°C 90 dias

20.2 - Refrigeracéo

- Pescados e seus produtos manipulados crus: até 4°C por 24 horas

- Carne bovina, suina, aves e outras e seus produtos manipulados crus: até 4°C por 72 horas

- Hortifruti: até 10°C por 72 horas

- Alimentos pos-cocgdao: até 4°C por 72 horas

- Pescados pés-coccdo: até 4°C por 24 horas

- Sobremesas, frios e laticinios manipulados: até 8°C por 24 horas, até 6°C por 48 horas ou até
4°C por 72 horas

- Maionese e misturas de maionese com outros alimentos: até 4°C por 48 horas ou até 6°C por
24 horas

OBS: Outras preparacdes podem seguir outros critérios, desde que sejam observados: o tipo de
alimento e suas caracteristicas intrisecas (Aa, pH, etc.), procedendo-se ao estudo da "vida de
prateleira” através de analise sensorial, microbiologica seriada e se necessario fisico-quimica.

20 - Guarda de Amostras

A guarda de amostra deve ser realizada com o objetivo de esclarecimento de ocorréncia
de enfermidade transmitida por alimentos prontos para 0 consumo.

As amostras que devem ser colhidas sdo: componentes do cardapio da refeicdo servida,
na distribuicdo, 1/3 do tempo antes do término da mesma.

Técnica de colheita:

- Identificar as embalagens ou sacos esterilizados ou desinfetados com nome do local, data,
horario, produto e nome do responséavel pela colheita;
- Proceder a higienizacdo das maos;
- Abrir a embalagem ou o saco sem toca-lo internamente nem sopra-lo;
- Colocar a amostra do alimento;
- Retirar o ar e vedar.
Utensilios utilizados para colheita:

Utilizar os mesmos utensilios da distribuicdo (um para cada tipo de alimento). Podem ser
utilizados também utensilios desinfetados com alcool 70%, fervidos por 10-15 minutos ou
flambados, ou qualquer outro método de desinfec¢ao proprio para esta finalidade.
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Quantidade de amostra:
Minimo de 100g
Armazenamento

Por 72 horas sob refrigeracédo até 4°C ou sob congelamento a -18°C. Liquidos s6 podem
ser armazenados por 72 horas sob refrigeracao até 4°C.

22 - Sistema de Etiquetas de identificagdo

As etiquetas devem ser colocadas em cada alimento embalado ou nos lotes de
monoblocos, assadeiras ou gastronormes com os alimentos ndo embalados.

Fornecedor N° Registro N° da Nota Fiscal
Produto Marca Origem
Conservacao Prazo de Validade* Utilizar até**

* de acordo com a rotulagem
** a data estabelecida deve estar de acordo com os critérios de uso
23 - Utilizac&o de ovos

Os ovos podem estar contaminados com Salmonella sp. tanto na casca como na gema.
Existem medidas de controle que devem ser realizadas na industria, porém a qualidade sanitaria
das preparacdes a base de ovos nas empresas fornecedoras de alimentos pode ser garantida
com os seguintes procedimentos:

23.1 - Na comercializagdo e na compra

- E proibida a venda de ovos com acasca rachada
- Verificar se os ovos estdo estocados em local arejado, limpo e fresco, longe de fontes de calor
- Conferir o prazo de validade

23.2 - Na utilizac&o

- armazenar os ovos de acordo com as instru¢des do fornecedor;

- ndo utilizar ovos com a casca rachada;

- evitar misturar a casca com o conteudo do ovo;

- ndao reutilizar as embalagens de ovos, nem utiliza-las para outras finalidades.

23.3 - Na preparacgao

- nao oferecer para consumo ovos Crus;

- ndo oferecer para consumo alimentos preparados onde 0s 0vos permaneg¢am Crus;

- preparacdes sem coccao (cremes, mousses, maioneses, etc.) utilizar: ovos pasteurizados,
ovos desidratados, ovos cozidos;
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- preparagdes quentes: ovos cozidos por 7 minutos em fervura, no minimo ovos fritos com a
gema dura
- omeletes, empanados, milanesa, bolos, doces, etc., atingir 74°C no centro geométrico.

24 - Transporte
Requisitos para o transporte de alimentos:

- Os meios de transporte de alimentos destinados ao consumo humano, refrigerados ou nao,
devem garantir a integridade e a qualidade a fim de impedir a contaminacé&o e deterioracéo
dos produtos

- E proibido manter no mesmo continente ou transportar no mesmo compartimento de um
veiculo, alimentos prontos para o0 consumo, outros alimentos e substancias estranhas que
possam contamina-los ou corrompé-los

- Excetuam-se da exigéncia do item anterior, os alimentos embalados em recipientes
hermeticamente fechados, impermeaveis e resistentes, salvo com produtos toxicos.

- Nao é permitido transportar alimentos conjuntamente com pessoas e animais

- Acabine do condutor deve ser isolada da parte que contém os alimentos, e esta deve ser
revestida de material liso, resistente, impermeavel, atoxica e lavavel.

- No transporte de alimentos deve constar nos lados direito e esquerdo, de forma visivel, dentro
de um retangulo de 30 cm de altura por 60 cm de comprimento, os dizeres: Transporte de
Alimentos, nome, endereco e telefone da empresa, Produto Perecivel (quando for o caso);

- Os veiculos de transporte de alimentos devem possuir Certificado de Vistoria, de acordo com
a legislagao vigente

- Os métodos de higiene e desinfec¢cdo devem ser adequados as caracteristicas dos produtos e
dos veiculos de transportes

- Quando a natureza do alimento assim o exigir deve ser colocado sobre prateleiras e estrados,
guando necesséarios removiveis, de forma a evitar danos e contaminacéo.

- Os materiais utilizados para prote¢do e fixacdo da carga (cordas, encerados, plasticos e
outros) nao devem constituir fonte de contamina¢&o ou dano para o produto, devendo os
mesmos serem desinfetados juntamente com o veiculo de transporte.

- Acarga e/ou descarga ndao devem representar risco de contaminagao, dano ou deterioracdo
do produto e/ou matéria-prima alimentar.

- Nenhum alimento deve ser transportado em contato direto com o piso do veiculo ou
embalagens ou recipientes abertos.

- Os equipamentos de refrigeragdo ndo devem apresentar risco de contaminagao para o
produto e deve garantir, durante o transporte, temperatura adequada para 0 mesmo.

- Os alimentos pereciveis crus ou prontos para 0 consumo devem ser transportados em veiculo
fechado, dependendo da natureza sob:

- Refrigeracdo ao redor de 4°C, com tolerancia até 7°C

- Resfriamento ao redor de 6°C, nédo ultrapassando 10°C ou conforme especificagdo do
fabricante expressa na rotulagem.

- Aguecimento com tolerancia até 60°C

- Congelamento com tolerancia até -12°C

- Os veiculos de transporte que necessitem controle de temperatura devem ser providos
permanentemente de termdmetros calibrados e de facil leitura

- Oscritérios de temperaturas fixados sdo para os produtos e ndo para os veiculos

- Aexigéncia de veiculos frigorificos fica na dependéncia do mecanismo de transporte e das
caracteristicas do produto.

25 - Uso de termbmetros
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Os termbmetros devem ser periodicamente aferidos, através de equipamentos préprios ou

de empresas especializadas. Quando usados, ndo devem propiciar risco de contamina¢&o. Suas
hastes devem ser lavadas e desinfetadas antes e depois de cada uso.

26 - Registro das medicdes realizadas

Deve ser mantido registro das medi¢fes efetuadas em planilhas proprias.

Bibliografia

Ministério da Saude - Portaria n°® 1428 de 26/11/93

Ministério da Saude - Portaria n® 326 de 30/07/97

Secretaria de Saude do Estado de S&o Paulo - CVS - Portaria CVS n°30 de 31/01/94
Secretaria de Saude do Estado de S&o Paulo - CVS - Portaria CVS n°52 de 03/05/93
Secretaria de Saude do Estado de Séo Paulo - CVS - Orienta¢gdes para Estabelecimentos
Comerciais de Alimentos, 2 Ed., 1998 (revisada).

Cadigo Sanitario do Estado de S&o Paulo - Decreto n® 12432 de 27/09/78

Gabinete do Secretario do Estado de Sao Paulo - Resolucéo SS - 38 de 27/02/96

Secretaria de Saude do Estado de S&o Paulo - Portaria CVS-1 DITEP de 13/01/98

SBCTA — Sociedade Brasileira de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos — Manual de Boas
Praticas de Fabricacao para Industria de Alimentos

FAO — Food and Agricultura Organization of the United Nations — CODEX ALIMENTARIUS —
Draft Code of Higienic Pratics for Pre-Cooked and Cooked Foods in Mass Catering.

WHO —World Health Organization — HACCP — Hazard Analisis Critical Control Pont.

ICMSF - International Commission on Microbiological Spacification for Foods — El Sistema de
Analisis de Riesgos y Puntos Criticos. Ed Acribia, 1991

Secretaria de Seguranca e Medicina do Trabalho — Portaria n® 24 de 29/12/94 (NR — 7)
Ministério da Saude — Secretaria Nacional de Vigilancia Sanitaria de Produtos Saneantes e
Domissanitarios — Portaria n® 15 de 23/08/88.

Ministério da Saude — DETEN — Portaria n° 89 de 25/08/94.

Ministério da Saude — Portaria GM n° 36 de 19/01/90.

Ministério da Saude — Portaria n°® 930 de 27/08/92

Ministério da Saude — SNVS n° 10 de 08/03/85.

Secretaria de Saude do Estado de Sao Paulo — Portaria CVS n° 2 de 14/04/93.

Secretaria de Saude do Estado de Sdo Paulo — Decreto 7206 de 03/12/75

Secretaria de Saude do Estado de Sado Paulo — SAMA/CVS - Informativo Técnico n®
001/1991.

Secretaria de Saude do Estado de S&o Paulo — Portaria CVS n° 005 de 25/05/93

Secretaria de Saude do Estado de S&o Paulo — Portaria CVS n° 15 de 07/11/91.

Secretaria de Saude do Estado de S&do Paulo — Portaria CVS n° 001 de 11/05/91

Secretaria de Saude do Estado de Sao Paulo — Informe Técnico “Salmonella enteridites” —
margo de 1996

MAARA — Portaria n° 304 de 22/04/96.

IBRAGEL - Instituto Brasileiro de Alimentos Surpergelados — Recomendagfes para manuseio,
armazenagem, transporte e exposi¢cao para vendas de alimentos supergelados — setembro,
1985.

ABERC — Associacao Brasileira das Empresas de Refeicdes Coletivas - “Manual de Praticas
de Elaboracao e Servigco de Refeicdes para Coletividade”, 3 Ed, 1998, Sao Paulo.

135



ANEXO 12

Empresas que desenvolvem food trucks

Segundo a referéncia bibliografica n° 22, para montagem de triciclos, a Unica empresa

homologada pela Denatran e Ibama é a Motocar, de Manaus.

H& outras empresas que auxiliam na construcdo e planejamento de caminhfes para

confeccao de cozinhas profissionais itinerantes, dentre estas, citam-se:

Motocar, o triciclo brasileiro
Manaus, AM
Telefone: 0800 092 3468

Bumerangue Reboques

S&o Paulo/SP

Telefone: (11) 2958-3001

Site: www.bumeranguereboques.com.br

FAG Brasil

Séo Caetano do Sul/SP
Telefone: (11) 2311-1548
Site: www. fagbrasil.com

Future INBOX

Séo Paulo/SP

Telefone: (11) 2059-2980
Site: www. futureinbox.com.br

Truckvan Unidades Moéveis
Séo Paulo/SP

Telefone: (11) 2635-1133

Site: www.truckvan.com.br

Universal Carrocerias
Osasco/SP

Telefone: (11) 3592-3274
Site: www.universalkit.com.br

Athos Brasil

Bauru/SP

Telefone: (14) 2108-1600
Site: www.athosbrasil.com.br

IceBox

Bauru/SP

Telefone: (11) 2954-4592
Site: www.icebox.com .br

Berta Cozinhas Industriais
Sao Paulo
Telefone: (11) 2901-1514

Site: www.berta.com.br
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e BertaCozinhas Industriais — Site da empresa: berta.com.br
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ANEXO 13

RESOLUCAO TECNICA N° 004/CCB/BM/2003. ?2?2?7?

Baixa instrugcdes suplementares ao
Decreto Estadual n® 37.380/97, alterado
pelo Decreto Estadual n° 38.273/98,
referente a Normas de Prevencao e
Protecdo Contra Incéndios quanto a
edificacdes provisorias.

O COMANDANTE DO COMANDO DO CORPO DE BOMBEIROS DA BRIGADA
MILITAR, no uso de suas atribuicbes que Ihe conferem o Artigo 48, 8§ 4° do
Regimento Interno da Brigada Militar (Portaria n° 221/SJS/2002) e Art. 39, Inciso
XIll, da Lein® 11.736 de 13/01/2002,

RESOLVE:

Art. 1° - As edificacdes e instalacfes temporarias ou provisérias deverdo possuir
o Plano de Prevencéo e Protecdo Contra Incéndio (PPCI) aprovado pelo Corpo
de Bombeiros da Brigada Militar, conforme disposto na Lei 10 987/97.

Paragrafo Unico: Os sistemas de prevencao instalados nesses locais deverdo
atender aos parametros técnicos.

Art. 2° - Os PPCI referentes a edificacbes provisorias, eventos, feiras, parques
ou similares, deverdo conter os seguintes documentos:

| - Requerimento solicitando exame e inspecéo de local;

Il - Memorial descritivo da edificacdo ou do local do evento;

lIl - Memorial descritivo dos sistemas de prevencao e protecdo necessarios;

IV - Planta ou croqui em escala, com lancamento dos sistemas de prevencao na
cor vermelha;

V - Comprovante de recolhimento de taxas de servi¢os diversos referentes ao
exame do PPCI e a inspecao do local,

VI - Certificado de treinamento de pessoal teérico e pratico para operacdo dos
sistemas de prevencao e protecdo contra incéndios instalados;

VIl - Laudo atestando a conformidade, caracteristicas e seguranca das
instalacBes elétricas, quando couber;
VIl - Laudo de resisténcia das estruturas a serem utilizadas (palcos,

arquibancadas, etc.), quando couber;
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IX - Laudo de capacidade de ocupacao do local, quando couber;

X - Laudo de seguranca dos equipamentos, quando couber.

XI - Anotacdo de Responsabilidade Técnica (ART) do profissional responsavel
pelo PPCI, além dagueles responsaveis pelos Laudos, quando néo for (em) o(s)
mesmo(s).

Art. 3° - Na hipotese de queima de fogos de artificio, devera ser observado o
disposto na Portaria 072/EMBM/99.

Art. 4° - Quando a edificacao/instalacéo temporaria estiver localizada no interior
de outra edificacdo existente, sobre ela ou ocupando parcela de sua area, esta
deveréa possuir PPCI junto ao Corpo de Bombeiros.

Art. 5° - A utilizacdo de GLP em edificacdes temporarias devera atender aos
requisitos minimos de seguranca previstos na legislacao.

Art. 6° - O PPCI da edificacao/instalacdo temporaria devera ser protocolado,
impreterivelmente, com 10 (dez) dias de antecedéncia a data do evento ou
inicio da atividade, viabilizando-se assim possiveis correcbes necessarias ao
processo.

Art. 7° - Caso ndo apresentado o PPCI até os 5 (cinco) dias uteis que
antecedem o evento, deverd a edificacdo/instalacdo ser advertida a apresentar
o PPCI imediatamente, sob pena de, ndo o fazendo, vir a edificacdo/instalacéo
provisoria ser interditada.

Art. 8° - Os Comandantes locais sdo 0s responsaveis pela notificacdo para
apresentacdo do PPCI das edificacfes provisérias que iniciarem sua instalagao
sem observancia do previsto na Lei Estadual 10.987/97.

Art. 9° - O Alvara de Prevencéao e Protecdo Contra Incéndio emitido pelo Corpo
de Bombeiros tera validade pelo periodo da realizagcdo do evento na instalacao
provisoria, limitado ao maximo previsto na lei.

Paragrafo Unico: O PPCI elaborado podera ser utilizado por ocasido da
mudanca de municipio desde que ndo sejam alteradas as caracteristicas da
edificacao/instalacdo e sistemas de protecao contra incéndios conforme
submetidos a exame, devendo neste caso ser solicitada apenas a inspecao do
local pelo Corpo de Bombeiros da Brigada Militar.
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Art. 10 - Quando for utilizado gerador ou transformador de energia para
alimentacdo da edificacdol/instalacdo provisoria, devera este estar isolado por
fitas reflexivas ou barreiras, além de devidamente sinalizado.

Paragrafo Unico: o cabeamento utilizado devera estar protegido e isolado.

Art. 11 - A cobertura utilizada, quando flexivel (lona, PVC, entre outras), devera
ser composta ou tratada com produto que impeca a propagacao do fogo.

Art. 12 - Esta resolucdo entrara em vigor na data de sua publicacdo, revogadas
as disposicdes em contrario.

(A) ARIOVALDO DOS SANTOS MARIANO - Cel QOEM - Comandante do CCB
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ANEXO 14

DECRETO N.° 49.969, DE 28 DE AGOSTO DE 2008

Regulamenta a expedicdao de Auto de Licenca de Funcionamento, Alvara de Funcionamento, Alvara de
Autorizagdo para eventos publicos e temporérios e Termo de Consulta de Funcionamento, em consonancia
com as Leis n.2 10.205, de 4 de dezembro de 1986, e n.2 13.885, de 25 de agosto de 2004; revoga os
decretos e a portaria que espedcifica.

Gilberto Kassab, Prefeito do Municipio de S3o Paulo, no uso das atribui¢des que Ihe sdo conferidas por lei,

Considerando a necessidade de conferir nova regulamentagdo aos procedimentos para expedi¢do de Auto
de Licenca de Funcionamento, Alvarad de Funcionamento, Alvard de Autoriza¢do para eventos publicos e
temporarios e Termo de Consulta de Funcionamento, em consonancia com as disposicdes previstas na Lei
n.210.205, de 4 de dezembro de 1986, e respectivas alteragdes posteriores, e na Lei n.® 13.885, de 25 de
agosto de 2004, em especial nos Capitulos | e Il do Titulo IV de sua Parte IlI;

Considerando a necessidade de regulamentar os procedimentos relativos a obtencdo de Auto de Licencga de
Funcionamento para atividades com caracteristicas fisicas e de funconamento especificas ou exdusivas;

Considerando a necessidade de simplificagdo das normas e de agilizagdo dos procedimentos para o
licenciamento de atividades ndo-residendiais, compativeis ou toleraveis, nos termos definidos na Lei n.2
13.885, de 2004, quando nado causem impactos significativos, visando, indusive, ao licenciamento
eletrénico em implantacdo, coordenado pela Secretaria Especial de Desburocratizacao,

Decreta:

Art. 12 - Este decreto regulamenta a expedicdo de Auto de Licenca de Funcionamento, Alvara de
Funcionamento, Alvara de Autorizagdo para eventos publicos e temporarios e Termo de Consulta de
Funcionamento, em consonancia com as disposi¢des previstas nas Leis n.2 10.205, de 4 de dezembro de
1986, e respectivas alteragdes posteriores, e n.2 13.885, de 25 de agosto de 2004, em espedial nos
Capitulos | e Il do Titulo IV de sua Parte lll, relativas a regularidade e irregularidade de usos ndo-
Residenciais - nR, definindo os procedimentos administrativos referentes a emissdo de licencas para
instalacdo desses usos.

Pardagrafo Unico. A expedicdo de licencas por meio eletrénico continua regulada pelo Decreto n.2 49.460,
de 30 de abril de 2008.

CAPITULO |
DAS DISPOSICOES GERAIS

Art. 22 - Nenhum imdvel podera ser ocupado ou utilizado para instalacdo e funcionamento de usos nao-
Residenciais - nR, sem préviaemissao, pela Prefeitura, da licenca correspondente, sem a qual sera
considerado em situacdoirregular quanto ao uso.
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§ 12- Alicenca é dispensada:

| - para o exercicio da profissdo dos moradores em suas residéncias, em qualquer zona de uso, exceto na
Zona Estritamente Residencial - ZER, com o emprego de, no maximo, 1 (um) auxiliar oufundonario, nos
termos do artigo 249 da Lei n.2 13.885, de 2004, desde que observados os parametros de incomodidade
definidos para a zona de uso ou via;

Il - para o exercicio, em Zona Estritamente Residendial - ZER, de atividades intelectuais dos moradores em
suas residéncdias, desde que observados os respectivos parametros de incomodidade e ndo sejam recebidos
clientes nem utilizados auxiliares ou fundonarios, conforme disposto no artigo 250 da Lei n.2 13.885, de
2004.

§ 22 - Os usos nao-residenciais - nR serao considerados em situacdo irregular, frente a legislagao
disciplinadora do uso e ocupagao do solo, em caso de ausénda ou ineficacia da licenca.

§32- Alicenca perdera sua eficdda nas seguintes hipdteses:

| - invalidacdo, nos casos de falsidade ou erro das informacdes ou auséncia dos requisitos que
fundamentaram a expedicdo dalicenga;

Il - cassacdo, nos casos previstos em lei, tais como:
a) descumprimento das obriga¢Gesimpostas por lei ou por ocasido da expedicdo da licenga;

b) se as informacgdes, documentos ou atos que tenham servido de fundamento a licenga vierem a perder
sua eficdcia, em razao de alteragdes fisicas ou de utilizacdo, de incomodidade ou de instalagdo, ocorridas
no imdvel em relacdo as condi¢cdes anteriores, aceitas pela Prefeitura;

c) desvirtuamento do uso licendiado;

Il - decurso do prazo de 1 (um) ano de sua expedicdo, contado da data da respectiva publicacdo no Didrio
Oficdial da Cidade (DOC), sem a devida revalida¢ao, no caso de Alvara de Funcionamento;

IV - revogacdo, no caso de Alvara de Autoriza¢do, quando a Prefeitura ndo tiver interesse em sua
manuten¢ao ou renovacao;

V - auséncia de renovacao, exigida nas hipoteses previstas no artigo 32 e seguintes da Lei n.2 10.205, de
1986, e alteragdes posteriores.

§ 42 - As hipdteses definidas nos incisos | e Il do § 32 deste artigo, aplica-se o disposto no artigo 43 deste
decreto.

§52- A perda da eficicia dalicenca acarretard a instauragao de regular procedimento fiscalizatério,
observadas as disposicdes da Lei n.2 13.885, de 2004.
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CAPITULO I

DAS LICENCAS

SECAO |

DOS TIPOS DE LICENGA

Art. 32 - Serdo expedidas as seguintes licencas para usos ndo-Residenciais:
| - Auto de Licenga de Funcionamento;

Il - Alvara de Funcionamento;

Il - Alvara de Autorizacdo para eventos publicos e tempordarios.

Art. 42 - Devem requerer Alvard de Funcionamento os estabelecimentos com capacidade de lotagdoigual
ou superior a 250 (duzentas e cinqlienta) pessoas, que pretendam instalar-se, por tempo indeterminado,

em parte ou na totalidade de edificacdo permanente, para o exercicio de atividades geradoras de publico,
incluindo, dentre outras assemelhadas:

| - cinemas, auditorios, teatros ou salas de concerto;

Il - templos religiosos;

Il - “buffet”, saldoes de festas ou dancgas;

IV - ginasios ou estadios;

V - recintos para exposicoes ou leildes;

VI - museus;

VII - restaurantes, bares, lanchonetes e choperias;

VIII - casas de musica, boates, discotecas e danceterias;
IX - autédromo, hipddromo, velédromo e hipica;

X - clubes assodiativos, recreativos e esportivos.

Art. 52 - Depende da prévia expedi¢do de Alvara de Autorizacdo a realizacdo de eventos publicose
temporarios com mais de 250 (duzentas e cinqilienta) pessoas, que ocorram em:

| - imdveis publicos ou privados;
DECRETO N.249.969/2008 03

WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

143



Il - edificacGes ou suas areas externas, ainda que descobertas e abertas, tais como jardins, dreas de lazer e
recreacdo, patios de estacionamento, areas externas em clubes de campo, areas para a pratica de
atividades fisicas, esportivas e similares;

Il - terrenos vagos, terrenos ndo-edificados e edificagdes inacabadas;
IV - logradouros publicos, tais como ruas, pragas, viadutos e parques.
§ 12- Entende-se por evento publico aquele dirigido ao publico, com ou sem a venda de ingressos.

§ 22 - Entende-se por evento temporario aquele realizado em periodo restrito de tempo ou com prazo
determinado de durac3o.

§ 32- O disposto neste decreto aplica-se a eventos promovidos ou organizados por particulares ou pela
Administragao Publica Direta e Indireta.

§ 42 - Ficam dispensados de Alvara de Autorizacdo os eventos publicos e temporarios em edificacdes que
abriguem atividades incluidas dentre aquelas referidas no artigo 42 deste decreto, ja licenciadas com Alvard
de Funcionamento em vigor, desde que:

| - o publico utilize exclusivamente as areas destinadas a concentracdo de pessoas e ja licenciadas;

Il - haja controle dalotacdo méxima permitida para o local, indicada na licenca concedida; Il - ndo tenham
ocorrido alteracdes de ordem fisica no local, em relacdo ao regularmente licenciado;

IV - ndo tenham sido implantados equipamentos transitérios ou edificacGes, ainda ndo licenciados.

§52- O processo visando a expedicdo de Alvara de Autorizagdo tem por objeto a andlise das condi¢des de
seguranca do evento a ser realizado.

§ 62- O Alvara de Autorizagdo serd sempre concedido a titulo precdrio, podendo ser revogado a qualquer
tempo, nos termos do inciso IV do § 32 do artigo 22 deste decreto, sem prejuizo das hipdteses de
invalidagdo e cassagao.

Art. 62 - Nas demais hipéteses ndo previstas nos artigos 42 e 52 deste decreto, o uso ndoResidencial sera
licenciado mediante Auto de Licenca de Funcionamento.

Art. 72 - Para efeito de aplicacdo deste decreto, a lotacdo sera calculada nos termos do Cédigo de Obras e
Edificacdes em vigor.

Pardgrafo Unico. Nos casos de eventos a serem realizados em locais abertos, podera ser adotado, para
calculo de lotacdo, critério técnico de comprovada eficécia.
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Art. 82 - As licencas de que trata este decreto somente produzirdo efeitos apds sua efetiva expedicdo.

§ 12- O simples protocolo do pedido de Auto de Licenga de Funcionamento, de Alvara de Funcionamento
ou de Alvara de Autoriza¢do ndo autoriza o funcdonamento da atividade.

§ 292- O Auto de Licenca de Funcdionamento ou o Alvara de Funcionamento deverdo ser afixados,
permanentemente, em local visivel para o publico, no acesso principal do imdvel.

§32- 0 Alvard de Autorizacdo deverd permanecer no local do evento para prontaexibicdo aos érgdos de
fiscalizacdo municipal, sempre que solicitado, assim como os documentos indispensaveis a comprovacao do
regular funcionamento da atividade, nos termos do inciso IX do artigo 12 deste decreto.

Art. 92 - No caso dos estabelecimentos referidos no artigo 42 deste decreto, é obrigatdria a afixagdo, junto
ao acesso principal e internamente, em local bem visivel para o publico, dos seguintes avisos:

| - indicacdo da lotagdo maxima aprovada para a atividade;
Il - informacdo sobre estar esgotada a lotac¢do do recinto;

[Il - quando os locais forem destinados a exibicdo de espetaculos, programados ou ndo, indicacdo das
condicdes de seguranca oferecidas, tais como:

a) rotas de fuga e saidas sinalizadas;

b) equipamentos de combate a incéndio;
c) Brigada de Combate a Incéndio;

d) iluminacdo de emergéncia;

e) portas com barra antipanico;

f) saidas de emergéncia.

§ 12- O aviso a que se refere o inciso Il do “caput” deste artigo poderd ser substituido porimpressos a
serem distribuidos aos freqlientadores.

§ 22 - Os estabelecimentos mencionados no inciso Il do “caput” deste artigo deverdo manter, durante
todo o periodo em que estiverem abertos ao publico, Brigada de Combate a Incéndio.
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§ 32- Os estabelecimentos destinados a espetaculos programados deverdao também demonstrar, por meio
de representac¢do ao vivo ou audiovisual, a localizagao dos equipamentos de seguranga e a maneira de sua
utilizagdo em caso de sinistro, nos moldes dos procedimentos adotados em aeronaves.

SECAO I
DAS INFORMACOES CONSTANTES DA LICENGCA
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Art. 10 - Do Auto de Licenga de Funcionamento e do Alvara de Fundonamento dever&o constar:
| - endereco completo do local onde se pretende instalar a atividade;

Il - nimero do contribuinte do Imposto Predial e Territorial Urbano - IPTU;

[l - atividade a ser exercida no imovel;

IV - zona de uso e classificacdo da via;

V - subcategoria de uso e grupo de atividade, de acordo com o Quadro n.° 02, anexo ao Decreto n.® 45.817,
de 4 de abril de 2005, e respectivas alteracbes posteriores;

VI - parametros de incomodidade e condi¢des de instalagdo a serem observados no funcdionamento da
atividade;

VIl - area construida a ser utilizada e drea total da edificagao;
VIII - nome do estabelecimento ou do profissional auténomo, indusive nome “fantasia”;

IX - nimero da ficha de inscricdo da pessoa fisica ou juridica no Cadastro de Contribuintes Mobilidrios -
CC™VM;

X - outras observacdes, se necessarias, sobre:

a) a permanéncia, no estabelecimento, dos documentos indispensaveis a comprovagdo do regular
funcdonamento da atividade, tais como contrato de locacdo de vagas para estacionamento, Termo de
Permissdo de Uso - TPU referente a servico de manobra e guarda de veiculos (“valet service”), atestados
referentes as condicGes de seguranca contraincéndio e apdlice de seguro contra furto ou roubo de
automoveis, nos casos em que o numero de vagas seja superior a 50 (cinqiienta) veiculos, para
estacionamento de “shopping-centers”, lojas de departamentos, supermercados e empresas, observadas
as respectivas validades;

b) a proibicdo de acesso direto para a via publica, em caso de atividade complementar destinada ao
atendimento exclusivo dos usudrios da atividade prindipal;
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XI - observagdo relativa a necessidade de renovagao, nos termos da Lei n.2 10.205, de 1986;

XII - outrasinformacdes, a critério do érgao técnico.

Pardagrafo Unico. Do Alvard de Funcionamento deverdo constar também as seguintes informacdes:
| - nimero de inscrigdo no Cadastro de Locais de Reunido e atividades similares - CADLORE;

Il - lotacdo maxima permitida;
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Il - observacdo relativa a obrigatoriedade de sua revalidacdo, nos termos do disposto no artigo 41 deste
decreto.

Art. 11 - Fica mantido o Cadastro de Locais de Reunido e atividades similares - CADLORE, no qual deverao
ser cadastrados, pelo Departamento de Controle de Uso de Iméveis - CONTRU, da Secretaria Munidipal de
Habitagdo - SEHAB, e pelas Subprefeituras, os estabelecimentos que exercam quaisquer atividades
referidas no artigo 42 deste decreto, com capacidade de lotagdo igual ou superior a 250 (duzentas e
cinqlenta) pessoas.

§ 12- O CADLORE é constituido pelos dados e informacdes referentes ao responsavel legal, localizagao,
tipo da atividade, construcdo e seguranca da edificacdo, dentre outros considerados necessarios.

§ 22 Sempre que constatadas alteracdes de ordem fisica ou de utilizagdo do local, os dados e informacgdes
constantes do CADLORE deverdo ser atualizados pelo Departamento de Controle de Uso de Imdveis -
CONTRU e pelas Subprefeituras.

§ 32- O cadastramento no CADLORE nao implica o reconhecimento da regularidade daedificacdo e de seu
uso.

Art. 12 - Do Alvara de Autorizacdo para eventos publicos e temporarios, dependendo das caracteristicas da
edificacdo ou equipamento, da natureza do uso pretendido e da capacidade de lotagao ou do publico
estimado, deverdo constar as seguintes informagdes:

| - denominacgao do evento;
Il - identificacdo do responsdvel pela promoc¢do ou organizacdo do evento;

Il - enderego do evento, induindo o nimero do Cédigo de Enderegamento Postal (CEP) e o nimero de
contribuinte, constante do IPTU, quando ndo se tratar de drea publica;

IV - datas de realizagdo e horarios de funcionamento (inicio e término);
V - lotagdo maxima permitida;

VI - nivel méximo de ruido (som) permitido;

DECRETO N.249.969/2008 07

WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

VIl - identificagdo do responsavel técnico pelo sistema de seguranga;
VIII - observacgdo relativa a obrigatoriedade de sua prorrogacdo na hipétese do artigo 42 deste decreto;

IX - anotacdo quanto a obrigatoriedade de permanéncia do Alvara de Autorizacdo no local do evento,
durante sua realizacdo, devidamente acompanhado dos documentos indispensaveis a comprova¢do do
regular funcionamento da atividade, conforme o caso, tais como contrato de locacdo de vagas, TPU
referente a servico de manobra e guarda de veiculos (“valet service”) e relacdo dos estacionamentos
disponiveis, observadas as respectivas validades;
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X - outras informacGes, a critério do 6rgdo competente.
CAPITULO IlI

DOS PROCEDIMENTOS

SECAO |

DA INSTAURACAO E DAS COMPETENCIAS

Art. 13 - O processo visando a expedic¢do das licengas mencionadas no artigo 32 serd instaurado mediante
requerimento dointeressado, a ser apresentado e instruido nos termos dos artigos 22 a 24 deste decreto
ao 6rgdo municipal competente.

Art. 14 - O Auto de Licenca de Funcionamento, o Alvard de Funcionamento e o Alvara de Autorizacdo serao
expedidos pela Secretaria Municipal de Habitagdo, por meio do Departamento de Controle de Uso de
Iméveis - CONTRU, ou pelas Subprefeituras, por meio da respectiva Coordenadoria de Planejamentoe
Desenvolvimento Urbano - CPDU.

§ 12- Compete ao Departamento de Controle de Uso de Imdveis - CONTRU examinar e decidir solicitacGes
de Alvara de Funcionamento e de Alvara de Autorizagdo, exceto nas hipdteses previstas no artigo 19, inciso
I, alineas “c” e “d”, do Decreto n.248.379, de 25 de maio de 2007.

§ 22- Compete as Coordenadorias de Planejamento e Desenvolvimento Urbano das Subprefeituras
examinar e dedidir as solicitacdes de Auto de Licenga de Funcionamento, Alvara de Funcionamento e Alvara
de Autorizacdo referidas nas hipdteses previstas no artigo 12, inciso Il, alineas “c” e “d”, do Decreto n.2
48.379, de 2007.

§ 32- Os eventos publicos e temporarios promovidos ou organizados pela Administracdo Direta Municipal
poderdo ser autorizados diretamente pelo titular da Pasta a qual esteja vinculado o 6rgdo responsavel por
sua promog¢ao ou organizagao, apds andlise condusiva dos técnicos nela lotados.
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SECAOII
DA ANALISE TECNICA E DA DECISAO

Art. 15 - A analise técnica devera observar os requisitos gerais e especificos previstos neste decreto e na
legislacdo pertinente.

Pardgrafo Unico. Sem prejuizo daimediata aplicabilidade deste decreto, as Subprefeituras poderao
estabelecer, de forma complementare mediante portaria do Subprefeito, a ser publicada no Didrio Oficial
da Cidade, requisitos especificos para a concessdo de Auto de Licenca de Funcionamento, Alvard de
Funcionamento e Alvard de Autorizacdo para eventos publicos e tempordarios, em areas definidas de seu
territdrio, para atividades ou conjuntos de atividades que possam comprometer o bem-estar da populacdo
ou a seguranga urbana.
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Art. 16 - Os processos que apresentarem elementos incompletos ou incorretos serao objeto de
comunicado, do qual constardo todas as falhas a serem sanadas.

§ 12 - A chamada para atendimento do comunicado serd encaminhada, por via postal, ao interessado ou ao
representante legal do estabelecimento, no endere¢o constante do requerimento ou, no caso de Alvara de
Autorizacdo para eventos publicos e temporarios, transmitida por “fax” ou mensagem eletrénica, sem
prejuizo da publicagdo no Diario Oficial da Cidade.

§ 292 - O prazo para atendimento dos comunicados sera de 30 (trinta) dias nos processos de Auto de
Licenca de Fundonamento e de Alvara de Funcionamento, e de 5 (cinco) dias nos de Alvara de Autorizagao
para eventos publicos e temporarios, contados da data da respectiva publicacdo no Diario Oficial da Cidade,
podendo ser prorrogado uma Unica vez, por igual periodo, a pedido do interessado.

§ 32- Os drgdos municipais competentes pela analise do pedido somente poderao vistoriar o imdvel se
ainda restarem duvidas quanto ao preenchimento dos requisitos para a expedi¢ao da licenca que nao
tenham sido dirimidas pelo atendimento do comunicado.

Art. 17 - O Auto de Licenga de Funcionamento, o Alvara de Funcionamento e o Alvara de Autorizacdo para
eventos publicos e tempordrios deverdo ser expedidos no prazo maximo de 30 (trinta) dias, desde que o
requerimento esteja instruido com todos os documentos necessarios.

Paragrafo Unico. O curso do prazo definido no “caput” deste artigo ficara suspenso durante a pendéncia de
atendimento, pelo requerente, das exigéncias municipais feitas porintermédio de comunicado ou
intimac3do para execugdo de obras e servigos.

Art. 18 - Os pedidos serao indeferidos:

| - por abandono, quando ndo atendido o comunicado nos prazos referidos no § 22 do artigo 16 deste
decreto;

Il - por motivo técnico ou juridico, devidamente fundamentado.
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Paragrafo Unico. Encerrada a instancia administrativa, os processos referentes a pedidos indeferidos serdo
encaminhados as unidades competentes para anotacdes, planejamento da acdo fiscalizatéria e posterior
arquivamento.

Art. 19 - Deferido o pedido, o requerente serd notificado por via postal, com aviso de recebimento, para
retirar o Auto de Licenga de Funcdionamento, Alvara de Funcionamento ou Alvara de Autorizacdo no prazo
de 30 (trinta) dias, independentemente de publica¢do no Didrio Oficial da Cidade.

Paragrafo Unico. O documento nao retirado no prazo fixado no “caput” deste artigo sera juntado ao
processo administrativo e com ele arquivado.

SECAO I
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DOS RECURSOS E INSTANCIAS ADMINISTRATIVAS

Art. 20 - Do despacho decisorio proferido pela autoridade competente nos termos deste artigo, caberd um

Unico recurso, dirigido a autoridade superior.

§12- O prazo para ainterposi¢do do recurso sera de 15 (quinze) dias nos casos de Auto de Licenca de
Funcionamento e de Alvara de Funcionamento, e de 5 (cinco) dias em caso de Alvard de Autorizacdo para
eventos publicos e temporadrios, a contar da data da publicagdo do respectivo despacho de indeferimento
no Didrio Oficial da Cidade.

§ 22- No dmbito das Subprefeituras, as autoridades administrativas competentes para apreciagdo e
decisdo dos pedidos de que trataeste decreto, na conformidade de seu artigo 14, sdo as seguintes:

| - Supervisor de Uso do Solo e Licenciamentos;

Il - Subprefeito.

§ 32- No dmbito da Secretaria Munidipal de Habitacdo, as autoridades administrativas competentes para
apreciacdo e decisdo dos pedidos de Alvara de Funcionamento e de Alvara de Autorizagdo, na
conformidade do artigo 14 deste decreto, sdo as seguintes:

| - Diretor de Divis3o;
Il - Secretario Municipal de Habitacao.

§ 42- O despacho do Subprefeito e do Secretario Municipal de Habita¢do, bem como o decurso do prazo

recursal, encerram definitivamente a instancia administrativa.
§ 52- Os recursos serdo processados nos mesmos autos do processo administrativo.

§ 62 - Eventuais pedidos de reconsideragao serdo recebidos e processados como recursos, desde que

interpostos no respectivo prazo.
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Art. 21 - Os prazos referidos neste decreto observarao o disposto no artigo 40 da Lei n.2 14.141, de 27 de
marco de 2006, alterada pela Lei n.2 14.614, de 7 de dezembro de 2007.

CAPITULO IV

DOS REQUERIMENTOS

SECAO |

DO REQUERIMENTO DE AUTO DE LICENGCA DE FUNCIONAMENTO

Art. 22 - Para fins de instrucdo do pedido de Auto de Licenca de Funcionamento, dependendo das

caracteristicas da edificacdo e da natureza do uso pretendido, deverdo ser apresentados:
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| - requerimento-padrdo, assinado pelo interessado ou seu representante legal, com as seguintes

informacoes:

a) enderego completo do local onde se pretende instalar a atividade (estabelecdmento ou local de
trabalho), incluido o Cédigo de Endereco Postal - CEP;

b) classificacdo da atividade, segundo o Quadro n.° 02, anexo ao Decreto n.° 45.817, de 2005;
c) area construida a ser utilizada e area total da edificacdo;
Il - copia da cédula de identidade do requerente;

Il - copia de Notificacdo-Recibo do Imposto Predial e Territorial Urbano - IPTU referente ao imével em que
se pretende instalar a atividade, caso ndo seja publico;

IV - cépia do titulo de propriedade do imével, nos casos em que ndo haja lancamento fiscal para o lote
particular;

V - termo de anuénda ou permissado, ou documento equivalente, em se tratando de imével de posse ou
propriedade da Administracdo Direta ou Indireta da Unido, do Estado ou do Municipio, induidas as
concessiondrias de servigos publicos e quaisquer outras empresas a elas equiparadas;

VI - copia da ficha de inscricdo da pessoa fisica ou da pessoa juridica no Cadastro de Contribuintes
Mobiliarios - CCM;

VIl - documento comprobatdrio da regularidade da edificacdo para o uso pretendido, nos termos do artigo
25, § 12 § 29, deste decreto;

VIII - declara¢es do representante legal do estabelecimento, sobre os parametros de incomodidade e
condicdes de instalacdo que deverao ser observados pela atividade, e sobre a manutencao da regularidade
da edifica¢do, na conformidade do documento comprobatdrio apresentado, nos termos doinciso VIl deste

artigo;
IX - guia de recolhimento quitada.
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Paragrafo Unico. No caso de atividade a ser instalada em edificagdo com area total construida superior a
150,00m? (cento e cinqlienta metros quadrados), as decdaragbes previstas no indso VIl do “caput” deste
artigo serdo subscritas também por profissional habilitado e acompanhadas de cdpias da carteira do
Conselho Regional de Engenharia, Arquiteturae Agronomia- CREA/SP e respectiva Anotagdo de
Responsabilidade Técnica - ART.

SECAOII

DO REQUERIMENTO DE ALVARA DE FUNCIONAMENTO
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Art. 23 - Para fins de instrucdo do pedido de Alvara de Funcionamento, dependendo das caracteristicas da
edificacdo e da natureza do uso pretendido, deverao ser apresentados os seguintes documentos:

| - requerimento-padrao, assinado pelo interessado ou seu representante legal, com as seguintes
informacoes:

a) enderego completo do local onde se pretende instalar a atividade (estabeledmento ou local de
trabalho), incluido o Cédigo de Endereco Postal - CEP;

b) classificacdo da atividade, segundo o Quadro n.° 02, anexo ao Decreto n.° 45.817, de 2005;
c) area construida a ser utilizada e area total da edificacdo;
Il - copia da cédula de identidade do requerente;

[l - copia de Notificacdo-Recdbo do IPTU referente ao imével em que se pretende instalar a atividade, caso

nao se trate de area publica;

IV - cépia do titulo de propriedade do imével, nos casos em que ndo haja lancamento fiscal para o lote
particular;

V - termo de anuénda ou permissao, ou documento equivalente, em se tratando de imdvel de posse ou
propriedade da Administracdo Direta ou Indireta da Unido, do Estado ou do Municipio, induidas as
concessionadrias de servigos publicos e quaisquer outras empresas a elas equiparadas;

VI - documento comprobatdrio da regularidade da edificagdo para o uso pretendido, nos termos do artigo
25, §1%e § 29, deste decreto;

VII - declaragGes assinadas pelo representante legal do estabelecimento e por profissional habilitado,
acompanhadas de cdpias da carteira do CREA/SP e respectiva ART, sobre os parametros de incomodidade e
condigdes de instalagdo que deverao ser observados pela atividade, bem como sobre a manuteng¢do da
regularidade da edificacdo, na conformidade do documento comprobatdrio apresentado;

VIII - Laudo Técnico de Seguranca, nos termos da Portaria Pref. n.2 1751, de 10 de maio de 2006; DECRETO
N.249.969/2008 12 WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

IX - planta da edificacdo, em 3 (trés) vias, representando fielmente olocal, contendo a localizacdo dos
equipamentos do sistema de seguranca, ou projeto de adaptagdo as normas de seguranca, bem como o
projeto de adequacdo as normas de acessibilidade de pessoas com deficiénda ou com mobilidade reduzida,

na hipdtese do artigo 39 deste decreto;

X - cronograma fisico-financeiro e memorial descritivo das obras e servi¢os, quando necessdria adaptacao
da edificacdo as condig¢bes de seguranca;

X! - ART de cada um dos responséveis técnicos, bem como as respectivas copias das carteiras do CREA/SP.

§ 12- Na hipdtese de ndo ser necessdria a execucao de obras, deverdo ainda ser apresentados:

| - atestados:
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a) das instalagBes elétricas, conforme NBR 5410/ABNT;

b) do Sistema de Protecdo contra Descargas Atmosféricas, conforme NBR 5419/ABNT;

c) de formacdo de Brigada de Combate a Incéndios, conforme NBR 14276 e 14277/ABNT;
d) de estabilidade estrutural, conforme o caso; e) dos equipamentos de seguranca;

f) da acessibilidade do imdvel a pessoas com deficiéncia ou com mobilidade reduzida;

g) das instalagbes de gas, conforme o Decreto n.2 24.714, de 7 de outubro de 1987, e alteragdes
subseqlientes;

h) de condusdo de obras;
Il - guia de recolhimento quitada;

11 - laudo técnico comprobatdrio de tratamento acustico, quando necessario, nos termos do artigo 38
deste decreto;

IV - declaracdo do responsavel pelo estabelecimento, que comprove o atendimento das disposicoes
relativas aos avisos obrigatorios dos locais de reunido, previstos no artigo 92 deste decreto.

DECRETO N.249.969/2008 13
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SECAO I
DO REQUERIMENTO DE ALVARA DE AUTORIZAGAO
PARA EVENTOS PUBLICOS E TEMPORARIOS

Art. 24 - Para fins de instrucdo do pedido de Alvara de Autorizacdo, dependendo das caracteristicas da
edificacdo ou equipamento, da natureza do uso pretendido, da capacidade de lotagdo e do publico
estimado, deverdo ser apresentados os seguintes documentos e informacdes:

| - requerimento-padrao, assinado pelo interessado ou seu representante legal;
Il - documentos de identificacdo do responsavel pelo evento;

[l - cépia de Notificagdo-Recbo do IPTU referente ao imdvel em que se pretende instalar a atividade, caso
este ndo seja publico;

IV - cépia do titulo de propriedade do imével, nos casos em que ndo haja lancamento fiscal para o lote

particular;

V - contrato de locacdo, termo de anuéncia, termo de autorizacdo ou documento equivalente, firmado
pelo proprietario ou possuidor do imovel;
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VI - termo de anuéncia ou permissado, ou documento equivalente, em se tratando de imdvel de posse ou
propriedade da Administragdo Direta ou Indireta da Unido, do Estado ou do Municipio, incluidas as
concessionarias de servigos publicos e quaisquer outras empresas a elas equiparadas;

VIl - guia de arrecadagdo quitada, referente ao pre¢o do servigo publico;
VIIl - memorial descritivo do evento, contendo, dentre outros:

a) identificacdo do objetivo;

b) datas de realizacdo e horarios de inicio e término;

c) capacidade de lotac¢do ou publico estimado;

d) enderego completo do imdvel ou identificacdo do logradouro;

e) descrigdo das estruturas a serem montadas, dos equipamentos a serem instalados e da organizagao da
seguranga;

f) nos casos de eventos a serem realizados em patio de estacionamento, demonstracdo de que a utilizagao
da drea nao interfere nas vagas obrigatdrias da edificacao;

IX - copias das pegas graficas descritivas, necessdrias a perfeita compreensao do pedido de Alvara de
Autorizacgao;
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X - calculo da capacidade de lotacdo, ou estimativa de publico, e das condi¢cdes de escoamento do publico,

de acordo com as caracteristicas do evento, observada a Portaria n.2 14/SEHAB-G, de 12 de outubro de
1996, ou a norma que venha a sucedé-la;

Xl - indicacdo das providéndas relativas a sanitarios, estacionamento de veiculos, acesso de pessoas com
defidéncia ou com mobilidade reduzida e controle de ruidos;

XII - identificacdo das empresas e profissionais responsdveis pelos projetos, por sua execucao e pela
organizagdo do evento;

XIII - contrato com empresa responsavel pela seguranca do publico durante o evento, devidamente
cadastrada junto ao 6rgao competente;

XIV - oficio protocolado perante a Policia Militar do Estado de Sdo Paulo, comunicando o evento;

XV - anuéndas do Centro de Comunicacées - CECOM, da Coordenadoria Municipal de Defesa Civil -
COMDEC, da Secretaria Munidpal da Saude, e da Companhia de Engenharia de Trafego - CET;

XVI - atestados técnicos ou termos de compromisso técnico de:
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a) estabilidade das edificacGes, instalagdes e equipamentos, inclusive coberturas, arquibancadas, palcos,
torres de equipamentos, painéis, mobilidrios, gradis e elementos decorativos;

b) regularidade das instalages elétricas do evento, bem como dos sistemas de aterramento referidos na
NBR 5410/ABNT, e da protecio contra descargas elétricas atmosféricas (SPDA), de acordo com a NBR
5419/ABNT;

c) adequacgao e fundonamento do sistema de seguranga, incluindo equipamentos e brigada de combate a
incéndio e panico, em condicbes de operacao;

d) atendimento a Lei n.2 11.345, 14 de abril de 1993, e a NBR 9050/ABNT, para os efeitos de aplicagdo das
disposicdes espediais para pessoas com deficiénda ou com mobilidade reduzida, na forma prevista na
legislagdo municipal;

e) atendimento aos limites de ruido estabelecidos nos Quadros 02/a a 02/h, anexos a Parte Ill da Lei n.°
13.885, de 2004, e no § 82 do artigo 177, todos da mesma lei;

XVII - a critério da Municipalidade, conforme as necessidades do caso, indicagdo do engenheiro de
seguranca que devera estar presente nolocal por ocasido da realizagdo do evento.

§ 12- O Alvara de Autorizacdo devera ser requerido com antecedéndia minima de 30 (trinta) dias da data
de realizacdo do evento.

§ 22- 0 atendimento as exigéncias técnicas constantes deste artigo devera ser comprovado por atestados
técnicos ou termos de compromisso técnico, firmados por empresas ou profissionais devidamente
habilitados, acompanhados das respectivas ART e cdpias das carteiras do CREA/SP.
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§ 32 - Dependendo das particularidades do caso, poderdo ser solicitados esclarecdmentos adicionais aos
interessados, bem como a apresentaciao da documentagdo complementar necessaria a instrucdo e
apreciacdo do pedido, assim como podera ser dispensada a apresentacdo de documento relacionado neste
artigo por motivo devidamente fundamentado.

CAPITULO V

DOS REQUISITOS GERAIS PARA EXPEDICAO DO

AUTO DE LICENGA DE FUNCIONAMENTO E DO ALVARA DE FUNCIONAMENTO
SECAO |

DA REGULARIDADE DA EDIFICACAO

Art. 25 - O uso ndo-Residencial - nR, desde que permitido, poderd instalar-se em edificacdo em situacdo
regular, ainda que ndo-conforme, desde que observados os pardmetros de incomodidade e condi¢cdes de
instalacdo previstos nos Quadros 02, anexos a Parte Il da Lei n.° 13.885, de 2004.
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§ 12 - Constituem-se documentos habeis para a comprovacao da regularidade da edificagdo, desde que
esta tenha sido mantida sem altera¢des em relagdo ao regularmente licenciado:

| - planta aprovada com o respectivo “Habite-se”, Auto de Vistoria, Auto de Conclusdo ou Certificado de
Conclusdo;

Il - planta conservada com o Alvara de Conservagao correspondente;
[l - planta regularizada com o Auto de Regularizacdo correspondente;
IV - Certificado de Mudanca de Uso e peca grafica correspondente.

§ 292 - A constatacdo da situagdo de regularidade da edificacdo, junto ao Cadastro de Edifica¢Ges do
Municipio - CEDI, dispensard a apresenta¢do do documento relacionado noinciso VIl do artigo 22 deste
decreto, exceto quando se tratar de pedido para:

| - atividades classificadas como nR1 e nR2, de acordo com a Lei n.2 13.885, de 2004, e o Decreto n.2
45.817, de 2005, a serem instaladas em edifica¢do cujo eventual alvara de reforma inclua-se nas
competéndas de anadlise e decisdo do Departamento de Aprovacdo de Edificagdes - APROV, da Secretaria
Municipal de Habitacdo, na conformidade das atribui¢cdes definidas no Decreto n.° 48.379, de 2007;

[l - atividades classificadas como nR3 e nR4, de acordo com a Lei n.2 13.885, de 2004, e o Decreto n.2
45.817, de 2005;

Il - edificacdo que deva ser adaptada, em fun¢do de exigéncias quanto a habitabilidade, higiene, seguranca
ou acessibilidade para a atividade pretendida, definidas na legislacdo edilicia ou de uso e ocupacao do solo.
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SECAO I
DA SEGURANCA DA EDIFICACAO

Art. 26 - A expedicdo de licenca dependera da demonstracdo do atendimento as condicdes de seguranca

da edificacao.

§ 12- Para fins de obtencdo de Auto de Licenca de Funcionamento, desde que a edificacdo tenha sido
mantida sem alterag¢des de ordem fisica ou de utilizacdo em relacdo ao regularmente licenciado, com a
comprovada manutengado do sistema de seguranca implantado, o atendimento as condi¢des de seguranca
da edificacdo podera ser demonstrado por meio dos seguintes documentos, expedidos nos termos das Leis
n.28.266, de 20 de junho de 1975, e n.2 11.228, de 26 de junho de 1992, e do Decreto n°® 32.329, de 23 de
setembro de 1992, com as respectivas alteracdes subseqlientes:

| - Auto de Conduséo;
Il - Certificado de Concdusao;
[1l - Auto de Conservacao;

IV - Auto de Regularizagao;
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V - Auto de Verificagdo de Seguranca - AVS;
VI - Alvard de Funcionamento dos Equipamentos do Sistema de Seguranca.
§ 292 - Excluem-se da obrigatoriedade de demonstracdo do atendimento as condig¢Ges de seguranga:

| - as edificagcbes que estejam desobrigadas de espacos de circulagdo protegidos, de acordo com o Capitulo
12 do Anexo | da Lei n.2 11.228, de 1992, com altura igual ouinferior a 9,00m (nove metros) e populagao
igual ou inferior a 100 (cem) pessoas (por andar), exceto as atividades ou grupos de atividades referidos no
inciso Il do § 22 deste artigo, com capacidade de lotacdo total superior a 100 (cem) pessoas;

Il - as edificacdes destinadas ao comércio, a prestacdo de servicos de saude, educacdo e automotivos, as
industrias, as oficinas e aos depdsitos, aos locais de reunido e a pratica de exercicio fisico ou esporte, com
capacidade de lotacdo igual ou inferior a 100 (cem) pessoas;

Il - as atividades enquadradas na subcategoria de uso nR1, de acordo com a Lei n.2 13.885, de 2004, e o
Decreto n.245.817, de 2005, instaladas nos pavimentos térreos de edificios, desde que em locais
compartimentados vertical e horizontalmente em relagao ao restante da edificacdo, e com saida imediata
para avia publica.
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§32- No caso de Auto de Licenga de Funcdionamento para as atividades nR1 e nR2, de acordo com a Lei n.2
13.885, de 2004, e o Decreto n.245.817, de 2005, a serem instaladas em edificacdo cujo eventual alvard de
reforma indua-se nas competéncias de analise e decisdo das Subprefeituras, na conformidade das
atribuicdes definidas no Decreto n.° 48.379, de 2007, o documento podera ser substituido, a critério e sob a
responsabilidade do requerente, por atestado técnico referente a seguranca da edificagao, emitido por
Engenheiro de Seguranca, acompanhado de cdpia da carteira do CREA/SP e respectiva ART.

§ 42 - A demonstracdo das condicOes de seguranca da edificacdo, para fins de obtencdo de Alvara de
Funcionamento, dependera da apresentacdo da documentacdo pertinente, nos termos do artigo 23 deste
decreto.

Art. 27 - As edificacOes existentes, que ndo apresentem condic¢des de seguranca, naforma prevista na
legislacdo vigente e nas normas técnicas oficiais, deverdo ser adaptadas as exigéndas de seguranca,
mediante a execucdo de obras e servicos considerados necessarios para garantir a seguranca em sua
utilizacdo, conforme disposto nas Leis n.29.433, de 12 de abril de 1982, e n.211.228, de 1992, e no Decreto
n.232.329, de 1992.

§ 12 - A adaptacdo podera ser requerida e executada no mesmo processo administrativo em que foi
requerida a licenga, em todos os casos de Alvara de Funcionamento e nos casos de Auto de Licenga de
Funcionamento nos quais a apreciacdo do projeto de adaptacdo seja também de competéncia das
Subprefeituras, nos termos do Decreto n.° 48.379, de 2007.

§ 22 - Nos casos de Auto de Licenca de Funcionamento, ndo sendo apresentado documento comprobatdrio
das condigdes de seguranca e competindo ao Departamento de Controle de Uso de Iméveis - CONTRU a
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apreciac¢do de eventual projeto de adaptacdo, nos termos do Decreto n.° 48.379, de 2007, a Subprefeitura
competente comunicara o fato aquele érgao, em expediente apartado do pedido de licenga.

§ 32 - Executadas as obras ou servicos e cumpridas as demais exigéncias deste decreto e da legislacdo
vigente, sera expedida a licenga de funcionamento, que constituira documento habil para fins de
comprovacao do atendimento as condi¢des de seguranca.

SECAO Il
DA REGULARIDADE DO USO

Art. 28 - O uso de imdveis, para fins da disciplina do uso e ocupacdo do solo, classifica-se em permitido e
nao permitido e em conforme e ndo conforme.

§ 12- Uso permitido é aquele passivel de ser implantado ouinstalado no imdvel, em funcdo do tipo de
zona de uso, da categoria davia e da sualargura.

§ 22- Uso nao permitido é aquele ndo passivel de serimplantado ou instalado no imével, em fungdo do
tipo de zona de uso, da categoria da via ou da sua largura.
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§ 32- Uso conforme é aquele permitido e que, no caso de uso nao-Residendial - nR, atende também a
todos os parametros de incomodidade e condigGes de instalagdo, constantes dos Quadros 02/a a 02/i,
anexos a Parte Il da Lei n.° 13.885, de 2004.

§ 42 - Uso nao conforme é aquele que nao é permitido ou, no caso de uso nao-Residencial - nR, aquele
gue, mesmo permitido, ndo atende a, pelo menos, um dos parametros de incomodidade ou uma das
condicdes de instalacdo, constantes dos Quadros 02/a a 02/i, anexos a Parte Ill da Lei n.° 13.885, de 2004.

Art. 29 - Para a expedicdo da licencga, o uso pretendido deve ser considerado conforme.

§ 12 - Em qualquer zona de uso, para instalagdo de usos nao-residenciais, ndo se aplica a limitacdo de area
construida computavel maxima permitida referida nos Quadros 02, anexos a Parte Ill da Lei n.° 13.885, de
2004, as edifica¢bes existentes consideradas em situagdo regular nos termos do “caput” e do § 12 do artigo
217 damesma lei.

§ 22 - Quando se tratar de pedido de licenga para fundonamento de estabelecimento em edificacdo em
situacdo regular, ndo sendo possivel atender o nimero de vagas exigidas para estacionamento de veiculos,
conforme previsto nos Quadros 02, anexos a Parte Ill da Lei n.° 13.885, de 2004, essa exigéncia podera ser
atendida com a vinculagdo de vagas em outro imoével, a distancia maxima de 200 (duzentos) metros.

§ 32- O espaco destinado ao estacionamento de veiculos em outro imével, referido no § 22 deste artigo,
poderd estar situado a mais de 200 (duzentos) metros, quando o estabelecimento firmar convénio com
estacionamento e servigo de manobristas, devendo o instrumento contratual mantido a disposi¢ao dos
orgdos de fiscalizacdo municipal.
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§ 42 - As atividades classificadas no grupo comércio de alimentagdo ou assodado a diversdes, previstas no
inciso | do artigo 156 da Lei n.® 13.885, de 2004, das vias coletoras da ZM e da ZMp, ndo se aplicaa
restricdo do horario de funcionamento previsto no Quadro 02/e da citada lei, até a regulamentacdo da
matéria por lei especifica.

§ 52- 0 uso comprovadamente instalado até a data da publica¢do da Lei n.° 13.885, de 2004, permitido
para o local pelalegislagdo vigente quando de suainstalacdo, que tenha se tornado ndo permitido ou ndo
conforme nos termos da referida lei, poderd ser tolerado, desde que:

| - a edificacdo possa ser considerada em situagdo regular, nos termos do artigo 25 deste decreto;

Il - sejam atendidos os parametros de incomodidade relativos ao ruido e ao horario de carga e descarga,
até a regulamentac¢do dos demais parametros.

§ 62- A comprovacado do uso mencionado no § 52 deste artigo se dard mediante a apresentacao de
documento emitido por érgao da Prefeitura do Municipio de S3o Paulo ou do Poder Publico estadual ou
federal que tenha autorizado o exercicio da atividade, no ambito de sua competénda.
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§ 72 - Aos estabelecimentos destinados a venda de produtos alimenticios, com ou sem consumo no local,
ou ao desenvolvimento de atividades de lazer e diversdo, do grupo de atividades comércio de alimentacdo
ou associado a diversoes, ja comprovadamente instalados até a entrada em vigor da Lei n.” 13.885, de
2004, nas vias locais da ZM ou ZMp, ndo se aplica a restrigdo do horario de funcdonamento previsto no
Quadro 02/d da referidalei, até a regulamentacdo da matéria por lei especifica.

SECAO IV
DA INEXISTENCIA DE DEBITOS

Art. 30 - As licengas de que trata este decreto ndo serao expedidas caso a pessoa fisica ou juridica
requerente estejaincluida no Cadastro Informativo Municipal — CADIN MUNICIPAL, nos termos do artigo 32
da Lei n.214.094, de 6 de dezembro de 2005, com a redacdo dada pelo artigo 47 da Lei n.2 14.256, de 29 de
dezembro de 2006.

CAPITULO VI

DAS SITUACOES, ATIVIDADES E REQUISITOS ESPECIFICOS
PARA EXPEDICAO DE AUTO DE LICENCA DE FUNCIONAMENTO
E DE ALVARA DE FUNCIONAMENTO

SECAO |

DAS ATIVIDADES SUJEITAS A CONTROLE SANITARIO
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Art. 31 - Nos pedidos de Auto de Licenca de Funcionamento ou de Alvara de Funcdonamento para
atividades sujeitas a controle sanitdrio, os interessados deverdo apresentar termo de ciéncia quanto a
necessidade de atendimento as exigéncias previstas no artigo 90 da Lei n.° 13.725, de 9 de janeiro de 2004,

relativas ao Cadastro Munidipal de Vigilancia Sanitaria - CMVS.
SECAOII
DA INSTALACAO DE DUAS ATIVIDADES NA MESMA EDIFICACAO

Art. 32 - Poderao ser licenciadas duas ou mais atividades em uma mesma edificacdo, sem prejuizo das
demais condicGes estabelecidas neste decreto, desde que:

| - as atividades sejam permitidas na zona;

Il - os parametros de incomodidade e as condi¢des de instalacdo sejam atendidos; DECRETO N.2
49.969/2008 20
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[l - as atividades possam funcionar de modo independente;
IV - sejam atendidas, em cada caso, as demais disposicdes da Lei n.® 13.885, de 2004;

V - seja atendida a quantificacdo total dasinstalacGes sanitarias, nos termos do disposto na Lei n.211.228,
de 1992.

§ 12- Poderdo ser expedidas tantas licencas quantas forem as atividades que puderem ser instaladas no
local, todas vinculadas entre si.

§ 22- A licenca de funcionamento podera ser expedida para as unidades individualmente ou para o

conjunto de atividades.

§ 32- As licengas de funcdonamento poderdo ser emitidas inclusive nos casos em que o acesso e as
instalagdes sejam comuns para todas as atividades.

SECAO I
DAS ATIVIDADES SECUNDARIAS OU COMPLEMENTARES

Art. 33 - A expedicdo do Auto de Licenc¢a de Funcdonamento de atividade considerada secundaria ou
complementar, observadas as disposi¢des constantes do artigo 32 deste decreto, dependera da prévia
emissao do Auto de Licenca de Funcionamento ou de Alvara de Funcionamento da atividade principal.

§12- Do Auto de Licenga de Funcionamento da atividade secunddria ou complementar devera constar sua
vinculacdo ao Auto de Licenca de Funcdonamento ou ao Alvard de Funcdionamento da atividade principal.

§292- No caso de atividade complementar ou secunddria que consistaem “estande” ou “box” de venda de
produtos embalados e prontos para o consumo, situada em “shopping-centers”, centros de compras, lojas
de departamento ou magazines, mercados, supermercados, hipermercados e similares, devera ser
apresentado, além dos documentos relativos a prépria atividade, Termo de Compromisso e
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Responsabilidade firmado pelos responsaveis pelas atividades principal e secundaria ou complementar,
com a declaragdo de que a nova atividade ndo prejudica os corredores de circulagdo, as rotas de fugae o
acesso aos equipamentos da edificacao utilizada.

§ 32- Na hipdtese de a atividade secundaria ou complementar implicar pequena reforma, deverd ser
apresentada a respectiva planta aceita pela Municipalidade para essa finalidade.

§ 492 - Para a emissdo do Auto de Licenga de Funcionamento de atividades complementares destinadas ao
atendimento exclusivo dos usudrios da atividade princdpal, conforme previsto nos §§ 1° e 2° do artigo 39 do
Decreto n.° 45.817, de 2005, serdo necessarios:

| - atendimento as condicGes de instalacdo estabelecidas para a atividade prindipal;

Il - apresentacdo de declaracdo dos responsaveis pela atividade principal, guanto a sua ciéncia das
restrigdes impostas ao funcionamento da atividade complementar. DECRETO N.249.969/2008 21
WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

SECAO IV
DAS ATIVIDADES EM CONDOMINIO

Art. 34 - As licengas de fundonamento para atividades em condominio, que ocupem fragdes ideais de uma
mesma edificacdo, serdo expedidas separadamente para cada uma das atividades.

§ 12- Alicenca de funcionamento de cada atividade exercida no condominio podera ficar vinculada a
licenga previamente expedida para a unidade administrativa responsavel pelo condominio, desde que a
unidade administrativa responsdvel pelo condominio esteja nele instalada.

§ 292 - Caso seja requerida a vinculagdo e apresentada a licenga da unidade administrativa responsavel pelo
condominio, sera dispensada a apresentacdao dos documentos comprobatdrios da regularidade da
edificacdo e da seguranca das instala¢des, sem prejuizo do cumprimento das demais exigéncias descritas
neste decreto ou na legislagdo municipal.

SECAOV
DO ESTACIONAMENTO DE VEICULOS COMO ATIVIDADE COMPLEMENTAR

Art. 35 - A expedi¢ao de Auto de Licenga de Funcionamento para a atividade “estacionamento”, quando se
tratar de atividade complementar a princdipal, de acordo com o disposto no § 42 do artigo 162 da Lei n.°
13.885, de 2004, dependerd da apresentagdo dos seguintes documentos, além daqueles referidos no artigo
22 deste decreto:

| - cdpias da Convencdo de Condominio e da ata da assembléia que elegeu o sindico, acompanhadas de:

a) copia do contrato de locacdo firmado entre o sindico e o responsavel pela atividade “estacionamento”,
desde que a Convenc¢do de Condominio assim o autorize; ou

b) anuéncia do condominio, comprovada por cépia da ata de assembléia que autorizou a atividade
“estacionamento” nas vagas aprovadas para esse fim;
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Il - dedaragdo sobre o niumero de vagas que serdo utilizadas para a atividade a ser licendiada, demarcando-
as em pecas graficas.

§ 12- No caso de condominio, a Notificacdo-Recibo do IPTU, mendonada no indiso Il do “caput” do artigo
22, poderd ser a de qualquer um de seus contribuintes.

§ 292 - Do Auto de Licenca de Funcionamento deverd constar o nimero de vagas de estacionamento
utilizadas pela atividade, além dos dados arrolados no artigo 10 deste decreto.

§ 32- Nos casos de auséncia ou de inexisténcia dos documentos mencionados no § 12 do artigo 25 deste
decreto e atestada a regularidade da edificacdo perante o CEDI, a documentacdo devera ser acompanhada
de croqui da érea objeto do pedido, demonstrando: DECRETO N.249.969/2008 22
WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

| - que os acessos da edificacdo principal ndo serdo comprometidos, em razao do funcionamento do
estacionamento;

Il - acessos, circulacdo e espacos de manobra e porcentagens de vagas para deficientes fisicos e motos, de
acordo com as disposi¢cdes do Capitulo 13 do Anexo | da Lei n.2 11.228, de 1992, e do Anexo 13 do Decreto
n.232.329, de 1992;

IIl - implantagdo, no solo, de demarcagao e numeragao de vagas;

IV - instalacdo de equipamentos de seguranca, de acordo com as normas constantes da legislacdoem
vigor, comprovada através da apresentacdo do Auto de Verificacdo de Seguranca - AVS ou outro
documento comprobatério, nos termos deste decreto;

V - existéncia de instalagdo sanitaria para a atividade “estacdonamento”.
SECAO VI
DA ATIVIDADE ESTACIONAMENTO DE VEICULOS EM TERRENO VAGO

Art. 36 - Podera serexpedidalicenca de funcionamento para a prestacdo de servico de estacionamentoem
terreno vago, desde que permitido na zona e observados os parametros de incomodidade e as condicbes
de instalacdo pertinentes, mediante a apresentacdo dos seguintes documentos, além daqueles referidos no
artigo 22 deste decreto:

| - peca grafica com a representacao:

a) do nimero maximo de vagas que o imdvel comporta, atendendo as dimensdes previstas na Lei n.°
11.228, de 92, e no Decreto n.232.329, de 1992, inclusive com a previsdo de vagas para deficientes fisicos;

b) da vegetacdo de porte arbdreo, atendendo as disposicGes da Lei n.2 13.319, de 5 de fevereiro de 2002, e
do Decreto n.° 44.419, de 26 de fevereiro de 2004, que a regulamenta;

c) da drea permeavel resultante da aplicacdo da Taxa de Permeabilidade prevista nos Quadros 04, anexos
aos Planos Regionais Estratégicos das Subprefeituras instituidos pela Lei n.° 13.885, de 2004;
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d) de guarita e de, pelo menos, um sanitdrio contendo bada e lavatério;
e) de muro de fecho, de acordo com as normas estabelecias pela legislacdo pertinente em vigor;
DECRETO N.249.969/2008 23
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Il - termo assinado por profissional devidamente habilitado, atestando que o projeto de instalacdo atende
as posturas municipais pertinentes, especialmente quanto:

a) a seguranca de uso do imdvel e dos dispositivos de sinalizagdo viaria;

b) ao tratamento adequado do solo, de forma a garantir a estabilidade dos macicos e boas condi¢es de
conforto, salubridade e seguranga para os usuarios;

c) ainstalacdo de sistema de drenagem compativel com as caracteristicas morfoldgicas e topogréficas da
area utilizada;

Il - comprovante de contratacdo de seguro, caso o numero de vagas seja superior a 50 (cinqlienta), nos
termos da Lei n.210.927, de 8 de janeiro de 1991, alterada pela Lei n.2 11.362, de 17 de maio de 1993, e
regulamentada pelo Decreto n.2 30.102, de 4 de setembro de 1991,

IV - Certiddo de Diretrizes emitida pela Secretaria Municipal de Transportes, nas seguintes hipdte ses:
a) numero de vagas igual ou superior a 200 (duzentos);

b) nimero de vagas seja igual ou superior a 80 (oitenta), no caso de imével induido em Area Espedal de
Trafego - AET, definida pela Lei n.2 10.334, de 13 de julho de 1987.

Pardgrafo Unico. Do Auto de Licenca de Funcdionamento deverao constar, além das informacdes referidas
no artigo 10, o nimero de vagas e a observacao relativa a necessidade de manutencgdo, no
estabeledmento, da peca grafica mencionada no inciso | do “caput” deste artigo, a disposicdo dos drgaos
de fiscalizagdo munidcipal.

SECAO VII
DAS ATIVIDADES QUE ARMAZENEM OU UTILIZEM LIQUIDOS COMBUSTIVEIS

Art. 37 - A expedicdo da licenca de funcionamento, nos casos de atividades emimdveis em que sejam
armazenados ou utilizados liquidos combustiveis, dependera da apresenta¢do do Alvara de Fundonamento
de Equipamento, expedido pelo érgdo municipal competente.

SECAO VIII
DAS ATIVIDADES GERADORAS DE FONTE SONORA

Art. 38 - Sera exigido laudo técnico comprobatdrio de tratamento acustico para os estabelecimentos,
instalagdes ou espacos, indusive aqueles destinados ao lazer, cultura, hospedagem, diversdes, culto
religioso e institui¢des de qualquer espécie, que utilizarem fonte sonora, com transmissao ao vivo ou por

163



amplificadores, acompanhado da descri¢cao dos procedimentos adotados para o perfeito desempenho da
protecdo acustica do local, de acordo com as disposi¢des da Lei n.2 11.501, de 11 de abril de 1994, e
respectivas altera¢es subseqlientes. DECRETO N.2 49.969/2008 24 WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

SECAO IX
DO CERTIFICADO DE ACESSIBILDADE DAS PESSOAS COM DEFICIENCIA
OU MOBILIDADE REDUZIDA

Art. 39 - Serd exigida a apresentacdo do Certificado de Acessibilidade ou outro documento comprobatdrio
da acessibilidade doimdvel as pessoas com deficdéncia ou com mobilidade reduzida, de acordo com as
disposicdes do Decreto n.245.122, de 12 de agosto de 2004, ou o protocolo do pedido, conforme previsto
no § 32 do artigo 6° do referido decreto, para os seguintes usos:

| - cinemas, teatros, salas de concerto, casas de espetaculos e estabelecimentos bancarios, com qualquer
capacidade de lotacao;

Il - locais de reunido com capacidade para mais de 100 (cem) pessoas, destinados a abrigar eventos
geradores de publico, tais como:

a) auditorios;

b) templos religiosos;

c) saldes de festas ou dangas;

d) ginasios ou estadios;

e) recintos para exposi¢des ou leilGes;

f) museus;

g) restaurantes, lanchonetes e congéneres;

h) clubes esportivos e recreativos;

Il - qualquer outro uso, com capacidade de lotacdo para mais de 600 (seiscentas) pessoas, tais como:
a) estabelecdmentos destinados a prestacdo de servicos de assisténda a salde, educagdo e hospedagem;
b) centros de compras - “shopping centers”;

c) galerias comerciais;

d) supermercados.

Pardgrafo Unico. Estdo dispensados da apresentacdo do Certificado de Acessibilidade os estabelecimentos
instalados nas edificacGes referidas no artigo 13 do Decreto n.245.122, de 2004.

DECRETO N.249.969/2008 25
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SECAO X
DAS ATIVIDADES QUE EXIGEM LICENCA AMBIENTAL

Art. 40 - Os pedidos de Auto de Licenca de Funcionamento e de Alvarad de Funcionamento serdo instruidos
com a respectiva Licenga Ambiental de Operagao para Atividades e Empreendimentos nos casos exigidos
pela legislagao vigente, especialmente nas hipdteses listadas na Resolugdo CONAMA n.2 237, de 19 de
dezembro de 1997, e no Anexo | da Resolugdo n.2 61/CADES/2001, de 5 de outubro de 2001, ou em normas
qgue venham a sucedé-las.

CAPITULO VI

DOS DE MAIS PROCEDIMENTOS

SECAO |

DA REVALIDAGAO DO ALVARA DE FUNCIONAMENTO

Art. 41 - Os responsdveis pelo funcionamento das atividades referidas no artigo 42 deste decreto deverao
solicitar, anualmente, a revalidacdo do Alvara de Funcionamento, mediante requerimento padronizado,
instruido com os seguintes documentos:

| - cépia do Alvard de Funcdionamento ou de sua ultima revalidagao;

Il - dedaracdes assinadas pelo representante legal e por profissional habilitado, acompanhadas de copias
da carteira do CREA/SP e respectiva ART, sobre as condi¢gdes de seguranca e estabilidade da edificacdo, a
manutencdo do sistema de seguranca contra incéndio e da regularidade da edificagao;

Il - documento comprobatério do pagamento da Taxa de Fiscalizacdo de Estabelecimento - TFE;

IV - atestado de curso e recidagem de treinamento dos integrantes que compdem a Brigada de Combate a
Incéndio;

V - atestado das instalacdes elétricas, conforme NBR 5410/ABNT, acompanhado de cdpias da carteira do
CREA/SP e da respectiva ART do profissional habilitado.

§ 12- Arevalidacdo do Alvara de Funcdonamento somente sera deferida caso ndo tenham ocorrido
alteracgGes referentes ao tipo ou caracteristicas da atividade, ou modificagcdes na edificacdo utilizada, e
desde que constatadas adequadas condi¢des de seguranca e estabilidade da edificagdo e perfeita
manutencdo do sistema de segurancga contra incéndio.

§ 22 - Verificada alteracdo substandal nas condi¢des de seguranca, novo Alvara de Funcionamento deverd
serrequerido nos termos do artigo 23 deste decreto.

DECRETO N.249.969/2008 26
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SECAOII
DA PRORROGACAO DO ALVARA DE AUTORIZACAO

Art. 42 - O Alvara de Autorizagdo para eventos publicos e temporarios tera validade maxima de 6 (seis)
meses, podendo ser prorrogada, por igual periodo, uma Unica vez, dependendo de novo recolhimento do
valor devido, nos termos da Lei n.2 11.228, de 1992.

Pardgrafo Unico. Persistindo a atividade no local, decorridos os prazos referidos no “caput” deste artigo, o
responsavel legal pelo evento sera notificado a requerer Alvara de Funcionamento.

SECAO I
DA INVALIDAGAO E CASSAGAO DAS LICENGAS DE FUNCIONAMENTO

Art. 43 - As licengas de fundonamento de que trata este decreto serdo dedaradas invdlidas ou cassadas
nas hipdteses referidas no artigo 29, § 39, deste decreto, mediante a instauracdo de processo
administrativo, observada a Lei n.2 14.141, de 2006.

§12- O processo poderd ser instaurado de oficio ou a requerimento de qualquer municipe. § 22. O objeto
do processo serd a verificacdo da hipdtese de invalidacdo ou cassacdao, mediante a producdo da prova
necessariae arespectiva analise.

§ 32- O interessado deverd ser intimado para o exercicio do contraditério, na forma dalei.

§ 49 - A decisdo sobre a invalidagdo ou a cassac¢do da licenca caberd as mesmas autoridades competentes
para sua expedicdo.

§ 52 - Contra a decisdo serd admitido um Unico recurso, sem efeito suspensivo, dirigido a mesma
autoridade competente para a decisdo de recurso de despacho decisério relativo a expedicdo da licenca.

§ 62 - A comunicagao dos despachos decisdrios sera feita ao interessado mediante publicagdo no Didrio
Ofidal do Municipio.

SECAO IV
DO TERMO DE CONSULTA DE FUNCIONAMENTO

Art. 44 - Podera ser requerida, em carater facultativo, prévia andlise quanto a possibilidade de instalacdoe
fundionamento de atividade em edificacdo regular, em face da legislagdo de uso e ocupagdo do solo, por
meio da expedi¢do de Termo de Consulta de Funcionamento.

§12- O pedido de Termo de Consulta de Funcionamento somente serd admissivel se formulado antes da
instalagdo da atividade no imével. DECRETO N.2 49.969/2008 28 WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

§22- 0 Termo de Consulta de Funcionamento ndo substitui nem dispensa a prévia obtencdo de Auto de
Licenca de Fundonamento ou de Alvard de Funcionamento para a efetiva instalacdo e funcdonamento da
atividade no imdvel.
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§32- O processamento dos pedidos de Termo de Consulta de Funcionamento obedecera as regras de
competénda definidas no artigo 14 deste decreto.

Art. 45 - O requerimento do Termo de Consulta de Funcionamento devera serinstruido com informacdes e
documentos mencionados nos incisos | a V do “caput” do artigo 22 e nos incisos | a V do “caput” do artigo
23, ambos deste decreto.

§ 12- O requerente seraintimado do resultado da consulta por via postal, sem prejuizo da publicagdo no
Diario Oficial da Cidade.

§ 22- Deferido o pedido, serd expedido o Termo de Consulta de Funcionamento, que tera validade por 60
(sessenta) dias, para efeito de prosseguimento do pedido de Auto de Licenca de Funcionamento ou de
Alvara de Funcionamento, por meio do mesmo processo no qual foi requerida a consulta.

§32- Na hipdtese do § 22 deste artigo, ficara o requerente dispensado da apresentacao dos documentos
mencionados no “caput” deste artigo.

§ 42 - Se a analise técnica, diante dos elementos apresentados, conduir pela impossibilidade de utilizacdo
do imdvel para a atividade pretendida, o pedido serd indeferido, ndo lhe sendo aplicavel o disposto no
artigo 16 deste decreto, encerrada a instdnda administrativa.

Art. 46 - O Termo de Consulta de Funcionamento, desde que seu respectivo pedido esteja devidamente
instruido com os elementos necessarios a sua andlise, sera expedido no prazo maximo de 15 (quinze) dias,
contados da data de seu protocolamento.

Art. 47 - Do Termo de Consulta de Funcionamento deverao constar obrigatoriamente:
| - enderego completo do local onde se pretende instalar a atividade;

Il - nimero do contribuinte do IPTU;

[l - atividade a ser exercida no imdvel;

IV - zona de uso e classificacdo da via;

V - subcategoria de uso e grupo de atividade, de acordo com o Quadro n.° 02, anexo ao Decreto n.” 45.817,
de 2005;

VI - parametros de incomodidade e condi¢des de instalagdo a serem observados no funcdonamento da
atividade;

VIl - area construida a ser utilizada e area total da edificacdo;
VIII - lotacdo pretendida, indicada na consulta;

IX - relacdo dos documentos necessarios a obtencdo do Auto de Licenca de Funcdonamento ou do Alvara de
Funcionamento. DECRETO N.249.969/2008 28 WWW.LEISPAULISTANAS.COM.BR

CAPITULO VIII
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DAS DISPOSIGOES FINAIS

Art. 48 - Os recursos administrativos jainterpostos, dirigidos as autoridades que ndo mais detenham
competénda para sua apreciacdo nos termos do disposto no artigo 20 deste decreto, deverao ser porelas
decididos, vedada a interposi¢ao de outros recursos com fundamento nas normas ora revogadas.

Art. 49 - Este decreto entrara em vigor 30 (trinta) dias apds a data de sua publicacdo, revogados os
Decretos n.2 15.636, de 18 de janeiro de 1979, n.2 24.636, de 24 de setembro de 1987, n.232.543, de 3 de
novembro de 1992, n.2 34.571, de 11 de outubro de 1994, n.° 41.361, de 13 de novembro de 2001, e n.°
41.532, de 20 de dezembro de 2001, o § 1° do artigo 12 do Decreto n.° 44.577, de 7 de abril de 2004, o
Decreto n.249.669, de 24 de junho de 2008, e a Portaria n.2 395/03Pref, de 19 de dezembro de 2003.
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ANEXO 15

SECRETARIA DE ESTADO DOS NEGOCIOS DA SEGURANCA PUBLICA
POLICIA MILITAR DO ESTADO DE SAO PAULO
Corpo de Bombeiros
INSTRUGCAO TECNICA N2. 42/2014
PROJETO TECNICO SIMPLIFICADO (PTS)
SUMARIO
1 Objetivo
2 Aplicagdo
3 Referéncias normativas e bibliograficas
4 Definicbes
5 Classificacdo da edificacdo (imovel)
6 Procedimentos para regularizacdo do imével
7 Sistema Estadual de Licenciamento Empresarial
8 Prescricbes diversas
9 Exigéndas técnicas para PTS
ANEXOS
A Modelo de Certificado de Licenca do Corpo de Bombeiros
B Modelo de Dedaracdo do Proprietario ou Responsavel pelo Uso
C Modelo do Formulario de Avaliacdo de Risco do Responsavel Técnico
D Dados para o dimensionamento das saidas de emergéncia
E Distancias maximas a serem percorridas
F Classes dos materiais de acabamento e revestimento
G Afastamentos de seguranca para central de Gas Liquefeito de Petrdleo (GLP)

Atualizada pela Portaria n2 CCB 011/600/2014 publicada no Diério Oficial do Estado, n2 120, de 01 de julho
de 2014

1 OBIJETIVO
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Estabelecer os procedimentos administrativos e as medidas de seguranca contra incéndio para
regularizacdo das edificagGes de baixo potencial de risco, enquadradas como Projeto Técnico Simplificado
(PTS), visando a celeridade no licendamento das microempresas, empresas de pequeno porte e
microempreendedores individuais, nos termos do Decreto Estadual n? 56.819/11 — Regulamento de
Seguranca contra Incéndio das edificages e areas de risco do Estado de Sdo Paulo.

2 APLICACAO

Esta Instrucdo Técnica (IT) aplica-se as edificagdes enquadradas como Projeto Técnico Simplificado (PTS),
nos termos desta IT, estabelecendo procedimentos diferenciados para regulariza¢do da edificacdo junto ao
Corpo de Bombeiros, conforme o potendal de risco apresentado.

3 REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS
Para mais esclarecimentos, consultar as bibliografias descritas abaixo.

Lei Federal n2 6.496, de 07/12/1977 — Institui a “Anotacdo de Responsabilidade Técnica" na prestacdo de
servicos de engenharia, de arquiteturae agronomia.

Lei Complementar Federal n? 123, de 14/12/2006 (institui o Estatuto Nadonal da Microempresa e da
Empresa de Pequeno Porte), e suas alteraces.

Decreto Estadual n2 52.228, de 5/10/2007 (introduz, no ambito da administracdo direta, autarquica e
fundadonal, tratamento diferenciado e favorecido ao microempreendedor individual, a microempresa e a
empresa de pequeno porte).

Decreto Estadual n? 55.660/2010 — Institui o Sistema Integrado de Licenciamento — SIL (atual Via Rapida
Empresa).

Resolucao CGSIM n? 29, de 29 de novembro de 2012 — Dispde sobre a recomendacao da adog¢do de
diretrizes para integragao do processo de licenciamento pelos Corpos de Bombeiros Militare s, pertinente a
prevencdo contra incéndios e panico a Rede Nacional para Simplificacdo do Registro e da Legalizacdo de
Empresas e Negdcios — REDESIM e da outras providéncias.

Lei Estadual n? 616, de 17/12/1974 (disp&e sobre a organizacdo basica da Policia Militar do Estado de S&o
Paulo).

Lei Estadual n2 684, de 30/9/1975 (autoriza o Poder Executivo a celebrar convénios com os municipios
sobre servigos de bombeiros).

CORPO DE BOMBEIROS DO ESTADO DE SAO PAULO, Cartilha de Orienta¢des Basicas — Noc¢des de Prevencgio
contra Incéndio. Sdo Paulo, 2011.

NBR 14.605 - Armazenamento de liquidosinflamaveis e combustiveis — Sistema de drenagem oleosa.
NBR 12.693 — Sistemas de protecdo por extintores de Incéndio.
NBR 10.898 — Sistema de iluminag¢do de emergéncia.

NBR 15514 - Area de armazenamento de redipientes transportaveis de gas liquefeito de petrdleo (GLP),
destinados ou ndo a comercializagdo — Critérios de Seguranga.
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NBR 9077 —Saidas de emergénciaem edificios.

NBR 13434-2 — Sinaliza¢do de seguranca contra incéndio — Parte 2: Simbolos e suas formas, dimensées e
cores.

NBR 13523 — Central predial de gas liquefeito de petréleo.
4 DEFINICOES

4.1 Além das defini¢des constantes da IT 03/11 - Terminologia de seguranga contra incdndio, aplicam-se as
definicOes especificas abaixo:

4.1.1 Andar: é o volume compreendido entre dois pavimentos consecutivos, ou entre o pavimento e o nivel
superior a sua cobertura.

4.1.2 Atividade econ6mica: é o ramo de atividade identificada a partir da Classificagdo Nacional de
Atividades Econ6micas - CNAE e da lista de estabelecimentos auxiliares a ela associados, se houver,
regulamentada pela Comissao Nacional de Classificacdo — CONCLA.

4.1.3 Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros (AVCB): é o documento emitido pelo Corpo de Bombeiros da
Policia Militar do Estado de Sdo Paulo (CBPMESP) certificando que, durante a vistoria, a edificacdo possuia
as condicbes de seguranga contra incéndio, previstas pela legislacdo e constantes no processo,
estabelecendo um periodo de revalidacao;

4.1.4 Certificado de Licenga do Corpo de Bombeiros (CLCB): é o documento emitido pelo Corpo de
Bombeiros da Policia Militar do Estado de S3do Paulo (CBPMESP) certificando que a edificacdo foi
enguadrada com sendo de baixo potencial de risco a vida ou ao patrimoénio e concluiu com éxito o processo
de segurancga contra incéndio para regularizagdo junto ao Corpo de Bombeiros.

4.1.5 Empresa de pequeno porte (EPP): é uma empresa com faturamento anual reduzido, determinado em
legislacdo especifica, cujo pagamento de impostos pode ser realizado de forma simplificada.

4.1.6 Estabelecimento empresarial ou comercial: local que ocupa, no todo ou em parte, um imoével
individualmente identificado, edificado ou ndo, onde é exercida atividade econémica por empresario ou
pessoa juridica, de carater permanente, periddico ou eventual.

4.1.7 Fiscalizacdo: ato administrativo pelo qual o Corpo de Bombeiro verifica, no local, se os requisitos de
prevencdo contra incéndio estdo implantados e mantidos, nos termos do Regulamento de Seguranca
contra Incéndio do Estado de S3o Paulo e das declaragdes apresentadas.

4.1.8 Licenciamento de atividade empresarial: etapa do procedimento de registro e legalizacdo, presendial
ou eletrénica, que conduz o interessado a autorizagdo para o exercicio de determinada atividade
econdmica em estabeledmento indicado. Esta licenca difere da regularizacdo do imdvel como um todo que
é feita pelo Corpo de Bombeiros.

4.1.9 Mezanino: é o pavimento que subdivide parcialmente um andar em dois andares. Serd considerado

como andar ou pavimento, 0 mezanino que possuir area maior que um terco (1/3) da area do andar
subdividido.
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4.1.10 Microempreendedor Individual (MEl): é o empresario individual, optante pelo Simples Nacional, que
tenha auferido receita bruta determinada em legislagdo especifica.

4.1.11 Microempresa (ME): é uma empresa com faturamento anual reduzido, determinado em legislacdo
especifica, cujo pagamento de impostos pode ser realizado de forma simplificada.

4.1.12 Pavimento: é o plano de piso (andar) de uma edificacdo ou area de risco.

4.1.13 Processo de Seguranca contra Incéndio: é a documentacdo que contém os elementos formais
exigidos pelo CBPMESP na apresentagao das medidas de seguranca

contra incéndio de uma edificacdo e areas de risco que devem ser projetadas para avaliacdo do Servico de
Seguranca contra Incéndio.

4.1.14 Rede Nacional para a Simplificacdo do Registro e da Legalizagdo de Empre sas e Negdcios — REDESIM:
é uma politica publica que estabelece as diretrizes e procedimentos para simplificar e integrar o
procedimento de registro e legalizacdo de empresdarios e pessoas juridicas de qualquer porte, atividade
econdmica ou composicao societaria.

4.1.15 Subsolo: é o pavimento situado abaixo do perfil do terreno. Ndo sera considerado subsolo o
pavimento que possuir ventilagdo natural para o exterior, com darea total superior a 0,006 m? para cada
metro cubico de ar do compartimento, e tiver sua laje de cobertura acima de 1,20 m do perfil do terreno.

5 CLASSIFICACAO DA EDIFICAGAO (IMOVEL)

5.1 A edificacdo serd classificada como Projeto Técnico Simplificado (PTS) quando atender aos seguintes
requisitos: 5.1.1 Possuir drea construida menor ou igual a 750 m?, podendo-se desconsiderar:

a. telheiros, com laterais abertas, destinados a prote¢do de utensilios, caixas d’agua, tanques e outras
instalagBes desde que ndo tenham area superior a 10 m?;

b. platibandas e beirais de telhado com até 3 metros de projecao;

c. passagens cobertas, de laterais abertas, com largura maxima de 3 metros, destinadas apenas a circulacdo
de pessoas ou mercadorias;

d. coberturas de bombas de combustivel e de pracas de pedagio, desde que ndo sejam utilizadas para
outros fins e sejam abertas lateralmente;

e. reservatorios de agua, escadas endausuradas e dutos de ventilagdo das saidas de emergéncia;
f. piscinas, banheiros, vestidrios e assemelhados.

5.1.2 Possuir até trés pavimentos, desconsiderando-se o subsolo quando usado exclusivamente para
estacionamento;

5.1.3 Ter lotagdo maxima de 100 (cem) pessoas, quando se tratar de local de reunido de publico (Grupo F
da Tabela 1, do Decreto Estadual n2 56.819/11);

5.1.4 Ter, no caso de comérdo de gas liquefeito de petrdleo - GLP (revenda), armazenamento de até
12.480Kg (equivalente a 960 botijoes de 13 kg);
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5.1.5 Armazenar, no maximo, 20 m3 de liquidos inflamdaveis ou combustiveis em tanques aéreos ou
fracionados, para qualquer finalidade;

5.1.6 Armazenar, no maximo, 10 m3 de gases inflamaveis em tanques ou cilindros, para qualquer finalidade;

5.1.7 Ndo manipular ou ammazenar produtos perigosos a saude humana, ao meio ambiente ou ao
patrimonio, tais como: explosivos, perdxidos organicos, substandas oxidantes, substancias toéxicas,
substandias radioativas, substancias corrosivas e substancias perigosas diversas.

5.2 Dentre as edificagGes dassificadas como PTS, serdo regularizadas por meio de Certificado de Licenca do
Corpo de Bombeiros, aquelas que se enquadrarem nas seguintes condi¢bes: 5.2.1 Possuir area total
construida menor ou igual a 750 m?, ndo sendo permitido desconto de &rea.

5.2.2 Ndo comercializar ou revender gés liquefeito de petrdleo - GLP (revenda);

5.2.3 Se houver utilizagdo ou armazenamento de GLP (Central) para qualquer finalidade, possuir no maximo
90 Kg de gas;

5.2.4 N3o possuir quaisquer outros tipos gases inflamdaveis em tanques ou cilindros;
5.2.5 Armazenar ou manipular, no maximo, 250 litros de liquidos combustiveis ou inflamaveis;
5.2.6 Ndo possuir subsolo com ocupacdo diferente de estacionamento;

5.2.7 N3o ter na edificagdo as seguintes ocupacgdes:

a. Grupo A, divisao A-3 com mais de 16 leitos;

b. Grupo B, divisdo B-1 com mais de 16 leitos;

c. Grupo D, divisdo D-1, que possua “Call Center” com mais de 100 funciondrios;

d. Grupo E, divisdes: E-5 e E-6;

e. Grupo F, divisGes: F-1, F-3, F-4, F-5, F-6, F-7, F9 e F-10;

f. Grupo H, divisdes: H-2 e H-3.

6 PROCEDIMENTOS PARA REGULARIZAGAO DO IMOVEL

De acordo com a classificacdo da edificacdo, os procedimentos para a regularizacdo do imdvel junto ao
Corpo de Bombeiros devem ser simplificados, de acordo com o previsto nesta IT.

6.1 EdificacGes que ndo se enquadram noitem 5.1 desta IT

6.1.1 As edificacdes que ndo se enquadrarem no item 5.1. desta IT devem ser regularizadas junto ao Corpo
de Bombeiros por meio de Projeto Técnico conforme o previsto na IT-01/2011 — Procedimentos
administrativos, com aprovacdo prévia de planta de seguranca contra incéndio e vistoria do Corpo de
Bombeiros, com vistas a emissdo do AVCB.

6.2 EdificacOes que se enquadram noitem 5.1 desta IT (PTS com emissdo de AVCB)
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6.2.1 As edificagbes que se enquadrarem no item 5.1 desta IT devem ser regularizadas junto ao Corpo de
Bombeiros por meio dos procedimentos a seguir, aplicando-se subsidiariamente o disposto na IT-01/2011 —
Procedimentos administrativos.

6.2.2 As exigéndas de seguranga contra incéndio para estas edificagdes sdo aquelas previstas na Tabela 5
do Decreto Estadual 56.819/11 e nas Instrugdes Técnicas do Corpo de Bombeiros pertinentes, de acordo
com a ocupagado, area e altura, sendo resumidas no item 9 desta IT.

6.2.3 Nesses casos havera vistoria prévia do Corpo de Bombeiros e posterior emissdo do AVCB, sendo
dispensada a apresentacdo de planta de segurancga contra incéndio para andlise.

6.2.4 S3o requisitos para regularizacao das edificacdes enquadradas no item 5.1 desta IT:

a. Preenchimento do Formuldrio de Seguranca contra Incéndio diretamente no portal do Via Fadil
Bombeiros;

b. Registro ou Anotacdo de Responsabilidade Técnica (RRT/ART) referente a instalagdo e/ou manutencdo
dos sistemas de seguranca contra incéndio, exceto para edificacdes térreas com até 200 m? de area
construida e saida dos ocupantes direta para via publica.

c. Anotacdo ou Registro de Responsabilidade Técnica (ART/RRT) do responsavel técnico sobre os riscos
especificos existentes na edificacdo, tais como: controle de material de acabamento e revestimento
(quando exigido), gases inflamaveis, vasos sob pressdo (se houver);

d. Recolhimento de emolumento correspondente ao servigo de seguranga contra incéndio.

6.2.5 As Anotacbes ou Registros de Responsabilidade Técnica (ART/RRT) devem ser anexadas de forma
eletrénica (“up load” no sistema Via Facil Bombeiros), mantendo-se uma via original na edificagdo.

6.2.6 Desde que se faca mencgdo expressa aos itens exigidos, aceita-se uma Unica ART/RRT se os servicos
forem prestados pelo mesmo responsavel técnico.

6.2.7 O protocolo de vistoria serd disponibilizado no portal do Via Facl Bombeiros, assim que for
reconhecido eletronicamente o pagamento do emolumento devido.

6.2.8 Em caso de ndo aprovagdo, a solicitacao de retorno de vistoria deve ser realizada diretamente no
portal do sistema Via Facil Bombeiros, sendo que o pedido de vistoria d4 direito a um retomo gratuito.

6.2.9 Em sendo aprovada a vistoria, sera emitido eletronicamente o Auto de Vistoria do Corpo de
Bombeiros (AVCB).

6.3 EdificacOes que se enquadram noitem 5.2 desta IT (PTS com emissdo de CLCB)

6.3.1 As edificacbes que se enquadrarem no item 5.2 desta IT devem ser regularizadas junto ao Corpo de
Bombeiros por meio dos procedimentos a seguir, aplicando-se subsidiariamente o disposto na IT-01/2011 —
Procedimentos administrativos.

6.3.2 As exigéndas de seguranca contra incéndio para estas edificagbes sdo aquelas previstas na Tabela 5
do Decreto Estadual 56.819/11 e nas Instrugdes Técnicas do Corpo de Bombeiros pertinentes, de acordo
com a ocupagao, area e altura, sendo resumidas no item 9 desta IT.
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6.3.3 Nesses casos sera emitido um Certificado de Licenca do Corpo de Bombeiros (CLCB) e a vistoria
técnica sera feita em momento posterior, por amostragem, de acordo com critérios de risco estabelecidos
pelo Servico de Seguranca contra Incéndio, sendo dispensada a

apresentacgdo de planta de seguranga contra incéndio para andlise.

6.3.4 O CLCB deve ser emitindo conforme modelo constante no Anexo “A”, podendo sofrer pequenas
variagOes para adequacgdo ao formato eletronico.

6.3.5 O CLCB possui a mesma eficacia do AVCB para fins de comprovacdo de regularizacdo da edificacao
perante outros 6rgaos.

6.3.6 S3o requisitos para regularizacdo das edificacdes enquadradas no item 5.2 desta IT:

6.3.6.1 Para edificacbes térreas com até 200 m? de area construida e saida dos ocupantes direta para via
publica:

a. Preenchimento da Declaracdo do Proprietdrio ou Responsavel pelo Uso diretamente no portal do Via
Facil Bombeiros;

b. Recolhimento de emolumento correspondente ao servico de seguranca contra incéndio.
6.3.6.2 Para os demais casos:

a. Preenchimento do Formulario de Avaliacdo de Risco do Responsavel Técnico, diretamente no portal do
Via Facil Bombeiros;

b. Anotacdo ou Registro de Responsabilidade Técnica (ART/RRT) referente a instalagdo e/ou manutencdo
dos sistemas de segurancga contra incéndio;

c. Anotagdo ou Registro de Responsabilidade Técnica (ART/RRT) do responsavel técnico sobre os riscos
especificos existentes na edificacdo, tais como: controle de material de acabamento e revestimento
(quando exigido), gases inflamaveis, vasos sob pressado, entre outros (se houver);

d. Recolhimento de emolumento correspondente ao servico de seguranca contra incéndio.

6.3.7 A Declaragdo do Proprietario ou Responsavel pelo Uso deve ser preenchida conforme modelo
constante no Anexo “B”, podendo sofrer pequenas varia¢des para adequacdo ao formato eletrénico.

6.3.8 O Formuldrio de Avaliagdo de Risco do Responsdvel Técnico deve ser preenchido conforme modelo
constante no Anexo “C”, podendo sofrer pequenas variagdes para adequacao ao formato eletrénico.

6.3.9 A Dedaragdao do Proprietario ou o Formuldrio de Avaliagdo de Risco do Responsdvel Técnico,
devidamente assinados, devem ser anexados de formaeletronica (“up

load” no sistema Via Facil Bombeiros), mantendo-se uma via original na edificacao.

6.3.10 As Anotac¢des ou Registros de Responsabilidade Técnica (ART/RRT) devem ser anexadas de forma
eletrdnica (“up load” no sistema Via Facil Bombeiros), mantendo-se uma via original na edificacao.

6.3.11 Desde que se faga mencgdo expressa aos itens exigidos, aceita-se uma Unica ART/RRT se os servigos
forem prestados pelo mesmo responsavel técnico.
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6.3.12 O Certificado de Licenca do Corpo de Bombeiros (CLCB) sera emitido no portal do Via Fadl
Bombeiros assim que for reconhecido eletronicamente pelo sistema:

a. o pagamento do emolumento devido ao servico de seguranga contra incéndio;

b. o “up load” da Declaracdo do Proprietdrio ou Responsavel pelo Uso ou do Formuldrio de Avaliacdo de
Risco do Responsavel Técnico, conforme o caso;

c. 0 “up load” das Anotacdes ou Registros de Responsabilidade Técnica (ART/RRT), quando exigidos.

6.3.13 Apds a emissdo do CLCB, o Servico de Seguranca contra Incéndio analisard a documentacdo
apresentada eletronicamente e programara a vistoria técnica em momento posterior, por amostragem, de
acordo com critérios de risco estabelecidos pelo Servigo de Seguranca contra Incéndio.

6.3.14 O Corpo de Bombeiros pode, a qualquer tempo, verificar as informacdes e declara¢des prestadas,
inclusive por meio de vistorias e de solicitacdo de documentos.

6.3.15 A primeira vistoria na edificacdo deve ter natureza orientadora, exceto quando houver situacdo de
risco iminente avida, ao meio ambiente ou ao patrimdnio, ou ainda, no caso de reincidénda, de fraude, de
resisténcia ou de embaraco a fiscalizac3o.

6.3.16 O Corpo de Bombeiros pode iniciar o processo de cassacdo do CLCB sempre que:

a. houver qualquerirregularidade, inconsisténcia ou falta de documentacdo obrigatoria;

b. houver algum embaraco, resisténcia ou recusa de atendimento na edificacao;

c. for constatado em vistoria situagdo de risco iminente a vida, ao meio ambiente ou ao patrimonio;

d. for constatado em vistoria o ndo enquadramento da edificacdao nas condi¢gdes do item 5.2 desta IT; e

e. for constatado em vistoria o ndo atendimento das exigéncdas do Regulamento de Seguranca contra
Incéndio do Estado de Sao Paulo.

7 SISTEMA ESTADUAL DE LICENCIAMENTO EMPRESARIAL

7.1 Para fins de licendamento dos estabelecimentos comerciais ou empresariais, o Corpo de Bombeiros
integrase ao sistema estadual de licenciamento, denominado Via Rapida Empresa. 7.2 A concessdao de
licenca para microempreendedores Individuais (MEI), microempresa (ME) e empresas de pequeno porte
(EPP) tera o seu procedimento facilitado conforme regras estabelecidas pelo CBPMESP. 7.3 Para
classificacdo dos estabelecimentos comerciais ou empresariais como baixo risco no Via Rapida Empresa, a
edificacdo deve se enquadrar ao disposto no item 5.2 desta IT. 7.4 Se o estabelecimento comercial ou
empresarial for classificado como baixo risco no Via Rdpida Empresa, o mesmo terd a sua licenca de
funcdonamento aprovada, previamente a vistoria do Corpo de Bombeiros, 7.5 Para a concessao de licenga
do estabelecimento comercial ou empresarial, ndo devem ser exigidos do empreendedor Registros ou
AnotacBes de Responsabilidade Técnica (RRT/ART) e emolumentos, uma vez que estes sdo de
responsabilidade do proprietdrio ou responsavel pelo uso do imdvel, quando da regularizacao da edificacao
como um todo junto ao Corpo de Bombeiros, nos termos do item 6 desta IT. 7.6 A concessao de licenca do
Corpo de Bombeiros aos estabelecimentos comerciais ou empresariais implica na necessidade de
regularizacdo da edificacdo onde sdo exercidas as suas atividades, de acordo com o Regulamento de
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Seguranca contra Incéndio do Estado de Sdo Paulo. 7.7 Os estabelecimentos comerciais ou empre sariais
que apresentarem a comprovagao de que o imével (edificagdo) onde exercem as suas atividades possui o
Certificado de Licenca ou o Auto de Vistoria do Corpo de Bombeiros valido, podem ter a licenca do
estabeledmento aprovada de imediato.

7.8 A concessdo de licenca prévia a vistoria do Corpo de Bombeiros ndo exime o proprietdrio do imoével, o
responsavel pelo uso, ou o empresario do cumprimento das exigéndias técnicas previstas no Regulamento
de Seguranca contra Incéndio do Estado de Sdo Paulo. 7.9 O proprietario do imdvel, o representante legal
do condominio, e os empresdrios sao solidariamente responsdveis pela manutencdo e instalacdo das
medidas de prevencdo contra incéndio do imdvel onde estdo contidos os estabelecdmentos. 7.10 O Corpo
de Bombeiros pode, a qualquer tempo, verificar as informacées e declara¢bes prestadas, inclusive por meio
de vistorias e de solicitacdo de documentos. 7.11 Na fiscalizacdo posterior, o Corpo de Bombeiros deve
verificar a seguranga contra incéndio do imdvel como um todo, nos termos do Regulamento de Seguranga
contra Incéndio do Estado de Sdo Paulo. 7.12 A primeira vistoria na edificacdo deve ser feita conforme o
item 6.3.15 desta IT. 7.13 O Corpo de Bombeiros pode iniciar o processo de cassacdo da licenca do
estabelecdimento comercial ou empresarial sempre que: a. houver qualquer irregularidade, inconsisténcia
ou falta de documentacao obrigatéria;

b. houver algum embaraco, resisténcia ou recusa de atendimento na edificacao;

c. for constatado o ndo enquadramento do estabelecimento comercial nas regras para concessdo de licencga
prévia a vistoria, de acordo com o Via Rapida Empresa;

d. for constatado em vistoria situagdo de riscoiminente a vida, ao meio ambiente ou ao patrimoénio;

e. for constatado em vistoria o ndo atendimento das exigéncias do Regulamento de Seguranga contra
Incéndio do Estado de Sao Paulo.

f. A edificacdo onde o estabelecimento exercer as suas atividades tiver o seu AVCB ou CLCB cassados.

7.14 Os microempreendedores individuais (MEI) possuem isencdo de emolumentos para regularizagdo
junto ao Corpo de Bombeiros. 7.15 O microempreendedor individual que exerga sua atividade econémica
em area nado edificada, tais como ambulantes, carrinhos de lanches em geral, barracas

itinerantes e congéneres, ndo estd sujeito a fiscalizacggo do Corpo de Bombeiros. 7.16 O
microempreendedor individual que exerca sua atividade em residéncia unifamiliar ndo estd sujeito a
fiscalizacdo do Corpo de Bombeiros. 7.17 As situacdes descritas nos itens 7.15 e 7.16 ficam dispensadas da
regularizacdo por meio de AVCB ou CLCB, porém, recomenda-se a ado¢do das medidas de seguranca
contidas no item 9.2.8 desta IT.

8 PRESCRICOES DIVERSAS

8.1 O proprietario ou responsavel pelo uso pode obter orientacbes no Servico de Seguranca contra
Incéndio do Corpo de Bombeiros de sua regido, quanto a protecdo necessdria, podendo indusive
apresentar plantas no atendimento ao publico, para melhores esclarecimentos. 8.2 O proprietdrio,
responsavel pelo uso, ou empresario deve solicitar a regularizagdo no Corpo de Bombeiros com vistas a
emissdo do AVCB, do CLCB, ou da licenca do estabeledmento, somente quando estiver com os
equipamentos de seguranca contraincéndio instalados em toda a edificacdo, conforme o Regulamento de
Seguranca contra Incéndio do Estado de S3o Paulo. 8.3 Para maior detalhamento das medidas de seguranca
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contra incéndio previstas no item 9, quando necessario, devem ser consultadas as respectivas Instrucées
Técnicas.

9 EXIGENCIAS TECNICAS PARA PTS

9.1 Para as edificacdes enquadradas como PTS, conforme item 5 desta IT, aplicam-se as medidas de
seguranga contra incéndio prescritas na tabela 5 do Decreto Estadual n® 56.819/11, bem como, as
disposi¢des constantes nas Instrugdes Técnicas pertinentes, que foram resumidas a seguir para um melhor
entendimento, por ocasidao da regularizacdo das edificacbes de baixo risco. 9.2 Nas edificacbes
enquadradas como PTS onde hd armazenamento de gases inflamaveis, liquidos combustiveis ou
inflamaveis, devem ser observados os afastamentos e demais condi¢cBes de seguranca, exigidos por
legislacdo especifica.

9.2.1 Extintores de incéndio

9.2.1.1 Prever protec¢do por extintores de incéndio, de acordo com a IT 21/11 - Sistema de protec¢do por
extintores de incéndio, para o combate ao principio de sinistro.

9.2.1.2 Os extintores devem ser escolhidos de modo a serem adequados a extingdo dos tipos de incéndios,
dentro de sua drea de protecdo, devendo ser intercalados na proporcao de dois extintores para o risco
predominante e um para o secundario.

Tabela 1- Protecdo por extintores

Classes de incéndio Tipo extintor A materiais sélidos (madeira, papel, tecido etc) Agua P6 ABC B liquidos
inflamaveis (6leo, gasolina, querosene etc) CO2 PQS P6 ABC C equipamentos elétricos energizados
(maquinas elétricas etc) CO2 PQS P6 ABC D metais combustiveis (magnésio, titanio, sddio, potassio etc.)
Agente extintor espedial

9.2.1.3 Deve ser instalado, pelo menos, um extintor de incéndio a ndo mais de 5 metros da entrada
principal daedificagdo e das escadas nos demais pavimentos.

9.2.1.4 Cada pavimento deve ser protegido, no minimo, por duas unidades extintoras distintas, sendo uma
paraincéndio de classe A e outra para classes B:C ou duas unidades extintoras para classes ABC.

9.2.1.5 Em pavimentos ou mezaninos com até 50 m? de area construida, é aceito a colocacdo de apenas um
extintor do tipo ABC.

9.2.1.6 Os extintores devem estar desobstruidos e sinalizados.
9.2.1.7 A altura maxima de fixacdo dos extintores é de 1,60 m, e a minima é de 0,10 m.

Figura 1 - Fixacdo de extintor 9.2.1.8 Os extintores devem ser distribuidos de tal forma que o operador ndo
percorra distancia superior a determinada pela tabela 2.

Tabela 2 — Distancias para distribuicdo de extintores
Risco da edificacdo Distancia

Risco baixo (até 300 MJ/m2) 25 m
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Risco médio (de 300 MJ/m2a 1.200 MJ/m2) 20m
Risco alto (acima de 1.200 MJ/m2) 15m
Obs.: Para a classificagdo da edificacdo quanto a carga de inc@ndio, consultar IT 14/11 — Carga de incéndio

9.2.1.9 Em locais com riscos especificos devem ser instalados extintores de incéndio, independente da
protecdo geral da edificagdo ou area de risco, tais como: casa de caldeira, casa de bombas, casa de for¢a
elétrica, casa de maquinas; galeria de transmissdo, incinerador, elevador (casa de maquinas), escada
rolante (casa de madquinas), quadro de reducdo para baixa tensdo, transformadores, contéineres de
telefonia, gases ou liquidos combustiveis ou inflamaveis.

9.2.2Sinalizacdo de emergéncia

9.2.2.1 Prever sinalizagdo de acordo com a IT 20/11 — Sinalizacdo de emergéncia, com a finalidade de
reduzir a ocorréncia de incéndio, alertar para os perigos existentes e garantir que sejam adotadas medidas
adequadas a situacdo de risco, orientando as acdes de combate, e facilitando a localizacdo dos
equipamentos e das rotas de saida para abandono seguro da edificagdo em caso de sinistro.

9.2.2.2 Requisitos bdsicos da sinalizacdo de emergéncia:

a. deve se destacar com relagdo a comunicacao visual adotada para outros fins;

b. ndo deve ser neutralizada pelas cores de paredes e acabamentos;

c. deve serinstalada perpendicularmente aos corredores de circulacdo de pessoas e veiculos;
d. as expressoes escritas utilizadas devem seguir os vocdbulos da lingua portuguesa.

9.2.2.3 A sinalizacdo destinada a orientagdo e salvamento e aos equipamentos de combate a incéndio,
deve possuir efeito fotoluminescente.

Tabela 3 - Modelos basicos de sinalizacdo

Simbolo Significado

Dimensodes sugeridas (cm)

Indicagdo de saida, acima das portas (fotoluminescente) 15 x 30
Indicacdo de saida para esquerda (fotoluminescente) 15 x 30
Extintor de incéndio (fotoluminescente) 15x 15

Proibido fumar 15

Risco de choque elétrico 15

9.2.3 Saidas de emergénda 9.2.3.1 Prever saidas de emergénda, de acordo com a IT 11/2014 — Saidas de
emergéncia, com a finalidade de propidiar a populacdo o abandono seguro e protegido da edificacdo em
caso de incéndio ou panico, bem como, permitir o acesso de guarni¢des de bombeiros para o combate ao
incéndio ou retirada de pessoas.
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9.2.3.2 As saidas de emergéncia devem ser dimensionadas em funcdo da populacdo da edificacdo.

9.2.3.3 A saida de emergénda é composta por: acessos, escadas ou rampas, rotas de saidas horizontais e
respectivas portas e espaco livre exterior. Esses componentes devem permanecer livres e desobstruidos
para permitir o escoamento facil de todos os ocupantes.

9.2.3.4 A largura das saidas deve ser dimensionada em fun¢do do nimero de pessoas que por elas deva
transitar.

9.2.3.5 As portas das rotas de saidas e das salas com capacidade acima de 50 pessoas, em comunica¢ado
com os acessos e descargas, devem abrir no sentido do transito de saida.

9.2.3.6 As portas devem ter as seguintes dimensdes minimas de vao-luz:

a. 0,80 m, valendo por uma unidade de passagem;

b. 1,00 m, valendo por duas unidades de passagem,;

c. 1,50 m, em duas folhas, valendo por trés unidades de passagem;

d. 2,00 m, em duas folhas, valendo por quatro unidades de passagem.

9.2.3.7 Para se determinar a quantidade de pessoas por unidade de passagem, consultar anexo “D".
9.2.3.8 As escadas, acessos e rampas devem:

a. ser construidas em materiais incombustiveis;

b. possuir piso antiderrapante;

c. ser protegidas por guarda-corpo em seus lados abertos;

d. ser dotadas de corrimdos em ambos os lados, com extremidades voltadas a parede ou, quando
conjugados com o guarda-corpo, finalizar neste ou diretamente no piso;

e. permanecer desobstruidas e ter largura minima de 1,20 m (duas unidades de passagem).

9.2.3.9 A altura das guardas, medida intemmamente, deve ser, no minimo, de 1,10 m ao longo dos
patamares, escadas, corredores, mezaninos e outros, medida verticalmente do topo da guarda a umalinha
gue una as pontas dos bocéis ou quinas dos degraus.

9.2.3.10 A altura das guardas em escada aberta externa (AE), de seus patamares, de balcdes e
assemelhados, devem ser de no minimo 1,3 m, medidas como especificado noitem anterior.

9.2.3.11 Os corrimaos devem estar situados entre 0,80 m e 0,92 m acima do nivel do piso.

9.2.3.12 Os degraus das escadas devem ter altura “h” compreendida entre 16 cm e 18 cm, com tolerancia
de 5 mm. Devem ter comprimento “b” (pisada) entre 27 cm e 32 cm, dimensionado pela férmula de
Blondel:

63cm <(2h +b)<64cm
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9.2.3.13 As distancias maximas a serem percorridas para se atingir uma saida (espaco livre exterior, area de
reflgio, escada de saida de emergéncia) devem atender ao Anexo “E”.

9.2.4 Controle de materiais de acabamento e de revestimento (CMAR)

9.2.4.1 Prever controle de material de acabamento e de revestimento, nos termos da IT 10/11 - Controle de
materiais de acabamento e de revestimento, conforme o anexo “F”, para os seguintes grupos e divisdes
constantes nas Tabelas 1 e 5 do Decreto Estadual n2 56.819/11:

a. grupo B (hotéis, motéis, flats, hospedagens e similares);

b. divisGes F1 (museus, centros historicos, galerias de arte, bibliotecas), F2 (local religioso e veldrio), F3
(centros esportivos e de exibi¢do), F4 (estaces e terminais de passageiros), F5 (artes cénicas e auditorios),
F6 (clubes sodiais e diversdo), F7 (circos e similares), F8 (local para refeicdo);

c. divisOes H2 (asilos, orfanatos, reformatdrios, hospitais psiquiatricos e similares), H3 (hospitais, clinicas e
similares) e H5 (manicémios, prisdes em geral).

9.2.4.2 O CMAR tem a finalidade de estabelecer condi¢des a serem atendidas pelos materiais de
acabamento e de revestimento empregados nas edificacdes, para que, na ocorréncia de incéndio,
restrinjam a propagacao de fogo e o desenvolvimento de fumaca.

9.2.4.3 Deve ser apresentada, no momento da vistoria do Corpo de Bombeiros, a respectiva Anotacdo de
Responsabilidade Técnica (ART) do profissional responsavel pelo CMAR, de acordo com as dasses
constantes no Anexo “F”.

9.2.5lluminacdo de emergéncia

9.2.5.1 Prever sistema de iluminacdo de emergénda, de acordo com aIT 18/11 - Iluminagdo de emergénda,
a fim de melhorar as condi¢des de abandono, nos seguintes casos:

a. edificagbes com mais de 2 pavimentos dos Grupos A (residendal), C (comercial), D (servico profissional),
E (educacional e cultura fisica), G (servicos automotivos e assemelhados), H (servicos de saude ou
institucional), | (industria) e J (dep&sito);

b. edificacdes do Grupo B (servico de hospedagem), considerando-se isentos os motéis que ndo possuam
corredores internos de servicgos;

c. edificagbes do Grupo F (Locais de reunido de publico) com mais de dois pavimentos ou com lotagdo
superior a 50 pessoas.

9.2.5.2 A instalagdo do sistema de iluminagdo de emergéncia deve atender ainda o prescrito na norma NBR
10898/10, conforme as regras basicas descritas a seguir:

9.2.5.2.1 Os pontos de iluminagdo de emergéncia devem ser instalados nos corredores de crculacao
(aclaramento), nas portas de saida dos ambientes (balizamento) e nas mudancas de dire¢do (balizamento);

9.2.5.2.2 A distancia maxima entre dois pontos de iluminacdo de emergénda ndo deve ultrapassar 15
metros e entre o ponto de iluminacdo e a parede 7,5 metros. Outro distanciamento entre pontos pode ser
adotado, desde que atenda aos parametros da NBR 10898/10;
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9.2.5.2.3 Quando o sistema for atendido por central de baterias ou por motogerador, a tubulacdo e as
caixas de passagem devem ser fechadas, metdlicas ou em PVC rigido antichama, quando a instalagdo for
aparente. Para iluminacdo de emergéncia por meio de blocos autbnomos dispensa-se essa exigéncia;

9.2.5.2.4 Quando a iluminagdo de emergéncia for atendida por grupo motogerador, o tempo maximo de
comutacdo é de 12 segundos. Recomenda-se que haja sistema altemativo por bateria em complemento ao
motogerador.

9.2.6 Gas Liquefeito de Petrdleo (GLP)

9.2.6.1 As centrais de GLP e o armazenamento de recipientes transportaveis de GLP devem atender ao
prescrito na IT 28/11 - Manipulagdo, armazenamento, comercializa¢do e utilizacdo de Gas Liquefeito de
Petrdleo (GLP).

9.2.6.2 Os recipientes transportdveis trocaveis ou abastecidos no local (capacidade volumétrica igual ou
inferior a 0,5 m3) e os recipientes estacionarios de GLP (capacidade volumétrica superior a 0,5 m3) devem
ser situados no exterior das edificacdes, em locais ventilados, obedecendo aos afastamentos constantes no
Anexo “G”.

9.2.6.3 E proibida a instalacdo dos recipientes de GLP em locais confinados, tais como: pordo, garagem
subterranea, forro etc.

9.2.6.4 Na central de GLP é expressamente proibida a armazenagem de qualquer tipo de material, bem
como outra utilizagdo diversa da instalagao.

9.2.6.5 A central de GLP pode serinstalada em corredor que seja a Unica rota de fuga da edificacdo, desde
que atenda aos afastamentos previstos no Anexo “G”, acrescidos de 1,5 m para passagem.

9.2.6.6 A central de GLP deve ter protecdo especifica por extintores de acordo com a tabela 4.
Tabela 4: Protecdo por extintores para central de GLP

Quantidade de GLP (kg)

Quantidade / capacidade extintora

Até 27001/ 20-B:Cde 271 a 180002/ 20-B:C

Acima de 1800 02 / 20-B:C+ 01/ 80-B:C

9.2.6.7 A central de GLP, localizada junto a passagem de veiculos, deve possuir obstaculo de protecdo
mecanica com altura minima de 0,60 m situado a distandia ndo inferior a 1,00 m.

9.2.6.8 Devem ser colocados avisos com letras ndo menores que 50 mm, em quantidade tal que possam ser
visualizados de qualquer direcdo de acesso a central de GLP, com os seguintes dizeres: “Perigo”,
“Inflamavel” e “Ndo Fume”, bem como placa de proibido fumar conforme tabela 3.

9.2.6.9 A localizacdo dos recipientes deve permitir acesso facil e desimpedido a todas as valvulas e ter
espaco suficiente para manutencao.
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9.2.6.10 O armazenamento de redpientes transportaveis de GLP, destinados ou ndo a comercializacdo
(revenda), deve atender aos parametros da IT 28/11.

9.2.7 Critérios especificos para hangares

9.2.7.1 Os hangares, com area construida de até 750m?, adicionalmente, devem possuir sistema de
drenagem de liquidos nos pisos para bacias de contencdo a distdncia, conforme IT 25/11, parte 2.

9.2.7.2 A bacia de contencdo de liquidos pode ser a prdpria caixa separadora (agua e dleo) exigida pelos
orgdos publicos pertinentes, conforme NBR 14605-7 e/ou outras normas técnicas oficiais afins.

9.2.7.3 Ndo é permitido o armazenamento de liquidos combustiveis ou inflamdaveis dentro dos hangares.

9.2.8 Microempreendedor Individual (MEI) 9.2.8.1 Para que tenha seguranga em suas atividades,
recomenda-se ao microempreendedor individual que exerca sua atividade em residénda unifamiliar (ndo
obrigatoério):

a. A instalacdo de um extintor de incéndio de pd ABC em local de fadil acesso;
b. N3do utilizar cilindros de GLP que ndo possuam valvula de seguranca, tais como P-2 ou P-5Kg;
c. N3o utilizar simultaneamente mais de um cilindro de GLP (Central);

d. O cilindro de GLP deve estar em local ventilado, com mangueira e registro certificado pelo INMETRO,
dentro do prazo de validade;

9.2.8.2 Para que tenha seguranga em suas atividades, recomenda-se ao microempreendor individual que
exerca sua atividade econémica em area ndo edificada, tais como ambulantes, carrinhos de lanches em
geral, barracas itinerantes e congéneres (ndo obrigatorio):

a. Nao utilizar cilindros de GLP que ndo possuam vélvula de segurancga, tais como P-2 ou P-5 Kg;

b. Utilizar somente cilindro de GLP P-13 KG, que deve estar em local ventilado, com mangueira de
revestimento metdlico e registro certificado pelo INMETRO, dentro do prazo de validade;

c. Se utilizar cilindro de GLP, manter, se possivel, um extintor de incéndio de pé ABC em local de fadl
acesso.

9.2.8.3 Nas demais situacdes, o microempreendedor individual deve atender as exigéncias previstas no
Regulamento de Seguranca contra Incéndio do Estado de Sdo Paulo, de acordo com as caracteristicas da
edificacdo onde exerca as suas atividades.
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ANEXO 16 — LEI DE AMBULANTE CURITIBA

LEI N2 6407/1983 - Data 12/08/1983

(Regulamentada pelo Decreto n? 154/1984)
(Vide Decretos n? 352/1983, n? 344/1985)
(Regimento Interno aprovado pelo Decreto n2 95/1984, n® 381/1987)

REGULA O COMERCIO AMBULANTE E ATIVIDADES AFINS E DA PROVIDENCIAS CORRELATAS

A Camara Municipal de Curitiba, Capital do Estado do Parand, decretou e eu, Prefeito Municipal sanciono a
seguinte lei:

Art. 12 Considera-se comércio ambulante a atividade temporaria de venda a varejo, de mercadorias,
realizada em logradouros publicos, por profissional autbnomo, sem vinculagdo com terceiros, pessoa
juridica ou fisica em locais ou horarios previamente determinados.

Paragrafo Unico - E proibido o exercicio do comércio ambulante fora dos horéarios e locais demarcados.

Art. 22 Fica criada a Comissdo Permanente, composta de um (1) representante da Assodia¢do Profissional
dos Vendedores Ambulantes do Estado do Parana, um (1)representante da Associacdo dos Artesdos, um (1)
representante da Assodacdo de Lustradores de Calgados, um (1) representante da Associagdo Comercial do
Parand, um (1) representante da Federacdo do Comércio Varejista do Estado. do Parana, um (1)
representante da Camara Municipal de Curitiba, um (1) representante do Departamento de Urbanismo da
Prefeitura Municipal, um (1) representante do Departamento dos Servicos de Utilidade Publica da
Prefeitura Municipal, um (1) representante do Instituto de Pesquisa e Planejamento Urbano de Curitiba,
um (1) representante da Fundagdo Cultural de Curitiba, um (1) representante da Secretaria de Estado da
Saude e do Bem Estar Social e a qual compete submeter ao Chefe do Exe cutivo:

| - O estabeledmento do zoneamento dos locais com demarcagdo das dreas necessdrias a atividade,
levando em consideracao:

a) as caracteristicas de freqliénda de pessoas que permitam o exercicio da atividade;
b) a existéncia de espacos livres para exposicdo das mercadorias;
c) o tipo de mercadoria, com distribuicdo dos espacgos por categoria, de forma a ndo concorrer com o
comércio estabelecido.

Il - alista de mercadorias comercidveis da qual poderdo ser, a qualquer momento, no interesse publico,
retirados produtos determinados;

11l - 0 horario a que esta sujeito o comércio ambulante;

IV - os critérios para autorizacdo da atividade, que serdo estabelecidos pela ponderacdao dos seguintes
dados: tempo de moradia no Municipio; tempo de atividade em Curitiba; condi¢Ges, tipo e local de
habitacdo do interessado; idade; deficiéncia fisica; nimero de filhos menores; nimero de filhos em idade
escolar; grau de instrucdo e tempo de cadastramento na Prefeitura.
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V - Aindicacdo do equipamento a ser utilizado para exposicdao e comercializagdo das mercadorias, levando
em consideracdo o zoneamento e o sistema viario. (Redacdo acresdda pela Lei n2 13955/2012)

§ 12 A indicacdo dos locais é feita em carater provisdrio, podendo ser alterada, a qualquer momento, em
funcdo do desenvolvimento da cidade, e quando esses locais se mostrarem prejudiciais ou inadequados,
caso em que os vendedores ambulantes serdo notificados com antecedéncia de uma semana.

§ 12 A indicacdo dos locais é feita em carater provisdrio, podendo ser alterada, a qualquer momento, em
funcdo do desenvolvimento da cidade e quando esses locais se mostrarem prejudidiais ou inadequados,
caso em que os vendedores ambulantes serdo notificados com antecedéncia e o Poder Publico indicard um
novo local adequado. (Redagdo dada pela Lei n213.290/2009).

§ 29 Fica vedada a atividade de comércio ambulante nos seguintes locais, ressalvado o disposto no Para
grafo 32 deste artigo:

| - na Avenida Luiz Xavier;

Il - nos trechos integrantes do Setor Espedal de pedestres da Praga Osdrio, da Rua XV de Novembro e da
Praga Santos Andrade;

11l - no Setor Histérico de Curitiba;

IV - em distanda de 15 (quinze) metros no entorno dos templos ou das Unidades de Interesse de
Preservacgao;

V - numa distanda de 5 (cinco) metros das esquinas, nos abrigos de passageiro do transporte coletivo
mantendo uma distancia de 5 (cinco) metros e em calcadas de largura inferior a 2 (dois) metros.

§ 32 Nos locais a que aludem os incisos | a IV do paragrafo anterior, poderd ser autorizada
excepcionalmente a atividade de comércio ambulante por pessoas portadoras de deficiéndas fisicas;
poderd igualmente ser autorizada a atividade em forma de feiras, a atividade dos lustradores de cal¢ados, e
a exposicdo e venda de trabalhos artisticos, ou, ainda, em outras condi¢des especiais, a juizo da Co missao
Permanente.

§ 4° Na aplicacdo dos critérios previstos no item IV deste artigo, dar-se-d preferéncia aos filiados a
entidades de classe legitimamente constituidas, representantes das categorias respectivas.

Art. 320 exercicio da atividade de comérco ambulante dependerd de autorizacdo, expedida pelo
Departamento de Urbanismo, ouvida a Comissdao Permanente a que se refere o artigo a ser concedida por
prazo ndo superiora 1 (um) ano.

§ 19 A autorizacdo para o comércio ambulante é de cardter pessoal e intransferivel, servindo
exdusivamente para o fim nela indicado, e somente serd expedida em favor de pessoas que demonstrem a
necessidade de seu exercicio.

§ 29 Da autorizagdo constardo os seguintes elementos essenciais.
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| - nome do vendedor ambulante e respectivo endereco;
Il - nimero de inscricdo;

Il - indicagdo das mercadorias objeto da autorizagdo, e, no caso de artesanato, material utilizado para a sua
fabricacao;

IV - horario e local, observado o disposto no inciso | do artigo 2¢.

§ 32 0 Departamento de Urbanismo fornecera a cada ambulante documento de identificacdo para os fins
destalei.

§ 42 0 numero de autoriza¢des a serem concedidas ficard limitado, inidalmente, a 500 (quinhentos); podera
a Comissdo Permanente de que trata o artigo 22 ampliar gradativamente este nimero, na propor¢cdo em
gue se verificar a disponibilidade de espagos prdprios a atividade.

§ 52 A autorizacdo a que se refere o presente artigo podera ser transferida no caso de falecimento do
titular, a viuva ou ao filho maior, se comprovado o desemprego e a dependéncia econdmica familiar
daquela atividade.

Art. 42 Terdo prioridade para o exercicio da atividade de vendedor ambulante e ocupacdo dos locais a
serem fixados para esse comércio os deficientes fisicos.

Paragrafo Unico - Os deficientes a que se refere o caput deste, deverdo ser credendados pela Associagdo
Paranaense dos Deficientes fisicos.

Art. 52 Para fins de expedicdo da autorizacdo a que se refere o artigo 39, os interessados deverdo
providenciar o cadastramento no Departamento de Urbanismo, mediante a apresentacdo de documento
de identidade, carteira de salde atualizada, duas fotos 3x4, comprovante de residénda e declaragao,
firmado pelointeressado, sobre a natureza e origem da mercadoria que pretende comerciar.

Art. 620 n3ao comparecimento, sem justa causa, do comerciante ambulante habilitado aos locais
autorizados, por prazo superior a 15 (quinze) dias, implicara na cassa¢do da autoriza¢do e a consequente
substituicdo por outro comerciante ambulante habilitado.

§ 12 O comerciante ambulante com idade igual ou superior a 60 (sessenta) anos e os enfermos poderao ter
um ajudante, sem parentesco. (Redacdo acrescdda pela Lei n® 14484/2014)

§ 22 O ajudante sem parentesco de que trata o § 19, deve passar por andlise pela CPCA (Comissdo
Permanente do Comércio Ambulante), autorizando o setor responsavel a emitir a Licenca Proviséria a
pessoa indicada pelo titular. (Redagdo acrescida pela Lei n2 14484/2014)

Art. 72 Fica o comércio ambulante sujeito a legislacdo fiscal do Municipio e a Legisla¢do Sanitdria do Estado.

Paragrafo Unico - Os vendedores que comercializarem produtos alimenticios ou qualquer outro de
interesse da saude publica, inclusive a venda de cosméticos e produtos de limpeza de pele de fabricacao
caseira, deverdo receber instrugbes especificas e licenca da Secretaria de Estado da Saldde e Bem Estar
Social.
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Art. 82 S3o obrigagbes do vendedor ambulante:

| - comercializar somente mercadorias especificadas no alvara, e exercer a atividade nos limites do local
demarcado, e dentro do horario estipulado;

Il - colocar a venda mercadorias em perfeitas condi¢bes de consumo, atendido, quanto aos produtos
alimenticios ou qualquer outro de interesse da salde publica, o disposto no Cddigo Sanitdrio do Estado, e
respectivo regulamento;

Il - portar-se com urbanidade, tanto em relacdo ao publico em geral, quanto aos colegas de profissdo, de
forma a nao perturbar a tranquilidade publica;

IV - transportar os bens de forma a ndoimpedir ou dificultar o transito; é proibido conduzir, pelos passeios,
volumes que atrapalhem a circulacdo de pedestres;

V - acatar ordens da fiscalizacdo, exibindo, quando for o caso, o respectivo alvara.

Art. 92 Compete a fiscalizacdo do comércio ambulante ao Departamento de Urbanismo, com a colaboragdo
do Departamento dos Servicos de Utilidade Publica e da Fiscalizacdo da Secretaria de Estado de Saude
Publica e Bem Estar Social, em sintonia com as entidades de dasse dos ambulantes e artesdos,
legitimamente constituidas.

Paragrafo Unico, Para cumprimento das disposi¢des contidas nesta lei, o Departamento de Urbanismo fica
autorizado a requisitar forca polidal, quando se fizer necessario.

Art. 10Pela inobservanda das disposicbes desta lei, aplicam-se as seguintes sancgdes:

| - multa;
Il - apreensdo de mercadorias;
Il - suspensdo até 10 (dez) dias;

IV - cassacdo da autorizagao.

§ 12 Das sanc¢0es impostas cabe recurso, no prazo de 10 (dez) dias a Comissdo Permanente de que trata o
artigo 29, feito o depdsito em caso de multa.

§ 22 No caso de apreensao, lavrar-se-a auto proprio, em que se discriminara as mercadorias apreendidas,
cuja devolugdo serd feita imediatamente, a vista de documento de identidade e da cépia do auto de
apreensdo, paga a multae a taxa de apreensao.

§ 32 No caso de apreensdo de mercadoria perecivel ou outra qualquer de interesse da saude publica, serd
adotado o seguinte procedimento:

| - submeter-se-a a mercadoria a inspecdo sanitdria, pelos técnicos da Secretaria de Estado da Saude
Publica e Bem Estar Sodial; se constatada deterioracdo ou outra qualquer irregularidade, dar-se-a destino
adequado a mercadoria;
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Il - cumprido o disposto no inciso anterior, em caso de nao ser apurada irregularidade quanto ao estado da
mercadoria, dar-se-a prazo de 1 (um) dia para a sua retirada, desde que esteja em condi¢bes adequadas de
conservacao, expirado o qual serd a mercadoria entregue a instituicdo de caridade, mediante comprovante.

§ 49 - No caso de apreensdo de mercadoria ndo perecivel, dar-se-a prazo de 30 (trinta) dias para a sua
retirada, mediante o pagamento das multas e taxas incidentes, sob pena de perda da propriedade a favor
do Municipio, nos termos do disposto no art. 592 e paragrafo Unico do Cédigo Civil Brasileiro. (Redagdo
acrescida pela Lei n2 8664/1995).

§ 52 - Podera o Municipio efetuar publico leildo da mercadoria apropriada nos termos do paragrafo
anterior, ou dod-la diretamente a instituicbes filantrdpicas, mediante a lavratura de termo prdprio.
(Redacdo acrescida pela Lei n2 8664/1995)

Art. 11 A regulamentacdo da presente lei sera efetuada pelo Executivo juntamente com a Comissao
Permanente a que se refere o artigo 29°.

Art. 12 Esta lei entra em vigor na data de sua publicacdo, revogadas as disposi¢bes em contrario.

PALACIO 29 DE MARCO, em 12 de agosto de 1983.
Mauricio R. Fruet
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